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Marzena i Janusz Zalarscy, ekonomistka (absolwentka
Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie) i technik tech-
nologii zywienia (absolwent Zespotu Szkét Gastrono-
micznych w Krakowie), wtasciciele firmy Przetwdrstwo
Migsne ,Ptatek” w Nowej Wsi Szlacheckiej oraz 35-hek-
tarowego gospodarstwa rolnego, specjalizujacego sie
w tuczu trzody chlewnej pod potrzeby przetwdrstwa
miesnego. Zaktad Przetwdrstwa Miesnego ,Ptatek”
zostat oficjalnie zarejestrowany w 1992 r. jako jedno-
osobowa firma, a w 2011 r. — przeksztatcony w spdtke
jawna. Produkcja wedlin i wedzonek trwa w nim nie-
przerwanie od lat 50-tych ub. w, kiedy to zajmowali
sie nig dziadek i ojciec obecnych wtascicieli zaktadu
Wtadystaw Ptatek, ktdry uczyt sie sztuki masarskiej u
mistrza wedliniarstwa Wtadystawa Przebindy. Aktual-
nie w ofercie firmy ,Ptatek” znajduja sie: Tradycyjne
Wyroby Lisieckie, w tym kilkanascie gatunkéw kietbas
(najbardziej znane to: kietbasa Lisiecka, ktéra posiada
Znak Chronione Oznaczenie Geograficzne oraz kiet-
basa wiejska z galaretka z Nowej Wsi Szlacheckiej ",
ktora jest na liscie Produktéw Tradycyjnych MRIiRW),
wedzonki (m.in. szynka wiejska wedzona, sopocka we-
dzona, baleron wedzony i boczek wedzony bez zebe-
rek), wedliny podrobowe (kiszka wiejska, pasztetowa
tradycyjna, pasztet domowy ,Ptatek”, salceson z Li-
szek) oraz elementy z miesa wieprzowego, wotowe-
go i cielecego. Wyroby wedliniarskie z firmy ,Ptatek”,
pracujacej w systemie HACCP, wytwarzane - zgodnie
z obowiazujacymi wymogami GMP i GHP i w oparciu
o stare pilnie strzezone receptury — cechuje najwyzsza
jakos¢, wyjatkowo intensywny aromat i niepowtarzal-
ny smak. Sa one rozpoznawane na rynku i dostepne
w handlu detalicznym i hurtowym na znacznym obsza-
rze Polski. Firma Ptatek jest najwiekszym producen-
tem kietbasy Lisieckiej. Roczna sprzedaz samej tylko
kietbasy Lisieckiej siega 400 ton oraz 120 ton wyro-
bow certyfikowanych (produkty lokalne z Matopolski,
produkty tradycyjne). Firma ,Ptatek” wchodzi w sktad
Konsorcjum, stworzonego przez 9 wytworcow z rejo-
nu Liszek celem wspolnego zarejestrowania kietbasy
Lisieckiej jako produktu regionalnego. Posiada wiele
certyfikatow i znakdw towarowych, potwierdzajacych
dobra opinig o wytwarzanych tu produktach, a takze
legitymuje sie tytutem Wicemistrza Krajowego AgroLi-
gi 2015 w kategorii Firmy.

REKOMENDUJE
Elzbieta i Wojciech Pysiak

Wrtasciciele Gospodarstwa Rolnego
i Przydomowej Masarni w Zdziechowie
Laureaci konkursu Wzorowy Agroprzedsiebiorca RP
2011:

- Marzena i Janusz Zalarscy moga stuzy¢ innym za
wzor, jak harmonijnie nalezy taczy¢ tradycje z no-
woczesnoscia W branzy miesnej. Jako kolejne poko-
lenie przejeli po przodkach zaktad masarski z catym
jego dobrodziejstwem i potrafili go nie tylko madrze
wkomponowa¢ w obecne wymogi rynkowe, ale tak-
7e — co wazne — caty czas rozwijac i zwigksza¢ swoja
oferte asortymentowa.
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NASZA SItA LISIECKIE SPECJALY

Nasze wejscie do biznesu masarskiego przed kilkunastu laty byto racjonalne
i bezstresowe. WiedzieliSmy bowiem czym to pachnie, i dostownie, i w przenosni.
Najpierw pracowalismy pod okiem naszego ojca i tescia, tworcy firmy ,Ptatek”,

by z czasem przejac¢ ster zarzadzania.

zcezycimy sie tym, ze moze-
my bazowac¢ na bogatych do-
Swiadczeniach ojca i dziadka.
Najwiekszym atutem naszej
firmy masarskiej sq oczywi-
$cie wyroby tradycyjne - lokalne i re-
gionalne. Dzieki stosowaniu specjalnie
wyselekcjonowanych mies i starannie
dobieranych przypraw, wiele z nich
— €O nas cieszy — zyskalo miano wyro-
bow luksusowych. Wedliny te sg pe-
klowane w tradycyjny sposob, wediug
starodawnej receptury, zas wedzone
aromatycznym dymem pochodzgcym
z drewna drzew: owocowych, buka i ol-
chy. Wszystko to nadaje im wyjatkowy
aromat i niepowtarzalny smak.

Naszym hitem i najbardziej roz-
poznawalnym produktem, podobnie
jak 8 innych przetworcoéOw miesnych
zrzeszonych w Konsorcjum, pozostaje
kielbasa Lisiecka, ktora wytwarzana
jest ze starannie wyselekcjonowanych
kawalkow szynki i schabu oraz od-
powiednio rozdrabniana. Specjalna
technika wedzenia nadaje jej 1$nig-
cg, ciemnobrgzowag barwe. Kietbasa
Lisiecka odznacza sie doskonalym
smakiem i zapachem. Dominuje w niej
smak doprawionego miesa wieprzo-
wego z delikatnie wyczuwalng nutg
pieprzu, aromatem czosnku i zazna-
czong obecnoS$cig soli. Kielbasa Li-
siecka jest wyrobem bezglutenowym,
podobnie jak cala seria wytwarzanych
przez nas Tradycyjnych Wyrobow Li-
sieckich. Kielbasa Lisiecka zostala
zarejestrowana przez Komisje Euro-
pejska jako Chronione Oznaczenie
Geograficzne, co oznacza, ze nazwa ta
moze by¢ wykorzystywana wylacznie
do znakowania Kietbasy spelniajgcej
wymagania specyfikacji oraz produko-
wanej na obszarze gminy Czernichow
i Liszki, powiat krakowski, wojewodz-
two malopolskie, Polska. Produkty,
ktorych nazwy zostaly wpisane do
rejestru nazw chronionych i chronio-
nych oznaczen geograficznych podle-
gaja systematycznej kontroli IHARS,
ktora gwarantuje, ze produkt ten jest
najwyzszej jakosci i posiada certyfi-
kat, ktory jest gwarantem oryginalno-
Sci kietbasy Lisieckiej.

Za duzy osobisty sukces uznajemy
fakt, ze w ciggu ostatnich kilkunastu
lat udalo sie nam wydatnie poszerzy¢
palete asortymentowg wyrobow z logo
,Platek”, jak i dynamicznie zwiekszy¢
produkcje. Niezmiernie duza wage

przywigzujemy do dobrej jakosci su-
rowca, z ktorego wytwarzane sq w na-
szym zakladzie wedliny. Znaczng czesé
potrzebnej nam wieprzowiny pozy-
skujemy z wlasnego tuczu zwierzat,
ktory trwa nieco diuzej niz przewidujg
wspolczesne dunskie czy niemieckie
standardy. To sie nam oplaca; dzieki
tej technologii chowu mieso osiaga bo-
wiem pozadang wyzsza gesto$é, co ma
potem pozytywny wplyw na produkt
finalny. Inne rodzaje mies pozyskuje-
my od naszych stalych i sprawdzonych
dostawcow.

Podkreslamy takze na kazdym kro-
ku, ze wszystkie nasze wyroby sg pro-
dukowane bez zadnych dodatkow che-
micznych i wedzone w wedzarniach
naturalnych, opalanych drzewem od-
powiedniego gatunku i jakoS$ci.

Sprzedaz naszych wyrobow odbywa
sie w roznych formach. Przede wszyst-
kim realizujemy zamowienia wspol-
pracujacych stale z naszym zakladem
hurtowniami i sklepami.

Duzg wage w naszej strategii mar-
ketingowej przywigzujemy do wycho-
dzenia z ofertg do miejsc, gdzie mozna
spotkaé jak najwiekszg i najszerszg
Kklientele, ktorg traktujemy jako po-
tencjalnych odbiorcow naszych pro-
duktow. I to sie sprawdza! Po kazdym
udziale w formie stoisk ekspozycyj-
nych w rozmaitych kiermaszach i in-
nych imprezach zbiorowych, wzrasta
zapotrzebowanie na nasze wyroby.
Bardzo wazng role w promocji na-
szych wyrobow ma tez systematycz-
ny udzial firmy Przetworstwo Miesne
LPlatek” w Kkonkursach branzy spo-
zywczej, zarowno na szczeblu lokal-
nym i regionalnym, jak i ogoélnokra-
jowym, w Kktorych odbieramy liczne
nagrody i pochwaty.

Nasza firmowa dewiza brzmi: ,, Ma-
lymi kroczkami do przodu”, czyli ma-
jac zapewnione stabilne podstawy,
czynimy postep. Juz stoi, na razie
w stanie surowym, nasz nowy zaklad
przetworczy, w ktorym chcemy za-
montowaé¢ nowoczesne linie technolo-
giczne, i w ktorym zamierzamy w nie-
dalekiej przysziosci zaczaé¢ wytwarzac
szynki dojrzewajace w kierunku par-
menskim. ZlozyliSmy stosowny bizne-
splan i czekamy w tym wzgledzie na
decyzje ARIMR.

Ciagle pracujemy tez nad poszerza-
niem tradycyjnej oferty produktowej,
a takze szukamy nowych smakow.



