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pork meat product with a lowered addition
of sodium nitrite

Cegietka A., Satasiiska D.,
Dasiewicz K.

2007, 1, 24-25

Animal Science

The use of selected colouring agents in the
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Wotosiak R., Lewicki P.,
Pawet, Piecyk M., Worobiej
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Investigation of the applicability of SPME-
GC/MS technique and principal component
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Antioxidant properties of acetone extracts
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Acta Scientiarum
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Investigations into magnesium biosorption
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uvarum.
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Reinhard W., Btazejak S.,
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Acta Scientiarum
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M. Piecyk, A. Srama, A.
Bzducha, M.W. Obiedzinski,
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Acta Scientiarum
Polonorum. Technologia
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efficiency of the extraction of polyphenols
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Influence of smoking process on polycyclic
aromatic hydrocarbons’ content in meat
products.
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Polish Journal of Food
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Kinetics of water vapor sorption by selected
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The influence of spray drying parameters on
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The influence of microwave heating on mass
transfer during osmotic dehydration of
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Polish Journal of Food
and Nutrition Sciences

Structure analysis of selected cereal
products in the aspect of their acoustic
properties
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2007, 57(3A), 89-93

Polish Journal of Food
and Nutrition Sciences

Cohesive properties of model powdered
formulas for children

Poszytek K., Lenart A.

2007, 2(57), 115-118

Polish Journal of Food
and Nutrition Sciences

Temperature changes during vacuum drying
of defrosted and osmotically dehydrated
strawberries.

Piotrowski D., Lenart A.,
Borkowska O.

2007, 57(2A), 141-146

Polish Journal of Food
and Nutrition Sciences

Influence of trans unsaturated fatty acids
content on chemical changes in the
shortening during baking and storage of
cakes

Zbikowska A., Kowalska M.
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Acta Scientiarum
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The effect of proteolytic activity on the
technological value of wheat flour from pre-

Dojczew D., Sobczyk M.
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Alimentaria

harvest sprouted grain

Acta Scientiarum
Polonorum. Technologia
Alimentaria

The changes of antioxidant properties in
highbush blueberries (Vaccinium
corymbosum L.) during freezing and
long-term frozen storage

Scibisz I., Mitek M.

2007, 6 (4), 75-82

Electronic Journal of
Polish Agricultural
Universities

Antioxidant properties of highbush
blueberry fruit cultivars

Scibisz 1., Mitek M.

2007, 10, 4, #34

Przemyst Spozywczy

Mleczne produkty fermentowane a poziom
cholesterolu.

Ziarno M., Zajac A.

2007, 61(3), 44-46

Przemyst Spozywczy

Substancje dodatkowe stosowane w
serowarstwie.

Ziarno M., Zareba D.,

2007, 61(10), 34-38

Osiggniecia technologii molekularnych

Przemyst Spozywczy A L Ziarno M. 2007, 61(11), 33-35
stosowane w analizie zywnosci.
Przemyst Spozywczy Escherichia coli w produktach spozywczych. Molska I. 2007, 61(10), 46, 48-50
Znaczenie bakterii z rodziny
Przemyst Spozywczy Enterobacteriaceae w produktach Molska I. 2007, 61(3), 30-32

spozywczych.

Zywno$¢ Nauka
Technologia Jakos¢

Wptyw dodatku soli magnezu i wapnia do
wysokocukrowych nastawdw na proces
fermentac;ji winiarskiej i przyrost biomasy
drozdzy,

Bonin S., Slusarska M.

2007, 4(53), 109-119

Zywno$¢ Nauka
Technologia Jakos¢

Badania nad zdolnoscig wybranych kultur
starterowych bakterii mlekowych do
przezywania w modelowym soku
zotgdkowym oraz wigzania cholesterolu w
tych warunkach.

Ziarno M., Margol B.

2007, 6(55),

Zywno$¢ Nauka
Technologia Jakos¢

Badania nad wigzaniem cholesterolu przez
bakterie jogurtowe w modelowym soku
jelitowym.,

Ziarno M., Bartosz P.

2007, 4(53), 126-138

Zywnos¢ Nauka

Profile zwigzkdw lotnych wybranych
mioddéw pszczelich

Majewska E., Delmanowicz

A.

2007, 5(54), 245-257




Technologia Jakos¢

Zywno$¢ Nauka
Technologia Jakos$¢

Liczebnos¢ pateczek z rodzaju Lactobacillus i
Bifidobacterium oraz ich wptyw na
zawartos$¢ skoniugowanego kwasu
linolowego w modelowych serach

dojrzewajacych,

Bzducha A., Obiedziriski M.

2007, 5(54), 299- 309

Zywno$é. Nauka.
Technologia. Jakos¢

Wptyw Bifidobacterium lactis na udziat
kwasu linolowego o wigzaniach sprzezonych
w ttuszczu modelowych seréw
dojrzewajacych.

Bzducha A., Obiedzinski M.

2007, 6(55),

Zywno$é. Nauka.

Technika SPME jako uzyteczne narzedzie do
konstruowania aromagramow serow z

Bereziniska A., Obiedzirski

2007, 6(55),

Technologia. Jakos$¢ M.
przerostem plesni.
; ¢ Charakterystyka aromatu i wtasciwosci Wolosiak R.,
Zywnos¢. Nauka. ysty Rudny M.,

Technologia. Jakosc.

przeciwutleniajgcych wybranych naparéow
uzywek i ziot.

Skrobek E., Worobiej E.,
Druzynska B.

2007, 3(52), 109-118

Zywno$é. Nauka.
Technologia. Jakos¢

Wtasciwosci przeciwutleniajgce polifenoli
zawartych w okrywie nasiennej nasion
bobu.

Druzyniska B., Jezak A.

2007, 5(54), 111-119

Zywno$é. Nauka.
Technologia. Jakos¢

Poréwnanie oznaczania zawartosci katechin
w lisciach zielonej i czarnej herbaty metoda
wanilinowg i metodg HPLC.

Krawczyk P., Druzynska B.

2007, 5(54), 258-264

Zywno$é. Nauka.
Technologia. Jakos¢

Modelowe badania nad utlenianiem steroli.

Derewiaka D., Obiedzinski
M.

2007, 5(54), 335-343

Zywnos¢. Nauka.
Technologia. Jakos¢

Wptyw modyfikacji hydrotermicznej na
wiasciwosci skrobi wyizolowanej z
wybranych nasion roslin strgczkowych.

Piecyk M., Walicka R.

2007, 5(54), 31-40.

Zywno$é. Nauka.
Technologia. Jakos¢

Zanieczyszczenie herbat
wielopierscieniowymi weglowodorami
aromatycznymi.

Ciecierska M., Obiedzinski
M., Albin M.,

2007, 5(54), 265-271

Zywnos¢. Nauka.

Badania nad bioaktywnymi glukozynolnami

Sosinska E., Obiedzinski M.

2007, 5(54), 127 — 134




Technologia. Jakos¢

w wybranych odmianach warzyw
krzyzowych technikg HPLC

Acta Agrophisica

Dobér parametréw réwnan kinetyki
adsorpcji pary wodnej przez kakao instant i
jego sktadniki w postaci sypkiej

Ostrowska — Ligeza E., Lenart
A.

2007, 9(3), 719 - 731

Amer. J. Food Technol.

Modification of Beef Tallow Stearin by
Chemical and Enzymatic Interesterificaction
with Rapeseed Qil

M.Kowalska, W.Bekas,
D.Kowalska, M.tobacz,
B.Kowalski

2007, 2(6), 521-528.

Acta Agrophysica

Wptyw techniki suszenia oraz warunkéw
przechowywania na wfasciwosci
rekonstytucyjne i higroskopijne suszu
jabtkowego

Rzaca M., Witrowa-Rajchert
D.

2007, 147, 9(2), 471-
480

Acta Agrophysica

Wptyw techniki suszenia na wiasciwosci
optyczne suszu jabtkowego

Rzgca M., Witrowa-Rajchert
D.

2007, 152, 10(2), 445-
453

Acta Agrophysica

Influence of water activity on texture of
corn flakes

Lewicki P.P., Marzec A.,
Kuropatwa M.

2007, 146, 9(1), 79-90

Acta Agrophysica

Enhancement of thermal stability of
Aspergillus oryzae alpha-amylase using
stabilizing additives

Samborska K.

2007, 9(1), 233-244

Annual Review of
Agricultural Engineering

The influence of osmotic dehydration on
drying and colour of dried blackcurrants

Piotrowski D., Lenart A,,
Pomaranska-tazuka W.

2006, 5(1), 67-74
(nie uwzglednione w
2006r.)

Annual Review of
Agricultural Engineering

The influence of pre-treatment on drying
kinetics and shrinkage of prunes dried in
constant and variable air temperatures

Piotrowski D., Skrzyszewska
E.

2006, 5(1), 59-66
(nie uwzglednione w
2006r.)

Inzynieria Rolnicza

Wptyw rodzaju substancji osmotycznej na
adsorpcje pary wodnej przez liofilizowane
truskawki

Ciurzynska A., Lenart A.

2007, 5(93), 53-62

Inzynieria Rolnicza

Sensoryczna ocena tekstury pieczywa
chrupkiego o zréznicowanej aktywnosci

Gondek E., Marzec A.

2007, 5 (93), s. 169-
178




wody

Inzynieria Rolnicza

Witasciwosci mechaniczne porowatych zeli
agarowych

Jakubczyk E., Kaminiska A.

2007, 5(93), 195- 203

Inzynieria Rolnicza

Wptyw szybkosci i metody niszczenia
wybranych ciastek na jako$¢ emitowanego
dzwieku

Marzec A., Lewicki P. P.,
Jakubczyk E.

2007, 5(93), 285-294

Inzynieria Rolnicza

Ocena przydatnosci wybranych odmian
jabtek do odwadniania osmotycznego

Kowalska H., Lenart A,
Krzywda M.

2007, 5(93), 247-254

Inzynieria Rolnicza

Odwadnianie osmotyczne marchwi w
obecnosci chlorku wapnia

Kowalska H., Lenart A.

2007, 5(93), 237-246

Inzynieria Rolnicza

Adsorpcja pary wodnej przez ciastka
biszkoptowe wielowarstwowe

Janowicz M., Lenart A.
Sikora K.

2007, 5(93), 45-54

Inzynieria Rolnicza

Wptyw surowca i sposobu prowadzenia
procesu na wtasciwosci fizyczne
otrzymanego suszu

Nowak D., Krzywoszynski P.

2007, 5(93), 305-312

Inzynieria Rolnicza

Wptyw aglomeracji na wtasciwosci ptyniecia
sproszkowanych odzywek dla dzieci

Poszytek K., Lenart A

2007, 5(93), 339-348

Postepy Techniki
Przetwdrstwa
Spozywczego

Mikrokapsulacja aromatu rozmarynowego
podczas suszenia rozpytowego

Janiszewska E.,
Witrowa-Rajchert D.

2007, 17(2), 33-36

Postepy Techniki
Przetwdrstwa
Spozywczego

Wiasciwosci cieplne i reologiczne z6ttka jaja
kurzego z dodatkiem soli kuchennej

Sitkiewicz I., Patacha Z.

2007, 17/30(1), 28 - 31

Postepy Techniki
Przetwdrstwa
Spozywczego

Pestki owocdow jako cenny surowiec wtorny
przemystu spozywczego

Kowalczyk R., Piwnicki t.

2007, 17/31(2), 62 - 65

Postepy Techniki
Przetworstwa

Charakterystyka wybranych wtasciwosci
fizycznych powtok jadalnych

Kokoszka S., Lenart A.

2007, 17(1), 47-51




Spozywczego

Postepy Techniki
Przetwdrstwa
Spozywczego

Wptyw zastosowania obrdbki
enzymatycznej miazgi marchwiowej na
wydajnosc i jakos¢ otrzymanego soku

Nowak D., Tempczyk A.

2007, 17(1), 20-24

Postepy Techniki
Przetworstwa
Spozywczego

Wptyw sposobu przygotowania surowca do
procesu suszenia na zawarto$¢ czerwonych
barwnikéw betalainowych w suszach z
buraka czerwonego

Nowak D., Syta M.

2007, 17(2), 15-18

Przemyst Spozywczy

Suszenie zywnosci w niskich temperaturach

Rzgca M., Witrowa-Rajchert
D.

2007, 61(4), 30-35

Przemyst Spozywczy

Karotenoidy i ich funkcje biologiczne

Szterk, A., Lewicki, P.P.

2007, 61(7), 32-34

Uzdatnianie wody do zasilania kottéw

Przemyst Spozywczy parowych Kowalczyk R. 2007, 61(11), 15-18
Przemyst Spozywczy Nanotechnologia w technologii zywnoSci Jakubczyk E. 2007, 66(4), 16-22
Roczniki Naukowe
Stowarzyszenia Znaczenie marki w ksztattowaniu rynku taba S. 2007, 1X(4), 114-117

Ekonomistéw Rolnictwa
i Agrobiznesu

mleka spozywczego w Polsce

Zywno$é. Nauka.
Technologia. Jakos¢

Badanie stabilnosci -karotenu na
nosnikach statych

Szterk A., Lewicki P.P.

2007, 5(54),171-183

Zywno$é. Nauka.
Technologia. Jakos¢

Wptyw parametréw suszenia konwekcyjno-
mikrofalowego na aktywnosé
przeciwrodnikowg jabtek

Rzgca M., Witrowa-Rajchert
D.

2007, 5(54), 220-228

Zywno$é. Nauka.
Technologia. Jakos¢

Badanie procesu czerstwienia pieczywa
metoda emisji akustycznej

Marzec, A., Lewicki, P.P.,
Pietrowska, A.

2007, 14(2), 72-79

Zywnos¢. Nauka.
Technologia. Jakos¢

Wptyw aglomeracji na wtasciwosci
uzytkowe sproszkowanych modelowych

Szulc K., Lenart A.

2007, 5(54), 310-318




odzywek dla dzieci

Zywnos¢. Nauka.
Technologia. Jakos¢

Wybrane witasciwosci fizyczne powtok
serwatkowych

Kokoszka S., Lenart A.

2007, 5(54), 319-326

Zywno$é. Nauka.
Technologia. Jakos¢

Odwadnianie osmotyczne jabtek w
roztworze sacharozy i kwasu askorbinowego

Kowalska H., Jadczak S.

2007, 3(52) 119-127

Biuletyn IHAR

Wptyw poziomu nawozenia azotem na
plonowanie i wartos¢ technologiczng ziarna
pszenicy jarej

Cacak-Pietrzak G., Sutek A.

2007, 245, 47-55

Chtodnictwo

Wptyw kwasu askorbinowego i ekstraktéw
wodnych z tymianku na zmiany wskaznika
TBA i barwy modelowych pieczeni
wieprzowych podczas ich przechowywania
chtodniczego.

Tyburcy A., Skup D.,
Rozbicki P.

2007, 42(3), 52-55

Przemyst Spozywczy

Hydrokoloidy we wspdtczesnej produkcji
Zywnosci

Dtuzewska E.,Krygier K.

2007, 61(5), 12-16

Przemyst Spozywczy

Inulina jako zamiennik ttuszczu w
produktach spozywczych

Florowska A.,Krygier K.

2007, 61(5), 18-19

Przemyst Spozywczy

Projekt Functional Food Network

Florowska A.,Krygier K.

2007, 61(12), 44

Przemyst Spozywczy

Higiena produkcji bezalkoholowych napojéw
orzezwiajgcych. Mycie i dezynfekcja linii
technologicznych

Gasik A., Mitek M.

2007, 61(2), 14-17, 23

Przemyst Spozywczy

Syntetyczne barwniki organiczne w
technologii zywnosci

Gasik A., Mitek M.

2007, 61(8), 48-53

Przemyst Spozywczy

Polifenole w zZywnosci. Wtasciwosci
przeciwutleniajgce

Mitek M., Gasik A.

2007, 61(9), 36-39, 44

Rocznik PZH

Jakos$¢ wybranych olejéw roslinnych
dostepnych na polskim rynku

Rutkowska J., Zbikowska A.

2007, 58(3), 515-524

Zeszyty Problemowe
Postepdow Nauk

Ocena translokacyjnych rodéw zyta ozimego

pod wzgledem ich przydatnosci do wypieku

Ceglinska A., Gruszecka D.,
Gradzielewska A.

2007, 517(2), 811-818




Rolniczych

chleba

Zywno$é. Nauka.

Technologia. Jakosc.

Modyfikacje sktadu emulsyjnych powtok
ochronnych na ostonki kietbas suszonych.

Tyburcy A., Trzepanowski R.,
Cegietka A.

2007, 14(2), 17-28

Zywnoé¢ Nauka
Technologia Jakos¢

Wptyw dodatku réznych form btonnikéw na
jako$¢é wybranych wyrobdw ciastkarskich

Ceglinska A., Cacak-Pietrzak
G., Dojczew D., Haber T.,
Szulim M.

2007, 14(2), 80-90

Zywnoé¢ Nauka
Technologia Jakos¢

Poréwnanie oznaczania zawartosci katechin
w lisciach zielonej i czarnej herbaty metoda
wanilinowg i metodg HPLC

Krawczyk P., Druzynska B.

2007, 5(54), 258-264

Zywno$¢ Nauka
Technologia Jakos¢

Stabilnosc¢ i jakos¢ bez-cholesterolowych
niskottuszczowych emulsji majonezowych z
inuling

Jedrzejkiewicz K., Florowska
A.

2007, 5(54), 344-357

Zywno$¢ Nauka
Technologia Jakos¢

Zmiany wybranych wyréznikow
jakosciowych podczas przechowywania
sokéw odtwarzanych z koncentratow

Kalisz S., Wolniak M.

2007, 5(54), 201-210

Zywno$¢ Nauka
Technologia Jakos¢

Wptyw dodatku nektaru z dzikiej rézy na
wiasciwosci przeciwutleniajgce i zawartosé
sktadnikéw bioaktywnych w mieszanych
sokach rézano-jabtkowych

Kalisz S., Mitek M.

2007, 5(54), 192-200

Zywno$¢ Nauka
Technologia Jakos¢

Wptyw dodatku pektyn wysoko
metylowanych na zawartos¢ sktadnikow o
wiasciwosciach przeciwutleniajgcych w
sokach truskawkowych

Kalisz S., Mitek M., Nowicka
M.

2007, 2(51), 145-154

Zywno$¢ Nauka
Technologia Jakos¢

Wptyw procesu odwadniania osmotycznego
na zawarto$¢ polifenoli w suszach
gruszkowych (Pyrus communis i Pyrus

pyrifolia)

Kopera M., Mitek M.

2007, 5(54), 211-219

Zywnos¢ Nauka
Technologia Jakos¢

Wptyw przechowywania nowych odmian
dyni olbrzymiej (Cucurbita maxima) na
wybrane
Parametry sktadu chemicznego

Niewczas J., Mitek M.

2007, 5(54), 153-162




Zywnos¢ Nauka
Technologia Jakos¢

Wptyw procesu mrozenia i zamrazalniczego
przechowywania owocéw boréwki wysokiej
na zawartos¢ antocyjandw

Scibisz I., Mitek M.

2007, 5(54), 229-236

Roczniki Instytutu
Przemystu Miesnego i
Ttuszczowego,

Wptyw sktadu solanki peklujgcej oraz
wysokich cisnien na jako$é gotowanych
szynek wieprzowych.

Pietrzak D., Mroczek J.,
Sadto K.

2007, 45(1), 125-133

Roczniki Instytutu
Przemystu Miesnego i
Ttuszczowego

Wptyw krzyzowania towarowego swin rasy
putawskiej z rasami wbp i pbz na jakos¢
kulinarng miesa.

Florowski T., Pisula A., Rola
M., Adamczak L

2007, 45(1), 25-36

Roczniki Instytutu
Przemystu Miesnego i
Ttuszczowego

Wptyw rodzaju miesnia na jakos$¢ kulinarng
miesa strusiego.

Adamczak L., Mulawka A.,
Florowski T.

2007, 45(1), 63-68

Roczniki Instytutu
Przemystu Miesnego i
Ttuszczowego

Wptyw dodatku orzecha wtoskiego na jakos¢
modelowej homogenizowanej kietbasy z
miesa kurczat

Cegietka A., Kwapisz I.

2007, 45(2), 89-96

Roczniki Instytutu
Przemystu Miesnego i
Ttuszczowego

Zastosowanie preparatu transglutaminazy i
wybranych hydrokoloidéw w procesie
produkcji restrukturyzowanej szynki z miesa
kurczat.

Cegietka A., Geryk A.

2007, 45(1), 165-172

Roczniki Instytutu
Przemystu Miesnego i
Ttuszczowego

Wptyw zawartosci ttuszczu na teksture
miesa z mtodego bydta typu miesnego.

Dasiewicz K.,

Stowinski M.

2007, 45(1), 81-89

Roczniki Instytutu
Przemystu Miesnego i
Ttuszczowego

Wptyw dodatku maki z amaranthusa
(Amaranthus cruentus) na jakosc¢ kietbas
drobno rozdrobnionych.

Stowinski M., Gontarz J.

2007, 45(2), 81-88

Progress In Plant
Protection/Postepy w
Ochronie Roslin

Wptyw terminu stosowania fungicydu
Amistar 250 SC na plon i cechy jakosciowe
ziarna pszenicy jarej odmiany Nawra

Sutek A., Podolska G., Cacak-
Pietrzak G., Ceglinska A.

2007, 47(2), 352-355

Badania nad wptywem sktadu kwasdéw

Zywienie Cztowieka | . . Zbikowska A., Marcinkiewicz | 2007, XXXIV(5),1509-
. ttuszczowych zwtaszcza izomerdw trans na
Metabolizm . . A. 1517
wybrane cechy jakosciowe ciastek kruchych
Postepy Techniki
Przetwérstwa Biofilmy w przemysle spozywczym. Berthold A. 2007, 17/30, 1, 60-66

Spozywczego




Postepy techniki Mozliwosci zastosowania ultradzwiekdw w
przetworstwa , L. L, : M. Koztowska, A. Gorska 2007, 17/30(1), 56-59.
. przetworstwie miesa. Czesc .
spozywczego
towinski M
Postepy Techniki Wykorzystanie komputerowej analizy [\j;\év\;::k; M,
Przetwodrstwa obrazu do oceny zawartosci ttuszczu w ) L N 2007, 17/30(1), 13-16
. L Dasiewicz K.
Spozywczego miesie kurczat
Postepy Techniki L s .
, P I ka A., H T,
Przetwérstwa roces czerstW|_en|a pleczyw_a w za e_znosu Szajews a_ : aber 2007, 17/30(1), 9-12
. od stopnia uszkodzenia skrobi Ceglinska A.
Spozywczego
Postepy Techniki . - .
' Pak k i linska A., Haber T.,
Przetworstwa a owanlej.a o lm'etoda przedtuzenia Ceg |n§ a aber 2007, 17/31(2), 12-14
. jakosci chleba Wichowska M.
Spozywczego
MONOGRAFIA NAUKOWA, PODRECZNIK AKADEMICKI
Tytut Tytut rozdziatu rok, -
" . Miejsce
Wydawca monografii/podrecznika Autor (autorzy) tom, .
. . wydania
liczba ark. wyd. liczba ark. wyd strony
Thermodynamics, Solubility Solubility of . 2007,
. . .. E. Biatecka-
Elsevier and Environmental Issues (ed. | Plasticizers, Polymers Floriaficzvk 7 chap.22 Amsterdam
ISBN-13: 978-0-444- T.M.Letcher) and Envi-ronmental FI(;r'arﬁcyz K ' 397-
52707-3 Pollution janezy 408
Handbook of Industrial Drying | Osmotic dfehydratlon Lewicki P.P., 2007, Boca Raton,
CRC Press (ed. A.S. Mujumdar) 1280 of fruits and 665-
Lenart A. FL, (USA)
stron, format A4 vegetables 687
WNT Chemia E. Biatecka-
ISBN 978-83-204-3340- organiczna Florjanczyk, 2007 | Warszawa
1 Wyd. lll 486 stron J. Wiostowska
Wydawnictwo SGGW ,Zbior zadan i !?ytan tr'enln-.” Praca zbloric?wa .
gowych z chemii organicznej (red. W. Kosinskai | 2007 | Warszawa
ISBN 83-7244-820-53
133 str G. Orzeszko)




Wydawnictwo SGGW

Cwiczenia laboratoryjna z

E. Biatecka-

chemii organicznej Florjanczyk, 2007 | Warszawa
ISN 83-7244-8096-4 152 str J. Wiostowska
Eksperymentalna chemia Praca zbiorowa
Wydawnictwo SGGW pery e (red. E. 2007 | Waresawa
ISN 83-7244-8941 Y Wieckowska-
415 str
Brytka)
Badanie stanu wody w
matrycy modelowe; i
Wydawnictwo SGGW uzyskanej z jabtek z
. 2007,
wykorzystaniem metody Patacha Z. 1-84 Warszawa
ISBN:83-7244-814-0 | opartej na izotermach sorpgji
oraz kalorymetrycznej, 6,5
ark. wyd.
Technologia produkcji wedlin.
Polskie Wydawnictwo CZQS(? 5. M!eso |. przet\{vlory Jankl.eyvlc.z L., 2007,
miesne jako zywnos¢ Stowinski M. 72 Warszawa
Fachowe ;
funkcjonalna (72 strony- 6 strony
arkuszy)
Studia nad wptywem
wybranych hydrokoloidéw na
. g . 2007,
Wydawnictwo SGGW stabilnos¢ modelowych Dtuzewska E. 1.95 Warszawa
uktadéw emulsji napojowych
6,5 ark. wyd.
Wptyw procesu
. . . , . | sterylizacji na skfad i
Przeciwutleniacze w zywnosci. o,
aktywnos¢ zwigzkow . 2007,
Aspekty zdrowotne, . . Wotosiak R.,
) . | przeciwutleniajgcych . 487- | Warszawa
WNT technologiczne, molekularne i . Worobiej E.
na przyktadzie 492

analityczne.

wybranych roslin
strgczkowych




Przeciwutleniacze w zywnosci.

Aspekty zdrowotne, PLZiszL\;V?tIEnLance Wotosiak R., 2202%7_' Warszawa
WNT technologiczne, molekularne i . P !o.y y Worobiej E.
. Zywnosci 235
analityczne.
Komitet Agrofizyki Wtasciwosci Fizyczne Wybrane wiasciwosci Rzaca M.,
PAN, Wyd. Naukowe L . . . 2007, .
_ Suszonych Surowcow i fizyczne suszonych | Witrowa-Rajchert 35-46 Lublin
FRNA, ~ 1SBN-13: 978- Produktow Spozywczych surowcow roslinnych D.
83-60489-06-2
Komitet Agrofizyki Wiasciwosci Geometryczne, Gestosc i sypkosc
d. Nauk Mechaniczne i Strukturalne wybranych 2007
PAN, Wyd. Naukowe L. , produktow Domian E. ! Lublin
FRNA, ISBN-13:978- Surowcow i Produktéw ) 95-107
' 60489-05-5 Spozyweczych spozywczych w
83-60 proszku
KomltetdAgroflkzykl Wtasciwosci Fizyczne Rozwdj i znaczenie Janowicz M 5007
PAN, Wyd. Naukowe Suszonych Surowcéw i operacji wstepnych v ! Lublin
FRNA ISBN-13: . . .o , . Lenart A. 15-33
’ Produktéw Spozywczych W suszeniu zywnosci
978-83-60489-06-2;
Komitet Aerofizvki Wiaéciwodci
omitet Agrofizyki asuwgsu Ggometryczne, Aglomeracja 2007,
PAN, Wyd. Naukowe Mechaniczne i Strukturalne soroszkowanvch Szulc K. Lenart A 100- Lublin
FRNA ISBN-13: 978-83- Surowcdw i Produktow odpi wek dia dZieci v ' 178
60489-05-5 Spozywezych y
Zmiany ilosciowe i
Problemy przechowalnictwa i | jakosSciowe miesa i
Wyd. Lubelskie transportu zywnosci przetwordw Pisula A., Florowski | 2007, Lublin
Towarzystwo Naukowe | zwierzecego pochodzenia; 4 miesnych w T. 19-36
ark. wyd. przechowalnictwie i
transporcie, 1
. , . rozdziat 2 — S
Technologia zywnosci cz. 4 . Stowinski M.,
. . . . Produkcja i . 2007,
WSiP wydanie lll (uzupetnione i , . Jankiewicz L. Warszawa
przetwdérstwo miesa 52-97

zmienione) -22 ark. wyd.

3,5 arkusza




rozdziat. 4 —

Technologia zywnosci cz. 4 Technologia miesa 2007,
WSiP wydanie Il (uzupetnione i drobiowge oi Z, Stowinski M. 135- Warszawa
zmienione) 22 ark. wyd. go 1)) 170
3 arkusze
. . . , Wptyw obrobki 2007,
Przeciwutleniacze w zywnosci. . .
Aspekty zdrowotne mechanicznej na rozdz.
WNT technologiczne molekularne i zawartosé Ceglinska A. 9.3, Warszawa
inalit czne przeciwutleniaczy w 467-
¥ ziarnie zbdz 470
Przemiany
. . . .. przeciwutleniaczy 2007,
Przeciwutleniacze w zywnosci. L,
Aspekty zdrowotne podczas obrébki rozdz.
WNT technolrc)) ic;lne molekularne i hydrotermicznej Ceglinska A. 9.6, Warszawa
inalit e ziarna zboz i 478-
Y surowcow 484

zbozowych




