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Nazwa przedmiotu:

Podstawy eksploatacji maszyn i urzadzen przemyshu spozywczego ECTS 1,0

Thimaczenie nazwy na je¢z.
angielski:

Fundamentals of machinery exploitation in the food industry

Kierunek studiow:

Bezpieczenstwo zywnosci

Koordynator przedmiotu:
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Prowadzacy zajecia:
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Jednostka realizujaca:

Wydziat Nauk o Zywnosci, Katedra Inzynierii Zywnoéci i Organizacji Produkcji

Wydziat, dla ktérego przedmiot
jest realizowany:

Wydziat Nauk o Zywnosci

Status przedmiotu:

¢) stacjonarne

a) przedmiot fakultatywny b) stopien | rok IV

Cykl dydaktyczny:

semestr zimowy jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Dodaj tekst

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

a) wyktad: liczba godzin 15;
b) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 0;

Metody dydaktyczne:

Monograficzne wyktady, dyskusje, konsultacje

Pelny opis przedmiotu:

Propozycja zrodet literatury; przepisy prawne. Cel, zadania, zasady eksploatacji,
optymalizacja w procesie eksploatacji. Dobra Praktyka Eksploatacyjna. Zarzadzanie
cksploatacja obiektow technicznych - kompleksowe utrzymanie produktywnosci.
Informatyzacja w systemie kierowania eksploatacja. Modelowy opis obiektu eksploatacji.
Fizykochemiczne podstawy eksploatacji maszyn. Zuzywanie cz¢$ci maszyn, zapobieganie
nadmiernemu zuzywaniu czg¢sci maszyn. Diagnozowanie i monitorowanie stanu obiektow
eksploatacji. Niezawodno$¢ obiektow eksploatacji. Przeglady techniczne i remonty
maszyn 1 urzadzen. Metody i techniki regeneracji. Kontrola jakosci obiektow
technicznych. Uruchamianie nowych maszyn i urzadzen. Dokumentacja maszyn i
urzadzen. Eksploatacja urzadzen wykorzystywanych w przemysle spozywczym jak:
armatura, pompy, urzadzenia chlodnicze, wentylatory, wyparki, suszarki i in. Podstawowe
przepisy higieniczne; czysto$¢ powierzchni.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajace):

Chemia fizyka, biologia, maszynoznawstwo

Zatozenia wstepne:

Student powinien zna¢ podstawowa wiedze¢ z zakresu chemii, fizyki biologii i nauk
pokrewnych, podstawy technologii zywnosci, higieny produkcji

Efekty ksztalcenia:

01 - ma wiedze w zakresie podstawowych 03 - rozumie potrzebe informatyzacji w
zasad eksploatacji maszyn i urzadzen zgodnie | systemie kierowania eksploatacja

z obowigzujacymi przepisami 04 - zna zagadnienia zwigzane z

02 - zna zasady Dobrej Praktyki diagnozowaniem i monitorowaniem stanu

Eksploatacyjnej i fizykochemiczne podstawy | obiektow  eksploatacji, szczegolnie
eksploatacji maszyn z uwzglednieniem maszyn i urzadzen przemystu
czynnikéw ekologicznych spozywczego

Sposob weryfikacji efektow
ksztatcenia:

Efekt 01 — 04: Pisemne kolokwium wyktadowe

Forma dokumentacji
osiagnigtych efektow
ksztalcenia:

Protokot ocen

Elementy i wagi majace wplyw
na oceng koncowa:

Kolokwium pisemne 100%

Miejsce realizacji zajec:

Wyktady: sala wyktadowa, komputer jest sprzegniety z rzutnikiem multimedialnym

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:
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2011

2) Wojdalski J.: Uzytkowanie maszyn i aparatury w przetworstwie rolno-spozywczym: wybrane zagadnienia. Warszawa :

Wyd. SGGW, 2010
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UWAGI: Dodaj tekst

Wskazniki ilociowe charakteryzujace modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wlasnej) niezbedna dla 30h
osiagnigcia zaktadanych efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypeti¢ pole ECTS:

Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje na zajgciach wymagajacych bezposredniego udziatu 1 ECTS
nauczycieli akademickich:

Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich 0ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztalcenia efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektow dla
efektu programu ksztalcenia na kierunku
01 ma wiedzg w zakresie podstawowych zasad eksploatacji maszyni | K_WO01, K W06, K_W09, K_W019
urzadzen zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
02 zna zasady Dobrej Praktyki Eksploatacyjnej i fizykochemiczne | K_WO03, K_W019
podstawy eksploatacji maszyn z uwzglednieniem czynnikéw
ekologicznych
03 rozumie potrzebe informatyzacji w Systemie kierowania | K_ W09, K U13
eksploatacja
04 zna zagadnienia zwigzane z diagnozowaniem i monitorowaniem
stanu obiektow eksploatacji, szczegdlnie maszyn i urzadzen K W10, K_KO7
przemystu spozywczego




