Warszawa, 16.04 2015 1.

Zalacznik nr 1 - Uzasadnienie
do Uchwaly Komisji habilitacyjnej z dnia 16 kwietnia 2015 roku powolanej
przez Centralng Komisje ds. Stopni 1 Tytulow
w sprawie przeprowadzenia postepowania habilitacyjnego
dr inz. Malgorzaty Piecyk

w dziedzinie nauki rolnicze, dyscyplinie technologia Zywnosci i Zywienia

Dr inz Malgorzata Piecyk studia wyzsze ukonczyla w 1992 roku na Wydziale
Technologii Zywnosci Szkoly Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, uzyskujac
dyplom magistra inzyniera technologii zywnoS$ci 1 zywienia cztowieka. W tym samym roku
zostata zatrudniona jako asystent w Zaktadzie Technologii Owocow 1 Warzyw na Wydziale
Technologii Zywnosci SGGW w Warszawie, nastepnie od 1996 do 2001 roku pracowata jako
asystent w Zakladzie Oceny Jakosci Zywno$ci na Wydziale Technologii Zywnosci SGGW
w Warszawie. Prace doktorska pod tytutem ,,Wtasciwosci strukturalne i funkcjonalne biatek
krystalicznych otrzymanych z nasion fasoli (Phaseolus vulgaris)”, wykonata pod kierunkiem
prof dr hab. Mirostawy Klepackiej i obronita przed Rada Wydziatu Technologii Zywnosci
SGGW w Warszawie w 2001. Od 1 pazdziernika 2001 roku dr inz. Malgorzata Piecyk
awansowala na stanowisko adiunkta w Zaktadzie Oceny Jakosci Zywnosci, Katedry
Biotechnologii, Mikrobiologii i Oceny Zywnosci na Wydziale Technologii Zywnosci
(aktualnie Wydziale Nauk o Zywnosci) SGGW w Warszawie, na ktorym pracuje do chwili
obecnej. W 1996 roku Habilitantka odbyta 3-miesigczny staz zagraniczny w Laboratorium
Biochemii i Technologii Biatek, Narodowym Instytucie Badan Rolniczych (INRA) w Nantes
(Francja), a 1999 roku zrealizowata 6-tygodniowy staz naukowy w Laboratorium Analiz

Instrumentalnych, Polskiego Centrum Badan i Certyfikacji w Warszawie.

Dorobek naukowy dr ini. Malgorzaty Piecyk zostal pozytywnie oceniony przez
wszystkich recenzentow, jak i cztonkow Komisji. Jednoczesnie podkreslono, ze Habilitantka
w wiekszosci jest pierwszym 1 ponadto korespondencyjnym autorem publikacji.

Catkowity dorobek naukowy dr inz. Malgorzaty Piecyk stanowi 96 opracowan, w tym:
36 oryginalnych opublikowanych prac twdrczych (7 prac w czasopismach z bazy JCR, takich
jak: Food Chemistry (1997, 2012), Food Research International (2013), International Journal of
Food Science and Technology (2010, 2011) i Zywnos¢.Nauka Technologia.Jakos¢ (2009,
2011); 10 monografii lub ich rozdzialow; autorstwo/wspotautorstwo 4 skryptow; 45

komunikatow naukowych oraz 5 sprawozdan z projektow naukowych (grantow). Podkreslono




rowniez, ze zdecydowana wigkszos¢ tych prac (81) powstata po uzyskaniu w 2001 r. stopnia
doktora nauk rolniczych. Laczna liczba punktow za prace Habilitantki wg punktacji MNiSW
z2013 r. wynosi 453 (345 wedlug roku opublikowania), a ich sumaryczny IF wynosi 9.87
(wg roku opublikowania). Wedlug Web of Science IH = 3, a liczba cytowan 25 (23 bez
autocytowan).

Ponadto dr inz. Malgorzata Piecyk uczestniczyla w 6 zagranicznych i licznych
krajowych konferencjach naukowych, przedstawiajac wyniki swoich badan m. in. na: 3th and
4th International Conference on Quality and Safty in Food Production Chain 2007, 2009 we
Wroclawiu, 8th Baltic Conference on Food Science and Technology w Tallinn, Estonia 2013
oraz Sesjach Naukowych Komitetu Technologii i Chemii Zywnosci PAN oraz Konferencjach
Naukowo-Technicznych ,BEMS 2004, 2008”.

Zarowno recenzenci, jak i czlonkowie Komisji podkreslili aktywnos¢ naukowsa
Habilitantki, w realizacji projektow naukowych, umiejetnos¢ tworzenia i kierowania zespotem
badawczym (cztery projekty finansowane przez MNiSW - jednym kierowata, w trzech byta
wykonawca oraz trzy tematy badawcze realizowane ze srodkow SGGW - jednym kierowata,
aw dwoch byta wykonawca). Ponadto dowodem uznania Je] wiedzy 1 doswiadczenia byto
powierzenie recenzji artykutlow naukowych przeznaczonych do druku w czasopismach: Food
Chemistry, International Journal of Science and Technology, Zeszyty Problemowe Nauk
Rolniczych.

W dorobku naukowym dr inz. Matgorzaty Piecyk recenzenci: prof dr hab. Teresa
Fortuna, dr hab. Iwona Konopka prof. UWM oraz dr hab. Antoni Pluta prof. SGGW wyroznili
cztery glowne obszary tematyczne:

e badanie wptywu réznych procesé6w i modyfikacji na sktad i whasciwosci nasion roslin
straczkowych oraz wyizolowanych z nich preparatow biatkowych i skrobi,

e zwiazki biologicznie czynne i1 wlasciwosci przeciwutleniajgce wybranych produktow
spozywczych,

e badanie wartosci odzywczej zboz 1 pseudozbéz,

e ocena jakosci zywnosci specjalnego przeznaczenia zywieniowego.

Zarowno prof. dr hab. Teresa Fortuna, jak i dr hab. Iwona Konopka prof UWM
stwierdzity, ze wazng pozycj¢ w dorobku naukowym Kandydatki odegraty badania nad
mozliwoscia wykorzystania niekonwencjonalnej metody izolowania biatek z nasion fasoli
wykorzystujacej ich zdolno$¢ do krystalizacji. Badania te zostaty wykonane w ramach pracy
doktorskiej pt. ,,Wlasciwosci strukturalne i funkcjonalne biatek krystalicznych otrzymanych
z nasion fasoli (Phaseolus vulgaris)”.

Za szczegolnie wazne osiaggniecie tego etapu dr hab. Iwona Konopka prof. UWM uznata
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prace dotyczace wykorzystania zjawiska krystalizacji do izolacji biatek fasoli, o unikalnym,
korzystnym odzywczo, sktadzie aminokwasowym. Badania z tego zakresu Habilitantka
rozwijala podczas stazu w Laboratorium Biochemii i Technologii Biatek w Narodowym
Instytucie Badan Rolniczych (INRA) we Francji. Nowoczesne wyposazenie Laboratorium
(m.in. mozliwos¢ korzystania z chromatografii jonowymiennej) pozwolifo na pozyskanie
oczyszczonej globuliny 7S, o mniejszej zawartosci fosforu fitynowego 1 aktywnosci
inhibitorow trypsyny oraz zmodyfikowanych wiasciwosciach funkcjonalnych. Prace badawcze
w tematyce ,biatek” dr inz. Malgorzata Piecyk kontynuowala podczas realizacji projektow
»Wplyw wysokich ci$nien na strukture oraz niektore whasciwosci bialek nasion wybranych
roélin straczkowych” (Nr 5 S3070286) oraz , Wplyw procesow sterylizacji i gotowania na
wlasciwosct zwigzkow przeciwutleniajgcych wybranych roslin strgczkowych™ (Nr PBZ-KBN-
094/P06/2003/02), a wyniki badan zostaly opublikowane m.in. w takich czasopismach, jak:
Polish Journal of Food and Nutrition Science, Zywnosé.Nauka.Technologia.Jakos¢ oraz
Electronic Journal of Polish Agricultural Universities.

Natomiast dr hab. Antoni Pluta prof. SGGW uwaza, ze Kandydatka w ramach tematu
badawczego ,ocena jakosci oraz badania wiedzy i opinii konsumentéw na temat zywnosci
specjalnego przeznaczenia Zywieniowego~ zainicjowata 1 przeprowadzita bardzo ciekawe
z punktu widzenia praktycznego zastosowania badania oceny przydatnosci dwoch metod
instrumentalnych do oznaczania zawartosci fenyloalaniny w produktach niskobiatkowych.
Kandydatka podjeta si¢ opracowania alternatywnej metody oznaczania tego aminokwasu, a
mozliwej do wykonania w laboratorium wyposazonym w sprzet uniwersalnego zastosowania.
Recenzent twierdzi, ze opracowanie takiej metody mogloby takze wyeliminowac praktyki
stosowane przez producentow polegajace na unikaniu oznaczenia zawartosci fenyloalaniny
w produktach, a na opakowaniu umieszczaniu informacji jedynie wyliczanych na podstawie
tabeli odzywczych. W wyniku przeprowadzonych badan Pani dr inz. Matgorzata Piecyk
zaproponowata metode RP-HPLC z detektorem UV do ilo$ciowego oznaczenia fenyloalaniny

w produktach zbozowych (pszennych), zaréwno niskobiatkowych jak i tradycyjnych.

Jako swoj dorobek ilustrujacy wklad do rozwoju nauki dr inz. Malgorzata Piecyk
przedstawila do oceny osiagniecia naukowego w postaci monografii pod tytutem , Strawno$é
skrobi w mace z nasion roslin straczkowych oraz skrobi wyizolowanej a ich wlasciwosci
fizykochemiczne”, wydanej w 2014 roku przez Wydawnictwo SGGW w Warszawie.
Monografia liczy 143 strony, a jej merytoryczna czes¢ zostata przedstawiona na 118 stronach,
zawierajacych 41 rysunki, 8 tabel w rozdziale ,Wyniki badan i dyskusja” oraz 8 tabel
stanowigcych zataczniki I-VIII w Aneksie. Rozprawa zostala podzielona na 6 glownych
rozdziatow: Wstep, Przeglad pismiennictwa, Geneza, Cel i zakres pracy, Materiat i metody
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badan, Wyniki badan i dyskusja, Stwierdzenia i wnioski. Rozprawe¢ uzupelniaja: Wykaz
skrotow; Aneks; Literatura (330 pozycji) oraz Streszczenie (Summary).

W ocenie osiggniecia naukowego w postaci monografii stanowigcych podstawe
postgpowania habilitacyjnego zaréwno prof. dr hab. Teresa Fortuna, jak i dr hab. Iwona
Konopka prof. UWM oraz dr hab. Antoni Pluta prof. SGGW wskazuja, ze podje¢ta tematyka
badan wpisuje si¢ w najnowsze trendy badan zywnosci, a ich podstawa jest dynamiczny wzrost
wiedzy na temat klasyfikacji/roznicowania skrobi ze wzgledu na szybkosc i miejsce trawienia
w przewodzie pokarmowym. Recenzenci wysoce pozytywnie ocenili przeglad literatury
zamieszczony w monografii. Jego analiza pozwala stwierdzi¢, ze Autorka zgromadzita
i dokonata prawidlowej interpretacji dostepnej literatury zwiazane] z tematyka pracy.
W rozprawie jest cytowanych ponad trzysta prac, obejmujacych najwazniejsze publikacje
swiatowe 1 krajowe na ten temat, w tym wigkszosC stanowig prace ostatnich lat. Pani dr inz.
Matgorzata Piecyk w sposdb usystematyzowany 1 przejrzysty w 4 podrozdziatach przegladu
literatury przedstawita aktualny stan wiedzy $ciSle w powigzaniu z czescig doswiadczalng
przedstawione] pracy. Dr hab. Antoni Pluta prof. SGGW wskazal, ze ten rozdziat pracy konczy
si¢ prawidlowym podsumowaniem wskazujacym na rozbieznosci w wynikach badan
dotyczacych strawnosci skrobi i wplywu na przewidywany indeks glikemiczny skrobi
wyizolowanych z nasion roznych roslin straczkowych.

Prof. dr hab. Teresa Fortuna wskazata, iz Habilitantka dokonata starannego i
wilasciwego doboru metod badawczych, a wykonanie przez Autorke zaplanowanego
szerokiego zakresu badan wymagato duzego wkiadu pracy oraz bardzo dobrej znajomosci
nowoczesnych metod analitycznych. Rowniez dr hab. Iwona Konopka prof. UWM i prof. dr
hab. Mirostaw Stowinski potwierdzili, ze warsztat analityczny Habilitantki mozna uznaé za
wszechstronny, nowoczesny i typowy dla dziedziny badan, z wykorzystaniem metod i narzedzi
badania morfologii granul skrobi za pomoca mikroskopu skaningowego i S$wietlnego;
krystalicznosci za pomoca dyfrakeji promieni Rentgena; wlasciwosci termicznych za pomoca
réznicowe] kalorymetrii skaningowej (DSC); wyznaczenia charakterystyk kleikowania
i zmetnienia kleikow skrobiowych; badania strawnosci w warunkach in vitro z uzyciem
pankreatyny 1 amyloglukozydazy. Natomiast na wyroznienie zastuguje wykorzystanie do
interpretacji ztozonych zaleznosci analizy sktadowych glownych (PCA), dzicki ktorej Autorka
mogla zaproponowa¢ ograniczenie zakresu badanych zmiennych do kilku podstawowych,
korelujgcych ze skladowymi glownymi PC1 1 PC2 (wskazane byloby jednak w kolejnych
badaniach uwzglednienie dalszych skladowych ze wzgledu na niski poziom wyjasnione]
zmiennosci).

Przeprowadzenie przez Habilitantke eksperymentu badawczego w trzech etapach
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zostalo ocenione pozytywnie. Dr inz. Malgorzata Piecyk dokonata:

1) okreslenia wptywu gatunku i odmiany nasion oraz obecnosci innych sktadnikow
towarzyszacych na strawno$¢ skrobi w otrzymanej z nich mace, poddawanej réznym typom
obrobki termicznej,

2) okreslenia, w jakim stopniu wyizolowanie skrobi z maki wplywa na jej strawno$c
oraz porownanie strawnosci skrobi z nasion straczkowych ze strawnoscig skrobi pszennej
1 ziemniaczanej,

3) poddania skrobi wyizolowanej z badanych nasion strgczkowych modyfikacjom
hydrotermicznym typu annealing (ANN) oraz heat-moisture treatment (HMT), a takze
zbadania wptywu tych procesow na strukture i wlasciwosci skrobi, a szczegolnie na jej
strawnos¢ przed i po obrébee termiczne;.

Jedynie dr hab. Antoni Pluta prof. SGGW podkreslit nieukontentowanie, ze do
przedstawione] monografii nie wlaczono do badan soi, jako nasion, kosztem rezygnacji
z odmian zbadanych roélin straczkowych. Nie zmienia to faktu duze] wartoSci poznawczej
przedstawionej w monografii kompleksowej oceny badanych mak nasion roslin straczkowych.
Roéwniez aspekty praktyczne otrzymanych wynikoéw 1 wnioskéw moga mie¢ duze znaczenie co
do mozliwosci szerszego wykorzystania nasion roslin stragczkowych w  produktach
spozywczych.

Na podstawie przeprowadzonych badan dr inz. Malgorzata Piecyk sformutowata
9 wnioskow, ktore ukazuja znaczaca warto$¢ poznawczg rozprawy. Habilitantka wykazata, ze
natywne maki 1 skrobie strgczkowe cechujg sie nizsza strawnoscia 1 indeksem IG niz skrobia
pszenna, jednak zastepowanie maki pszennej maka z nasion straczkowych (w przypadku
duzego rozdrobnienia i pelnego skleikowania skrobi) nie bedzie powodowato istotnego
obnizenia 1G positku 1 tempa trawienia skrobi. W przypadku zamrazania korzystny wzrost RS
w wyniku procesu retrogradacji zostat zaobserwowany praktycznie tylko w przypadku
izolatow skrobi, natomiast skiadniki obecne w mace (np. biatka, lipidy, btonnik) miaty
hamujgcy wplyw na przemiany fazowe prowadzace do wzrostu krystalicznosci skrobi.
Zaproponowane w pracy warunki modyfikacji hydrotermiczney (ANN 1 HMT) nie
spowodowaly istotnych zmian strawnosci skrobi straczkowej. W podsumowaniu badan
Habilitantka zaproponowala zwiekszenie frakcji RS poprzez zmniejszenie stopnia
rozdrobnienia maki (wzrost RS1) lub wykorzystanie mgk z nasion poddanych obrébce
termiczne] 1 suszeniu przed procesem mielenia. Recenzenci i czlonkowie Komisji
habilitacyjne] pozytywnie ocenili wnikliwo$¢ z jaka Habilitantka analizuje otrzymane wyniki
jednoczesnie podkreslajac, ze praca napisana jest poprawnym jezykiem, a dokumentacja

wynikow jest przejrzysta.




W ocenie osiagnie¢ dydaktycznych, wspoélpracy naukowej i popularyzacji nauki
cztonkowie komisji jednoznacznie stwierdzili, ze dr inz. Malgorzata Piecyk jest nauczycielem
akademickim o duzym doswiadczeniu dydaktycznym, ktore zdobywala sukcesywnie od
poczatku pracy na macierzystym Wydziale. Opracowata Ona programy szeregu wyktadow
1 ¢wiczen, prowadzila i nadal prowadzi zajecia (wyktady i ¢wiczenia) na studiach pierwszego
1 drugiego stopnia na kierunkach: technologia zywnosci 1 zywienie cztowieka, bezpieczenstwo
zywnosci oraz towaroznawstwo realizowanych na Wydziale Nauk o Zywnosci. Dr hab. Iwona
Konopka prof. UWM do waznych obowiazkéw Habilitantki zaliczyla sprawowanie opieki
i promotorstwo licznych prac dyplomowych (39 magisterskich oraz 30 inzynierskich, w tym
59 jako promotor) oraz funkcje recenzenta prac dyplomowych. Istotnym osiggnieciem
dydaktycznym wedlug Pani Recenzent jest roéwniez wspolautorstwo dwoéch opracowan
dydaktycznych: skryptu ,,Analiza zywnosci” pod redakcja prof. dr hab. Mirostawy Klepackiej
oraz monografii ,,Wybrane zagadnienia z analizy zywnosci” pod redakcja prof. dr hab.
Mieczystawa Obiedzifiskiego. Dr inz. Malgorzata Piecyk byla réwniez opiekunem Kota
Naukowego Technologow Zywnosci (lata 2001/2002). Swojg wiedze, umiejetnosci
i kompetencje dydaktyczne doskonalita podczas licznych seminariéw, kursow, szkolen
1studiow. Ukonczyla m.in.: Studium Podyplomowego Doskonalenia Pedagogicznego
w SGGW w Warszawie (1993), kurs chromatografii cieczowe] w Instytucie Farmagji
w Warszawie (1993), szkolenie z technik elektroforetycznych i blottingu w Zaktadzie
Parazytologii na Wydziale Medycyny Weterynaryjnej (1994), szkolenie , Pracownicy SGGW
wobec studentdw niepelnosprawnych” (2009).

Jak twierdzi dr hab. Antoni Pluta prof. SGGW na wyrdznienie zastuguje aktywnosé
Habilitantki jako specjalisty ds. analizy losow absolwentow w projekcie | Podnoszenie jakosci
zarzadzania zasobami SGGW” (Projekt nr KSI-POKL04.01.01-00-051/11-00) i przygotowanie
w ramach tego projektu raportu zawierajacego wskazowki ewentualnych zmian w programie
studiow w celu zwiekszenia konkurencyjnosci absolwentow SGGW na rynku pracy.

Prof. dr hab. Teresa Fortuna podkreslita, ze istotnym wkiadem Kandydatki w zycie
naukowe swojego Srodowiska byl Jej aktywny udziat w organizowaniu konferencji naukowych
i corocznego pikniku ,.Dni SGGW”. W 2001 roku byta cztonkiem Komitetu Organizacyjnego
XXXII Sesji Naukowej Komitetu Technologii i Chemii Zywnosci PAN. Habilitantka od 1996
roku jest czfonkiem Polskiego Towarzystwa Technologéw Zywnosci. Dziatalno$é dydaktyczna
zostata dostrzezona przez przelozonych, co znajduje wyraz w wyroznieniu dr inz. Malgorzaty
Piecyk w 2010 roku nagroda Rektora SGGW w Warszawie za osiggniecia w dziatalnosci
dydaktycznej, natomiast w 2013 roku za osiagniecia organizacyjne.

Habilitantka dziala rowniez aktywnie na rzecz otoczenia gospodarczego. Byla
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promotorem pracy magisterskiej realizowanej we wspotpracy z firmg The Coca-Cola Company
w brytyjskim programie WRAP (Waste & Resources Action Programme). Efektem wspotpracy
bylo wdrozenie opakowania o zmniejszonej o 1 g masie (szczegdlty wspdlpracy 1 wyniki badan
sa jednak utajnione). Na zlecenie Zakladu Thuszczéw Roslinnych MOSSO (Radziejowice)
oceniala cechy chemiczne oleju rzepakowego produkowanego z trzech partii surowca
w roznych cyklach produkcyjnych. W ramach tej wspodlpracy sporzadzita plan badan oraz
zoptymalizowata warunki oznaczania tokoferoli metoda HPLC oraz nadzorowala badania
sktadu kwasow thiszezowych. W ramach porozumienia miedzy Wydziatem Nauk o Zywnosci
SGGW a Europejskim Centrum Edukacyjnym "CENTRUS" prowadzita w latach 2013-2014

zajecia z zakresu analizy sensorycznej dla przedstawicieli przemystu spozywczego z Bialorusi.

Przedstawione powyzej fakty dowodza, ze dr inz. Malgorzata Piecyk posiada znaczace
osiggniecia naukowe. Po otrzymaniu stopnia doktora wniosta swoj indywidualny, oryginalny
wklad w rozwoj dyscypliny technologia zywnosci i Zzywienia. Habilitantka wykazuje duza
aktywnos$¢ naukowa, pozwalajacg oczekiwaé na Jej dalszy rozwdj w zakresie badan nad

zywno$cig w przysziosei.

Biorae pod uwagg pozytywne oceny monografii pod tytulem ,,Strawnosé skrobi w mace
z nasion roslin stragczkowych oraz skrobi wyizolowanej a ich wlasciwosci fizykochemiczne”
przedstawionej, jako Osiagnigcie naukowe stanowigce podstawe ubiegania sie o stopien
doktora  habilitowanego oraz caloksztaltu dorobku naukowego, dydaktycznego
1 organizacyjnego, wyrazone przez wszystkich Recenzentow i Czlonkow Komisji, a takze
dyskusje i jednomyslne glosowanie na posiedzeniu w dniu 16.04.2015 roku, Komisja
Habilitacyjna powolana przez Centralna Komisje ds. Stopni i Tytuléw w sprawie
przeprowadzenia postepowania habilitacyjnego dr inz. Malgorzaty Piecyk pozytywnie opiniuje
wniosek o nadanie w/w stopnia naukowego doktora habilitowanego nauk rolniczych
w zakresie technologii zywnosci i Zzywienia 1 rekomenduje go Radzie Wydzialu Nauk

o Zywnosci Szkoly Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie.

sekretarz Komisji przewodnicz isji

dr hab. Krzysztof Dasiewicz prof. dr hab. Zdzistgsv Targonski




