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Nazwa przedmiotu: Technolog zywnosci a wspotczesny przemyst ECTS 1

Thumaczenie nazwy na jgz.
angielski:

Food technologist in modern food industry

Kierunek studiow:

Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka

Koordynator przedmiotu:

Prof. dr hab. Stanistaw Gwiazda

Prowadzacy zajecia:

Prof. dr hab. Stanistaw Gwiazda

Jednostka realizujaca:

Wydziat Nauk o Zywnosci, Katedra Technologii Zywnosci

Wydziat, dla ktorego przedmiot
jest realizowany:

Wydziat Nauk o Zywnosci

Status przedmiotu:

a) przedmiot kierunkowy b) stopien I, rok Il c) stacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr zimowy jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Dynamicznie zmieniajacy si¢ przemyst zywno$ciowy, odpowiadajac na potrzeby rynku
konsumenta, stawia przed specjalistami, w tym absolwentami Wydzialu, wigksze
wyzwania. Celem przedmiotu jest przyblizenie tych oczekiwan oraz przedstawienie
mozliwosci lepszego przygotowania si¢ do podjgcia zawodu.

Formy dydaktyczne, liczba
godzin

a) wyklad: liczba godzin 15;
b) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 0;

Metody dydaktyczne:

Wyktad z dyskusja

Petny opis przedmiotu:

Rola i  znaczenie  przemystlu  spozywczego;  przyszle  uwarunkowania
rozwoju przemyshu spozywczego w Polsce; specjalisci dla przemystu, charakterystyka
zawodu; technolog zywno$ci wczoraj, dzi§ a jutro; dzialania przemystu w zakresie
ograniczenia zagrozen zdrowotnych; opracowanie nowych produktéw w ujeciu
technologicznym; koncepcja produktow o wartosci dodanej, optymalizacja kosztéw na
poszczegodlnych etapach wytwarzania produktow; koncepcja receptury o najnizszym
koszcie; perspektywiczne kierunki i nowe trendy w przetworstwie zywnosci.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajace):

Kierunkowe technologie zywnosci

Zatozenia wstepne:

Podstawowa wiedza z zakresu ogolnej technologii zywnosci.

Efekty ksztatcenia:

01 -zna zakres
obowigzkow technologa
zywnoS$ci w zakltadzie prod. i

03 - ma poglebiong
wiedz¢ nt. nowoczesnych rozwigzan w prod. zywnosci;
nowych trendow i perspektywicznych kierunkoéw rozwoju

ma Swiadomos¢  p 0tr;eb_y 04 - potrafi podja¢ dziatania zmierzajace do optymalizacji
mggiego . uzupe%nlan}a KOSZIOW produktu
\SVZIEdiy rolzumi(:zOSkocTti Izeenbla 05 — zna etapy oraz technologiczne podejécie do
dostosowania P dziaiaz opracowania nowego produktu;

. rozumie znaczenie i koncepcje produktow o wartosci
przemystu do  biezacych

dodanej

oczekiwan rynku

Sposob weryfikacji efektow
ksztatcenia:

01-05 zaliczenie pisemne

Forma dokumentacji
osiggnietych efektow
ksztalcenia:

Pytania i pisemne prace zaliczeniowe

Elementy i wagi majace wplyw
na oceng konicowa:

zaliczenie pisemne - 100%

Miejsce realizacji zajec:

Sala wyktadowa

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Czasopisma branzowe z ostatnich 5 lat (m.in. Food Technology, Przemyst Spozywczy..)

2. Pijanowski E., Diuzewski M., Dluzewska A., Jarczyk A.: Ogolna technologia zywnosci WNT, Warszawa 2004
3. Rutkowski A., Gwiazda S., Dabrowski K.: Kompendium dodatkéw do zywnosci. Hortimex, Konin 2003

4. Earle M., Earle R., Anderson A.: Opracowanie produktéw spozywczych. WNT, Warszawa 2007

UWAGI: do zaliczenia przedmiotu wymagane jest uzyskanie min 51% sumarycznej liczby punktéw pisemnego
sprawdzianu. Student, ktéry uzyskat 51-60% otrzymuje oceng 3,0; 61-70% ocene 3,5; 71-80% oceng 4,0; 81-90% ocene 4,5;

91-100% oceng 5,0.




Wskazniki ilo§ciowe charakteryzujace modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wlasnej) niezbedna dla
osiagnigcia zakladanych efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

25h

Laczna liczba punktow ECTS, ktoérg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu
nauczycieli akademickich:

0,75 ECTS

Laczna liczba punktow ECTS, ktora student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

0 ECTS

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztalcenia efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektow dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01 zna zakres obowigzkoéw technologa zywnosci w zaktadzie prod. | K_KO03
i ma $wiadomo$¢ potrzeby cigglego uzupelniania wiedzy i
doskonalenia
02 rozumie potrzeby dostosowania dzialan przemystu do | K_UO02
biezacych oczekiwan rynku
03 ma poglebiong wiedzg nt. nowoczesnych rozwigzan w prod. | K_WO04
zywnos$ci; nowych trendow i perspektywicznych kierunkow
rozwoju
04 potrafi podja¢ dziatania zmierzajace do optymalizacji kosztow | K_UO06
produktu
05 zna etapy oraz technologiczne podejscie do opracowania | K_W11
nowego produktu, rozumie znaczenie i koncepcje produktow o
warto$ci dodanej




