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INFORMACJE  

1. Miejsca obrad: 

Centrum Edukacji Przyrodniczo-Leśnej w Rogowie 

ul. Akademicka 20 

95-063 Rogów 

 

2. Cel Konferencji Naukowej 

 

Celem kolejnej VI Konferencji Naukowej Technologów 

Przetwórstwa Owoców i Warzyw jest wymiana doświadczeń 

naukowych pomiędzy ośrodkami akademickimi, instytutami 

badawczymi i przedstawicielami przemysłu w zakresie 

technologii i oceny jakości produktów z owoców, warzyw i 

grzybów. Organizatorzy wyrażają nadzieję, ze prezentacja 

rezultatów prowadzonych badań i dyskusja nad nimi wpłynie na 

doskonalenie jakości produkowanej w Polsce żywności z owoców, 

warzyw i grzybów. 

 

3. Tematy wiodące: 

 

 Bezpieczne i wartościowe surowce owocowo-warzywne 

 Tradycyjne i nowoczesne technologie stosowane w 

przetwórstwie owoców, warzyw i grzybów 

 Metody analityczne stosowane do oceny surowców i 

przetworów z owoców, warzyw i grzybów 

 Rola owoców i warzyw w żywieniu człowieka 

 

4. Streszczenia prac 

Prosimy o nadsyłanie krótkich streszczeń: referatów plenarnych, 

komunikatów ustnych i plakatów do dnia 05.04.2013r. pocztą 

(wraz z płytą CD) lub pocztą elektroniczną na adres Komitetu 

Organizacyjnego. Streszczenia prosimy przesłać w 1 

egzemplarzu z podkreśleniem nazwiska Autora prezentującego 

referat lub komunikat. Wymagania redakcyjne dla streszczeń 

prac są następujące: Edytor tekstu –Microsoft Word, czcionka - 

Times New Roman CE, odstępy między wierszami – pojedyncze, 

imiona i nazwiska autorów – 12 pkt, tytuł streszczenia - 

drukowane litery 14 pkt pogrubione, nazwa instytucji, katedry 

lub zakładu, adres e-mail - 12 pkt, tekst streszczenia (max 300 

słów) - 12 pkt, wyrównywanie dwustronne, marginesy: lewy = 3,0 

cm, prawy, górny i dolny = 2,5 cm.  

 

 

 

 

KARTA ZGŁOSZENIA 

Termin nadsyłania zgłoszeń: 15.03.2013r. 

Nazwisko i imię, tytuł …………………………………. 

Adres   

………………………………………………………….. 

………………………………………………………….. 

………………………………………………………….. 

………………………………………………………….. 

………………………………………………………….. 
Telefon …………………………………………….  

E-mail ………………………………………….. 

  

Zamierzam przedstawić: 

 

referat         komunikat            e-poster  

 

Ze względu na ograniczenia czasowe Komitet Naukowy 

zastrzega sobie prawo do wyboru formy prezentacji. 

Proszę o zarezerwowanie noclegu w pokoju  

   

 

1-os.     2-os.         3-os. 4-os. 

 

W dniach 

 

15/16         16/17              

  

 

Proszę wpisać mnie na listę osób biorących udział w 

zwiedzaniu z przewodnikiem Arboretum w dniu 17.05.2013 

(koszt 8 zł) 

 

 

   

Tak  Nie 

   

Z ofertą arboretum można zapoznać się na stronie: 

http://arboretum.sggw.pl/ 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

5. Referaty plenarne, komunikaty ustne i plakaty 

Przewidywany czas prezentacji referatu wynosi 20 minut, 

komunikatu 10 minut, e-posteru 5 min. Prezentacje 

multimedialne do komunikatów ustnych i e-posterów należy 

wykonać za pomocą pakietu MS Office (Power Point) 

maksymalnie do wersji 2010 lub przedstawić w postaci pliku 

*.PDF.  Plik z prezentacją (referat, komunikat lub e-poster) 

powinien być nazwany nazwiskiem i pierwszą literą imienia osoby 

prezentującej (np. kowalski_r.ppt).  

6. Opłata za uczestnictwo w Sympozjum 320 zł (członkowie 

PTTŻ 300 zł) obejmuje: uczestnictwo w obradach, 

zamieszczenie 1 doniesienia w materiałach konferencyjnych, 

posiłki w dniach 16 i 17 maja 2013. 

Prosimy o dokonanie wpłaty na konto Sympozjum do dnia 

15.04.2013 r.: 

nr konta 13 1240 1109 1111 0010 4061 9939 

Bank PKO SA 

Adresat: PTTŻ Oddział Warszawski 02-787 Warszawa, ul. 

Nowoursynowska 166  

z dopiskiem: Uczestnictwo w VI OKTOW (z podaniem imienia 

i nazwiska)”  

 

7. Noclegi 

Pokój 1 osobowy 70-100 zł/os 

Pokój 2 osobowy 40 zł/os 

Pokój 3 osobowy 35 zł/os 

Pokój 4 osobowy 30 zł/os 

Ceny noclegów są cenami netto. Należy doliczyć 8% VAT 

 

8. Dalsze informacje podane zostaną w Komunikacie II. 

 

9. Adres korespondencyjny: 

Komitet Organizacyjny 

VI Ogólnopolskiej Konferencji Naukowej Technologów 

Przetwórstwa Owoców i Warzyw  

„Trendy w technologii owoców, warzyw i grzybów” 

Zakład Technologii Owoców i Warzyw 

Katedra Technologii Żywności 

Wydział Nauk o Żywności 

SGGW w Warszawie 

ul. Nowoursynowska 159 C 

02-787 Warszawa 

e-mail: oktow@sggw.pl 
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VI Ogólnopolska Konferencja 

Naukowa Technologów 

Przetwórstwa Owoców i Warzyw 

„Trendy w technologii owoców 

warzyw i grzybów”  

 

 

 

Rogów 

16-17 maj 2013 

 

 

 

Organizatorzy:  

 

Zakład Technologii Owoców i Warzyw 

Katedra Technologii Żywności 

Wydział Nauk o Żywności 

SGGW w Warszawie 

 

 

PTTŻ Oddział Warszawski 

mailto:oktow@sggw.pl

