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B Grupa przedmiotow: Numer katalogowy: B102.7_lIS

Nazwa przedmiotu: Przedmlot,spECjaIIZacyjny’S - Zapewmemeljakosm i ECTS 5
bezpieczenstwa w przemysle spozywczym i laboratorium

Thumaczenie nazwy na jez.
angielski:

Quality and safety assurance in food industry and laboratory

Kierunek studiow:

Technologia zywno$ci i zywienia

Koordynator przedmiotu:

Dr inz. Marta Ciecierska

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Zaktadu Oceny Jakosci Zywnosci

Jednostka realizujaca:

Wydziat Nauk o Zywnosci, Katedra Biotechnologii, Mikrobiologii i Oceny Zywnosci,
Zaktad Oceny Jakos$ci Zywnosci

Wydzial, dla ktérego przedmiot
jest realizowany:

Wydziat Nauk o Zywnosci

Status przedmiotu:

a) przedmiot kierunkowy specjalno$ciowy | b) stopien I, rok Il C) stacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr zimowy jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Celem przedmiotu jest poszerzenie wiedzy dotyczacej wymagan prawa zywnosciowego
z zakresu bezpieczenstwa zywnosci ze szczegolnym uwzglednieniem zanieczyszczen
chemicznych oraz systemow zapewniania jako$ci zywnos$ci w zaktadach spozywczych i
jakosci wynikow laboratoriach

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

a) Wyklad; liczba godzin 45
b) (¢wiczenia laboratoryjne; liczba godzin 30

Metody dydaktyczne:

Wyktad, eksperyment, interpretacja wynikow doswiadczenia

Pelny opis przedmiotu:

Wyktady:

1. Elementy prawa zywnosciowego — najwazniejsze obowigzujgce akty prawne i
zasady znakowania zywnosci

2. Urzedowa kontrola zywnosci — wymagania prawa unijnego i krajowego oraz
dziatalnos¢ stuzb urzgdowej kontroli zywnos$ci w Polsce.

3. Obligatoryjne i dobrowolne systemy zapewniania jakosci, ich dokumentacja,
weryfikacja oraz analiza ryzyka

4. Zagrozenia chemiczne zywnos$ci — charakterystyka podstawowych grup z
uwzglednieniem zrodet i poziomdw ich wystepowania w zywno$ci oraz wymagania
prawne. Zagrozenia fizyczne zywnosci oraz metody ich monitoringu.

5. Parametry charakteryzujace jako$s¢ wynikow metod analitycznych, narzgdzia do
zapewnienia ich jako$ci ze szczegdlnym uwzglednieniem walidacji, systemy
zapewnienia jakosci w laboratoriach: dobra praktyka laboratoryjna i akredytacja
laboratoriow.

Cwiczenia:

Projektowanie etykiety zgodnie z wymaganiami prawnymi

Opracowanie dokumentacji wybranego systemu zapewnienia jako$ci

Zajecia terenowe w laboratorium akredytowanym oraz w zakladzie przemystowym

posiadajacym wdrozone systemy zapewnienia jako$ci

Walidacja metody analitycznej

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajace):

analiza statystyczna, toksykologia zywnosci, prawo zywnosciowe

Zatozenia wstepne:

Wiedza z zakresu toksykologii i analizy statystycznej

Efekty ksztatcenia:

01 - zna metody zapewnienia|02 — wumie przygotowaé opracowanie

bezpieczenstwa w fancuchu
zywnosciowym 1 jakosci wynikow
analitycznych oraz zZrodta zagrozen
chemicznych i1 fizycznych w tancuchu
zywno$ciowym i metody ich eliminacji

dotyczace jakosci i bezpieczenstwa zywnoSci
i jako$ci wynikow analitycznych

03 — student ma umiej¢tnos¢ pracy
indywidualnej i zespolowej przy planowaniu
oraz wykonywaniu do$wiadczen z zakresu

analizy instrumentalnej

Sposob weryfikacji efektow
ksztatcenia:

Efekty 01 — egzamin pisemny
Efekt 02 — projekt, prezentacja, sprawozdanie
Efekt 03 — ocena pracy studenta w trakcie zajec¢

Forma dokumentacji
osiagnigtych efektow
ksztatcenia:

pisemny egzamin, projekt, prezentacja, sprawozdanie

Elementy 1 wagi majace wplyw
na ocen¢ koncowa:

Projekt dokumentacji SZJ 30%; Prezentacja 10%, Sprawozdanie 5%, Ocena pracy
studenta w trakcie zaje¢ 5%; Egzamin 50%




Miejsce realizacji zajgé: Laboratoria i sala wyktadowa Zaktadu Oceny Jakosci Zywnosci

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:
1. Aktualne akty prawne i normy dotyczace omawianych zagadnief
2. Edwards M.(red.), 2004. Detecting foreign bodies in food. Woodhead Publishing Limited, Cambridge
Warszawa

biologicznych, fizycznych i chemicznych. ODDK Sp. z 0.0., Gdansk.

Warszawa
Peariso D., 2008: Preventing Foreign Material Contamination of Foods. Wiley-Blackwell, Hoboken
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3. Kotozyn-Krajewska D., Sikora T., 2010. Zarzgdzanie bezpieczernistwem zywnosci. Wydawnictwo C. H. Beck,
4. Zadernowski M.R. , Zadernowska A., Obiedzinski M.W., Zadernowski R., 2008. HACCP - Katalog zagrozen

5. Manahan S.E., 2012. Toksykologia srodowiska. Aspekty chemiczne i biochemiczne. Wydawnictwo Naukowe PWN,

Watson, D. H. (Ed.), 2001. Food chemical safety. VVol. 1: Contaminants. Woodhead Publishing Limited,
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9. Hulanicki A., 2001r., "Wspolczesna chemia analityczna. Wybrane zagadnienia", wyd. PWN, Warszawa

UWAGI:

Wskazniki ilosciowe charakteryzujace modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wlasnej) niezbedna dla 130 h
osiggniecia zaktadanych efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetnic¢ pole ECTS:
Laczna liczba punktow ECTS, ktorg student uzyskuje na zajgciach wymagajacych bezposredniego udziatu 3ECTS
nauczycieli akademickich:
Laczna liczba punktow ECTS, ktorg student uzyskuje w ramach zaj¢é o charakterze praktycznym, takich 2 ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:
Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu:
Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektow dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku

01 zna metody zapewnienia bezpieczenstwa w  lancuchu | K_W02,
zywnosciowym 1 jakosci wynikow analitycznych oraz zrodla | K_WO09,
zagrozen chemicznych i fizycznych w tancuchu zywnosciowym | K_WO05
i metody ich eliminacji

02 umie przygotowac opracowanie dotyczace bezpieczenstwa K_U04,
zywnosci i jakosci wynikow analitycznych K_U05
03 student ma umiejetnosé pracy indywidualnej i zespotowej przy K_KO04,
planowaniu oraz wykonywaniu do$wiadczen z zakresu analizy K_KO05

instrumentalnej




