Propedeutyka przemystu spozywczego — studia stacjonarne

Harmonogram wyktadéw — czwartek 14-18

Zaktad Termin | Godzina | Wykftadowca
Zaktad Technologii Owocow, Warzyw i Zboz 04.03 | 14-15 Dr inz. K. Sujka
15-18 Dr hab. S. Kalisz

Zaktad Technologii Owocow, Warzyw i Zboz 11.03 | 14-16 Dr hab. G. Cacak-Pietrzak
Katedra Biotechnologii i Mikrobiologii Zywnoéci 16-18 Drinz. A. Synowiec
Zaktad Technologii Ttuszczéw i Koncentratéw 18.03 | 14-16 Dr hab. M. Wroniak, prof.
Spozywczych 16-18 Dr hab. E. Dtuzewska
Zaktad Technologii Mleka 25.03 14-17 Dr hab. A. Pluta, prof.
Zaktad Technologii Owocow, Warzyw i Zboz 17-18 Dr inz. K. Sujka
Zaktad Technologii Miesa 01.04 | 14-17 Dr hab. L. Adamczak
Zaktad Technologii Owocow, Warzyw i Zboz 17-18 Dr inz. K. Sujka

Harmonogram ¢wiczen

Grupy Godziny Czwartek

4.03 11.03 18.03 25.03 8.04 15.04

2,4 8-11 ZTOWIZ | ZTTiKS ZTM ZTOWiZ | KBiMZ

1,3 11-14 ZTOWIZ | ZTTiKS ZTM ZTOWiZ | KBiMZ

6,8 8-11 ZTM ZTOWizZ | ZTOWiZ . ZTTiKS KBiMZ

5,7 11-14 ZTM ZTOWizZ | ZTOWizZ ZTTiKS KBiMZ

Pigtek
5.03 12.03 19.03 26.03 9.04 16.04

2,4 16-18 ZTOWIZ | ZTTiKS ZTM ZTOWiZ | KBiMZ

1,3 18-20 ZTOWIZ | ZTTiKS ZTM ZTOWiZ | KBiMZ

6,8 16-18 ZTM ZTOWizZ | ZTOWiZ ZTTiKS KBiMZ

5,7 18-20 ZTM ZTOWizZ | ZTOWiZ ZTTiKS KBiMZ
Zaktad Prowadzacy

. — Zaktad Technologii Miesa

Dr hab. T. Florowski

ZTOWIZ — Zaktad Technologii Owocoéw, Warzyw i
Zbodz

Dr inz. B. Kruszewski, dr inz. K. Sujka,

ZTTi KS — Zaktad Technologii Ttuszczow i
Koncentratow Spozywczych

Dr hab. M. Wroniak, prof., dr hab. E. Dtuzewska

ZTM — Zaktad Technologii Mleka

Dr inz. M. Garbowska

KBiMZ - Katedra Biotechnologii i Mikrobiologii
Zywnosci

Dr inz. K. Krasniewska, dr inz. A. Synowiec




Regulamin przedmiotu
,Propedeutyka przemystu spozywczego”
rok akademicki 2020/2021
| rok studiéw semestr 2

W roku akademickim 2020/2021 przedmiot ,Propedeutyka przemystu spozywczego” bedzie
realizowany dla Studentéw 1 roku (semestr 2) studiéw stacjonarnych w formie 4-godzinnych
wyktadédw oraz 5-godzinnych éwiczen audytoryjnych w trybie zdalnym, na platformie MS Teams.
Zaliczeniem przedmiotu bedzie test z tematyki przedstawionej na wyktadach oraz obecno$é na

¢wiczeniach i przygotowane sprawozdanie.

Celem wyktaddéw i ¢wiczen jest zapoznanie Studentéw z technologia produkcji wybranych produktow
oraz szczegdlnymi osiggnieciami i produktami wiodgcych zaktadéw z wybranych branzy przemystu

spozywczego. W ramach przedmiotu weryfikowane sg 4 efekty:

W1 - zna i rozumie sktad i wtasciwosci surowcow, srodkéw pomocniczych i produktéw przemystu

spozywczego, przydatne w planowaniu i organizowaniu produkcji i przechowywania zywnosci.

W2 - zna i rozumie metody i techniki stosowane przy przetwarzaniu, zabezpieczaniu i

przechowywaniu i badaniu zywnosci.

U1l — potrafi wtasciwie dobiera¢ Zzrddta i dokonywaé syntezy uzyskanych informacji oraz wyciggaé
whioski, postrzegaé rézne uwarunkowania zagadnien zawodowych , w tym technologiczne, etyczne,

ekonomiczne i ekologiczne.

K1 — jest gotéw do uznawania wiedzy w zyciu zawodowym, jej krytycznej analizy oraz poszukiwania

zrodet wsrdd ekspertow.

Efekty W1 i W2 weryfikowane sg na postawie testu, natomiast efekty Ul i K1 na podstawie

sprawozdania z éwiczen.

Dopuszczalne sg 2 nieobecnosci na ¢wiczeniach. Na zajeciach Studenci przygotowujg w grupach
sprawozdanie wedtug wytycznych Prowadzacego. Za sprawozdanie Student moze uzyskac

maksymalnie 2 pkt. Ocena z ¢wiczen stanowi 10% oceny koncowe;j.
Z czesci wyktadowej Studenci beda pisac test. Ocena z testu stanowi 90% oceny koricowe;.
Koordynator przedmiotu
Dr inz. Katarzyna Sujka

(katarzyna sujka@sggw.edu.pl)
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