Propedeutyka przemystu spozywczego — studia niestacjonarne

Harmonogram wyktadow — niedziela 17-20

Zaktad Termin | Godzina | Wykftadowca

Zaktad Technologii Owocow, Warzyw i Zboz 14.03 | 17-20 Dr inz. K. Sujka

Zaktad Technologii Owocow, Warzyw i Zboz 28.03 | 17-20 Dr hab. S. Kalisz

Zaktad Technologii Owocow, Warzyw i Zboz 18.04 | 17-20 Dr hab. G. Cacak-Pietrzak

Katedra Biotechnologii i Mikrobiologii Zywnoséci | 09.05 | 17-20 Drinz. A. Synowiec
Zaktad Technologii Ttuszczéw i Koncentratéw 30.05 | 17-20 Dr hab. M. Wroniak, prof.

Spozywczych Dr hab. E. Dtuzewska
Zaktad Technologii Owocow, Warzyw i Zboz 13.06 | 17-20 Dr inz. K. Sujka
Zaktad Technologii Miesa 27.06 | 17-20 Dr hab. L. Adamczak
Zaktad Technologii Mleka 11.07 | 17-20 Dr hab. A. Pluta, prof.

Regulamin przedmiotu
,Propedeutyka przemystu spozywczego”
rok akademicki 2020/2021
| rok studidw semestr 2 (studia niestacjonarne)

W roku akademickim 2020/2021 przedmiot ,, Propedeutyka przemystu spozywczego” bedzie realizowany w formie 3-
godzinnych wyktadéw w trybie zdalnym, na platformie MS Teams. Zaliczeniem przedmiotu bedzie test z tematyki

przedstawionej na wyktadach.

Celem wykfadow jest zapoznanie Studentdw z technologig produkcji wybranych produktéw oraz szczegdlnymi
osiggnieciami i produktami wiodgcych zaktadéw z wybranych branzy przemystu spozywczego. W ramach przedmiotu

weryfikowane s3 3 efekty:

W1 — zna i rozumie sktad i wtasciwosci surowcéw, srodkéw pomocniczych i produktéw przemystu spozywczego,

przydatne w planowaniu i organizowaniu produkcji i przechowywania zywnosci.
W2 — zna i rozumie metody i techniki stosowane przy przetwarzaniu, zabezpieczaniu i przechowywaniu i badaniu
Zywnosci.
U1 — potrafi wiasciwie dobierac Zrédta i dokonywac syntezy uzyskanych informacji oraz wyciggac wnioski, postrzegac
rézne uwarunkowania zagadnien zawodowych , w tym technologiczne, etyczne, ekonomiczne i ekologiczne.
Koordynator przedmiotu
Dr inz. Katarzyna Sujka

(katarzyna sujka@sqggw.edu.pl)
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