23.
24,

25.
26.

27.
28.

29.

30.
31.
32.
33.
34.
35.
36.
37.
38.
39.
40.

PYTANIA NA EGZAMIN DYPLOMOWY INZYNIERSKI

Kierunek studiow: Technologia zywnosci i Zywienie cztowieka
— studia | stopnia, stacjonarne i niestacjonarne

CZESC KIERUNKOWA

Zywnos¢ pochodzenia rodlinnego i zwierzecego jako potencjalne Zzrédto zagrozeri mikrobiologicznych
Wptyw czynnikéw fizycznych, chemicznych i biologicznych na wzrost drobnoustrojéw w Srodowisku
zZywnosci

Tradycyjne i nowe czynniki etiologiczne zatru¢ pokarmowych o charakterze mikrobiologicznym
Omoéwi¢ produkcje destylatu rolniczego

Procesy fermentacyjne w technologii zywnosci

Oméwi¢ technologie produkcji piwa

Poréwnaj metody laboratoryjne i konsumenckie stosowane w analizie sensorycznej

Przedstaw wybrane metody ilosciowego oznaczania podstawowych sktadnikéw odzywczych
Zasady pobierania prébek z partii towaru

Wymagania prawne dotyczace znakowania zywnosci

. Wymagania prawne dotyczace higieny zywnosci

Bezpieczenstwo zywnosci — wymagania prawne

Czynniki wptywajgce na skiad i jakos¢ mleka surowego

Czynniki wptywajgce na jakos¢ produktéw mlecznych

Omowic kierunki wykorzystania ziarna zbéz z uwzglednieniem wymagan dla przetwdrstwa
Czynniki ksztattujgce jakos¢ pieczywa

Czynniki wptywajgce na jakosé miesa

Czynniki wptywajace na jako$¢ przetwordw miesnych

Technologia uboju i obrébki poubojowej duzych zwierzat rzeznych oraz drobiu

Metody obrébki surowcow wykorzystywanych w technologii gastronomicznej

. Technika przygotowywania podstawowych grup potraw
. Przyrzady do przemystowych pomiaréw podstawowych parametréw proceséw technologicznych

(cisnienia, temperatury, natezenia przeptywu ptynow)
Zastosowanie pomp w zaktadach przemystu spozywczego

Scharakteryzuj rodzaje przenosnikow stosowanych do przenoszenia materiatéw w zaktadach przemystu

spozywczego

Przeptyw ptyndéw w rurociggach — rodzaje ruchu, spadek cisnienia podczas przeptywu

Wptyw struktury surowcow i produktéw na przebieg procesow jednostkowych (mechanicznych,
wymiany ciepta, wymiany masy)

Scharakteryzowaé znaczenie oporu Srodowiska w przebiegu proceséw wymiany ciepta i masy
Na wybranych przyktadach omdéwic zasade dziatania przeponowych wymiennikéw ciepta oraz
mozliwosci odzysku energii w tych urzadzeniach

Scharakteryzowac przemiany fazowe w procesach jednostkowych (rodzaje, ciepto, temperatura
przemiany fazowej)

Woda i jej uzdatnianie w zaktadach przemystu spozywczego

Znaczenie wtasciwosci reologicznych w technologii zywnosci

Wiasciwosci fizyczne produktéw spozywczych w postaci sproszkowanej

Zagospodarowanie odpaddéw pochodzacych z wybranej branzy przemystu spozywczego

Funkcje wspodtczesnych opakowan

Charakterystyka surowcéw oleistych

Technologia produkcji olejow jadalnych

Wykorzystanie procesu ekstruzji w technologii koncentratdw spozywczych

Charakterystyka zywnosci instant

Potprodukty z owocdw i warzyw i ich wykorzystanie technologiczne w przemysle spozywczym
Produkty z owocdéw i warzyw o wysokim i niskim stopniu przetworzenia
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CZESC PODSTAWOWA

Kryteria jakosci produktéw spozywczych
Chemiczne metody utrwalania zywnosci
Termiczne metody utrwalania zywnosci

Fizyczne metody utrwalania zywnosci

Mrozenie jako metoda utrwalania zywnosci
Niekonwencjonalne metody utrwalania zywnosci
Utrwalanie zywnosci metodg zakwaszania
Suszenie zywnosci

Zageszczanie Zywnosci

. Aktywnos¢ wody a trwatos¢ zywnosci

. Operacje mechaniczne w technologii zywnosci

. Osmoaktywne metody utrwalania zywnosci

. Metody odwadniania w technologii Zywnosci

. Aseptyczne pakowanie zywnosci

. Substancje chemiczne stosowane do utrwalania zywnosci

. Pasteryzacja i sterylizacja — wykorzystanie w technologii zywnosci
. Filtracja w technologii zywnosci

. Réznice miedzy pasteryzacja i sterylizacja.

. Konserwowanie zywnosci z uzyciem cukru i soli kuchennej.

. Utrwalanie zywnosci przez odwadnianie

. Metody utrwalania zywnosci

. Mikrobiologiczne metody utrwalania zywnosci

. Operacje typu dyfuzyjnego w technologii zywnosci

. Rozdrabnianie materiatéw w przemysle spozywczym

. Zrédta surowcéw dla przemystu spozywczego.

. Ekstrakcja w technologii zywnosci

. Aglomeracja w technologii zywnosci

. Charakterystyka surowcéw roslinnych dla przemystu spozywczego
. Charakterystyka surowcéw zwierzecych dla przemystu spozywczego
. Destylacja w technologii zywnosci

. Mieszanie w technologii zywnosci

. Sposoby rozdzielanie materiatéw niejednorodnych stosowane w technologii zywnosci
. Wirowanie w technologii zywnosci

. Krystalizacja w technologii zywnosci

. Procesy chemiczne w technologii zywnosci

. Apertyzacja w technologii zywnosci

. Dodatki do zywnosci — cele, zastosowania, przyktady

. Czyszczenie surowcéw w przemysle spozywczym

. Przechowywanie przetworzonych produktéw spozywczych
. Przechowywanie zywnosci nieprzetworzonej



