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RAMOWY PROGRAI\{ STUDENCKICH PRAKTYK ZAWODOWYCH
dla student6w Wydzialu Nauk o Zywno6ci

Szkoly Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie
odbywajqpych praktykq

w
zaldadach gastron o micarych

Celem praktyki jest zapzranie studenta w sposob korrpleksowy z arganrzacj4 pracy
w zakladzie gastronomiczrynl procesami technologicznymi w poszcz.eg6lnych dzialach
produkcyjnych, wyposazeniem technicznym zaklafui" pozranie pracy poszczeg6lnych
dzialow, zebranie informacji o administrowaniu zakladem gastronomiczryrq planowaniu
i organizacji produkcjr" nri:yciem sity roboczei i energii, kontrolq procesu i jego kierowaniem,
a takhe z-apozr;rlnie z pracq na r6imych stanowiskaeh przygotowania produkt6w i obstugi
konsumenta.

W czasie praktyki student powinien nabyi umiejqtno66 samodzielnej obserwacji
i analizowania r6zrorodnych zjawisk dotyczqpych produkcji organiasji pracy i wsp6tpracy
w zespole. Zaleca sig, aby dAalalno3d studenta na praktyce obejnnwala zar6wno obserwacje,
jak i aktywne wlqczatne sig w podstawow4 dnatralno$d zakladu pracy zvrrqz,anq z produkcj4,
ocenQ zywnodci i obslug4 konsumenta

Zakladowy opiekun praktyk precyzuje zakres zagadmeh i ustala szczeg6lowy
harrnonogram praktyki, w zaleimofci od wielko$ci zakladu i profilu jego produkcji.

W trakcie praktyki student powinien zapoma( sig z nastqpuj4cymi zagadnieniami:

Og6lna charakterystyka zakladu pracy: lokalizacj4 profil i wielko$6 produkcji, asortyment
produkt6w.

Procesy produkcyjne: charakterysryka surowc6w, normy i klasyfikagq system zamawiania
i kontroli dostaw; technologia *vytwarzarria urybranych produkt6w z podaniem
podstawolrych parametr6w teclnrologiczrych stosowanych operacji; uklad
stanowisVpomieszczsfi przygotowawczych i produkcyjnych, usytuowanie maszyn
turz4dzefi, charakterystyka maszyn i wz4dzeh; sterowanie automatycnrc
i komputerowe procesami techno logicznymi.

Gospodarka magazlnowa i dystrybucja: rodzaje magazyn6w, organrzacja pracy
w maga-4rnach, warunki magazynawania i ich kontrola, logistyk4
przygoto wywanie towar6 w do fustrybucj i, dokumentacj a wyd atna/ spr zndiliry .

Kontrola jakoSci produl<cji: macz.enie i og6lne zasady kontroli jako$ci produkcji;
\ rymagania jakoSciowe; metody badan; sterowanie jako$ci4.



Plranowanie i rarz4dzanie: struktura orgutizacyjna ?:"rklae4 planowanie produkcji,
informacje o przebiegu procesu produkcyjnego, zaptr:znbrwmie maferialowe
i zbyt gotowego produktu, koszty produkcji, rentowno$d; rachunkowoSd
i sprawozAawcznsd; obieg dokunent6w w zakladne; zatru&tierie z podzialem na
gupy; zdolnoSci produkcyjtte, postgp techniczny i inwestycje.

Dziaty pomocnicrn i uslugowe, transport goryodarka remontowa, nadzbr nad awariami;
zapotrzabowanie pary i energii eleklryczrej przoz zaktad; urzadznma chlodnicze,
z,apatrz.ebwanie nrwra; gospodarka wodro-$ciekowa - irildta pobierania wody,
uzdatnianie mpotrznbwanie wody ogolerq charakterystyka Sciek6w i ich
oczysz*zanie; postgpowanie z odpadami; mycie i dezynfekcja linii produkcyjnych;
pomieszczonta i urz4dzenia socjalne; transport znwn4trz- i wewnqtrzzakladowy
(rodzaje i 6rodki).

Na podstawie ramowego progftrmu prakryk student opracowuje sprawozdanie
z praktyk z.awreraj4ce rozwinigcie poszczeg6lnych zagadnieh (po jedoyrn, kr6tkim akapicie
opisu na kazde z-agadnienie (pofounkt) lub jeden schemat I rysunek obrazuj4cy zagadnienie).


