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Jednostka realizujgca”:

Katedra Chemii

Wydziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany®:

Wydziat Nauk o Zywnosci

Status przedmiotu®;

a) obowigzkowy b) stopien Il , rok c) stacjonarne

Cykl dydaktyczny®:

Semestr Jez. wyktadowy™: polski

Zatozenia i cele przedmiotu™?:

Przedmiot ma na celu przedstawienie wybranych i aktualnie waznych zagadniehn z chemii zywnosci oraz
réwnoczesne praktyczne ich zastosowanie na przyktadach badan prowadzonych w Katedrze

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

wyktad potgczony z dyskusja, ¢wiczenia laboratoryjne demonstrujgce przyktady prac prowadzonych w Katedrze
20 godzin

Metody dydaktyczne:

Wyktad z wykorzystaniem sprzetu multimedialnego, dyskusja, ¢wiczenia laboratoryjne w pomieszczeniach
Katedry

Petny opis przedmiotu™:

Przedmiot obejmuje cztery pieciogodzinne spotkania sktadajace sie z wyktadu i zajec¢ laboratoryjnych na
nastepujgce tematy:

Zastosowanie przeestryfikowania do otrzymywania lipidow strukturyzowanych;

DSC jako metoda badania fizykochemicznych wtasciwosci ttuszczéw i zywnos$ci w proszku;

Badanie stabilnosci ttuszczéw z dodatkiem przeciwutleniaczy metodg DSC;

Wykorzystanie mikrobiologicznych i roslinnych zrédet enzyméw w przemianach chemicznych.

Wymagania formalne (przedmioty
wprowadzajgce)'®":

brak

Zalozenia wstepne”:

Podstawowy kurs chemii ogdlnej i fizycznej

Efekty ksztatcenia™®:

Stuchacz zapoznaje sie na wyktadzie z wybranymi zagadnieniami z chemii zywnosci, a nastepnie ma

mozliwos¢ praktycznego ich zastosowania na zajeciach laboratoryjnych. Stuchacz:

01 - zna metody, ktorymi postuguje sie chemia zywnosci ze szczegolnym uwzglednieniem chemii lipidéw.

02 - zna biotechnologiczne metody otrzymywania lipidéw strukturyzowanych

03 - zna mozliwosci DSC jako metody badawczej w chemii zywnosci

04 - potrafi interpretowa¢ uzyskane wyniki na podstawie otrzymanych krzywych DSC,

05 - potrafi wykona¢ analize sktadu kwaséw tluszczowych lipidéw strukturyzowanych z zastosowaniem
chromatografii gazowej,

06 - zna rodzaje i zasadno$¢ stosowania przeciwutleniaczy,

07 - zna mozliwosci wykorzystania reakcji enzymatycznych w procesach chemicznych zwigzanych z
przetwarzaniem zywnosci

08 - potrafi zastosowa¢ metody spektroskopowe (na przyktadzie IR) do badania produktéw reakcji

09 - zna mozliwosci zastosowania roslinnych zrédet enzyméw w przemianach chemicznych, w tym w
procesach przetwarzania zywnosci

Sposob weryfikacji efektow ksztatcenia'®:

Pisemne sprawozdania z przeprowadzonych éwiczen laboratoryjnych

Forma dokumentac;ji osiggnigtych efektow
ksztatcenia *:

Ocena wpisana do indeksu przez prowadzacego zajecia.

Elementy i wagi majgce wptyw na ocene
koricowg":

Ocena sprawozdan 100%

Miejsce realizacji zaje¢?:

Sala dydaktyczna i laboratoriakatedry Chemii
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Chemia Zywnosci sacharydy, lipidy,biatka" praca zbiorowa pod redakcjgZ. Sikorskiego, tom Il, WNT 2007

Pomiary efektow cieplnych. Metody i zastos

owania, W.Zielenkiewicz, 2000, Wydawnictwo PAN

Calorimetry in Food Processing. Analysis and Design of Food Systems pracazbiorowa pod redakcjg G. Kaletunc, Wiley-Blackwell 2009

Biotransformacje -T.Kotek “Wydawnictwo A

kademii Rolniczej Wroctaw 2005

J. Fisher, J.R.P.Arnold — Chemia dla biologéw — PWN, 2008.




UWAGI™:

Wskazniki ilo§ciowe charakteryzujace modut/przedmiot

25) .

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych efektow

. 18) : . . . 2. 120 h
ksztalcenia™ - na tej podstawie nalezy wypemi¢ pole ECTS":
taczna liczba punktow ECTS, ktérg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich: 1
taczna liczba punktow ECTS, ktérg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak zajecia laboratoryjne, 3
projektowe, itp.:

*nie dotyczy

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01 zna metody, ktérymi postuguje sie chemia zywnosci ze szczegdlnym uwzglednieniem SD_Wo01, 02, 03;
chemii lipidow. SD_U01, 03, 04, 07, 09, 10, 11
02 zna biotechnologiczne metody otrzymywania lipidéw strukturyzowanych SD_W01, 02, 03;
SD_U01, 03, 04, 07, 09, 10, 11
03 zna mozliwosci DSC jako metody badawczej w chemii zywnosci SD_Wo01, 02, 03;
SD_u01, 03, 04, 07, 09, 10, 11
04 potrafi interpretowa¢ uzyskane wyniki na podstawie otrzymanych krzywych DSC, SD_W01, 02, 03;
SD_uo01, 03, 04, 07, 09, 10, 11
05 potrafi wykonaé¢ analize skfadu kwasoéw tluszczowych lipidow strukturyzowanych z SD_W01, 02, 03;
zastosowaniem chromatografii gazowej, SD_U01, 03, 04, 07, 09, 10, 11
06 zna rodzaje i zasadnos$¢ stosowania przeciwutleniaczy, SD_Wo01, 02, 03;
SD_U01, 03, 04, 07, 09, 10, 11
07 zna mozliwosci wykorzystania reakcji enzymatycznych w procesach chemicznych SD_Wwo01, 02, 03;
zwigzanych z przetwarzaniem zywnosci SD_U01, 03, 04, 07, 09, 10, 11
08 potrafi zastosowa¢ metody spektroskopowe (na przyktadzie IR) do badania produktow SD_WO01, 02, 03;
reakcji SD_u01, 03, 04, 07, 09, 10, 11
09 zna mozliwosci zastosowania roslinnych zrédet enzymoéw w przemianach chemicznych, w | SD_WO01, 02, 03;
tym w procesach przetwarzania zywnosci SD_U01, 03, 04, 07, 09, 10, 11




