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Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu®:

Wspotczesne trendy badawcze w inzynierii zywnosci ECTS? 5

Ttumaczenie nazwy na jez. angielski3):

New research trends in food engineering

Kierunek studiow™:

STACJONARNE STUDIA DOKTORANCKIE
przy WYDZIALE NAUK o ZYWNOSCI SGGW w WARSZAWIE
w dyscyplinie naukowej technologii zywnosci i zywienia

Koordynator przedmiotus):

dr inz. Ewa Domian, prof. SGGW

Prowadzacy zajecia®:

dr inz. lwona Sitkiewicz , drinz. Ewa Jakubczyk, drinz. Dorota Nowak, drinz. Hanna Kowalska, dr hab. inz. Z.
Patacha, prof., drinz. Ewa Gondek, drinz. Monika Janowicz, dr hab. inz. Agata Marzec, dr hab. inz. Ewa
Domian prof.

Jednostka realizujgca”:

Wydziat Nauk o Zywnosci, Katedra Inzynierii Zywnosci i Organizacji Produkcji

Wydziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany®:

Wydziat Nauk o Zywnosci

Status przedmiotu®:

a) kierunkowy b) stopien IlI , rok | c) stacjonarne

Cykl dydaktyczny™®:

11).

Semestr zimowy Jez. wyktadowy : polski

Zatozenia i cele przedmiotu™?:

Poszerzenie wiedzy nt. wspoélczesnie stosowanych technik badawczych w inzynierii zywnosci,
zwigzanych z: wlasciwosciami reologicznymi zywnosci stalej i cieklej, suszeniem i odwadnianiem
zywnosci, stanem wody w zywnosci, strukturg zywnosci, wlasciwosciami akustycznymi zywnosci i
wlasciwosciami zywnosci sypkiej, w zakresie podstaw teoretycznych, mozliwosci aplikacyjnych i
wykorzystania do badan.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) Wykiad, liczba godzin 5 h

b) Cwiczenia w formie warsztatéw, liczba godzin 15 h

Metody dydaktyczne?:

Wyktady z wykorzystaniem technik audiowizualnych
Warsztaty z wykorzystaniem nowoczesnej aparatury badawczej, doswiadczenie/eksperyment, dyskusja,
rozwigzywanie problemu, studium przypadku, indywidualne konsultacje

Petny opis przedmiotu™"

Tematyka zaje¢: Podstawowe i zaawansowane metody badania tekstury zywnosci; instrumentalne pomiary
tekstury i wyznaczanie charakterystyk wytrzymatosciowych surowcéw, produktdw i opakowan, w tym
interpretacja specjalistycznych testéw i okreslenie cech reologicznych i teksturalnych. Reologia zywnosci w
stanie cieklym: podstawowe definicje reologiczne, ciecze niutonowskie i nieniutonowskie, podziat i
charakterystyka cieczy nieniutonowskich, pomiar wtasnosci reologicznych ptynéw-reometry rotacyjne i kapilarne,
metody statyczne i dynamiczne pomiaru witasciwosci lepkosprezystych. Suszenie jako metoda utrwalania
zywnosci, przeglad nowoczesnych metod suszenia w stosowanych w badaniach, odwadnianie osmotyczne jako
technologia zywnosci matoprzetworzonej, operacja wstepna przed suszeniem i metoda wzbogacania tkanki
roslinnej. Problemy prawidtowego i prowadzenia procesu liofilizacji - celowa modyfikacja i korygowanie
parametrow procesu w kierunku uzyskania suszu o zadanych witasciwosciach, zaleznie od wifasciwosci
surowcow czy produktow. Stan wody w zywnosci i metody jego pomiaru, koncepcje stabilnosci zywnosci
(aktywnos$¢ wody, temperatura przemiany szklistej, makro- i mikroobszary, temperatura punktu krytycznego,
ruchliwo$é molekularna), wybrane metody pomiaru stanu wody w zywnos$ci: oparte na zasadach réwnowagi
termodynamicznej, termoanalityczne, jgdrowy rezonans magnetyczny (JRM), znaczenie pomiaréw stanu wody w
technologii zywnosci. Nowe techniki w mikroskopii do badania struktury surowcéw i produktéw spozywczych:
mozliwoséci zastosowawcze mikroskopii optycznej i elektronowej do badania zywnosci o zréznicowanych
wiasciwosciach wykreowanych w procesach technologicznych, mozliwosci dokumentowania zmian struktury
wewnetrznej zywnosci za pomocg odpowiednich narzedzi (kamera, oprogramowanie, komputer), wykorzystanie
programéw do analizy komputerowej obrazu w opisie i modelowaniu struktury zywnosci, matematyczna
interpretacja parametréw geometrycznych struktury do opisu budowy wewnetrznej zywnosci. Metody pomiaru
emisji akustycznej (EA) i ich zastosowanie w ocenie tekstury produktéw kruchych/chrupkich. Badania i
oznaczenia uzytkowych wiasciwosci produktéw sproszkowanych, w tym: skiad granulometryczny, morfologia
czgstek, sypkos¢, gestosé nasypowa, gesto$¢ rzeczywista, zwilzalno$¢ i dyspergowalno$¢ w wodzie,
higroskopijnos¢ i podatnosc¢ na zbrylanie, kohezja i funkcja ptyniecia.

Wymagania formalne (przedmioty
wprowadzajgce)'®":

Brak

Zalozenia wstepne®”:

Podstawowa i kierunkowa wiedza z zakresu technologii, inzynierii i wtasciwosci fizycznych zywnosci

Efekty ksztatcenia'®:

01 - potrafi wykorzysta¢ nowoczesng aparature w |05 - potrafi wykorzystac oprogramowanie
badaniu wiasciwosci teksturalnych, komputerowej analizy obrazu do wykonywania
reologicznych, akustycznych i sorpcyjnych dokumentacji zdjeciowej struktury wewnetrznej i
Zywnosci jej opisu za pomocg parametréw geometrycznych

02 - potrafi wykorzystaé nowoczesng aparature w | 06 — modyfikuje i koryguje parametry procesu
badaniu wiasciwosci zywnosci sypkiej liofilizacji, odwadniania osmotycznego, w

03 - poprawnie interpretuje  wyniki  badan kierunku uzyskania produktu o zadanych
teksturalnych i reologicznych wiasciwosciach

04 - potrafi wykorzysta¢ aparature do badania | 07 - potrafi oceni¢ i wykorzystaé role wody w ocenie
struktury wewnetrznej obiektéw za pomoca stabilnosci fizycznej, chemicznej i biologicznej
elektronowego mikroskopu oraz stereoskopowej Zywnosci

obserwacji obiektdw w $wietle przechodzacym i| 08 — potrafi samodzielnie interpretowaé wyniki emisji




odbitym akustycznej EA w odniesieniu do tekstury
produktéw kruchych/chrupkich

09 efektywnie komunikuje sie w grupie oraz
organizuje prace grupy, zwlaszcza w zakresie
prowadzenia wspdlnych badan

Sposoéb weryfikacji efektow ksztatcenia'®: | 01 - 09 — Zaliczenie przedmiotu w formie pisemnego egzaminu obejmujgcego zadania problemowe

Forma dokumentac;ji osiggnietych efektow

ksztalcenia 2

Tres¢ pytan egzaminacyjnych, imienny wykaz z ocenami z egzaminu pisemnego oraz prace egzaminacyjne

Elementy i wagi majgce wptyw na ocene

koncowg®":

Ocena z egzaminu — 100%

Miejsce realizacji zaje¢?:

Zywnosci

Sale dydaktyczne i laboratoria Katedry Inzynierii Zywnosci i Organizacji Produkcji, Wydziat Nauk o

Literatura podstawowa i uzupetniajgca®™:
1. Wiasciwosci fizyczne zywnosci Red. Z. Patacha, I. Sitkiewicz, WNT, 2010, Warszawa
2. Artykuty naukowe i badawcze dotyczgce tematéw realizowanych warsztatow

UWAGI?:

Wskazniki ilo§ciowe charakteryzujace modut/przedmiot

25) .

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia zakladanych efektow 120
ksztalcenia'® - na tej podstawie nalezy wypeinié pole ECTS*

kaczna liczba punktow ECTS, ktéra student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich: 1
taczna liczba punktéow ECTS, ktérg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak zajecia laboratoryjne, 3
projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia efektami przedmiotu

26)

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektoéw dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku

01 potrafi wykorzysta¢c nowoczesng aparature w badaniu witasciwosci teksturalnych, | SD_W01, 02, 03;

reologicznych, akustycznych i sorpcyjnych zywno$ci SD_U01, 03, 04, 07, 09, 10, 11
02 potrafi wykorzysta¢ nowoczesng aparature w badaniu wtasciwosci zywnosci sypkiej SD_Wo01, 02, 03;

SD_U01, 03, 04, 07, 09, 10, 11
03 poprawnie interpretuje wyniki badan teksturalnych i reologicznych SD_W01, 02, 03;
SD_U01, 03, 04, 07, 09, 10, 11

04 potrafi wykorzysta¢ aparaturg do badania struktury wewnetrznej obiektéw za pomocy | SD_WO01, 02, 03;

elektronowego mikroskopu oraz stereoskopowej obserwacji obiektow w swietle | SD_U01, 03, 04, 07, 09, 10, 11

przechodzgcym i odbitym
05 potrafi wykorzystaé oprogramowanie komputerowej analizy obrazu do wykonywania | SD_WO01, 02, 03;

dokumentacji zdjeciowej struktury wewnetrznej i jej opisu za pomocg parametrdw | SD_UO1, 03, 04, 07, 09, 10, 11

geometrycznych
06 modyfikuje i koryguje parametry procesu liofilizacji, odwadniania osmotycznego, w | SD_WO01, 02, 03;

kierunku uzyskania produktu o zadanych wtasciwosciach SD_U01, 03, 04, 07, 09, 10, 11
07 potrafi oceni¢ i wykorzysta¢ role wody w ocenie stabilnosci fizycznej, chemicznej i | SD_WO01, 02, 03;

biologicznej zywnosci SD_U01, 03, 04, 07, 09, 10, 11
08 potrafi samodzielnie interpretowa¢ wyniki emisji akustycznej EA w odniesieniu do tekstury SD_W0L1, 02, 03;

produktéw kruchych/chrupkich SD_U01, 03, 04, 07, 09, 10, 11
09 efektywnie komunikuje si¢ w grupie oraz organizuje prace grupy, zwlaszcza w zakresie SD_U02

prowadzenia wspdlnych badan




