DOHLER

NATURAL FOOD & BEVERAGE INGREDIENTS

Wiodacy producent koncentratéw sokéw owocowych, przecieréow, sokéow
niezageszczonych (NFC), aromatéw oraz mieszanek koncentratéw dla przemystu
spozywczego i do produkcji napojow

Dohler Sp. z 0.0. (do 18.05.2014 r. pod nazwa Dinter Polska Sp. z 0.0)

Member of Dohler Group

Déhler (www.doehler.com) is a global producer, marketer and provider of technology-based natural ingredients, ingredient
systems and integrated solutions for the food and beverage industry. Déhler’s integrated approach and the broad product
portfolio are the optimal basis for innovative and safe food & beverage applications. The product portfolio ranges from flavours,
colours, speciality & performance ingredients, cereal ingredients, dairy ingredients, fruit & vegetable ingredients to ingredient
systems.

Headquartered in Darmstadt/Germany Déhler has 23 production sites, 48 sales offices and application centres as well as sales
activities in over 130 countries. More than 3,000 dedicated employees provide our customers with fully integrated food &
beverage solutions from concept to realisation.

"WE BRING IDEAS TO LIFE.” briefly describes Déhler’s holistic and strategic approach to innovation. This comprises market
intelligence, trend monitoring, the development of innovative products and product applications, advice on food safety and
microbiology, food law as well as Sensory & Consumer Science.

organizuje
Beneficjenci studenci 2 i 3 roku studenci 4 i 5 roku
Start programu 1 - 15 lipiec 2014 1 - 15 pazdziernik 2014
Czas trwania 2 - 3 miesigce 6-9 miesiecy
Miejsce stazu Kozietuty Nowe 66 J, 05-640 Mogielnica

Staz w Dohler to nabywanie wiedzy i umiejetnosci praktycznych przez studentéw i absolwentow
pod okiem pracownikéw firmy (opiekunéw). W tym czasie stazysta ma mozliwo$¢ samodzielnego
prowadzenia projektu zwigzanego ze specyfikg zaktadu dzieki czemu zdobywa praktyczng wiedze
branzowg i konkretne doswiadczenie zawodowe, a takze poznaje specyfike i zasady funkcjonowania
okreslonego obszaru. Staz poprzedzony jest szkoleniem wprowadzajacym i odbywa sie na zasadzie
umowy zlecenia, za ktdérg student otrzymuje wynagrodzenie.

Zakres zadan w ramach stazu wynika bezposrednio z charakterystyki obszaru biznesowego, w
ktorym sie ona odbywa. Niezaleznie od tego kazdy stazysta bedzie mie¢ mozliwosé, by:
e pozna¢ specyfike dziatania Doéhler Sp. z o0.0. oraz sposéb funkcjonowania zaktadu
produkcyjnego oraz obowigzujacych w nim wewnetrznych procedur,
poznac¢ charakterystyke branzy spozywczej i pracy w duzym zaktadzie produkcyjnym,
zdoby¢ podstawowe umiejetnosci praktyczne w wybranym obszarze,
e zdoby¢ wiedze pomocng w dalszym $wiadomym ukierunkowaniu swojej kariery, profilu
zawodowego i edukaciji,
e rozwing¢ kompetencje miekkie, takie jak np. wspodtpraca, komunikacja, odpowiedzialnos¢.

Wymagania:

e studenci 2, 3, 4 lub 5 roku SGGW lub Politechniki Warszawskiej

o preferowane kierunki zwigzane z przemystem spozywczym, technologia zywnosci, zarzadzaniem produkcja,
kierunki techniczne i inzynieryjne

znajomosc¢ jezyka angielskiego lub niemieckiego — dodatkowy atut

umiejetnos¢ obstugi komputera

rzetelnos¢, starannosé i doktadnosé

umiejetnos¢ pracy w zespole

Zainteresowane osoby prosimy o przestanie swojej aplikacji tj. CV i Listu
Motywacyjnego na adres: rekrutacjia@doehler.pl
do dnia 10 lipca 2014 r.
Do CV nalezy dofaczy¢ oswiadczenie: Wyrazam zgode na przetwarzanie danych
osobowych zawartych w mojej ofercie pracy dla potrzeb niezbednych do realizacji procesu
rekrutacji (zgodnie z ustawgq z dnia 29.08.97 o ochronie danych osobowych, Dz. U. Nr 133, poz
883)

Skontaktujemy sie tylko z wybranymi kandydatami.
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