Rok 8~ ¢vEecrs . :
akademicki: Od 2017/18 Grupa przedmiotow: Numer katalogowy: TZ1ns8.1
Nazwa przedmiotu: Seminarium dyplomowe BIOT ECTS 4

Thimaczenie nazwy na je¢z.
angielski:

Diploma seminar BIOT

Kierunek studiow:

Technologia Zzywnosci i zywienie cztowieka

Koordynator przedmiotu:

Dziekan Wydziatu Technologii Zywnosci

Prowadzacy zajecia:

Samodzielni Pracownicy naukowo-dydaktyczni Instytutu Nauk o Zywnosci

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci

Wydziat, dla ktérego przedmiot
jest realizowany:

Wydziat Technologii Zywnosci

Status przedmiotu:

a) przedmiot
obligatoryjno-fakultatywny

b) stopich I rok IV C) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr letni jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Poszerzenie zasobu wiedzy z zakresu technologii zywnoSci i zywienia cztowieka, ze
szczegdlnym uwzglgdnieniem biotechnologii i mikrobiologii zywnosci. Przygotowanie do
wykonania pracy dyplomowej (inzynierskiej). Umiejetnos¢ korzystania z zasobow
bibliotecznych i internetowych w celu zgromadzenia literatury dotyczacej realizacji
okreslonego tematu badawczego. Przygotowanie konspektu pracy inzynierskiej.
Umiejetnos¢ prezentowania zagadnien zwigzych z pracag dyplomowa i dyskusji.
Przygotowanie do egzaminu dyplomowego m.in. poprzez opracowania, referaty i dyskusje
nad wspotczesnymi zagadnieniami zwigzanymi z szeroko rozumiang technologia
Zywnosci.

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

a) wyktad: liczba godzin 0;
b) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 24;

Metody dydaktyczne:

Praca indywidualna, praca w zespotach, dyskusja, wyklad, referat, prezentacja
multimedialna

Pelny opis przedmiotu:

Tematyka ¢wiczen:

Cele i zakres realizowanych prac dyplomowych, literatura krajowa i zagraniczna zwigzana
z tematykg prac dyplomowych, zapoznanie studentdéw z sylabusami Seminarium
dyplomowego i Pracy dyplomowej. Prezentacja odbytych praktyk oraz wybranych
zagadnien poszerzajacych zasoéb wiedzy z zakresu kierunku studiow. Przygotowanie
konspektu pracy inzynierskiej. Przedstawienie prezentacji, w ktérych sformutowano cel,
zatozenia i zakres pracy oraz omowiono i przedyskutowano zebrane dane zwigzane z
problematyka pracy dyplomowej.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajace):

Caloksztatt wiedzy, umiejetnosci i kompetencji zdobytych w ramach przedmiotow
podstawowych i kierunkowych realizowanych na pierwszym stopniu studiéw na kierunku
technologia zywno$ci i Zywienie czlowieka

Zatozenia wstepne:

brak

Efekty ksztalcenia:

01 — ma wiedze z zakresu wspotczesnej
technologii zywnos$ci ze szczegdlnym
uwzglednieniem  biotechnologii i
mikrobiologii zywno$ci oraz tematyki
pracy dyplomowej; umie pozyskiwaé
dane literaturowe niezbedne do
przygotowania pracy dyplomowej;
potrafi przygotowywa¢ 1 wyglaszaé
prezentacje na zadany temat

02 — potrafi dyskutowaé, stosujac wiasciwag
argumentacj¢ oraz dokona¢ oceny wypowiedzi
innych uczestnikow seminarium dyplomowego;
jest swiadomy konieczno$ci statego poglebiania
zdobytej wiedzy i1 umiejetnosci w dobie postepu
naukowego i technologicznego

Sposob weryfikacji efektow
ksztalcenia:

Kazdy student przygotowuje i przedstawia 2 prezentacje, a ich szczegétowy zakres
tematyczny 1 formg¢ okresla prowadzacy zajecia: efekt 01 — ustne prezentacje
przygotowane i wygloszone w ramach seminarium: z odbytych praktyk albo wybranych
zagadnien poszerzajacych zasob wiedzy z zakresu kierunku studiow albo konspektu pracy
(prezentacja oceniana w skali 0-4 pkt) i prezentacja pracy dyplomowej (oceniana w skali
0-8 punktow), efekt 02 — ocena aktywnos$ci studenta i udzialu w dyskusji podczas
seminariow (w skali 0/0.5/1.0 pkt) (maksymalna sumaryczna liczba punktéw do uzyskania




3 pkt)

Forma dokumentacji
osiggnietych efektow
ksztalcenia:

Prezentacje multimedialne uczestnikow seminarium utrwalone w formie elektronicznej,
punkty uzyskane za przygotowane i wygloszone prezentacje oraz za udziat w dyskusji

Sumaryczna liczba punktéw uzyskanych na zajgciach stanowi podstawe do wystawienia
Elementy i wagi majace wptyw |oceny z przedmiotu: 8-9 dostateczny, 9,5-10,5 dostateczny plus, 11-12 dobry, 12,5-13,5
na ocen¢ kohcowa: dobry plus, 14-15 bardzo dobry. Minimalna liczba punktow niezbedna do uznania efektow
ksztalcenia wynosi 6,5 pkt za prezentacje oraz 1,5 pkt za aktywnos¢.

Miejsce realizacji zaje¢: Sale seminaryjne Wydziatu Nauk o Zywnoéci

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:
Specjalistyczne pismiennictwo zalezne od tematyki realizowanych prac dyplomowych (podreczniki oraz publikacje z
czasopism naukowych krajowych i zagranicznych zwigzanych z tematyka prac dyplomowych)

UWAGI:

Wskazniki ilo$ciowe charakteryzujace modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wlasnej) niezbedna dla 90 h
osiggniecia zaktadanych efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetnic¢ pole ECTS:
Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje na zajgciach wymagajacych bezposredniego udziatu 2 ECTS
nauczycieli akademickich:
Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich 2 ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektow dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01 ma wiedzg z zakresu wspotczesnej technologii zywnosci ze | K_WO03, K_WO04, K_W05

szczegdlnym uwzglednieniem biotechnologii i mikrobiologii | K_U06, K_U09, K_U12, K_U16,
zywnosci oraz tematyki pracy dyplomowej; umie pozyskiwaé | K_U17

dane literaturowe niezbedne do przygotowania pracy
dyplomowej; potrafi przygotowywac i wyglasza¢ prezentacje
na zadany temat

02 potrafi dyskutowaé, stosujac wiasciwg argumentacje oraz | K_U17

dokona¢ oceny wypowiedzi innych uczestnikow seminarium | K_KO01, K_KO03, K_K06
dyplomowego; jest $wiadomy konieczno$ci statego pogtebiania
zdobytej wiedzy i umiejetnosci w dobie postgpu naukowego i
technologicznego




Rok P . ;
akademicki: Od 2017/18 Grupa przedmiotow: Numer katalogowy: TZ1ns8.1
Nazwa przedmiotu: Seminarium dyplomowe TECHNOL ECTS 4

Thumaczenie nazwy na jez.
angielski:

Diploma seminar TECHNOL

Kierunek studiow:

Technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Koordynator przedmiotu:

Dziekan Wydziatu Technologii Zywnosci

Prowadzacy zajecia:

Samodzielni Pracownicy naukowo-dydaktyczni Instytutu Nauk o Zywnosci

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci

Wydzial, dla ktorego przedmiot

jest realizowany:

Wydziat Nauk o Zywnosci

Status przedmiotu:

a) przedmiot
obligatoryjno-fakultatywny

b) stopien I rok IV c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr letni jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Poszerzenie zasobu wiedzy z zakresu technologii zywnosci i zywienia cztowieka, ze
szczegbdlnym uwzglednieniem technologii przetwarzania zywnosci. Przygotowanie do
wykonania pracy dyplomowej (inzynierskiej). Umiejetnos$¢ korzystania z zasobow
bibliotecznych i internetowych w celu zgromadzenia literatury dotyczacej realizacji
okreslonego tematu badawczego. Przygotowanie konspektu pracy inzynierskiej.
Umiejetno$¢ prezentowania zagadnien zwigzych z praca dyplomowa i dyskusji.
Przygotowanie do egzaminu dyplomowego m.in. poprzez opracowania, referaty i dyskusje
nad wspotczesnymi zagadnieniami zwigzanymi z szeroko rozumiang technologia zywnosci.

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

c) wyklad: liczba godzin O;
d) c¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 24;

Metody dydaktyczne:

Praca indywidualna, referat,

multimedialna

praca w zespotach, dyskusja, wyklad, prezentacja

Pelny opis przedmiotu:

Tematyka ¢wiczen:

Cele i zakres realizowanych prac dyplomowych, literatura krajowa i zagraniczna zwigzana z
tematyka prac dyplomowych, zapoznanie studentdéw z sylabusami Seminarium
dyplomowego i Pracy dyplomowej. Prezentacja odbytych praktyk oraz wybranych
zagadnien poszerzajacych zasob wiedzy z zakresu kierunku studiow. Przygotowanie
konspektu pracy inzynierskiej. Przedstawienie prezentacji, w ktorych sformutowano cel,
zatozenia 1 zakres pracy oraz omoéwiono i przedyskutowano zebrane dane zwigzane z
problematyka pracy dyplomowe;j.

Wymagania formalne

(przedmioty wprowadzajace):

Catoksztalt wiedzy, umiej¢tnosci i kompetencji zdobytych w ramach przedmiotéw
podstawowych i kierunkowych realizowanych na pierwszym stopniu studiow na kierunku
technologia zywnosci i zywienie czlowieka

Zatozenia wstegpne:

brak

Efekty ksztalcenia:

01 — ma wiedze z zakresu wspotczesnej
technologii zywnos$ci ze szczegdlnym
uwzglednieniem technologii
przetwarzania zywno$ci oraz tematyki
pracy dyplomowej; umie pozyskiwaé
dane literaturowe niezbedne do
przygotowania pracy dyplomowej;
potrafi przygotowywaé i wyglaszaé
prezentacje na zadany temat

02 — potrafi dyskutowa¢, stosujac wlasciwa
argumentacj¢ oraz dokona¢ oceny wypowiedzi
innych uczestnikow seminarium dyplomowego;
jest swiadomy konieczno$ci stalego poglebiania
zdobytej wiedzy i umiejetnosci w dobie postepu
naukowego i technologicznego

Sposdb weryfikacji efektow
ksztatcenia:

Kazdy student przygotowuje i przedstawia 2 prezentacje, a ich szczegdtowy zakres
tematyczny i forme okres§la prowadzacy zajecia: efekt 01 — ustne prezentacje przygotowane
i wygloszone w ramach seminarium: z odbytych praktyk albo wybranych zagadnien
poszerzajacych zasob wiedzy z zakresu kierunku studiéw albo konspektu pracy (prezentacja
oceniana w skali 0-4 pkt) i prezentacja pracy dyplomowej (oceniana w skali 0-8 punktow),
efekt 02 — ocena aktywnos$ci studenta i udziatu w dyskusji podczas seminariéw (w skali




0/0.5/1.0 pkt) (maksymalna sumaryczna liczba punktéw do uzyskania 3 pkt)

Forma dokumentacji
osiagnigtych efektow
ksztalcenia:

Prezentacje multimedialne uczestnikéw seminarium utrwalone w formie elektronicznej,
punkty uzyskane za przygotowane i wygloszone prezentacje oraz za udziat w dyskusji

Sumaryczna liczba punktéw uzyskanych na zajeciach stanowi podstawe do wystawienia
Elementy i wagi majace wptyw |oceny z przedmiotu: 8-9 dostateczny, 9,5-10,5 dostateczny plus, 11-12 dobry, 12,5-13,5
na ocen¢ koncows: dobry plus, 14-15 bardzo dobry. Minimalna liczba punktéw niezbedna do uznania efektow
ksztalcenia wynosi 6,5 pkt za prezentacje oraz 1,5 pkt za aktywnos¢.

Miejsce realizacji zajgé: Sale seminaryjne Wydziatu Nauk o Zywnoéci

Literatura podstawowa i uzupehiajaca:
Specjalistyczne pismiennictwo zalezne od tematyki realizowanych prac dyplomowych (podrgczniki oraz publikacje z
czasopism naukowych krajowych i zagranicznych zwigzanych z tematyka prac dyplomowych)

UWAGI:

Wskazniki ilociowe charakteryzujace modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbgdna dla 90 h
osiggniecia zaktadanych efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetnic¢ pole ECTS:
Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje na zajgciach wymagajacych bezposredniego udziatu 2 ECTS
nauczycieli akademickich:
Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich 2 ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:
Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu:
Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektow dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01 ma wiedzg z zakresu wspotczesnej technologii zywnosci ze | K_WO03, K_WO04, K_W05

szczegblnym  uwzglednieniem technologii  przetwarzania | K_U06, K_U09, K_U12, K_U16,
zywnosci oraz tematyki pracy dyplomowej; umie pozyskiwaé | K_U17

dane literaturowe niezbedne do przygotowania pracy
dyplomowej; potrafi przygotowywac i wyglasza¢ prezentacje
na zadany temat

02 potrafi dyskutowaé, stosujac wiasciwg argumentacje oraz | K_U17

dokona¢ oceny wypowiedzi innych uczestnikow seminarium | K_KO01, K_KO03, K_K06
dyplomowego; jest §wiadomy koniecznosci stalego poglebiania
zdobytej wiedzy i umiejetnosci w dobie postepu naukowego i
technologicznego




Rok 8~ ¢vEecrs . :
akademicki: Od 2017/18 Grupa przedmiotow: Numer katalogowy: TZ Ins 8.1
Nazwa przedmiotu: Seminarium dyplomowe OCENAZyw ECTS 4

Thumaczenie nazwy na jgz.
angielski:

Diploma seminar FOodANALY'S

Kierunek studiow:

Technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Koordynator przedmiotu:

Dziekan Wydziatu Technologii Zywnosci

Prowadzacy zajecia:

Samodzielni Pracownicy naukowo-dydaktyczni Instytutu Nauk o Zywnosci

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci

Wydzial, dla ktorego przedmiot

jest realizowany:

Wydziat Nauk o Zywnosci

Status przedmiotu:

a) przedmiot
obligatoryjno-fakultatywny

b) stopie# I rok IV C) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr letni

jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Poszerzenie zasobu wiedzy z zakresu technologii zywnoSci i zywienia cztowieka, ze
szczegolnym uwzglednieniem oceny jakosci zywnosci. Przygotowanie do wykonania
pracy dyplomowej (inzynierskiej). Umiejetnos¢ korzystania z zasobdw bibliotecznych i
internetowych w celu zgromadzenia literatury dotyczacej realizacji okreslonego tematu
badawczego. Przygotowanie konspektu pracy inzynierskiej. Umiejetno$¢ prezentowania
zagadnien zwigzych z pracg dyplomowa i dyskusji. Przygotowanie do egzaminu
dyplomowego m.in. poprzez opracowania, referaty i dyskusje nad wspotczesnymi
zagadnieniami zwigzanymi z szeroko rozumiang technologia zywnosci.

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

e) wyktad: liczba godzin 0;
f) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 24;

Praca indywidualna, praca w zespotach, dyskusja, wyklad, referat, prezentacja

Metody dydaktyczne: multimedialna
Tematyka ¢wiczen:
Cele i zakres realizowanych prac dyplomowych, literatura krajowa i zagraniczna zwigzana
z tematykg prac dyplomowych, zapoznanie studentdéw z sylabusami Seminarium
Pelny opis przedmiotu: dyplomowego i Pracy dyplomowej. Prezentacja odbytych praktyk oraz wybranych

zagadnien poszerzajacych zasob wiedzy z zakresu kierunku studiow. Przygotowanie
konspektu pracy inzynierskiej. Przedstawienie prezentacji, w ktorych sformutowano cel,
zatozenia i zakres pracy oraz omowiono i przedyskutowano zebrane dane zwigzane z
problematyka pracy dyplomowe;j.

Wymagania formalne

(przedmioty wprowadzajace):

Caloksztatt wiedzy, umiejetnosci i kompetencji zdobytych w ramach przedmiotow
podstawowych i kierunkowych realizowanych na pierwszym stopniu studiow na kierunku
technologia zywnosci i Zywienie czlowieka

Zatozenia wstepne:

brak

Efekty ksztatcenia:

01 — ma wiedze z zakresu wspotczesnej
technologii zywnos$ci ze szczegdlnym
uwzglednieniem oceny jakosci
zywno$ci  oraz  tematyki  pracy
dyplomowej; umie pozyskiwaé dane
literaturowe niezbedne do
przygotowania pracy dyplomowej;
potrafi przygotowywaé 1 wyglaszad
prezentacje na zadany temat

02 — potrafi dyskutowaé, stosujac wiasciwa
argumentacj¢ oraz dokona¢ oceny wypowiedzi
innych uczestnikow seminarium dyplomowego;
jest swiadomy konieczno$ci statego poglebiania
zdobytej wiedzy i umiejetnosci w dobie postepu
naukowego i technologicznego

Sposob weryfikacji efektow
ksztalcenia:

Kazdy student przygotowuje i przedstawia 2 prezentacje, a ich szczegéltowy zakres
tematyczny 1 formg¢ okresla prowadzacy zajecia: efekt 01 — ustne prezentacje
przygotowane i wygloszone w ramach seminarium: z odbytych praktyk albo wybranych
zagadnien poszerzajacych zasob wiedzy z zakresu kierunku studiéw albo konspektu pracy
(prezentacja oceniana w skali 0-4 pkt) i prezentacja pracy dyplomowej (oceniana w skali
0-8 punktow), efekt 02 — ocena aktywnos$ci studenta i udzialu w dyskusji podczas




seminariéw (w skali 0/0.5/1.0 pkt) (maksymalna sumaryczna liczba punktéw do uzyskania
3 pkt)

Forma dokumentacji
osiagnigtych efektow
ksztalcenia:

Prezentacje multimedialne uczestnikdéw seminarium utrwalone w formie elektronicznej,
punkty uzyskane za przygotowane i wygloszone prezentacje oraz za udziat w dyskusji

Sumaryczna liczba punktéw uzyskanych na zajgciach stanowi podstawe do wystawienia
Elementy i wagi majace wptyw | oceny z przedmiotu: 8-9 dostateczny, 9,5-10,5 dostateczny plus, 11-12 dobry, 12,5-13,5
na ocen¢ koncows: dobry plus, 14-15 bardzo dobry. Minimalna liczba punktow niezbedna do uznania efektow
ksztalcenia wynosi 6,5 pkt za prezentacje oraz 1,5 pkt za aktywnos¢.

Miejsce realizacji zajgé: Sale seminaryjne Wydziatu Nauk o Zywnosci

Literatura podstawowa i uzupehiajaca:
Specjalistyczne pismiennictwo zalezne od tematyki realizowanych prac dyplomowych (podreczniki oraz publikacje z
czasopism naukowych krajowych i zagranicznych zwigzanych z tematyka prac dyplomowych)

UWAGI:

Wskazniki ilo$ciowe charakteryzujace modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wlasnej) niezbedna dla 90 h
osiggniecia zaktadanych efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypekni¢ pole ECTS:
Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje na zajgciach wymagajacych bezposredniego udziatu 2 ECTS
nauczycieli akademickich:
Laczna liczba punktéw ECTS, ktorg student uzyskuje w ramach zajeé¢ o charakterze praktycznym, takich 4 ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:
Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu:
Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektow dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01 ma wiedzg z zakresu wspotczesnej technologii zywnosci ze | K_W03, K_W04, K_W05

szczegblnym uwzglednieniem oceny jakosci zywnosci oraz | K_U06, K_U09, K_U12, K_U16,
tematyki pracy dyplomowej; umie pozyskiwa¢ dane | K_U17

literaturowe niezbgdne do przygotowania pracy dyplomowej;
potrafi przygotowywaé i wyglaszal prezentacje na zadany
temat

02 potrafi dyskutowaé, stosujac wiasciwg argumentacj¢ oraz | K_U17

dokona¢ oceny wypowiedzi innych uczestnikow seminarium | K_KO01, K_KO03, K_K06
dyplomowego; jest $wiadomy konieczno$ci statego pogtebiania
zdobytej wiedzy i umiej¢tnosci w dobie postgpu naukowego i
technologicznego




Rok P . ;
akademicki: Od 2017/18 Grupa przedmiotow: Numer katalogowy: TZ Ins 8.1
Nazwa przedmiotu: Seminarium dyplomowe INZ ECTS 4

Thimaczenie nazwy na jez.
angielski:

Diploma seminar ENG

Kierunek studiow:

Technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Koordynator przedmiotu:

Dziekan Wydziatu Technologii Zywnosci

Prowadzacy zajecia:

Samodzielni Pracownicy naukowo-dydaktyczni Instytutu Nauk o Zywnosci

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci

Wydziat, dla ktérego przedmiot
jest realizowany:

Wydziat Technologii Zywnosci

Status przedmiotu:

a) przedmiot
obligatoryjno-fakultatywny

b) stopien I rok IV c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr letni jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Poszerzenie zasobu wiedzy z zakresu technologii zywnosci 1 zywienia czlowieka, ze
szczegolnym uwzglednieniem inzynierii zywnosci. Przygotowanie do wykonania pracy
dyplomowej (inzynierskiej). Umiej¢tnos¢ korzystania z zasobdw bibliotecznych i
internetowych w celu zgromadzenia literatury dotyczacej realizacji okre§lonego tematu
badawczego. Przygotowanie konspektu pracy inzynierskiej. Umiejetnos¢ prezentowania
zagadnien zwigzych z pracg dyplomowa i dyskusji. Przygotowanie do egzaminu
dyplomowego m.in. poprzez opracowania, referaty i dyskusje nad wspotczesnymi
zagadnieniami zwigzanymi z szeroko rozumiang technologia zywnosci.

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

g) wyklad: liczba godzin O;
h) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 24;

Metody dydaktyczne:

Praca indywidualna, referat,

multimedialna

praca w zespolach, dyskusja, wyktad, prezentacja

Pelny opis przedmiotu:

Tematyka ¢wiczen:

Cele i zakres realizowanych prac dyplomowych, literatura krajowa i zagraniczna zwigzana
z tematyka prac dyplomowych, zapoznanie studentéw z sylabusami Seminarium
dyplomowego i Pracy dyplomowej. Prezentacja odbytych praktyk oraz wybranych
zagadnien poszerzajacych zasob wiedzy z zakresu kierunku studiow. Przygotowanie
konspektu pracy inzynierskiej. Przedstawienie prezentacji, w ktérych sformutowano cel,
zatozenia i zakres pracy oraz omowiono i przedyskutowano zebrane dane zwigzane z
problematyka pracy dyplomowe;j.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajace):

Catoksztalt wiedzy, umiejetnoéci i kompetencji zdobytych w ramach przedmiotow
podstawowych i kierunkowych realizowanych na pierwszym stopniu studiéw na kierunku
technologia zywnosci i zywienie czlowieka

Zatozenia wstepne:

brak

Efekty ksztatcenia:

01 — ma wiedzg z zakresu wspotczesnej
technologii zywnos$ci ze szczegdlnym
uwzglednieniem inzynierii Zywnosci
oraz tematyki pracy dyplomowej; umie
pozyskiwac dane literaturowe
niezbgdne do przygotowania pracy
dyplomowej; potrafi przygotowywac i
wyglasza¢ prezentacje na zadany temat

02 — potrafi dyskutowaé, stosujac wiasciwg
argumentacj¢ oraz dokona¢ oceny wypowiedzi
innych uczestnikow seminarium dyplomowego;
jest swiadomy koniecznosci statego poglebiania
zdobytej wiedzy i1 umiejetnosci w dobie postepu
naukowego i technologicznego

Sposob weryfikacji efektow
ksztatcenia:

Kazdy student przygotowuje i przedstawia 2 prezentacje, a ich szczegétowy zakres
tematyczny i forme okreSla prowadzacy =zajecia: efekt 01 — ustne prezentacje
przygotowane i wygloszone w ramach seminarium: z odbytych praktyk albo wybranych
zagadnien poszerzajacych zasob wiedzy z zakresu kierunku studiow albo konspektu pracy
(prezentacja oceniana w skali 0-4 pkt) i prezentacja pracy dyplomowej (oceniana w skali
0-8 punktow), efekt 02 — ocena aktywnos$ci studenta i udziatu w dyskusji podczas




seminariow (w skali 0/0.5/1.0 pkt) (maksymalna sumaryczna liczba punktéw do uzyskania
3 pkt)

Forma dokumentacji
osiggnietych efektow
ksztalcenia:

Prezentacje multimedialne uczestnikow seminarium utrwalone w formie elektronicznej,
punkty uzyskane za przygotowane i wygloszone prezentacje oraz za udziat w dyskusji

Sumaryczna liczba punktéw uzyskanych na zajgciach stanowi podstawe do wystawienia
Elementy i wagi majace wptyw |oceny z przedmiotu: 8-9 dostateczny, 9,5-10,5 dostateczny plus, 11-12 dobry, 12,5-13,5
na ocen¢ kohcowa: dobry plus, 14-15 bardzo dobry. Minimalna liczba punktow niezbedna do uznania efektow
ksztalcenia wynosi 6,5 pkt za prezentacje oraz 1,5 pkt za aktywnos¢.

Miejsce realizacji zaje¢: Sale seminaryjne Wydziatu Nauk o Zywnoéci

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:
Specjalistyczne pismiennictwo zalezne od tematyki realizowanych prac dyplomowych (podreczniki oraz publikacje z
czasopism naukowych krajowych i zagranicznych zwigzanych z tematyka prac dyplomowych)

UWAGI:

Wskazniki ilosciowe charakteryzujace modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wlasnej) niezbedna dla 90 h
osiggniecia zaktadanych efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:
Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje na zajgciach wymagajacych bezposredniego udziatu 2 ECTS
nauczycieli akademickich:
Laczna liczba punktéw ECTS, ktorg student uzyskuje w ramach zaj¢¢ o charakterze praktycznym, takich 2 ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:
Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu:
Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektow dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01 ma wiedzg z zakresu wspotczesnej technologii zywnosci ze | K_WO03, K_W04, K_W05

szczegblnym uwzglednieniem inzynierii zywnosci oraz | K_U06, K_U09, K _U12, K_U16,
tematyki pracy dyplomowej; umie pozyskiwaé¢ dane | K_U17

literaturowe niezbgdne do przygotowania pracy dyplomowej;
potrafi przygotowywaé i wyglasza¢ prezentacje na zadany
temat

02 potrafi dyskutowaé, stosujac wiasciwg argumentacje oraz | K_U17

dokona¢ oceny wypowiedzi innych uczestnikow seminarium | K_KO01, K_KO03, K_K06
dyplomowego; jest §wiadomy koniecznosci stalego poglebiania
zdobytej wiedzy i umiejetnosci w dobie postgpu naukowego i
technologicznego




Rok b Bcee . :
akademicki: Od 2018/19 Grupa przedmiotow: Numer katalogowy: TZ Ins 8.2
Nazwa przedmiotu: Drobnoustroje patogenne przenoszone przez wode i Zywnos¢ ECTS 3

Thimaczenie nazwy na je¢z.
angielski:

Waterborne and Foodborne Pathogens

Kierunek studiow:

Technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Koordynator przedmiotu:

Prof. dr hab. Malgorzata Gniewosz

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Katedry Biotechnologii i Mikrobiologii Zywno$ci Instytutu Nauk o Zywnosci

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci, Katedra Biotechnologii i Mikrobiologii Zywnosci

Wydziat, dla ktérego przedmiot
jest realizowany:

Wydziat Technologii Zywnosci

Status przedmiotu:

C) niestacjonarne

a) przedmiot obligatoryjny b) stopien | rok IV

Cykl dydaktyczny:

semestr letni jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Student charakteryzuje patogenne bakterie i wirusy przenoszone przez wodg i zywnosc,
czynniki warunkujace ich patogennosc¢, zrédla oraz drogi przenoszenia do zywnosci,
podstawowe metody diagnostyki patogenow w zywnosci.

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

a) wyktad: liczba godzin 8;
b) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 12;

Metody dydaktyczne:

Wyktad, doswiadczenia, laboratoryjna praca indywidualna i zespotowa.

Pelny opis przedmiotu:

Tematyka wyktadow: Patogenne wirusy jelitowe przenoszone przez wodg¢ i zywnoS¢.
Budowa i podziaty toksyn bakteryjnych. Chorobotworczos¢ bakterii z rodziny
Enterobacteriaceae, wybranych Gram(+) i Gram (-) bakterii. 5 krokéw do bezpieczne;j
Zywnosci.

Tematyka ¢wiczen: Charakterystyka 1 diagnostyka
Enterobacteriaceae, patogennych gronkowcow i Listeria.

patogendw z  rodziny

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajace):

Zatozenia wstepne:

Znajomo$¢ roli drobnoustrojow wystepujacych w  $rodowiskach naturalnych oraz
surowcach i produktach zywno$ciowych, przemian zywnosci z udziatem drobnoustrojow

Efekty ksztatcenia:

0l-charakteryzuje  patogeny ich 02- stosuje odpowiednie metody identyfikacji
chorobotworczos¢,  czynniki ’Warun- patogenéw  przenoszonych  przez  wodg i

kujace ich wystepowanie w wodzie i Zywnosé,
<wace 16 ysepowa . | 03 — okresla zanieczyszczenie mikrobiologiczne
zywno$ci, odpowiednie postgpowanie

. . o . wody i zywnosci.
do uzyskania bezpiecznej zywnosci yizy

Sposob weryfikacji efektow
ksztalcenia:

01 — egzamin pisemny (pytania otwarte),

02- kolokwia na ¢wizceniach laboratoryjnych,

03 — sprawozdania indywidualne z do$wiadczen (zanieczyszczenia probek i identyfikacji
patogendw) w zeszytach

Forma dokumentacji
osiagnietych efektow
ksztatcenia:

Imienne wykazy zdobytych punktéw z kolokwiow wraz z tymi kolokwiami, imienny
wykaz punktéw z egzaminu pisemnego.

Elementy i wagi majace wpltyw
na ocen¢ koncows:

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest uzyskanie minimum 51% z kazdego efektu
ksztatcenia. Waga ocen: efekt 01- 50%, efekt 02-45%, efekt 03- 5%. Ocena koncowa
wyliczana jest z sumy procentow kazdego z efektu ksztatcenia.

Miejsce realizacji zajec:

Sala wykladowa (aula) w budynku nr 32 i pracownie mikrobiologiczne w Zakladzie
Biotechnologii i Mikrobiologii Zywnosci (1032 i 1035)

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1.Blazejak S., Gientka (red.) 2010: Wybrane zagadnienia z mikrobiologii zywnosci. Wyd. SGGW, Warszawa
2.Szewczyk E.M. 2013. : Diagnostyka bakteriologiczna. Wydawnictwo naukowe PWN, Warszawa

3.Zakowska Z., Stobinska H. 2004: Mikrobiologia i higiena w przemysle spozywczym. Wyd. Politechn. £édzkiej, £.odz
3. Salyers A.A., Whitt, D.D. 2010. Mikrobiologia. R6znorodno$¢, chorobotwoérczosc i srodowisko., PWN, Warszawa

UWAGI:




Wskazniki ilo$ciowe charakteryzujgce modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wlasnej) niezbedna dla 85 h
osiggniecia zaktadanych efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetié pole ECTS:

Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje na zajgciach wymagajacych bezposredniego udziatu 1 ECTS
nauczycieli akademickich:

Laczna liczba punktow ECTS, ktora student uzyskuje w ramach zajgé o charakterze praktycznym, takich 1 ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu:

Nr /symbol
efektu

Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia:

Odniesienie do efektow dla programu
ksztalcenia na kierunku

01

charakteryzuje patogeny, ich chorobotworczosé, czynniki
warunkujgce ich wystepowanie w wodzie 1 zywnosci,
odpowiednie postepowanie do uzyskania bezpiecznej zywnosci

K_W06, K_W13

02

stosuje  odpowiednie metody identyfikacji patogenow
przenoszonych przez wodg i Zywnos¢,

K_W12, K_U10, K_KO07

03

okresla zanieczyszczenie mikrobiologiczne wody i zywno$ci

K_U07, K_K06, K_WO08, K_U07




Rok o . .
etk Od 2017/18 Grupa przedmiotow: Numer katalogowy: TZ I ns 8.3
Nazwa przedmiotu: Ochrona wlasnosci intelektualnej ECTS 1

Thimaczenie nazwy na je¢z.
angielski:

Protection of intellectual property

Kierunek studiow:

Technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Koordynator przedmiotu:

Dr hab. inz. Aneta Cegietka

Prowadzacy zajecia:

Dr hab. inz. Aneta Cegietka

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci, Katedra Technologii i Oceny Zywnosci

Wydzial, dla ktérego przedmiot
jest realizowany:

Wydziat Technologii Zywnosci

Status przedmiotu:

C) niestacjonarne

a) przedmiot obligatoryjny b) stopien | rok 1V

Cykl dydaktyczny:

semestr letni jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z istotg i rola ochrony wtasnosci
intelektualnej oraz obowigzujacymi regulacjami prawnymi w tym zakresie.

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

a) wyklad: liczba godzin 10;
b) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 0;

Metody dydaktyczne:

wyktad

Pelny opis przedmiotu:

Tematyka wyktadow: geneza rozwoju ochrony wilasnosci intelektualnej na $wiecie i W
Polsce; zasady systemu ochrony wiasnosci intelektualnej; znaczenie ochrony witasnosci
intelektualnej dla  przedsicbiorcow 1  konsumentdéw; dzialalno§¢  organizacji
miedzynarodowych 1 wspolnotowych w zakresie ochrony wlasnosci intelektualne;j;
kompetencje i dziatalno$¢ Urzedu Patentowego RP w zakresie ochrony wilasno$ci
przemystowej oraz rola rzecznikdw patentowych; istota wynalazku patentowalnego;
zasady udzielania patentdw; znak towarowy — zasady rejestracji; wspolnotowy znak
towarowy; wzor uzytkowy; wzor przemystowy; utwor jako przedmiot prawa autorskiego;
ochrona prawna utworéw w Polsce i na §wiecie (prawo autorskie); problem ,,piractwa” i
"plagaiat”; ochrona praw pokrewnych w Polsce; konsekwencje cywilnoprawne i
karnoprawne naruszania praw wlasnosci intelektualnej.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajace):

Zatozenia wstepne:

Efekty ksztatcenia:

01 - student zna podstawowe pojgcia
zwigzane z ochrong wlasnosci
intelektualnej oraz zasady prawnej
ochrony débr wiasnoéci przemystowe;j i

03 - student posiada umiejetnos¢ stosowania
norm prawnych i zasad etyki w korzystaniu z

utworow przedmiotéw wiasnosci intelektualnej oraz zna
02 - student rozumie rol¢ wiasnosci | konsekwencje naruszania praw  wilasnosci
intelektualnej w prowadzeniu | intelektualnej

dziatalnoéci przemystowej oraz pracy

naukowej

Sposob weryfikacji efektow
ksztalcenia:

Efekty: 01, 02 i 03 — zaliczenie pisemne

Forma dokumentacji
osiagnigtych efektow
ksztatcenia:

Tre$¢ pytan zaliczenia pisemnego z ocena

Elementy i wagi majace wplyw
na ocen¢ koncows:

Efekt 01- 33,33%,
Efekt 02- 33,33%,
Efekt 03- 33,33%

Miejsce realizacji zaje¢:

sala wyktadowa

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:
1. aktualne akty prawne zwigzane z ochrong wlasnosci intelektualnej: Ustawa prawo wlasno$ci przemystowej, Ustawa o




prawie autorskim i prawach pokrewnych
2.”0Ochrona wtasnosci intelektualnej — aspekty praktyczne. Materiaty dla przedsigbiorcow, studentéw i pedagogow”.
Fundacja Rozwoju Przedsigbiorczosci, £.odz, 2007.
(http://www.frp.lodz.pl/antypirat/pobierz/Ochrona_Wlasnosci_Intelektualnej.pdf)
3. Zatucki M. ,,Prawo wlasnosci intelektualnej. Repetytorium”. Wyd. Difin, Wyd. 11, 2010.

4. Marek D., Kostaniski P. ,,Prawo wiasnosci intelektualnej. Testy dla studentow”. Wyd. Wolters Kluwer, 2008.
5. Golat R. ,,Prawo autorskie i prawa pokrewne”. Wyd. C.H. Beck, 2001.

>

UWAGI: Dodaj tekst

Wskazniki ilosciowe charakteryzujace modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wilasnej) niezbedna dla 30h
osiggnigcia zakladanych efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

Laczna liczba punktow ECTS, ktora student uzyskuje na zajgciach wymagajacych bezposredniego udziatu 1ECTS
nauczycieli akademickich:

Laczna liczba punktow ECTS, ktora student uzyskuje w ramach zajgé o charakterze praktycznym, takich 0ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztalcenia na kierunku

01 student zna podstawowe pojecia zwigzane z ochrong wiasnosci | K_W22

intelektualnej oraz zasady prawnej ochrony doébr wiasnosci | K_U16

przemystowej i utworé6w K_KO03

02 student rozumie rolg wihasnosci intelektualnej w prowadzeniu | K_W22

dziatalnos$ci przemystowej oraz pracy naukowej K_U16

K_KO03

03 student posiada umiejetno$¢ stosowania norm prawnych i zasad | K_W22

etyki w korzystaniu z przedmiotéw wlasnosci intelektualne;j K_U16

oraz zna konsekwencje naruszania praw wlasnosci K_KO03
intelektualnej




Rok b Bcee . :
akademicki: Od 2017/18 Grupa przedmiotow: Numer katalogowy: TZIns 8.4
Nazwa przedmiotu: Prawo zywno$ciowe ECTS 2
Thumaczenie nazwy na jez. Food law

angielski:

Kierunek studiow:

Technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Koordynator przedmiotu:

Dr hab. inz. Ewa Majewska

Prowadzacy zajecia:

Dr hab. inz. Ewa Majewska

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci, Katedra Technologii i Oceny Zywnosci

Wydziat, dla ktérego przedmiot
jest realizowany:

Wydziat Technologii Zywnosci

Status przedmiotu:

a) przedmiot obligatoryjny b) stopien | rok IV C) niestacjoname

Cykl dydaktyczny:

semestr letni jez. wyktadowy: polski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z zagadnieniami prawa Zywnosciowego w
aspekcie cztonkostwa Polski w Unii Europejskiej oraz z problematyka interpretacji prawa
w praktyce technologa Zzywnosci.

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

a) wyklad: liczba godzin 14;
b) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 0;

Metody dydaktyczne:

Pokazy multimedialne, konsultacje

Pelny opis przedmiotu:

Tematyka wykladow:  Podstawy prawa. Historia prawa zywnos$ciowego. Prawo
zywno$ciowe Unii Europejskiej — prawo pierwotne i wtorne, zasady. Zagadnienia
bezpieczenstwa i jakosci w prawie zywnosciowym Polski 1 Unii Europejskiej. Wymagania
prawne dotyczace higieny $rodkdw spozywczych i urzedowych kontroli zywnoSci.
Omowienie aktow prawnych dotyczacych przekazywania informacji konsumentom na
temat zywnoS$ci, substancji dodatkowych i aromatéw. Problematyka zwigzana z
zywnoscia GMO, zywnoscia ekologiczna, oznaczeniem zywnosci znakami
gwarantowanej tradycyjnej specjalnosci, ochrony oznaczen geograficznych i nazw
pochodzenia produktéw spozywczych.

Wymagania formalne

(przedmioty wprowadzajace): brak

Zalozenia wstepne: brak
01- Zna wymagania zawarte w

Efekty ksztalcenia: pod;tawowych aktaph prawnych | 02- Potrafi wykorzysta¢ wymagania aktow
krajowych i europejskich dotyczacych | prawnych w praktyce
Zywnosci

Sposdb weryfikacji efektow
ksztalcenia:

01, 02 - kolokwium z materialu wyktadowego

Forma dokumentacji
osiggnietych efektow
ksztatcenia:

Pytania z koncowego kolokwium wyktadowego wraz z lista ocen studentow

Elementy i wagi majace wpltyw
na ocene¢ koncowa:

Kolokwium z materiatu wyktadowego — 100%

Miejsce realizacji zajgc:

Sale dydaktyczne

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:

1. Aktualne akty prawne krajowe i europejskie dotyczace prawa zywnosciowego.

2. Schmidt R.H., Rodrick G.E., 2003: Food Safety. Handbook, Wyd. John Wiley & Sons. Ins.

3. Praca zbiorowa (red. J. Kijowski, T. Sikora), 2003: Zarzadzanie jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci. WNT,
Warszawa.

4. Kowalska J., Majewska E., Obiedzinski M., Zadernowski M.: ,,Nowe prawo zywnosciowe Unii Europejskiej a

systemy GMP, GHP, HACCP” Osrodek Doradztwa i Doskonalenia Kadr Sp. z 0.0. Gdansk 2006

UWAGI:

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest uzyskanie minimum 51% ogo6lnej liczby punktow na kolokwium z materialu




wyktadowego.
Nie zaliczenie kolokwium z materialu wyktadowego w pierwszym terminie skutkuje tym, iz do oceny koncowej wliczana

jest kazda kolejna ocena niedostateczna.

Wskazniki ilo$ciowe charakteryzujace modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wiasnej) niezbedna dla 40 h
osiggniecia zaktadanych efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypehié pole ECTS:

Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje na zajgciach wymagajacych bezposredniego udziatu 1 ECTS
nauczycieli akademickich:

Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje w ramach zajg¢ o charakterze praktycznym, takich 0ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektow dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01 Zna podstawowe akty prawne krajowe i europejskie dotyczace | K_W12, K_ W13, K_W16, K_W19,

Zywnosci K_KO1, K_K07, K_K08

02 Potrafi wykorzysta¢ wymagania aktow prawnych w praktyce K_U10, K_U16




Rok o . .
etk Od 2018/19 Grupa przedmiotow: Numer katalogowy: TZ Ins 8.6
Nazwa przedmiotu: Technologiczne projektowanie zaktadéw przemyshu spozywczego ECTS 6

Thimaczenie nazwy na je¢z.
angielski:

Technological design of food industry plants

Kierunek studiow:

Technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Koordynator przedmiotu:

Dr hab. inz. Krzysztof Dasiewicz

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Katedry Technologii i Oceny Zywnosci Instytutu Nauk o Zywnosci

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci, Katedra Technologii i Oceny Zywnosci

Wydziat, dla ktérego przedmiot
jest realizowany:

Wydziat Technologii Zywnosci

Status przedmiotu:

a) przedmiot
obligatoryjno-fakultatywny

b) stopich I rok IV C) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr letni jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Celem przedmiotu jest zapoznanie Studentéw z zasadami projektowania technologicznego
zaktadow przemyshu spozywczego. Na ¢wiczeniach studenci wykonuja projekt zatozen
techniczno-ekonomicznych nowej inwestycji lub modernizacji w wybranej branzy.

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

a) wyktad: liczba godzin 16;
b) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 21;

Metody dydaktyczne:

Wyktad, dyskusja, indywidualne projekty studenckie, prezentacje multimedialne,
konsultacje

Pelny opis przedmiotu:

Tematyka wykladéw: Przemyst spozywczy jako przedmiot inwestowania. Uczestnicy
procesu inwestycyjnego. Zasady lokalizacji ogélnej i1 szczegdtowej zakladow przemystu
spozywczego. Zalozenia techniczno-ekonomiczne inwestycji. Projektowanie procesu
technologicznego i produkcyjnego. Kryteria wyboru wyposazenia technologicznego i
produkcyjnego dla projektowanego zaktadu. Wytyczne technologiczne dla branz
pomocniczych: procesy magazynowania, transportu, kontroli. Zagadnienia energetyczne.
Zagadnienia optymalizacji zagospodarowania dziatki zaktadu oraz budynkéw i budowli.
Ochrona $rodowiska, ochrona przeciwpozarowa i zagadnienia bhp w projektowaniu.
Tematyka ¢wiczen: Projekt zatozen techniczno-ekonomicznych zakladu przemystu
spozywczego lub czesci zaktadu (np. linii produkcyjnej, laboratorium zaktadowego).
Charakterystyka inwestycji, program produkcji. Zaopatrzenie surowcowe. Projektowanie
procesu technologicznego. Bilans materialowy. Dobor maszyn i urzadzen. Zestawienie i
rozmieszczenie maszyn 1 urzadzen. Rozmieszczenie i wytyczne do projektowania
magazyndéw. Harmonogram pracy maszyn i urzadzen. Harmonogram zapotrzebowania na
czynniki  energetyczne. Wytyczne dla  projektow  branzowych.  Koncepcje
zagospodarowania terenu. Zatrudnienie bezposrednio-produkcyjne.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajace):

Ogolna technologia zywnosci; Kierunkowe technologie zywnosci

Zatozenia wstepne:

Student powinien zna¢ podstawowe procesy i technologie stosowane w produkcji
Zywnosci

Efekty ksztatcenia:

01 - — potrafi wykona¢ prosty projekt
technologiczny wraz z podaniem
wytycznych branzowych

02- zna  najwazniejsze  zasady
prawidtowej lokalizacji, projektowania
i realizacji inwestycji przemystu
spozywczego, umie wskaza¢ warunki
konieczne do realizacji  projektu
budowy lub modernizacji zaktadu

03 — umie przeprowadzi¢ wstgpng oceng
ekonomiczng przyjetych rozwigzan techniczno-
technologicznych oraz oceni¢ ich wplyw na
srodowisko naturalne

Sposob weryfikacji efektow
ksztatcenia:

Efekt 01 — ocena projektu przygotowanego przez studenta
Efekt 02, 03 — egzamin pisemny

Forma dokumentacji
osiagnietych efektow
ksztatcenia:

Oceniony projekt wraz z prezentacja, tre§¢ pytan egzaminacyjnych z oceng




Elementy i wagi majace wpltyw
na ocen¢ koncowa:

Ocena projektu 50 %, Egzamin pisemny 50 %

Miejsce realizacji zaj¢¢: Sala dydaktyczna

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:
1. Dluzewski M. (red.), 1987: Zarys projektowania zaktadow przemystu spozywczego. WNT, Warszawa
2. Katalogi maszyn i urzadzen
3. Normy i przepisy prawa (ustawy i rozporzadzenia). Literatura podstawowa i uzupelniajaca

UWAGI:

Wskazniki ilo$ciowe charakteryzujace modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wilasnej) niezbedna dla 160 h
osiagnigcia zaktadanych efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypehi¢ pole ECTS:

Laczna liczba punktow ECTS, ktora student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 2 ECTS
nauczycieli akademickich:

Laczna liczba punktow ECTS, ktora student uzyskuje w ramach zaje¢¢ o charakterze praktycznym, takich 4ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektow dla programu
efektu ksztalcenia na kierunku

01 potrafi wykona¢ prosty projekt technologiczny wraz z | K_WO08, K_ W09, K_W10, K_ W13
podaniem wytycznych branzowych

02 zna  najwazniejsze  zasady  prawidtowej  lokalizacji, | K_WO04, K_WO05, K_W06, K_W11,
projektowania i realizacji inwestycji przemystu spozywczego, | K_W12, K_U03, K_U06, K_WO06,
umie wskaza¢ warunki konieczne do realizacji projektu | K_U13,
budowy lub modernizacji zaktadu

03 umie przeprowadzi¢ wstepna ocene ekonomiczng przyjetych K_KO07
rozwigzan techniczno-technologicznych oraz oceni¢ ich wplyw
na $rodowisko naturalne




Rok b Bcee . :
akademicki: Od 2017/18 Grupa przedmiotow: Numer katalogowy: TZ1ns 8.7
Nazwa przedmiotu: Praca dyplomowa A ECTS 15

Thimaczenie nazwy na je¢z.
angielski:

Diploma dissertation A

Kierunek studiow:

Technologia zywnos$ci i zywienie cztowieka

Koordynator przedmiotu:

Dziekan Wydziatu Technologii Zywnosci

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Instytutu Nauk o Zywnoéci lub pracownicy innych Instytutow SGGW

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywno$ci oraz inne Instytuty SGGW zaproszone do realizacji prac
dyplomowych

Wydziat, dla ktérego przedmiot
jest realizowany:

Wydziat Technologii Zywnosci

Status przedmiotu:

a) przedmiot
obligatoryjno-fakultatywny

b) stopien | rok 1V c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr letni jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Praktyczne wykorzystanie przyswojonej przez studenta podstawowej wiedzy,
umiejetnosei analitycznych i inzynierskich charakterystycznych dla kierunku studiow w
celu przygotowania pracy inzynierskiej opisujacej typowe zagadnienia inzynierskie i
uwzgledniajacej rozwigzanie postawionego problemu

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

a) wyktad: liczba godzin O;
b) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 0;

Metody dydaktyczne:

Dyskusja, rozwigzywanie problemu, do$wiadczenie/badania rynku/badania ankietowe,
analiza 1 interpretacja literatury zrodtowej, analiza i interpretacja wynikoéw, konsultacje

Petny opis przedmiotu:

Kazdy dyplomant przygotowuje przeglad pismiennictwa na zadany temat, a ponadto w
celu przygotowania ekspertyzy wykonuje zadania technologiczne, analizy i pomiary,
badania rynku lub badania opinii wedlug indywidualnego harmonogramu badan
ustalonych w odniesieniu do tematyki pracy dyplomowej

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajace):

Wszystkie przedmioty przewidziane programem studiow

Zatozenia wstepne:

Przygotowanie studenta do przyswojenia podstawowej wiedzy, umiejetnosci
analitycznych i inzynierskich w ramach catego programu studidéw oraz przygotowania
inzynierskiej rozprawy naukowej opisujacej samodzielnie, typowe lub proste zagadnienia
inzynierskie

Efekty ksztatcenia:

01 - student potrafi zdefiniowac
problem badawczy i jego poszczegdlne
elementy praktyczne, w dostosowaniu
do potrzeb merytorycznych i
cywilizacyjnych; potrafi przeprowadzi¢

02 - student potrafi w sposdb zrozumialy
przedstawi¢ zagadnienia teoretyczne, bedace
podstawg do okreslenia rozwigzania zadanego
prostego problemu inzynierskiego, zwigzanego
badania obejmujace dziatania | z kierunkiem studiow; potrafi przedstawié i
niezbg¢dne do kompleksowego | zinterpretowaé wyniki badan

rozwigzania prostego problemu | 03 - student ma $wiadomos¢ koniecznosci
inzynierskiego; potrafi sformulowaé | ciaglego uczenia si¢ i podnoszenia swoich
prawidlowe 1 konstruktywne wnioski | umiejetnosci zawodowych, jest zaangazowany
oraz sady w oparciu o wyniki|w rzetelne przygotowanie pracy dyplomowej
wykonanych badan

Sposob weryfikacji efektow
ksztalcenia:

efekt 01 — ocena merytoryczna pracy

efekt 02 — ocena poprawnosci jezykowej tekstu

efekt 03 — ocena zaangazowania studenta w przygotowanie pracy dyplomowej
spetniajacej kryteria przyjete na Wydziale

Forma dokumentacji
osiagnietych efektow
ksztalcenia:

Pisemna praca dyplomowa na poziomie inzynierskim, recenzje wykonane przez
promotora i recenzenta pracy, karta oceny promotora i recenzenta

Elementy i wagi majace wptyw
na ocen¢ koncows:

Warunkiem dopuszczenia pracy do obrony jest speinienie wymagan odnoszacych si¢ do
prac dyplomowych realizowanych na Wydziale Nauk o Zywnosci.
Ocena promotora: ocena merytoryczna 0-60 pkt., ocena poprawnosci jezykowej 0-20 pkt.,




ocena zaangazowania studenta 0-20 pkt.

Ocena recenzenta: ocena merytoryczna 0-70 pkt., ocena poprawnosci jezykowej 0-30 pkt.
Ocena koncowa jest §rednig arytmetyczng ocen promotora i recenzenta.

Minimalne warto$ci pozwalajace na zaliczenie poszczegélnych efektow ksztalcenia
stanowig polowe odpowiedniej maksymalnej liczby punktéw w ocenie promotora lub
recenzenta.

Pomieszczenia Szkoty Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, inne lokalizacje

Miejsce realizacji zajeé: o -
wynikajgce z postawionego celu pracy

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:
Literatura dotyczgca tematu pracy dyplomowe;j

UWAGI:

Wskazniki ilociowe charakteryzujace modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wiasnej) niezbg¢dna dla 375 h
osiggniecia zaktadanych efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetié pole ECTS:
Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje na zajgciach wymagajacych bezposredniego udziatu 5ECTS
nauczycieli akademickich:
Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich 3ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:
Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu:
Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektow dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01 student potrafi zdefiniowa¢ problem badawczy i jego | K_UO05, K _U12, K_U13
poszczegolne elementy praktyczne, w dostosowaniu do potrzeb | K_KO01
merytorycznych i cywilizacyjnych; potrafi przeprowadzic¢
badania obejmujace dziatania niezbedne do kompleksowego
rozwigzania prostego problemu inzynierskiego; potrafi
sformutowa¢ prawidtowe i konstruktywne wnioski oraz sady w
oparciu o wyniki wykonanych badan
02 student potrafi w sposob zrozumialy przedstawi¢ zagadnienia K_U05, K_U06, K_U09, K_U16,

teoretyczne, bedace podstawa do okreslenia rozwiagzania K_U17
zadanego prostego problemu inzynierskiego, zwigzanego z
kierunkiem studidow; potrafi przedstawi¢ i zinterpretowaé
wyniki badan

03 student ma $wiadomos¢ koniecznosci cigglego uczenia si¢ i K_KO03
podnoszenia swoich umiejetnosci zawodowych, jest
zaangazowany w rzetelne przygotowanie pracy dyplomowe;j




Rok o . ;
RN 0Od 2017/18 Grupa przedmiotow: Numer katalogowy: TZ1ns 8.7
Nazwa przedmiotu: Praca dyplomowa B ECTS 15

Thumaczenie nazwy na jez.
angielski:

Diploma dissertation B

Kierunek studiow:

Technologia zywno$ci i zywienie cztowieka

Koordynator przedmiotu:

Dziekan Wydziatu Technologii Zywnosci

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Instytutu Nauk o Zywnosci lub pracownicy innych Instytutéw SGGW

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci oraz inne Instytuty SGGW zaproszone do realizacji prac
dyplomowych

Wyadziat, dla ktorego
przedmiot jest realizowany:

Wydziat Technologii Zywnosci

Status przedmiotu:

a) przedmiot
obligatoryjno-fakultatywny

b) stopien I rok IV ¢) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr letni jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Praktyczne wykorzystanie przyswojonej przez studenta podstawowej wiedzy, umiejetnosci
analitycznych i inzynierskich charakterystycznych dla kierunku studiow w celu przygotowania
pracy inzynierskiej opisujacej typowe zagadnienia inzynierskie i uwzglgdniajacej rozwigzanie
postawionego problemu

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

¢) wyklad: liczba godzin O;
d) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 0;

Metody dydaktyczne:

Dyskusja, rozwigzywanie problemu, analiza i interpretacja literatury Zrodtowej, analiza i
interpretacja wynikow badan, konsultacje

Petny opis przedmiotu:

Kazdy dyplomant przygotowuje przeglad piSmiennictwa na zadany temat, a ponadto w celu
przygotowania ekspertyzy dokonuje samodzielnej, krytycznej analizy wybranych danych
dostepnych w wybranych bazach (np. dane RASFF, GUS, FAO, WHO itp.)

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajace):

Wszystkie przedmioty przewidziane programem studiow

Zatozenia wstgpne:

Przygotowanie studenta do przyswojenia podstawowej wiedzy, umiejetnosci analitycznych i
inzynierskich w ramach calego programu studiéw oraz przygotowania inzynierskiej rozprawy
naukowej opisujacej samodzielnie, typowe lub proste zagadnienia inzynierskie

Efekty ksztatcenia:

01 - student potrafi zdefiniowac
problem badawczy i jego poszczegdlne

elementy praktyczne, w dostosowaniu
do potrzeb merytorycznych i
cywilizacyjnych; potrafi przeprowadzi¢
analize danych literaturowych
obejmujacg postgpowanie niezbgdne do
kompleksowego rozwigzania prostego
problemu  inzynierskiego;  potrafi
sformutowac prawidlowe i
konstruktywne wnioski oraz sady w
oparciu o wyniki opublikowanych
badan

02 - student potrafi w sposdb zrozumiaty przedstawic
zagadnienia teoretyczne, begdace podstawa do
okreslenia rozwigzania zadanego prostego problemu
inzynierskiego, zwigzanego z kierunkiem studiow;
potrafi przedstawi¢ i zinterpretowa¢ wyniki badan

03 - student ma $wiadomo$¢ koniecznoSci ciagltego
uczenia si¢ 1 podnoszenia swoich umiejgtnosci
zawodowych, jest =zaangazowany w rzetelne
przygotowanie pracy dyplomowej

Sposob weryfikacji efektow
ksztalcenia:

efekt 01 — ocena merytoryczna pracy

efekt 02 — ocena poprawnosci jezykowej tekstu

efekt 03 — ocena zaangazowania studenta w przygotowanie pracy dyplomowej spehniajacej
kryteria przyjete na Wydziale

Forma dokumentacji
osiagnigtych efektow
ksztalcenia:

Pisemna praca dyplomowa na poziomie inzynierskim, recenzje wykonane przez promotora i
recenzenta pracy, karta oceny promotora i recenzenta

Elementy i wagi majace
wplyw na oceng¢ koncowsy:

Warunkiem dopuszczenia pracy do obrony jest spetnienie wymagan odnoszacych si¢ do prac
dyplomowych realizowanych na Wydziale Nauk o Zywno$ci.




Ocena promotora: ocena merytoryczna 0-60 pkt., ocena poprawnosci jezykowej 0-20 pkt.,
ocena zaangazowania studenta 0-20 pkt.

Ocena recenzenta: ocena merytoryczna 0-70 pkt., ocena poprawnosci jezykowej 0-30 pkt.
Ocena koncowa jest §rednig arytmetyczng ocen promotora i recenzenta.

Minimalne warto$ci pozwalajace na zaliczenie poszczegodlnych efektow ksztalcenia stanowia
polowe odpowiedniej maksymalnej liczby punktéw w ocenie promotora lub recenzenta.

Pomieszczenia Szkoty Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, inne lokalizacje

Migjsce realizacji zaje¢: wynikajace z postawionego celu pracy

Literatura podstawowa i uzupehiajaca:
Literatura dotyczaca tematu pracy dyplomowej

UWAGI:

Wskazniki ilociowe charakteryzujace modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla 375 h
osiggniecia zaktadanych efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetié pole ECTS:
Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 5ECTS
nauczycieli akademickich:
Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich 3ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektow dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01 student potrafi zdefiniowa¢ problem badawczy 1 jego | K_UO05, K_U12, K _U13

poszczegodlne elementy praktyczne, w dostosowaniu do potrzeb | K_KO01
merytorycznych i cywilizacyjnych; potrafi przeprowadzic¢
analiz¢ danych literaturowych obejmujaca postgpowanie
niezb¢dne do kompleksowego rozwigzania prostego problemu

inzynierskiego;  potrafi ~ sformulowa¢  prawidlowe i
konstruktywne wnioski oraz sady w oparciu o wyniki
opublikowanych badan
02 student potrafi w sposob zrozumialy przedstawi¢ zagadnienia K_U05, K_U06, K_U09, K_U16,
teoretyczne, bedace podstawa do okreslenia rozwigzania K_U17

zadanego prostego problemu inzynierskiego, zwigzanego z
kierunkiem studidow; potrafi przedstawi¢ i zinterpretowaé
wyniki badan

03 student ma $wiadomo$¢ koniecznosci ciaglego uczenia sig i K_KO03
podnoszenia swoich umiejetnosci zawodowych, jest
zaangazowany w rzetelne przygotowanie pracy dyplomowe;j




