Rok
akademicki:
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Nazwa przedmiotu:

Towaroznawstwo surowcow i produktow przemystu spozywcezego ECTS 1

Thimaczenie nazwy na je¢z.
angielski:

Commodity of food industry raw material and products

Kierunek studiow:

Technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Koordynator przedmiotu:

dr hab. Antoni Pluta, prof. SGGW

Prowadzacy zajecia:

dr hab. Antoni Pluta, prof. SGGW, dr inz. Anna Berthold-Pluta

Jednostka realizujaca:

Zaktad Biotechnologii Mleka, Wydziat Nauk o Zywnosci

Wydziat, dla ktérego przedmiot
jest realizowany:

Wydziat Nauk o Zywnosci

Status przedmiotu:

¢) stacjonarne

a) przedmiot fakultatywny b) stopien | rok 111

Cykl dydaktyczny:

semestr zimowy jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentdéw z wiedzg z zakresu towaroznawstwa
surowcow przemystu spozywezego oraz produktow roznych branz przemystu
SpOZywcCzego

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

a) wyktad: liczba godzin 15;
b) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 0;

Metody dydaktyczne:

Wyktad, dyskusja

Petny opis przedmiotu:

Podstawowe definicje (towar, zywno$¢, jako$¢, zywnos¢ wygodna, zywnos¢ specjalnego
przeznaczenia zywieniowego, zywnos$¢ funkcjonalna). Klasyfikacja i wartos¢ odzywcza
wyrobow spozywczych. Substancje dodatkowe i zanieczyszczenia zywno$ci. Opakowania
i znakowanie produktow spozywczych. Wyrdzniki jako$ciowe produktow spozywczych.
Podstawy oceny towaroznawczej réznych surowcow i produktdw spozywcezych.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajace):

Zatozenia wstepne:

Ma podstawowg wiedze dotyczaca surowcow i produktow spozywczych oraz analizy
jakosci zywnoéci, mikrobiologii zywno$ci i chemii zywnosci.

Efekty ksztalcenia:

01 - zna podstawowe definicje
towaroznawcze

02 - zna podstawy klasyfikacji i oceny
towaroznawczej surowcow i produktow
spozywczych

03 - zna cechy skladowe jakosci zywnosci i
potrafi je scharakteryzowac

04 - =zna zasady znakowania produktow
spozywczych

Sposob weryfikacji efektow
ksztalcenia:

01, 02, 03, 04 - egzamin pisemny

Forma dokumentacji
osiaggnietych efektow
ksztalcenia:

prace egzaminacyjne

Elementy i wagi majace wptyw
na ocene koncowa:

Egzamin 100%

Miejsce realizacji zajeé:

Sala wyktadowa

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Swiderski F. (red.) (1999): Towaroznawstwo Zywnosci Przetworzonej. Wydawnictwo SGGW Warszawa

2. Lempka A. (1985): Towaroznawstwo. Produkty Spozywcze. PWE Warszawa

3. Litwinczuk A., Litwinczuk Z., Bartowska J., Florek M. (2004): Surowce Zwierzgce. Ocena i Wykorzystanie. PWRIL

Warszawa

UWAGI: Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest:

Uzyskanie minimum 51% ogolnej liczby punktow z egzaminu, przy czym z pytan egzaminacyjnych weryfikujacych
poszczegodlne efekty ksztatcenia (0sobno efekt 01, 02, 03 i 04) nalezy uzyska¢ minimum 51% liczby punktéw
przewidzianych do oceny realizacji poszczeg6lnych efektow ksztatcenia.

Student, ktory uzyskat 51-60% sumarycznej liczby punktow otrzymuje oceng 3,0, 61-70% - 3,5, 71-80% - 4,0, 81-90% -

4,5, 91-100% - 5,0.

Wskazniki ilosciowe charakteryzujace modul/przedmiot:




Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wlasnej) niezbedna dla 25 h
osiagnigcia zaktadanych efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypehi¢ pole ECTS:

Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje na zajgciach wymagajacych bezposredniego udziatu 1ECTS
nauczycieli akademickich:

Laczna liczba punktow ECTS, ktora student uzyskuje w ramach zaj¢¢ o charakterze praktycznym, takich 0ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztalcenia efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektow dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku

01 zna podstawowe definicje towaroznawcze K W04, K_ W23

02 zna podstawy klasyfikacji i oceny towaroznawczej surowcoéw i | K W04, K_WO05, K_W07, K_W08,
produktow spozywczych K_W09

03 zna cechy sktadowe jako$ci zywnosci i potrafi je K_W12, K_W13
scharakteryzowac

04 zna zasady znakowania produktéw spozywczych K_W07,K_W13,K_W16, K W18
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