Liczba grup: laboratoryjnych 7 WYDZIAL TECHNOLOGII ZYWNOSCI

TECHNOLOGIA ZYWNOSCI 1 ZYWIENIE CZLOWIEKA Rok III Semestr VI HYBRYDOWY 2020/21
8-9 | 9-10 10-11 | 11-12 12-13 | 13-14 14-15 15-16 16-17 17-18 18-19 19-20
T }
EKOLOGIA I OCHR. Projektowanie ¢w. zdalne Projektowanie ¢w. zdalne " %52 )
X SROD. w-d zdaln 5-T. Miesa 7 TTiKS Prawo zywnosciowe ¢w.
3] y e ‘
i dr hab. A. Marzec, prof. 1-Mikrobiologia 6-T. Owocow Warzyw i Zboz " zcolalrgxeg L}
g gr. 3,4 /01.03-29.03.202
15.03-17.05.2021 < > | < > gr. o,
E < »| D i ! g gr. 1,2 /12.04-17.05.2021/
fa) Projektowanie ¢w. zdalne gr. 5,6 /24.05-21.06.2021/
(=] 2-0OJZ+T.Mleka /01.03-17.05.2021/
= » ¢
g Projektowanie ¢w. zdalne
a 3, 4 - Inzynieria / 01.03-26.04.2021/
| ‘ i | -
y - FAKULTETY zdal
FAKULTETY zdalny PRAWO ZYWNOSCIOWE FAKULTETY zdalne BAARKE 6:kysr ssh Thnhoslogiome
Przeciwutleniacze w zywnosci w-d zdalny Podstawy dietetyki 03.03-31.03.2021
dr inz. Elwira Worobiej dr hab. E. Majewska d)r inz. K. Raltu o P dr hab. E.Dluzewska
M| 02.03-30.03.2021 R 02.03-11.05.2021 j 02.03-30.03.2021 g System HACCAP, A. 1
E N X . -1 i g > Bakterie mlekowe w tech. Zywnosci g dr hab. K. Dasiewicz
o Ziola, zywnosc—xozd;owxe | dr hab. M. Ziarno, prof. 13.04-11.05.2021 -~
= 13.04-1 1.'0:"“0“ l Prawo zywnosciowe ¢w. 13.04-11.05.2021 o
B dr hab. E. Ha¢-Szymanczuk sAalne - > Techniki komputerowe gr. 2
< » e ' Techniki komputerowe gr. 1 B SO Gt
: gr. 7 /18.05-15.06.2021 2 sar o r hab. Krzysztof Dasiewicz
Zywnosé dla dzieci < = > dr hab. Krzysztof Dasiewicz 18 05-15 06 2021 >
dr hab. S. Kalisz — 18.05-15.06.2021 > Zarzadzanie zasobami ludzkimi o
> 18.05-15.06.2021 - dr inz. A. Tyburcy e-learning _
< | I | I termin ustalany z wykladowca R
TECHNOLOGIA Technologia ttuszczow i koncentratow i ) ) )
TLUSZCZOW I spozywezych ¢éw. zdalne gr. 7 Technologia tluszczow i koncentratow 'I‘echno}ogxa tluszezow i 1<oncen£rat()w
KONCENTRATOW < 03 03-28 04 2021 =3 spozywczych ¢éw. zdalne gr. 3,4 spozywczych ¢w. zdalne gr. 5,6
« SPOZYWCZYCH Drobnoustroje patogenne... ¢w. zdalne P 03.03-28.04.2021 o 03.03-28.04.2021 -
[a] w-d zdalny gr. 5,6 / 19.05-09.06.2021 - Drobnoustroje patogenne ¢w. zdalne g >
(o) o _— P> gr. 1,2 / 19.05-09.06.2021 Drobnoustroje patogenne... ¢w. zdalne
[0 d;ﬂhab_. l.nalz{‘ {I:‘altefu.%?a Podstawy technologii gastronomicznej ¢w. l¢ _ i _ > gr. 3,4 / 19.05-09.06.2021 S
02 greiiia SEAleasIa s zdalne gr. 1,2 / 03.03-17.03.2021 Podstawy technologii gastronomicznej cw. < . ¥
gr. 3,4 / 24.03-14.04.2021 zdalne g I3
< —> - . > gr. 5,6 / 03.03-17.03.2021 S8
4 gr. 7 / 24.03-14.04.2021 gg
‘ Fa-y
[ FAKULTETY zdalne pat
DROBNOUSTROJE PATOGENNE PRZEN. PODSTAWY TECHNOLOGII Dodatki do zyw. as. prozdrowotne §
M FERARE @Y WBOSCL WODILE -l adpluy GASTRONOMICZNEJ w-d.zdalny drinz. K. Ratusz S
e prof. dr hab. M. Gniewosz d b Ad = ke 04 03-01 04 2021 trwa 3h &)
9] 04.03-25.03.2021 e - P o
¥ | < . .03. > 04.03-22.04.2021 Systemy zarzadzania w laboratorium S
L . T T > dr hab. E. Majewska ——N—g—fe-w
B TECHNOL. PROJEKTOW ZAKL. PRZEM.SPOZ. . i 08.04-06.05.2021 trwa 3h » D s
N 01.04-13.05.2021 Drobnoustroje patogenne... ¢w. zdalne ] . Lg &
o w-d zdalny dr hab. K.Dasiewicz gr. 7 / 06.05-27.05.2021 Zywnos¢é minimalnie przetworzona
N dr inz. Andrzej Cendrowski
< Pt T T g g 13.05-10.06.2021 4h .
Podstawy komunikacji spolecznej ¢w. zdalne
gr. 3,4 [/05.03-09.04.2021/ dr Renata Putkowska-
Smoter Podstawy komunikacji spotecznej ¢w.
E gr. 5.6 /16.04-14.05.2021/ dr Renata Putkowska- gr. 1,2 /05.03-09.04.2021/ zdalne
[ 3] . Smoter dr hab. ] e cowiniska, prof. SGGW
s gr. 7 /21.05-18.06.2021// dr Renata Putkowska 10te: m
Iy Technologia tluszczéw i koncentratow < »
spozywczych ¢w. zdalne gr. 1,2
" ()523,(1)3—3’}_()‘7,_)()_? 1
<+ I I > |
Grupy: 1-Mikrobiologia, 2-OJZ+T.Mleka, 3-Inz., 4-Inz., 5-T.Miesa, 6-T.Owocow, Warzyw i Zboz, 7-TTiKS

fat Wotosiak /



Liczba grup: laboratoryjnych 7

WYDZIAL TECHNOLOGII ZYWNOSCI

TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE CZLOWIEKA

Rok III Semestr VI REAL 2020/21
8-9 9-10 10-11 11-12 12-13 13-14 14-15 15-16 16-17 17-18 18-19 19-20
]
5
A
]
P—f
=
(o]
ay
E
E
q
g 3
o N
(1/)] Ve
Technologia tluszczow i koncentratow Technologia tluszczow i koncentratow Technologia tluszczow i koncentratow Technologia tluszczow i koncentratow
spozywczych spozywczych éw. gr. 3 z-d spozywczych éw. gr. 4 z-d spozywczych ¢w. gr. 5 z-d
éw. gr. 7 z-d % real B real 17.06.2021.24.06.2021 _ ® real 17.06.2021,24.06.2021 ® real 17.06.2021,24.06.2021
E . 17.06.2021,24.06.2021 < [ | . .
< »> Podstawy technologii gastronomicznej . 5 ; - - ) )
E Podstawy technologii gastronomicznej éw. gr. 6 z-d B real 17.06.2021 ‘Podstaw_xﬁtechnologn gastronomiczne] Podstawy technologii gastronomicznej
< éw. gr. 1,2 z-d i bl ¢w. gr.57z-d W real 17.06.2021 ¢w. gr. 3,4 z-d M real 17.06.2021
P @ real 17.06.2021 « | | J < . ; < .
g |[* I I | | | | | |
Drobnoustroje patogenne... ¢w. Drobnoustroje patogenne... ¢w. Drobnoustroje patogenne... ¢w. Drobnoustroje patogenne... éw.
gr.5z-d ® real 24.06.2021 or. 6 z-d M real 24.06.2021 gr.3z-d 4 real 24.06.2021 gr.4z-d M real 24.06.2021
< ! f > |« : t > | < { } > | < g | > |
Technologia tluszczow i koncentratow Technologia tluszczow i koncentratow Technologia tluszezow i koncentratow Podstawy teg\l;nglog;12giit11~onomxcznej
spozywcezych ¢w. gr.6 z-d spozywcezych éw. gr.2 z-d spozywczych éw. gr.1 z-d & a°1 '12; Y
i ® real 18.06.2021.25.06.2021 ™ real 18.06.2021,25.06.2021 « B real 18062021 25062021 b wiEh
M < : } < > T |- >
m ' " . ] - v Podstawy technologii gastronomiczne;j
3] Podstawy technologii gastronomicznej Podstawy technologii gastronomicznej éw. gr. 3,4 z-d
E ¢w. gr. 7 z-d ¢w. gr. 5,6 z-d P M real 18.06.2021 ~
P ® real 18.06.2021 P M real 18.06.2021 bl »
< T ' T ’ < Mkl Gt . 205 Drobnoustroje patogenne... ¢w.
Drobnoustroje patogenne... ¢w. B real ;5 b i i F il ® real 25.06.2021
o sr2zd Mreal 25.06.2021 gr-1zd W real 25.06. > | < > -

Grupy: 1-Mikrobiologia, 2-0JZ+T.Mleka, 3-Inz., 4-Inz., 5-T.Miesa, 6-T.Owocoéw, Warzyw i Zboéz, 7-TTiKS ﬂ real




