Harmonogram ¢wiczen z przedmiotu "Technologia Migsa"
rok ak. 2016/2017 Studia niestacjonarne rok lll semestr 6

e Nr éwiczenia i termin
Grupa| Dzientyg. | Godz. 1 5 = 2 c e 7
MCh | MCh AZ AZ KW KW TF
gr.1 sb 811 |11.03.|25.03.|08.04. | 29.04.) 13.05. 27.05. | 17.06.
gr.2 sb 11-14 | 11.03.| 25.03.| 08.04. | 29.04. 13.05.| 27.05. | 17.06.
er-3 sb 14-17 |11.03.|25.03.| 08.04. | 29.04.| 13.05. | 27.05. 17.06.

Na éwiczeniach obowigzuje materiat ze skryptu
"Wybrane zagadnienia z technologii zywnoéci pochodzenia zwierzgcego
i podstaw gastronomii” red. M.Stowinski. Wyd. SGGW 2014

¢wiczenie 1

¢wiczenie 2
fwiczenie 3

¢wiczenie 4
¢wiczenie 5
éwiczenie 6
céwiczenie 7

Struktura i sktad chemiczny miesa oraz wptyw przemian
poubojowychna jego wiasciwosci technologiczne

Proces produkcji wedlin
Zastosowanie hydrokoloidow polisacharydowych
dodatkéw funkcjonalnych w przetworstwie migsa
Proces produkcji konserw miesnych
Technologia zywnosci wygodnej z migsa drobiowego
Technologia wedlin podrobowych
Ocena jakoéci handlowej jaj

Studenci proszeni s3 o przyniesienie czystych, biatych fartuchéw.

Prosze oczekiwaé na prowadzacego zajecia w budynku Wydziatu Nauk

(zielony, 32) obok sali 068 (przyziemie).
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