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Jednostka realizujaca:
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Wydziat, dla ktérego przedmiot
jest realizowany:

Wydziat Nauk o Zywnosci

Status przedmiotu:

¢) stacjonarne

a) przedmiot fakultatywny b) stopien | rok 111

Cykl dydaktyczny:

semestr letni

jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentow z zagadnieniami zwigzanymi z szeroko
rozumiang produkcja przetwordw dla niemowlat i matych dzieci, ze szczegdlnym
uwzglednieniem wymagan wzgledem jakosci zdrowotnej i bezpieczenstwa dla tej grupy
produktow.

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

a) wyktad: liczba godzin 15;
b) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 0;

Metody dydaktyczne:

Wyklad, dyskusja, prezentacja filméw z zakresu produkcji zywnos$ci dla niemowlat i
matych dzieci.

Pelny opis przedmiotu:

Podstawy biologiczne, kulturowo-spoteczne 1 uwarunkowania dietetyczne zywienia
niemowlat i matych dzieci. Srodki spozywcze specjalnego przeznaczenia zywieniowego.
Podziat i producenci zywnosci dla niemowlat i matych dzieci. Wymagania, systemy
zapewnienia jakosci i uwarunkowania prawne wzgledem produktow dla dzieci i
niemowlat. Sktadniki zywnosci dla dzieci i niemowlat. Projektowanie procesu
technologicznego i technologia produkcji zywnos$ci dla dzieci. Znakowanie i droga
wprowadzenia na rynek zywnosci dla niemowlat i matych dzieci.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajace):

Ogolna technologia zywnosci

Zatozenia wstepne:

Podstawowa wiedza na temat utrwalania Zywnosci

Efekty ksztalcenia:

01 -
specyficznych
zywnosci 1
matych dzieci
02 - ma rozszerzong wiedz¢ z zakresu
operacji i procesoOw jednostkowych
oraz kontroli parametréw produkcji
zywno$ci dla niemowlat i malych
dzieci

wykazuje znajomos$¢
technologii  produkgcji
zywienia niemowlat i

04 - posiada poglebiong  umiejetnosé
wykorzystywania wiedzy w zakresie
przetwarzania, utrwalania, przechowywania i
przygotowania do spozycia zywnosci dla
niemowlat i matych dzieci

05 -

03 - potrafi dobraé operacje i procesy
jednostkowe, dokonaé ich oceny oraz
zaproponowac rozwiazania
alternatywne, uwzgledniajace
specyfike produkcji i doskonalenie
jakosci oraz bezpieczenstwa zywnosci
dla niemowlat i matych dzieci

zna znaczenie spotecznej, zawodowej i
etycznej odpowiedzialnosci za  produkcje
bezpiecznej i stabilnej jakosciowo zywnosci dla
niemowlat i malych dzieci

Sposob weryfikacji efektow
ksztatcenia:

01 — 05 — kolokwium zaliczeniowe wyktadowe

Forma dokumentacji
osiagnietych efektow
ksztatcenia:

Tre$¢ pytan zaliczeniowych z ocena

Elementy i wagi majace wpltyw
na ocen¢ koncowa:

Zaliczenie pisemne - 100%




Miejsce realizacji zaj¢¢: Sala wyktadowa

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

Literatura podstawowa:

1. Jarczyk A., Berdowski J. 1999: Przetworstwo owocow i warzyw. Cz. 2. WSiP, Warszawa.

2. Rembowski E., 1967: Technologia kremogendw oraz przecierowych sokow i napojow z owocow i warzyw.
Literatura uzupetniajaca:

1. Czapski J., 1995: Opracowywanie nowych produktow zywnosciowych. Ksztatltowanie wartosci zywieniowej produktow
spozywczych. Wydawnictwo Akademii Rolniczej w Poznaniu;

2. Wybrane rozporzadzenia ustawodawstwa polskiego oraz wybrane dyrektywy Unii Europejskiej z zakresu produkcji
zywnosci dla niemowlat i matych dzieci.

3. Wskazane przez prowadzacego, wybrane artykuly z czasopism fachowych np. Przemyst Spozywczy, Zywno$é Nauka
Technologia Jakos¢.

UWAGI: -

Wskazniki ilo$ciowe charakteryzujace modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wlasnej) niezb¢dna dla

osiggniecia zaktadanych efektow ksztatcenia - na tej podstawie nalezy wypetié pole ECTS: 30h
Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje na zajgciach wymagajacych bezposredniego udziatu 1 ECTS
nauczycieli akademickich:
Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich 0ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:
Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztalcenia efektami przedmiotu:
Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektow dla programu
efektu ksztatcenia na Kierunku
01 wykazuje znajomos$¢ specyficznych technologii produkcji | K_WO03
zywnosci 1 Zywienia niemowlat i matych dzieci
02 ma rozszerzong wiedz¢ z zakresu operacji i procesow | K_WO06

jednostkowych oraz kontroli parametréw produkcji zywnosci
dla niemowlat i matych dzieci

03 potrafi dobra¢ operacje i procesy jednostkowe, dokona¢ ich K_U02
oceny oraz zaproponowac rozwigzania alternatywne,
uwzgledniajace specyfike produkcji i doskonalenie jako$ci
oraz bezpieczenstwa zywno$ci dla niemowlat i matych dzieci

04 posiada poglebiong umiejetnos¢ wykorzystywania wiedzy w K_U06
zakresie przetwarzania, utrwalania, przechowywania i
przygotowania do spozycia zywnosci dla niemowlat i matych
dzieci

05 zna  znaczenie  spolecznej, zawodowej i  etycznej | K_KO1
odpowiedzialno$ci za produkcje bezpiecznej 1 stabilnej
jakosciowo zywnos$ci dla niemowlat i matych dzieci




