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Nazwa przedmiotu:

Mikroorganizmy jako zrodta sktadnikéw bioaktywnych ECTS 1

Thimaczenie nazwy na je¢z.
angielski:

Microorganisms as a sources of bioactive compounds

Kierunek studiow:

Technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Koordynator przedmiotu:

Anna Bzducha-Wrobel

Prowadzacy zajecia:

Anna Bzducha-Wrobel

Jednostka realizujaca:

Wydziat Nauk o Zywnosci, Katedra Biotechnologii, Mikrobiologii i Oceny Zywnosci,
Zaktad Biotechnologii i Mikrobiologii Zywnosci

Wydziat, dla ktérego przedmiot
jest realizowany:

Wydziat Nauk o Zywnosci

Status przedmiotu:

¢) stacjonarne

a) przedmiot fakultatywny b) stopien | rok IV

Cykl dydaktyczny:

semestr zimowy jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Zapoznanie studentéw z mozliwosciami wykorzystania mikroorganizméow

w biotechnologii wybranych sktadnikow bioaktywnych m.in. o potencjalnym
wykorzystaniu w produkcji zywnosci (w tym funkcjonalnej) oraz ksztattujacych jakosé,
bezpieczenstwo i1 innowacyjnos¢ produktow spozywczych.

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

a) wyktad: liczba godzin 15;
b) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 0;

Metody dydaktyczne:

Wyklad z wykorzystaniem technik audiowizualnych

Pelny opis przedmiotu:

Tematyka wyktadow:

Podstawy  procesdéw  biotechnologicznych.  Biotechnologiczne  wykorzystanie
drobnoustrojéow (bakterii, drozdzy i plesni) w biosyntezie wybranych substancji
o whasciwosciach bioaktywnych (aminokwasy, polisacharydy, oleje mikrobiologiczne,
witaminy, kwasy organiczne, substancje o aktywnosci abiotycznej, biatka terapeutyczne).
Aktywnos¢ omawianych substancji pochodzenia mikrobiologicznego w organizmie ludzi
i zwierzat. Mozliwos¢ wykorzystania omoéwionych metabolitow drobnoustrojow
w produkcji zywnosci (w tym funkcjonalnej i innowacyjnej) oraz ksztattowaniu jakosci
i bezpieczenstwa produktow spozywczych.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajace):

Podstawowa wiedza z zakresu mikrobiologii, biochemii, chemii organicznej, enzymologii
1 inzynierii genetyczne;j.

Zatozenia wstepne:

Podstawowa wiedza z zakresu biologii komorki, chemii biatek, lipidow, weglowodanow,
kwasow organicznych, biochemii szlakow metabolicznych.

Efekty ksztalcenia:

01 - zna podstawy prowadzenia

procesow biotechnologicznych

z wykorzystaniem bakterii, drozdzy | 04- zna mozliwosé wykorzystania
i ple$ni bioaktywnych metabolitow pochodzenia
02 — zna wzajemne relacje miedzy | mikrobiologicznego w technologii zywnosci
drobnoustrojami a $rodowiskiem i jego | oraz ksztaltowaniu jej jakos$ci, bezpieczenstwa
wpltywem na  szlaki  biosyntezy | i innowacyjnos$ci

wybranych metabolitow | 05- zna mechanizm oddzialywania na
mikrobiologicznych organizm czlowieka wybranych substancji
03 - zna wybrane substancje | bioaktywnych pochodzenia mikrobiologicznego
bioaktywne pochodzenia

mikrobiologicznego

Sposob weryfikacji efektow
ksztalcenia:

Efekty 01 - 06 — zaliczenie pisemne

Forma dokumentacji
osiagnigtych efektow
ksztalcenia:

Imienne wykazy zaliczenia wraz z ocenami i trescia pytan

Elementy i wagi majace wpltyw
na ocen¢ koncowa:

Ocena z zaliczenia — 100%

Miejsce realizacji zaje¢:

Sala wyktadowa




Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Ratledge C., Kristiansen B., 2011. Podstawy biotechnologii, Wyd. Naukowe PWN
2. Singleton P., 2000. Bakterie w biologii, biotechnologii i medycynie, Wyd. Naukowe PWN.
3. Bednarski W., Reps A., 2000. Biotechnologia zywno$ci, WNT.

UWAGI: Dodaj tekst

Wskazniki ilosciowe charakteryzujace modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wilasnej) niezbedna dla 30h
osiggnigcia zakladanych efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

Laczna liczba punktow ECTS, ktorg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 1ECTS
nauczycieli akademickich:

Laczna liczba punktow ECTS, ktora student uzyskuje w ramach zajg¢ o charakterze praktycznym, takich 0ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku

01 zna podstawy prowadzenia procesow biotechnologicznych K_W01, K_W02, K_U16, K_K03
z wykorzystaniem bakterii, drozdzy i ple$ni

02 zna wzajemne relacje miedzy drobnoustrojami a srodowiskiem | K_W02, K_U16, K_KO03
i jego wplywem na szlaki biosyntezy wybranych metabolitow
mikrobiologicznych

03 zna wybrane substancje bioaktywne pochodzenia K_W02, K _U16, K_KO03
mikrobiologicznego

04 zna mozliwos¢ wykorzystania bioaktywnych metabolitow K_W03, K_U10, K_U16, K_K01,
pochodzenia mikrobiologicznego w technologii zywnosci K_K03, K_K07
oraz ksztattowaniu jej jakosci, bezpieczenstwa
i innowacyjnosci

05 zna mechanizm oddzialtywania na organizm czlowieka | K_W02, K_U16, K_KO03, K_KO07
wybranych substancji bioaktywnych pochodzenia
mikrobiologicznego




