Warszawa,13.11.2019 .
Zatgcznik nr 1
Uzasadnienie

do Uchwaty Komisji Habilitacyjnej z dnia 13 listopada 2019 roku powotanej
przez Centralng Komisje ds. Stopni i Tytutéw
w sprawie przeprowadzenia postepowania habilitacyjnego
dr inz. Karoliny Szulc
w dziedzinie nauki rolnicze w dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia

Dr inz. Karolina Szulc jest absolwentka Wydziatu Technologii Zywnosci Szkoty Gtéwne;j
Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie. Tytut zawodowy magistra inzyniera nauk rolniczych
w dyscyplinie technologia zywnosci uzyskata w 2004 roku bronigc prace magisterska pt.:
»Wptyw wilgotnosci i magazynowania na wtasciwosci ptyniecia wybranych mak pszennych”,
ktora zrealizowata w Katedrze Inzynierii Zywnosci i Organizacji Produkcji pod kierunkiem dr
inz. Ewy Domian. W tym samym roku rozpoczeta studia doktoranckie na macierzystym
Wydziale. Stopieri doktora nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia
Habilitantka uzyskata w 2008 roku na podstawie pracy doktorskiej pt.: ,Studia nad wptywem
aglomeracji na whasciwosci fizyczne odzywek w proszku dla dzieci” wykonanej pod kierunkiem
prof. dr hab. Andrzeja Lenarta. W 2008 roku Dr inz. Karolina Szulc podjefa prace zawodowa
jako asystent w Katedrze Inzynierii Zywnosci i Organizacji Produkcji na Wydziale Nauk o
Zywnosci Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, a od 30 grudnia 2009 roku
do chwili obecnej pracuje na stanowisku adiunkta. W trakcie studiéw doktoranckich odbyta
dwa staze naukowe: 2-tygodniowy w Ghent University Belgia w ramach Sokrates Intensive
Programme oraz 3-miesieczny w Instytucie Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego w
Warszawie, w tym 2-tygodniowy staz w Oddziale Koncentratéw Spozywczych w Poznaniu.
Odbyta réwniez dwa staze przemystowe w Piekarni , Kuracyjna” w Warszawie oraz Coca Cola
Beverages Polska w Radzyminie.

Jako najwazniejsze osiggniecie ilustrujace wkiad do rozwoju nauki i bedace podstawag
do ubiegania si¢ o stopiefn naukowy doktora habilitowanego Dr ini. Karolina Szulc
przedstawita cykl publikacji pt.: ,Wptyw modyfikacji sktadu surowcowego i procesu

technologicznego na wtasciwosci fizyko-chemiczne mieszanek na bazie proszkéw mlecznych”.



Cykl ten ztozony jest z szesciu publikacji naukowych powigzanych tematycznie, ktore ukazaty
sie w latach 2012-2017. Trzy prace zostaly opublikowane w renomowanych czasopismach
naukowych z listy JCR tj.: International Agrophysics, International Dairy Journal i LWT-Food
Science and Technology, a 3 zostaty opublikowane w czasopismach punktowanych na liscie B
MNiSW tj.: Acta Agrophysica i Zeszyty Problemowe Postepow Nauk Rolniczych. We wszystkich
Habilitantka byta pierwszym autorem i autorem korespondencyjnym. Deklarowany udziat w
publikacjach wynosit od 60% do 80% i polegat on na wspodtudziale w opracowaniu koncepcji
badan, wspétudziale w planowaniu uktadu doswiadczalnego, opracowaniu metodyki badan,
nadzorowaniu prowadzonych prac technologicznych i badan, wspétudziat w merytorycznej
ocenie otrzymanych i opracowanych wynikéw, sformutowaniu wnioskdw, przygotowywaniu
manuskryptu, wykonaniu korekty i prowadzeniu korespondencji z redaktorem czasopisma.
Sumaryczna liczba punktéw prac wchodzacych w skfad ocenianego osiggniecia, obliczona wg
punktacji MNiSW w roku publikacji wynosi 111, a sumaryczny wskaznik Impact Factor —6,077.

W przedtozonym do recenzji cyklu publikacji, stanowigcym osiggniecie naukowe Dr inz.
Karolina Szulc za gtéwny cel wyznaczyta sobie ocene mozliwosci modyfikacji wtasciwosci
fizyko-chemicznych mieszanek na bazie proszkdéw mlecznych poprzez reformulacje sktadu
surowcowego, aglomeracje i powlekanie. Na ten gtdwny cel badawczy sktadaty sie trzy cele

szczegodtowe, dotyczgce okreslenia:

- wptywu sktadu surowcowego na wiasciwosci fizyko-chemiczne mieszanek na bazie proszkéw

mlecznych,

- mozliwosci modyfikacji wtasciwosci fizyko-chemicznych mieszanek na bazie proszkéw

mlecznych poprzez aglomeracje,

- mozliwosci modyfikacji wtasciwosci fizyko-chemicznych mieszanek na bazie proszkow

mlecznych poprzez powlekanie.

Prof. dr hab. Stanistaw Mleko podkreslit, ze w zbiorze publikacji Dr inz. Karolina Szulc
podjeta prébe modyfikacji wtasciwosci fizyko-chemicznych mieszanek na bazie proszkéw
mlecznych poprzez reformulacje sktadu surowcowego, aglomeracje i powlekanie w ztozu
fluidalnym. Mieszanki na bazie proszkéw mlecznych z uwagi na wysokie walory odzywcze majg
duze znaczenie w produkcji réznego rodzaju odzywek i suplementéw diety, w zwigzku z tym

Pan Profesor podkreslit, ze podjeta przez Habilitantke tematyka badan jest z punktu widzenia



konsumenta bardzo wazna. Jednoczesnie Recenzent wskazat na bardzo dobrg znajomosé
metodyki badan z zakresu suszarnictwa. Prof. dr hab. Stanistaw Mleko za ciekawe uznat
badania dotyczace wptywu rodzaju ttuszczu na wiasciwosci fizyko-chemiczne proszkéw, gdyz
wzrost zawartodci ttuszczu roélinnego powodowat wzrost wielkosdci czastek, zwiekszenie
porowatosci i zmniejszenie gestosci w poréwnaniu z odttuszczonym mlekiem. Substytucja
ttuszczu mlecznego przy pomocy ttuszczu roslinnego powodowata wzrost rozmiardw czastek,
zmniejszenie aktywnosci wody oraz poprawe wtasciwoséci ptyniecia i sypkosci. Pan Profesor
podkreslit, ze otrzymane wyniki mogg by¢ bardzo uzyteczne w praktyce produkcyjnej,
znaczaco poprawiajgc wiasciwosci transportowe proszkow na bazie mleka. W przypadku
badan z wykorzystaniem aglomeracji w ztozu fluidalnym za warte uwagi Prof. dr hab. Stanistaw
Mleko uznat analizy z uzyciem maltodekstryny i wykazanie, iz wzrost jej stezenia wptywat
istotnie na wiasciwosci otrzymywanych preparatow. Generalnie otrzymane przez Habilitantke
wyniki badan, wedtug Recenzenta, sg bardzo ciekawe i wptywaja istotnie na rozwdéj wiedzy na
temat otrzymywania proszkéw na bazie sktadnikow mleka. Mogg tez stanowi¢ podstawe do
projektowania nowych produktéw spozywczych opartych na sktadnikach mleka, a na rynku
wciaz jest mato produktéw taczacych w sobie réine skiadniki funkcjonalne wptywajgce

pozytywnie na organizm czfowieka poddanemu wysitkowi anaerobowemu i aerobowemu.

Dr hab. Katarzyna Kietczewska, prof. UWM podkreslita, ze na podstawie wynikéw
badan realizowanych w ramach pierwszego celu szczegotowego Dr inz. Karolina Szulc wskazata
na mozliwosé¢ modyfikacji whasciwosci fizyko-chemicznych mieszanek na bazie proszkéw
mlecznych poprzez dobdr ilosci i rodzaju sktadnikdw. Uzyskane dane eksperymentalne
dowiodty poprawy sypkosci materiafu badawczego wraz ze wzrostem zawartosci w nim
laktozy i réwnolegle zachodzacym zmniejszeniem zawartosci biatka. Uzaleiniona od
zawartosci i rodzaju ttuszczu wielkos¢ oraz morfologia powierzchni czgstek determinowaty ich
spojnosé miedzyczasteczkowa oraz przebieg krzywych ptyniecia analizowanych proszkéw.
Pani dr hab. Katarzyna Kietczewska, prof. UWM, wskazata, ze badania nad aglomeracjg
skomponowanych mieszanek w proszku o zréznicowanym sktadzie surowcowym pozwolity
Habilitantce wykazaé, iz aglomeraty charakteryzowaty sie wiekszymi rozmiarami, wieksza
porowatoscig, nieregularnym ksztattem i nizszg gestosciag nasypowa oraz bardzo dobrg
sypkoscig w porownaniu do czgstek proszku przed procesem. Pani Recenzent podkredlita, ze

wyniki zrealizowanych przez Dr inz. Karoline Szulc prac dowodza, iz wtasciwosci



aglomerowanych mieszanek na bazie skfadnikow mleka sg determinowane zaréwno sktadem
aglomerowanego proszku, jak i sposobem przeprowadzenia aglomeracji oraz rodzajem i
stezeniem cieczy zwilzajacej. Za wazine Pani Recenzent uznata takze wykazanie stabilnosci
sktadnikéw proszku podczas przeprowadzonych proceséw technologicznych, co Habilitantka
stwierdzita na podstawie analizy termogramdw. Dr hab. Katarzyna Kietczewska, prof. UWM
podkreslita, ze prace naukowo-badawcze Dr inz. Karoliny Szule, wchodzace w sktad

szczegolnego osiggniecia cechuje duza wartos$¢ poznawcza i potencjat aplikacyjny.

Dr hab. Ewa Jakubczyk, prof. SGGW podkresdlita, ze badania Dr inz. Karoliny Szulc
obejmujace wtasciwosci mieszanek proszkow mlecznych o zréznicowanym sktadzie wykazaty
istotny wptyw dodatku laktozy, ttuszczu mlecznego i palmowego, jak réwniez rodzaju biatka i
skrobi na szereg wskaznikow fizycznych i fizykochemicznych proszkéw. Pani Recenzent
wskazata, iz Habilitantka dowiodta wptyw mniejszego udziatu laktozy w mleku w proszku na
obnizenie jego gestosci nasypowej i pogorszenie sypkosci, co byto rezultatem wzrostu sit
kohezji. Pani Dr hab. Ewa Jakubczyk, prof. SGGW zwrécita uwage na $ciste powigzanie gestosci
nasypowej i porowatosci ztoza badanych proszkéw, ktorej wartos¢ byta zalezna od zawartosci
ttuszczu w proszku, chociaz efekt obnizenia zawartosci ttuszczu w proszkach na ich porowatosé
byt zréznicowany. Porowatos¢ ztoza malata przy zmniejszeniu udziatu ttuszczu w petnym
mleku w proszku natomiast rosta w przypadku proszkéw nattuszczanych olejem roslinnym.
Pani Recenzent podkreslita, ze Dr inz. Karolina Szulc analizowata réwniez zagadnienie wptywu
sktadu na wiasciwosci rekonstytucyjne proszkéw, co jest wazne dla konsumentow, w
szczegblnoscei jesli chodzi o odtwarzalnosé produktdw w proszku. Badania w tym zakresie
wykazaty, iz wysoka zawartos¢ ttuszczu w proszkach mlecznych obnizata istotnie ich
zwilzalno$¢, proszki te ze wzgledu na mniejsze rozmiary czastek, mniejszg gestos$¢ pozorng
wolniej odtwarzaty sie w wodzie. Habilitantka wykazata, ze poprawe zwilzalnosci i sypkosci
proszkdw mlecznych mozna uzyska¢ poprzez obnizenie zawartosci ttuszczu w mleku.
Jednoczesnie zastgpienie tfuszczu mlecznego olejem roslinnym wptywato na poprawe
wskaznikéw ptyniecia proszkéw, a zatem ich sypkosci. Zwiekszenie udziatu ttuszczu mlecznego
sprzyjato zwiekszeniu sit kohezji, ale réwniez sit adhezji w proszku mlecznym, co wptywa
negatywnie na swobodny wyptyw materiatu ze zbiornika. Umiejscowienie ttuszczu na
powierzchni proszkéw mlecznych ograniczato istotnie ich sypkosé, i stad Habilitantka

stwierdzita, ze lepsze cechy transportowe proszkdéw natfuszczanych olejem roslinnym w



pordwnaniu z proszkami z ttuszczem mlecznym, wynikaja z mniejszej zawartosci ttuszczu na
powierzchni ich czastek. Dr hab. Ewa Jakubczyk, prof. SGGW podkreslita, ze bardzo istotne z
punktu widzenia przechowywania zywnosci w proszku sg jej wtasciwosci sorpcyjne, a na
podstawie badan Habilitantka zaobserwowata, iz zastgpienie wody roztworami cukrow
prowadzito do obnizenia zdolnosci adsorpcji pary wodnej przez aglomeraty. Za bardzo wazne
Pani Recenzent uznata takze badania Dr inz. Karoliny Szulc z wykorzystaniem powlekania w
ztozu fluidalnym, gdyz obszar ten byt analizowany przez innych badaczy w ograniczonym
zakresie i majac to na uwadze Pani Profesor podkredlita, ze badania te wnoszg nowe
informacje w zakresie oceny witasciwosci materiatow powlekanych. Podsumowujgc catos¢
badan, Pani Recenzent stwierdzita, Zze majg one istotne znaczenie poznawcze w okreslaniu
wtasciwosci, w tym szczegdlnie cech funkcjonalnych mieszanek proszkéw, jednoczesnie
uzyskane wyniki maja wartos¢ aplikacyjng w projektowaniu nowej zywnosci w postaci

proszkéw i aglomeratdw.

Dr hab. Dorota Cais-Sokolinska, prof. UPP, podkreslita, ze rezultat osiggniecia Dr inz.
Karoliny Szulc moze by¢ przyczynkiem do planowania dalszych doswiadczen nad
projektowaniem sktadu i wtasciwosci fizyko-chemicznych mieszanek na bazie proszkow
mlecznych poddawanych aglomeracji nawilzeniowej. Wedtug Pani Recenzent dzieki dobremu
zaplanowaniu badan i ich rzetelnemu wykonaniu Habilitantka uzyskata wyniki badan, ktore po
prawidtowo przeprowadzonej interpretacji i opublikowaniu tworzg bardzo spdjne

zweryfikowanie postawionej hipotezy.

Prof. dr hab. Alicja Cegliiska podkredlita, Ze szczegdlne osiggniecie naukowe Dr inz.
Karoliny Szulc oparte o dobrze zaplanowang koncepcje badan i zastosowane metody
analityczne i technologiczne tworzy spojng catodé. Poszerza wiedze w zakresie zmian
witasciwosci fizyko-chemicznych mieszanek na bazie proszkéw mlecznych w aspekcie
modyfikacji sktadu surowcowego oraz aglomeracji i powlekania w ztozu fluidalnym. Uzyskane
przez Habilitantke wyniki badan moga mie¢ praktyczne wykorzystanie w projektowaniu
nowych produktow w postaci aglomeratéw. Pani Profesor stwierdzita, iz poziom naukowy
przedstawionych badan, jak i ich zakres odpowiadajg wymaganiom stawianym kandydatom

do otrzymania stopnia doktora habilitowanego.

Catos¢ osiggniecia bedacego podstawg ubiegania sie o stopiert naukowy doktora
habilitowanego zostata przez wszystkich Cztonkéw Komisji oceniona pozytywnie. Stwierdzili
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oni, ze podjete zagadnienia wptywu modyfikacji sktadu surowcowego i procesu
technologicznego na wiasciwosci fizyko-chemiczne mieszanek na bazie proszkéw mlecznych
s3 wazne zaréwno dla nauki, jak rowniez dla praktyki, gdyz majg charakter aplikacyjny.
Recenzencii Cztonkowie Komisji stwierdzili, Zze przedstawione do recenzji osiggniecie naukowe
powstato w wyniku konsekwentnego rozwoju Habilitantki jako pracownika naukowego,
stanowi istotny wktad Autorki w rozwdj dyscypliny naukowej technologia zywnosci i zywienia
i spetnia wymagania stawiane przez ustawe o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz
stopniach i tytule w zakresie sztuki jako osiggnigcie bedace podstawg do ubiegania sie o

stopien naukowy doktora habilitowanego.

Dziatalnos$¢ naukowa Dr ini. Karoliny Szulc jest wielowatkowa, a Jej problematyka
badawcza skupia sie wokét 4 gtownych obszardw tematycznych, tj.: a) wtasciwosci uzytkowe
zywnosciw proszku i rozdrobnionych roslin energetycznych; b) zastosowanie B-laktoglobuliny,
jako nosnika cholekalcyferolu i palmitynianu retinylu w uktadach bezttuszczowych; c)
tworzenie nowych produktéw w proszku; d) suszenie rozpytowe soku z czarnego bzu. Dorobek
naukowy Dr inz. Karoliny Szulc obejmuje 11 prac opublikowanych w czasopismach
znajdujacych sie w bazie JCR, 27 prac zamieszczonych w czasopismach z listy B MNiSW, 4
rozdziatdbw w monografiach. Habilitantka brata czynny udziat w wielu konferencjach
naukowych, na ktérych wygtosita 9 referatéw i zaprezentowata 38 posteréw i e-posterdw.
Sumaryczny IF dla opublikowanych przez Dr inZz. Karoline Szulc prac wynosi 20,158 (w tym
6,077 za najwazniejsze osiggniecie naukowe), liczba cytowan prac w bazie Web of Science
wynosi 66 (49 — bez autocytowan). Indeks Hirscha wynosi 5, za$ sumaryczna liczba punktéw
wedtug MNiSW wynosi 463. Prof. dr hab. Stanistaw Mleko podkresdlit, ze wszystkie badania
prowadzone przez Habilitantke charakteryzowaty sie ekstensywnym warsztatem
metodycznym, a Habilitantka wykazata sie w nich bardzo dobrg znajomoscig wielu, czesto
bardzo ztoionych metod badawczych, zas otrzymane wyniki byly zawsze prawidtowo
interpretowane i poréwnywane z wynikami otrzymanymi przez innych badaczy. Dr hab.
Katarzyna Kietczewska, prof. UWM wskazata, ze o wysokim poziomie publikacji w ostatnich 9
latach swiadczg czasopisma, w ktorych zamieszczono publikacje wspdtautorstwa Habilitantki
oraz to, ze Dr inz. Karolina Szulc wiele swoich prac opublikowata w czasopismie Zywnosé.
Nauka. Technologia. Jakos¢. oraz innych czasopismach polskich spoza bazy JCR, w duzej mierze

polskojezycznych, co czyni je bardziej przystepnymi dla krajowych praktykéw. Wszyscy



Cztonkowie Komisji podkreslili umiejetnos¢ pracy Habilitantki w zespotach badawczych, co
skutkowato udziatem w 7 projektach badawczych. Aktywnos¢ naukowa Dr inz. Karoliny Szulc
zostata doceniona przez JM Rektora SGGW w Warszawie nagrodg zespotowa lll stopnia w
2012 roku i nagroda Il stopnia w 2018 roku. W 2009 roku uzyskata Ona pierwsza nagrode
Rozwoju Nauk Agrofizycznych i Polskiego Towarzystwa Agrofizycznego w konkursie prac

posterowych.

W podsumowaniu dziatalnosci naukowej Recenzenci i Cztonkowie Komisji stwierdzili,
ze zgodnie z przedstawionymi powyzej danymi, dorobek naukowy Dr inz. Karoliny Szulc jest
znaczacy i wartodciowy, cechuje sie duzg wartoscia z punktu widzenia naukowego i
aplikacyjnego. Zwrécono uwage, ze Jej dorobek naukowy wnosi znaczgcy wktad do rozwoju

wiedzy w zakresie technologii zywnosci i zywienia.

W ocenie osiggniec dydaktycznych Recenzenci i Cztonkowie Komisji stwierdzili, ze Dr
inz. Karolina Szulc jest doswiadczonym nauczycielem akademickim o znacznym dorobku
dydaktycznym. Habilitantka prowadzita i nadal prowadzi zajecia dydaktyczne na studiach
stacjonarnych i niestacjonarnych dla studentow nastepujgcych kierunkow studidow:
Technologia zywnosci i zywienie czfowieka, Bezpieczenstwo zywnosci i Towaroznawstwo w
biogospodarce Wydziatu Technologii Zywnosci, Biotechnologia na Wydziale Ogrodnictwa i
Biotechnologii oraz Ochrona érodowiska Wydziatu Budownictwa i Inzynierii Srodowiska. Dr
inz. Karolina Szulc prowadzita takze zajecia w jezyku angielskim dla studentéw z programu
Erasmus. Habilitantka jest autorem dwoch rozdziatéw w podreczniku zatytutowanym
~Wybrane zagadnienia z maszynoznawstwa w przemysle spozywczym” pod red. Ewy Domian
i A. Lenarta. Dr inz. Karolina Szulc petnita takze role opiekuna studentéw studiow
niestacjonarnych i stacjonarnych Wydziatu Technologii Zywnosci SGGW w Warszawie.
Habilitantka byta promotorem 13 prac magisterskich oraz 19 prac inzynierskich. Dr inz.
Karolina Szulc doskonalita swoje umiejetnosci uczestniczac w licznych kursach, szkoleniach i
warsztatach m.in. z zakresu oceny stanu sanitarnego proceséw produkcji zywnosci z
wykorzystaniem ATP i NADPH, Systemow zarzadzania w laboratoriach i ich akredytacji,

nowoczesnych technik oznaczania zawartosci wody.

W ocenie dziatalnosci organizacyjnej Recenzenci i Cztonkowie Komisji stwierdzili fakt
aktywnego zaangazowania Habilitantki w liczne formy tej dziatalnosci. Dr inz. Karolina Szulc

byta cztonkiem komitetéw organizacyjnych obchodéw 200-lecia Uczelni na Dniach SGGW i
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obchodéw 50-lecia Wydziatu Nauk o Zywnosci potaczon

M

Nauk o Zywnosci PAN. Ponadto, corocznie uczestniczy w Dniach SGEW popularyzujac
dziatalno$é naukowg i dydaktyczna swojej Uczelni, aktywnie uczesiniczy w wzrsziziach
naukowych i laboratoriach prowadzonych dla dzieci i ucznidw szkof srecnich w ramach wiglu

akcji prowadzonych przez SGGW, w ramach Festiwalu Nauki i Pikniku Naukowego Centrum

Nauki Kopernik i Polskiego Radia. Oprocz tego dwukrotnie prowadzifa warsztaty naukow

¥

podczas Obozu Naukowego Adamed SmartUp. Wszyscy Cztonkowie stwierdzili, ze na uwage
zastuguje wspétpraca Dr inz. Karoliny Szulc z otoczeniem gospodarczym tj. konsultacje i
doradztwo w zakresie granulacji i powlekania materiatéw sypkich, ekspertyzy dotyczace
technologii aglomeracji i instantyzacji i oceny materiatéw sypkich. Habilitantka brafa takze
udziat w panelu eksperckim poswieconym kwestiom jakosci i bezpieczenstwa surowcow i
produktéw McDonals's Polska. Od 2006 roku Dr inz. Karolina Szulc jest cztonkiem Polskiego

Towarzystwa Technologdw Zywnosci.

Biorac pod uwage pozytywne oceny osiagniecia naukowego w postaci cyklu publikacji
pt.: ,Wptyw modyfikacji skfadu surowcowego i procesu technologicznego na wtasciwosci
fizyko-chemiczne mieszanek na bazie proszkéw mlecznych” stanowigcego podstawg do
ubiegania sie o stopien doktora habilitowanego oraz cafoksztattu dorobku naukowego,.
dydaktycznego i organizacyjnego, wyrazone przez wszystkich Recenzentéw i Cztonkow
Komisji, a takie dyskusje i jednomysine gtosowanie na posiedzeniu w dniu 13 listopada 2019
roku, Komisja Habilitacyjna powotana przez Centralng Komisje ds. Stopni i Tytutow w sprawie
przeprowadzenia postepowania habilitacyjnego dr inz. Karoliny Szulc pozytywnie opiniuje
wniosek o nadanie w/w stopnia naukowego doktora habilitowanego nauk rolniczych w
zakresie technologii zywnoéci i zywienia i rekomenduje go Radzie Dyscypliny Technologia

Zywnosci i Zywienia Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie.
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