1816
-

[ ]
. Ak Y
SZKOtA GEOWNA % - .-/
GOSPODARSTWA Lurhe &
WIEJSKIEGO D o

Y G\ﬂ

RAMOWY PROGRAM STUDENCKICH PRAKTYK ZAWODOWYCH
dla studentéw Wydziatu Technologii Zywnosci
Szkoty Gtownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie
odbywajacych praktyke

w zakladach gastronomicznych

Celem praktyki jest zapoznanie studenta w sposob kompleksowy z organizacjg pracy w
zakladzie gastronomicznym, procesami technologicznymi w poszczegdlnych dziatach produkcyjnych,
wyposazeniem technicznym zaktadu, poznanie pracy poszczeg6lnych dzialow, zebranie informacji o
planowaniu i organizacji produkcji, zuzyciu sity roboczej i energii, kontroli procesu i jego kierowaniu,
a takze zapoznanie z pracg na réznych stanowiskach pracy 1 obstugi konsumenta.

W czasie praktyki student powinien naby¢ umiejetno$¢ analizowania réznorodnych zjawisk
dotyczacych produkcji, organizacji pracy i wspolpracy w zespole. Zaleca si¢, aby dziatalno$¢ studenta
na praktyce obejmowata zar6wno obserwacje, jak 1 aktywny udzial w dzialalnos¢ zaktadu pracy
zwigzang z produkcja, oceng zywnosci 1 obstugg konsumenta.

Zaktadowy opiekun praktyk precyzuje zakres zagadnien 1 ustala szczeg6towy harmonogram
praktyki, w zaleznosci od wielkosci zaktadu i profilu jego produkcji.

W trakcie praktyki student powinien zapozna¢ sie z nastepujacymi zagadnieniami:

Ogoélna charakterystyka zakladu pracy: lokalizacja, profil i wielko$¢ produkcji, asortyment
produktoéw.

Procesy produkcyjne: charakterystyka surowcow, system zamawiania i kontroli dostaw; technologia
wytwarzania wybranych  produktow z podaniem podstawowych parametrow
technologicznych stosowanych operacji; usytuowanie maszyn iurzadzenh oraz ich
charakterystyka, sterowanie procesami technologicznymi.

Gospodarka magazynowa i dystrybucja: rodzaje i organizacja pracy w magazynach, warunki
magazynowania i ich kontrola, logistyka, przygotowywanie towaré6w do dystrybucji,
dokumentacja wydania/sprzedazy.

Kontrola jako$ci produkcji: znaczenie i ogdlne zasady kontroli jakosci produkcji; wymagania
jakosciowe; metody badan; sterowanie jakos$cia.

Planowanie i zarzadzanie: struktura organizacyjna zaktadu, planowanie produkcji, zapotrzebowanie
materialowe izbyt gotowego produktu, koszty produkcji, rentownos¢; rachunkowo$é
i sprawozdawczos¢; zdolno$ei produkeyjne.

Dzialy pomocnicze i uslugowe, transport: zapotrzebowanie pary i energii elektrycznej przez zaktad;
urzadzenia chlodnicze, zapotrzebowanie zimna; gospodarka wodno-$ciekowa — zrodia
pobierania wody, uzdatnianie, zapotrzebowanie wody ogdlem, charakterystyka sciekow i
ich oczyszczanie; postepowanie z odpadami; mycie i dezynfekcja linii produkcyjnych;
pomieszczenia i urzadzenia socjalne; transport zewnatrz- i wewnatrzzaktadowy (rodzaje i
srodki).

Na podstawie ramowego programu praktyk student opracowuje sprawozdanie z praktyk zawierajace
rozwinigcie poszczegdlnych zagadnien (po jednym, krotkim akapicie opisu na kazde zagadnienie
(podpunkt).



