Rok
akademicki:

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Praktyka zawodowa | ECTS 4

Thimaczenie nazwy na je¢z.
angielski:

Professional practice |

Kierunek studiow:

Technologia zywnosci i zywienie cztowieka

Koordynator przedmiotu:

Petnomocnik Dziekana ds. Praktyk

Prowadzacy zajecia:

Zaktadowy opiekun praktyk, pracownicy Wydziatu Nauk o Zywnosci

Jednostka realizujaca:

Wydziat Nauk o Zywnosci

Wyadziat, dla ktorego przedmiot

jest realizowany:

Wydziat Nauk o Zywnosci

Status przedmiotu:

a) przedmiot
obligatoryjno-fakultatywny

b) stopicti | rok 111 ) stacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr letni jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Celem praktyki (Praktyka zawodowa ) jest pogt¢bienie wiedzy teoretycznej zdobytej w
toku studidow poprzez praktyczne przeszkolenie w ramach wybranego kierunku studiow a
w szczegblnosci zapoznanie studenta w sposob kompleksowy z organizacjg pracy w
zaktadzie przemystu spozywczego, procesami technologicznymi w poszczegdlnych
dziatach produkcyjnych, wyposazeniem technicznym linii produkeyjnych, z pracg dziatlow
pomocniczych i ustugowych wraz z transportem. Ponadto celem praktyki jest zebranie
informacji o administrowaniu zaktadem przetworstwa zywnosci, planowaniu i organizacji
produkcji, zuzyciu sily roboczej i energii, kontroli i kierowaniu procesem produkcyjnym a
takze zapoznanie z praca na réznych stanowiskach obstugi linii technologicznych oraz
praca laboratorium zaktadowego

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

Praktyka jest realizowana w zaktadzie przemystu spozywczego w wymiarze 160 h

Metody dydaktyczne:

Pelny opis przedmiotu:

W rezultacie odbytej praktyki student powinien pozna¢ warunki pracy w zakladzie
przetworstwa zywnosci. Poznanie proceséw technologicznych w poszczegdlnych dziatach
produkcyjnych powinno polega¢ na zapoznaniu si¢ z: baza surowcows, charakterystyka
surowca i metodami oceny jakosci surowca, szczegotowa technologia produkcji gtownych
asortymentdow z podaniem parametréw technologicznych stosowanych operacji, uktadem
linii produkcyjnych, wyposazeniem maszynowym, metodami kontroli procesu produkcji i
bezpieczenstwa produkcji oraz z gospodarka magazynowa zakladu. Student powinien
ponadto pozna¢ funkcjonowanie dzialdw pomocniczych i ustugowych zaktadu, m.in.:
gospodarke wodno-$cickowa, kottownie, urzadzenia chtodnicze, transport wewngtrzny w
zaktadzie. Student powinien posiada¢ wiedz¢ w zakresie zasad planowania produkcji,
analizy kosztow produkcji, struktury zatrudnienia, analizy zdolno$ci produkcyjnych oraz
inwestycji. Ponadto student powinien znaé zakres analiz wykonywanych w laboratorium
zaktadowym oraz stosowane metody analityczne.

Wymagania formalne

(przedmioty wprowadzajace):

Ogolna technologia zywnosci, analiza i ocena jakos$ci zywnosci, inzynieria zywnosci

Zatozenia wstepne:

Student posiada wiedz¢ w zakresie ogolnej technologii zywnosci oraz w zakresie analizy i
oceny jakosci zywnosci.

Efekty ksztatcenia:

01 — student potrafi opisa¢ strukture
zaktadu i organizacj¢ procesu produkcji

02 — student zna charakterystyke, | 04 — student zna wyposazenie maszynowe linii
warunki magazynowania oraz metody | produkcyjnych: budowe i zasady
kontroli jakosci surowcow | funkcjonowania maszyn i urzadzen,

wykorzystywanych w zaktadzie, 05 - student potrafi opisa¢ dziaty pomocnicze i
03 — student zna podstawowe procesy | ustugowe zakladu przemystowego i wymieni¢
technologiczne stosowane w produkcji | ich zadania

glownych asortymentow produktow,
metody kontroli ich jako$ci oraz
warunki magazynowania




Sposob weryfikacji efektow
ksztatcenia:

Efekty 01-05:

1. dziennik studenckiej praktyki zawodowej prowadzony przez studenta, potwierdzony
przez zaktadowego opiekuna praktyk,

2. pozytywna opinia zakladowego opiekuna praktyk na temat przebiegu praktyk,
$wiadczaca o zrealizowaniu przez studenta celow praktyki,

3. sprawozdanie z praktyki zawodowej (praca pisemna przygotowana w ramach wiasnej
pracy studenta).

Forma dokumentacji
osiagnigtych efektow
ksztatcenia:

Dziennik studenckiej praktyki zawodowej, opinia zakladowego opiekuna praktyk o
przebiegu praktyki, sprawozdanie pisemne z praktyki specjalizacyjnej. Potwierdzenie
zaliczenia praktyki przez upowaznionego nauczyciela akademickiego WNoZ.

Elementy i wagi majace wplyw
na ocen¢ koncows:

Upowazniony nauczyciel akademicki Wydziatu Nauk o Zywnos$ci dokonuje zaliczenia
praktyki na podstawie: dokumentu poswiadczajacego odbycie praktyki w miejscu
odpowiadajacym kierunkowi studiow i w wymiarze zgodnym z programem studiow,
pozytywnej opinii przedstawiciela zaktadu pracy na temat realizacji praktyki, prawidlowo
prowadzonego dziennika praktyki oraz samodzielnie przygotowanego i poprawnego
merytorycznie sprawozdania z praktyk. Wszystkie elementy b¢dace podstawa zaliczenia
sa rownocenne i niezbedne do uzyskania zaliczenia.

Miejsce realizacji zajec:

Zaktad przemystu spozywczego

5. Instrukcje BHP

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Wybrane instrukcje technologiczne

2. Schematy organizacyjne i zarzadzenia w zakltadzie przemystu spozywczego
3. Normy i przepisy laboratoryjne

4. Wybrane instrukcje i dokumentacje aparatow i urzadzen

UWAGI: Praktyki zalicza si¢ na oceny uogoélnione (tj.: zaliczono (zal.), niezaliczono (nzal.)).

Wskazniki ilosciowe charakteryzujace modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla 160 h
osiggniecia zaktadanych efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetié pole ECTS:
Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 0ECTS
nauczycieli akademickich:
Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich 41ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:
Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztalcenia efektami przedmiotu:
Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztalcenia na kierunku
01 potrafi opisac strukture zaktadu i organizacje procesu produkcji | K W17, K U03, K _U10
02 zna charakterystyke, warunki magazynowania oraz metody | K_WO04, K_W08, K_W09
kontroli jako$ci surowcow wykorzystywanych w zaktadzie
03 zna podstawowe procesy technologiczne stosowane w K_W04, K_W05, K W06, K W07,
produkcji gtownych asortymentow produktow, metody kontroli | K_W08, K_W09
ich jakosci oraz warunki magazynowania
04 zna wyposazenie maszynowe linii produkcyjnych: budowe i K_W10
zasady funkcjonowania maszyn i urzadzen
05 potrafi opisa¢ dzialty pomocnicze i uslugowe zaktadu | K_U15
przemystowego i wymieni¢ ich zadania




