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PUBLIKACJE RECENZOWANE

Tytul czasopisma

Tytul publikacji

Autor (autorzy)

Rok, tom, str.

Cereal Chemistry

Quality of fats Cookiem as affected by

storage and the addition of oat flakes

Zbikowska A., Rutkowska J.

2011, 88(3), 234-238

Chem. Biochem. Eng.
Q.

Immobilization of Yeast on Polymeric

Supports

Stolarzewicz 1., Bialecka-
Florjanczyk E., Majewska E.,
Krzyczkowska J.

2011, 25(1), 135-144

Chemical and Process

Engineering

Sorption properties of a modified

powered cocoa beverage

Kowalska J., Majewska E.,
Lenart A.

2011, 32(1), 21-31

Computational and

Theoretical Chemistry

Quantum-chemical studies of amide-
iminol tautomerism for inhibitor of lacte

dehydrogenase: Oxamic acid

Raczynska E.D., Hallmann M.,

Duczmal K.,

2011, 964, 310-317

Computational and

Theoretical Chemistry

Tautomeric preferences nad m-electron

delocalization for redox forms of phenol

Raczynska E.D., Kolczynska K.,

Stepniewski T.M

2011, 963, 176-184

Computational and

Theoretical Chemistry

On the basicity and m-electron
delocalization of ‘hexaazabenzene’ N¢ -

Quantum-chemical studies

Raczynska E.D.

2011, 971, 38-41

European Journal of
Lipid Science and

Technology

Determination of the adulteration of

butter.

Derewiaka D., Sosinska E.,
Obiedzinski, Krogulec A.,
Czaplicki S.

2011, 113, 1005-1011

European Journal of
Lipid Science and

Technology

Bioactive compounds in unsaponifiable
fraction of oils from unconventional

sources

Czaplicki S., Ogrodowska D.,
Derewiaka D., Tanska M.,

Zadernowski R.

2011, 113, 1456-1464




Flavour and Fragrance

Journal

Antibacterial activity of pullulan films

containing thymol

Gniewosz M., Synowiec A.

2011, 26(6), 389-395

Food Biophysics

NMR and DSC Water Study during
Osmotic Dehydration of Actinidia

deliciosa and A. chinensis kiwifruit

Tylewicz U., Panarese V., Laghi L.,
Rocculi P, Nowacka M., Placucci G.,

Dalla Rosa M.

2011, 6(2) 327-333

Mid-infrared spectroscopy as a tool for

Scibisz I., Reich M., Bureau S.,

2011, 125, 4,
Food Chemistry rapid determination of internal quality | Gouble B., Causse M., Bertrand D., 1390-1397
parameters in tomato Renard C.
Application of computer vision systems
Chmiel M., Stowinski M., 2011, 22 (8),
Food Control for estimation of fat content in poultry
Dasiewicz K. 1424-1427
meat
Effect of processing on the content of
. : : , o 2011; 8 (22),
Food Control glucobrassicin and its degradation Sosinska E., Obiedzinski M. 1348.1356

products in broccoli and cauliflower

High Pressure

Research

Effects of high pressure treatment on

the quality of chicken patties.

Pietrzak D., Cegietka A.,

Fonberg-Broczek, Ziarno M.

2011, 31 (2), 350-357

International Journal
of Food Science and

Technology

Influence of industrial sterilization,
freezing and steam cooking on
antioxidant properties of green peas and

string beans

Wolosiak R., Worobiej E., Piecyk M.,
Druzynska B., Majewska E.,
Lewicki P. P.

2011, 46, 93-100

Italian Journal of Food

Science

Application of modified fats by
enzymatic interestrification in

emulsions

Kowalska M., Zbikowska A.,
Szerling K.

2011, 23, (136-144)

J. Mol Model

Consequence of one-electron oxidation

and one-electron reduction for aniline

Raczynska E.D., Stepniewski T.,
Kolczynska K.,

2011, 17, 3229-3239




J.Am.Oil Chem.Soc

Characterization of terebinth fruit oil
and optimization of acidolysis reaction

with caprilic and stearic acids

Kocak D., Keskin H., Fadiloglu S.,
Kowalski B., Gogus F.

2011, 88, 1531-1538

Journal of Texture

Studies

Mechanical and acoustic properties of
spring wheat vs. its technological

quality factors

Marzec A., Cacak-Pietrzak, G.,
Gondek E.,

2011, 42(4), 319-329

Journal of the Science
of Food and

Agriculture

Genetic variation in the extract viscosity
of rye (Secale cereale L.) bread made
from endosperm and wholemeat flour:
impact of hight-molecular-weight

arabinoxylan, starch and protein

Cyran M., Ceglinska A.

2011, 91, 3, 469-479

Meat Science

Lightness of the color measured by
computer image analysis as a factor for

assessing the quality of pork meat

Chmiel M., Stowinski M.,

Dasiewicz K.

2011, 88 (3), 566-570

Mol.Cryst.Liq.Cryst

Synthesis and Characterization of
Liquid Crystalline Silsesquioxanes

Containing Azobenzene Groups

Bialecka-Florjanczyk E.,
Sottysiak J.

2011, 548, 28-36

Parasitology Research

Novel and promising compounds to

treat Cryptosporidium parvum infections

Graczyk Z., Chomicz L., Kozlowska
M., Kazimierczuk Z., Graczyk T.

2011, 109, 591-594

Przemyst Chemiczny

Biotransformacje z udziatem drozdzy

Bialecka-Florjanczyk E.,

Krzyczkowska J., Stolarzewicz I.

2011, 90(5), 174

Riv. Ital. Soctanze

Grasse

Enzymatic and chemical
interesterification of chicken

fat and rapeseed oil (2:3 wt/wt) mixture

Kostecka M., Kowalski B.

2011, 88, 244-255

Zywnos§é Nauka

Technologia Jakos¢é

Wplyw sieciowania na wybrane

wlasciwosci skrobi grochu (Pisum

Piecyk M., Szemberg M.

2011, 2, (75), 53-66




sativum)

Zywnos§¢ Nauka

Technologia Jakos§é

Rola i znaczenie kwasow tluszczowych

omega-3

Marciniak-tukasiak K.

2011,6(79), 24-35

Zywnos§¢ Nauka

Technologia Jakos§¢é

Wplyw wybranych zagestnikow na
rozklad kropel oleju w emulsjach

niskothluszczo-wych

Kowalska M., Zbikowska A.,
Gorecka A.

2011, 18(4), 84-93

Zywnosc¢ Nauka

Technologia Jakos§é

Wplyw rodzaju nosnika na stabilnosé -
karotenu mikrokasutkowa-nego metoda

suszenia rozpytowego

Dtuzewska E., Florowska A.,

Jasiorowska E.

2011, 18(1), 140-151

Zywnosc¢ Nauka

Technologia Jakos§é

Oliwa z oliwek w diecie Srédziemno

morskiej

Wroniak M., Maszewska M.

2011, 18(5), 26-36

Zywnos§¢ Nauka

Technologia Jakos§¢é

Wplyw warunkow przechowywania na

barwe dzemoéw z owocéw kolorowych

Scibisz I., Gasik A., Mitek M.,
Cendrowski A.

2011, 1 (74), 99-111

Zywnosc¢ Nauka

Technologia Jakosé

Wplyw warunkéw przechowywania na
zawartos¢ hydroksymetylofurfuralu,
furfuralu i kwasu askorbinowego w

dzemach z owocow jagodowych

Cendrowski A., Scibisz I., Mitek M.

2011, 6 (79), 155-166

Zywnosc¢ Nauka

Technologia Jakos¢é

Analiza sensoryczna jako wskaznik
jakosci nektarow i napojow z czarnej
porzeczki wzbogacanych ekstraktami z

echinaceii oraz zielonej herbaty

Lysoniewska E., Kalisz S., Mitek M.

2011, 6 (79), 167-177

Zywnos§é Nauka

Technologia Jakosé

Zastosowaniewysokich ciSnien
hydrostatycznych (UHP) do utrwalania

sokow i nektarowtruskawkowych

Marszalek K., Mitek M., Skapska S.

2011, 1 (74), 112-123.




Zywnos¢ Nauka

Technologia Jakosé

Zastosowanie komputerowej analizy do
wykrywania wady PSE miesa

wieprzowego

Chmiel M., Stowinski M., Cal P.

2011, 6 (79), s. 47-54

Zywnos§¢ Nauka

Technologia Jakosé

Wplyw wysokiego ciSnienia na wybrane
wlasciwosci oraz trwatos¢ kotlecikow z

miesa drobiowego

Pietrzak D., Trejda E., Ziarno M.

2011, 1 (74), s. 68-77

Zywnos§¢. Nauka.

Technologia. Jakosé

Utradzwieki — narzedzie do inaktywacji
komoérek drozdzy oraz izolacji biatek

wewnatrzkomorkowych

Kapturowska A., Stolarzewicz I.,
Chmielewska I.,

Bialecka-Florjanczyk E.

2011, 3(76), 160-171

Zywnosc. Nauka.

Technologia. Jakos¢

Stabilnos¢ termiczna kompleksow
inkluzyjnych kwasu linolowego z 3 -

cyklodekstryna

Gorska A., Ostrowska-Ligeza E.,
Wirkowska M., Brys J.

2011, 18(2), 115-123

Zywnosc. Nauka.

Technologia. Jakos¢

Ocena parametrow utleniania kwasu
linolowego z wykorzystaniem roznicowej

kalorymetrii skaningowej

Gorska A., Ostrowska-Ligeza E.,
Wirkowska M., Brys J.

2011, 18(2), 106-114

Zywnosc. Nauka.

Technologia. Jakosc.

Charakterystyka suszonych rozpytowo

emuls;ji stabilizowanych bialkami mleka

Domian E.

2011, 79(6), 5-23

Zywno$§¢é. Nauka.

Technologia. Jakosc.

Wplyw biatka na kinetyke adsorpcji

pary wodnej przez powtoki serwatkowe

Galus S., Lenart A.

2011, 6(71), 66-73

Zywno$§¢é. Nauka.

Technologia. Jakosc.

Aktywnos¢ wody napoju kakaowego w
proszku o zmodyfikowanym skladzie

SUrowcowyimn

Kowalska J., Majewska E.,
Lenart A.

2011, 18, 4, 57-65

Zywno$§¢é. Nauka.

Technologia. Jakos¢.

Charakterystyka preparatoéw bakterii
fermentacji mlekowej utrwalonych

metoda suszenia fluidyzacyjnego

Lenart A., Miecznikowski A.

2011, 18, 1, 152-164

Acta Agrophisica

Badanie korelacji pomiedzy

Majewska E., Kowalska J. Witrowa-

2011, 17 (2), 369-376




przewodnoscia elektryczng i zawartoscia

popiolu w wybranych miodach

Rajchert D.

pszczelich
Wplyw dodatku maki i ptatkéw Wolska P., Ceglinska A., 2011, 188, 17(1),
Acta Agrophysica
z szarlatu na jakos$¢ chleba pszennego Drabarczyk vel Grabarczyk E. 219-228
Zmiany hydrolityczne i oksydacyjne
zachodzace we frakcji lipidowej podczas | Maszewska M., Zbikowska A.,
Acta Agrophysica 2011, 18(1), 11-120
wypieku i przechowywania wyrobow Matysiak K.
biszkoptowo-thuszczowych
Wplyw odwadniania osmotycznego na
T Y & Ciurzynska A., Lenart A,
Acta Agrophysica barwe i wlasciwosci mechaniczne 2011, 17(1), 17-32
Siemiatkowska M.
liofilizowanych truskawek.
Wplyw temperatury i ciSnienia w
komorze suszarki prézniowej na Ciurzynska A., Piotrowski D.,
Acta Agrophysica 2011, 17 (2), 289-300
wlasciwosci e hydratacyjne suszonych |Janowicz M., Sitkiewicz L., Lenart A
truskawek
Wplyw sposobu homogenizacji na
brane wtasciwosci fizyczne
4 “ Janiszewska E., Krupa K.,
Acta Agrophysica otrzymanych metoda suszenia 2011, 18 (2), 287-296

rozpylowego mikrokapsulek aromatu

cytrynowego

Witrowa-Rajchert D.

Acta Agrophysica

Wplyw parametrow blanszowania oraz
metody suszenia na wlasciwosci

mechaniczne suszonych pieczarek

Lentas K., Witrowa-Rajchert D.,
Hankus M.

2011, 17(2), 359-368

Acta Agrophysica

Wplyw temperatury na wlasciwosci

sorpcyjne suszu pieczarek

Kedzierska K., Palacha Z.

2011, 17(1), 77-88

Acta Agrophysica

Zmiany zawartosci witaminy C i

Nowacka M., Witrowa-Rajchert D.,

2011, 17(1), 165-175




karotenoidow w przechowywanych

suszach marchwi i ziemniaka

Strachota W., Sobczak E.

Acta Agrophysica

Wplyw glicerolu na kinetyke adsorpcji

pary wodnej przez powloki serwatkowe

Galus S., Lenart A.

2011, 18(1), 45-54

Acta Scientarum
Polonorum:

Biotechnologia

Wplyw dodatkéw stabilizujacych na
przezywalnos¢ drozdzy piekarskich

Saccharomyces cerevisiae w czasie

suszenia sublimacyjnego oraz

przechowywania

Samborska K., Drzazga A.

2011, 10(3), 5-14

Acta Scientiarum
Polonorum -

Biotechnologia

Zwiekszenie zdolnosci biosyntezy
dihydroksyacetonu przez bakterie
Gluconacetobacter xylinus za pomoca

mutagenizacji promieniowaniem UV

Btazejak St., Stasiak-Rézanska L.,
Markowski K., Lipinska E.,

2011, 10(3), 17-24

Acta Scientiarum
Polonorum —
Technologia

Alimentaria

Zastosowanie probiotycznego preparatu
komoérkowego pozyskanego z biomasy
bakterii Gluconacetobacter xylinus do
biotransformacj glicerolu w

dihydroksyaceton

Stasiak L., Blazejak St.,
Miklaszewska A.

2011, 10(1), 35-49

Acta Scientiarum
Polonorum —
Technologia

Alimentaria

The effect of rosemary preparations on
the microbial quality and tbars value of

model pork batters

Hac¢-Szymanczuk E., Lipinska E.,
Stasiuk M.

2011, 10 (2), 165-174

Annals of Warsaw
University of Life
Sciences - SGGW

Density and porosity of the cut and

ground material of energy plants

Lisowski A., Swietochowski A.,
Szulc K., Lenart A.

2011, 58, 21-28

Annals of Warsaw

University of Life

Weryfikacja hipotezy o

lekko

ewolucyjnej

preferenciji sfermentowanego

Raczy K., Szelagowska M.,
Reinholz-Trojan A., Zieba K.,

2011, nr 48, 128-129




Sciences - SGGW

pokarmu u zwierzat na przykladzie

Achatina fulica

Koczon P.

Aparatura Badawcza i

Dydaktyczna

Poréwnanie profilu lotnych zwigzkow
wybranych czekolad naturalnych oraz

miazg kakaowych

Kruszewski B., Obiedzinski M.

2011, XVI, 4, 57-64

Aparatura Badawcza i

Dydaktyczna

Kontrowersyjne produkty reakcji

Maillarda w zywnosci

Kruszewski B., Obiedzinski M.

2011, XVI, 4, 37-41

Aparatura Badawcza i

Ocena zawartosci patuliny w

zageszczonym soku jabtkowym z

Sekul J., Worobiej E., Bryla M.

2011, 4, 51-56

Dydaktyczna uwzglednieniem etapéw procesu
produkcyjnego
Technologiczne aspekty otrzymywania
8 Y T Wroniak M., Krygier K., Rusinek R.,
Autobusy oleju rzepakowego na potrzeby produkcji 2011, 12(10), 453-458
Anders A.
biopaliwa
Przechowywanie nasion rzepaku — Rusinek R., Tys. J., Wroniak M.,
Autobusy 2011, 12(10), 369-374
zagrozenia Anders A.
Obtuskiwanie nasion rzepaku jako
metoda podniesienia jakosci oleju
Autobusy Anders A., Rusinek R., Wroniak M. |2011, 12(10), 56-62

rzepakowego przeznaczonego na

biopaliwa

Bromatologia i Chemia

Toksykologiczna

Wplyw dodatkow pochodzenia
mlecznego na jakos$¢ pieczywa

pszennego

Wolska P., Ceglinska A.,
Zawadka K.

2011, 44, 3, 841-846

Bromatologia i Chemia

Toksykologiczna

Badania stabilnosci emuls;ji
spozywczych z dodatkami réznych

zagestnikow

Kowalska M., Zbikowska A.,
Gorecka A.

2011, 44(3), 883-889




Bromatologia i Chemia

Toksykologiczna

Wplyw temperatury i czasu
przechowywania na jakos$¢ dzemu

z agrestu czerwonego

Cendrowski A., Scibisz I., Mitek M.

2011, 44, 3, 922-927

Bromatologia i Chemia

Toksykologiczna

Zawartos¢ hydroksymetylofurfuralu oraz

furfuralu w dzemach boréwkowych

Scibisz I., Kalisz S., Mitek M.

2011, 44, 3, 773-778

Bromatologia i Chemia

Toksykologiczna

Wplyw dodatku ekstraktow roslinnych
na wybrane parametry jakosciowe

napojow truskawkowych

Kalisz S., Scibisz I., Mitek M.

2011, 44, 3, 928-933

Parametry barwy i analiza sensoryczna

jako wskazniki jakosci napojow

Bromatologia i Chemia 2011, 44, 3,
truskawkowych wzbogacanych Lysoniewska E., Kalisz S., Mitek M.
Toksykologiczna 1023-1028
ekstraktami z zielonej herbaty i
miodokrzewu.
PrzezywalnosS¢ ro biotycznych bakterii

Bromatologia i Chemia

fermentacji mlekowej w modelowych

Ziarno M., Zareba D., Scibisz I.

2011, 44, 3, 645-649

Toksykologiczna
jogurtach owocowych

Bromatologia i Chemia | 3-laktoglobulina — potencjalny nosnik Gorska A., Ostrowska-Ligeza E., 2011, XLIV(3),

Toksykologiczna witaminy D Wirkowska M. 535-538
Poprawa stabilnosci termicznej kwasu y-

Bromatologia i Chemia Ostrowska-Ligeza E., Gorska A, 2011, XLIV(3),
linolenowego poprzez wytworzenie

Toksykologiczna Wirkowska M. 517-520
kompleksu z B-cyklodekstryna
Jakosé¢ frakcji lipidowej w

Bromatologia i Chemia Wirkowska M., Brys J., Gorska A., (2011, XLIV(3),
»prozdrowotnych” wyrobach

Toksykologiczna Ostrowska-Ligeza E., Ratusz K. 503-507
ciastkarskich

Bromatologia i Chemia | Ocena wybranych suplementow diety Piecyk M., Lyczko I., Bzducha- 2011, XLIV, 3,

Toksykologiczna WNKT pod wzgledem udzialu kwasow Wrébel A., Obiedzinski M. 604-608




omega-3

Bromatologia i Chemia

Toksykologiczna

Charakterystyka frakcji sterolowe;j

wybranych seréw dojrzewajacych

Derewiaka D., Obiedzinski M.

2011, XLIV, 3,
508-511

Bromatologia i Chemia

Toksykologiczna

Oznaczenie zawartosci
wielopierscieniowych weglowodorow
aromatycznych w kawach naturalnych

palonych metoda HPLC-FLD/DAD.

Ciecierska M., Obiedzinski M.,

2011, 44(3), 732-737

Bromatologia i Chemia

Toksykologiczna

Wplyw czasu i temperatury
przechowywania na wlasciwosci
organoleptyczne i stabilnos¢ ttuszczu w

czekoladach pelnomlecznych

Kowalska J., Majewska E.,
Jakubowska P.

2011, 3, (44), 512-516

Bromatologia i Chemia

Toksykologiczna

Poréwnanie metod oznaczania
hydroksymetylofurfuralu w miodach

pszczelich

Majewska E., Kowalska J., Skiba J.

2011, 3, (44), 779-783

Bromatologia i Chemia

Toksykologiczna

Kawy zbozowe — charakterystyka

i wlasciwosci przeciwutleniajace

Worobiej E., Relidzynska K.

2011, XLIV, 625-629

Bromatologia i Chemia

Toksykologiczna

Wplyw temperatury przechowywania
napojow owocowych na zawartosc i

aktywnos¢é wybranych przeciwutleniaczy

Roginska M., Wolosiak R.

2011, XLIV, 916-921

Bromatologia i Chemia

Toksykologiczna

Proba oceny czynnikéw wplywajacych
na wybory konsumentow na rynku

ptatkow sniadaniowych

Druzynska B., Szczechowicz T.

2011, XLIV,
1005-1008

Bromatologia i Chemia

Toksykologiczna

Przeciwdrobnoustrojowe dziatanie
wodno-etanolowego ekstraktu z lisci

boréwki czernicy (Vaccinium myrtillus L.)

Synowiec A., Gniewosz M., Baczek

K., Weglarz Z.

2011, 44 (3), 656-661.

Bromatologia i Chemia

Przeciwbakteryjne dziatanie sokéw

Stobnicka A., Gniewosz M.,

2011, 44 (3), 650-655.




Toksykologiczna

owocowych z zurawiny, rokitnika, noni i

goji.

Mietuszewska A.

Bromatologia i Chemia

Toksykologiczna

Przeciwdrobnoustrojowa aktywnos¢
ekstraktu z klaczy bergenii ro

biotyczny (Bergenia crassifolia L. Fritch)

Krasniewska K., Gniewosz M.,

Baczek K, Kossakowska O.

44 (3), 662-666.

Bromatologia i Chemia

Toksykologiczna

Préba przedtuzenia trwalosci
mikrobiologicznej miesa wieprzowego

poprzez zastosowanie powloki jadalnej

Chlebowska-Smigiel A., Gniewosz
M., Sadto B.

2011, 44 (3), 683-688

Bromatologia i Chemia

Toksykologiczna

Stan mikrobiologiczny produkcji

zageszczonego soku jabtkowego

Bonin S., Baldyga P., Lipinska E.,

2011, 44 (3), 706-711

Bromatologia i Chemia

Toksykologiczna

Wplyw sktadu podloza fermentacyjnego i

zastosowanych szczepow drozdzy na
przebieg fermentacji alkoholowej oraz

jakos¢ spirytusu surowego

Lipinska E., Bonin S., Ha¢-
Szymanczuk E., Leoniuk R.

2011, 44 (3), 964-969

Bromatologia i Chemia

Toksykologiczna

Ocena aktywnosci przeciwbakteryjnej

szatwii lekarskiej (Salvia officinalis L.)

Haé-Szymanczuk E., Lipinska E.,
Btazejak St., Biedniak K.

2011, 44 (3), 667-672

Bromatologia i Chemia

Ocena wybranych suplementow diety

WNKT pod wzgledem udzialu kwasow

Piecyk M., Lyczko I., Bzducha-

2011, 44 (3), 604-608

Toksykologiczna Wrébel A., Obiedzinski M.
omega-3
Bromatologia i Chemia | Alternatywne probiotyczne napoje 2011, XLIV, 2,
Zareba D., Ziarno M.
Toksykologiczna warzywne i owocowe 160-168
Przezywalnos¢ probiotycznych bakterii
Bromatologia i Chemia . 2011, XLIV, 3,
fermentacji mlekowej w modelowych Ziarno M., Zareba D., Scibisz I.
Toksykologiczna 645-649
jogurtach owocowych
Bromatologia i Chemia | Wptyw czasu hodowli na profil kwasow 2011, XLIV, 3,
Zareba D., Ziarno M.
Toksykologiczna thuszczowych Lb. Rhamnosus GG i Lb. 871-876




Acidophilus La-5 w aspekcie

chemotaksonomicznej identyfikacji

Bromatologia i Chemia

Toksykologiczna

Charakterystyka mieszaniny ttuszczu
gesiego z olejem rzepakowym (2:3M/M)
przed i po przeestryfikowaniu w

opecnosci preparatu Lipozyme

Kostecka M., Kowalski B.

2011, XLIV(2),
194-198

Electronic Journal of
Polish Agricultural

Universities

The effect of applications of chosen
Lactobacilii strains as starter cultures

on rye bread quality

Ostosiewicz A., Ceglinska A.,

Bartochowska K.

2011, 14(4), #18

Electronic Journal of
Polish Agricultural
Universities Food
Sciences and

Technology

The effect of application of chosen
Lactobacilli strains as starter cultures

on rye bread quality

Ostasiewicz A., Ceglinnska A.,

Bartchowska K.
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