Nazwa zajeé:

ECTS 0

Wychowanie fizyczne

Nazwa zajec¢ w j. angielskim:

Physical education

Zajecia dla kierunku studiow:

Bezpieczefstwo Zywnosci

Jezyk wyktadowy:

Polski Poziom studidw: |

Forma [Xlstacjonarne
studiow:  [njestacjonarne

Numer semestru: 5

Xlobowigzkowe [Xlsemestr zimowy

[X]do wyboru

Status zaje¢: [Jpodstawowe

Okierunkowe Csemestr letni

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2019/2020 | Numer katalogowy: NOZ-BZ1-5-05Z-31

Koordynator zajec:

mgr Mikotaj Rosa

Prowadzacy zajecia:

Nauczyciele zatrudnieni w Studium Wychowania Fizycznego i Sportu

Jednostka realizujaca:

Studium Wychowania Fizycznego i Sportu

Jednostka zlecajaca:

Wydziat Technologii Zywnosci

Zatozenia, cele i opis zajec:

Ksztattowanie $wiadomej postawy wobec kultury fizycznej i stworzenie wizerunku aktywnosci ruchowej jako elementu zycia
cztowieka niezbednego do prawidtowego funkcjonowania organizmu na réznych etapach zycia. Podnoszenie sprawnosci
fizycznej i wydolnosci organizmu oraz doskonalenie okreslonych nawykéw ruchowych, poprawa postawy ciata i
przyzwyczajenie do systematycznych ¢wiczen. Dostosowanie form ruchu do mozliwosci psychofizycznych i zainteresowan
studentdw. Nabycie umiejetnosci radzenia sobie ze stresem, uczestnictwo we wspdtzawodnictwie sportowym,
doskonalenie umiejetnosci wspdtpracy w zespole.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

W —wyktad, liczba godzin ......ccccceevveeereecanne.

C - ¢wiczenia audytoryjne, liczba godzin ........ 30
LC - éwiczenia laboratoryjne, liczba godzin ..

PC - ¢wiczenia projektowe, liczba godzin .......
TC - ¢wiczenia terenowe, liczba godzin .......

ZP - praktyki zawodowe, liczba godzin .......

Metody dydaktyczne:

Pokaz, objasnienie, samodzielne préby wykonania danego ¢éwiczenia, korekty btedéw, opanowanie ruchu oraz stabilizacja
techniki, metoda powtdrzeniowa, nauczanie techniki w formie zabawowej, Scistej, zadaniowej, nauczanie taktyki we
fragmentach gry, gry szkolnej i gry wtasciwej, wspdtzawodnictwo

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Brak przeciwwskazan lekarskich do odbywania zaje¢ z wychowania fizycznego. Dla studentéw niezdolnych do ¢wiczen
organizowane sg grupy teoretyczne i rehabilitacyjne.

Efekty uczenia sie:

Wiedza: Umiejetnosci: Kompetencje:

W1- ma wiedze dotyczacy przestrzegania | Ul-potrafi dokonad analizy poziomu | K1-prawidtowo identyfikuje
zasad bhp, zna regulaminy obiektéw | wtasnej sprawnosci fizycznej, | potrzeby  organizmu i formy
sportowych i zasady bezpiecznego | prawidtowo zinterpretowacd i | aktywnosci  fizycznej w  celu
korzystania z urzadzen sportowych zidentyfikowaé wystepujgce problemy | utrzymania zdrowia, jak réwniez
W2- ma wiedze jak wysitek fizyczny wptywa | w  czasie wykonywania zadarn i | zagrozenia wynikajgce z braku

podejmowac wiasciwe decyzje w celu | aktywnosci fizycznej

ich rozwigzania K2- rozumie potrzebe uczestnictwa
U2- potrafi przygotowac¢ organizm do | w wybranych aktywnosciach
wysitku, kontrolowaé i ocenia¢ stan | sportowo-rekreacyjnych jako jedng
wydolnosci  organizmu, wykorzystac | z form samorealizacji i racjonalnego
nabyte nawyki ruchowe w poprawnym | spedzania  wolnego  czasu z
wykonywaniu codziennych czynnosci | pozytkiem dla zdrowia fizycznego i
ruchowych psychicznego.

U3 potrafi zastosowac roine formy | K3-potrafi odpowiednio okresli¢
aktywnosci ruchowej uwzgledniajace | priorytety dotyczace zdrowia jako

na rozwdj i funkcjonowanie organizmu

w3 - ma wiedze dotyczaca
morfologicznych, anatomicznych i
fizjologicznych podstaw funkcjonowania
organizmu ludzkiego oraz konsekwencji i
zagrozen zwigzanych z brakiem aktywnosci
ruchowej

w4 ma wiedze dotyczacg zwigzku
pomiedzy wysitkiem i systematyczng praca
a uzyskanym efektem

aktualny stan zdrowia, mozliwosci | wartosci nadrzednej dla cztowieka i
fizyczne i wiek zasobu dla spoteczenstwa
U4 potrafi dobra¢ zestaw c¢wiczen | K4- ma Swiadomosé

odpowiedzialnosci za stan wtasnego
zdrowia i innych ( w tym takze w
przysztosci wtasnej rodziny)

ksztattujacych i kompensacyjnych w
celu przeciwdziatania negatywnym dla
zdrowia skutkom pracy, w tym pracy w
pozycji siedzacej i przy komputerze

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

sprawdzian indywidualnych umiejetnosci technicznych i praktycznych
systematyczny i aktywny udziat w zajeciach

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw uczenia sie:

Oceny w dziennikach zaje¢

Elementy i wagi majgce wptyw
na ocene koricowa:

Aktywne i sumienne uczestnictwo w zajeciach - 60%
Pozytywny wynik sprawdziandw technicznych i testéw sprawnosciowych zwigzanych bezposrednio z wybrang formg
aktywnosci - 40%

Miejsce realizacji zajec:

Obiekty sportowe SGGW




Literatura podstawowa i uzupetniajaca:
1 Podreczniki metodyczne i przepisy dyscyplin sportowych podane przez nauczycieli w programach autorskich.

UWAGI

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy witasnej) niezbedna dla osiggniecia
zaktadanych dla zaje¢ efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

30 h

taczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:

0 ECTS

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw uczenia sie z efektami przedmiotu:

kategoria efektu

Efekty uczenia sie dla zajec:

Odniesienie do efektow dla programu
studidw dla kierunku

Oddziatywanie
zajec na efekt
kierunkowy*'

Wiedza -W1 ma wiedze dotyczacy przestrzegania zasad bhp, zna regulaminy BZ_KwWO01 1
obiektéw sportowych i zasady bezpiecznego korzystania z
urzadzen sportowych

Wiedza - W2 ma wiedze jak wysitek fizyczny wptywa na rozwdj i funkcjonowanie BZ_KwWO01 1
organizmu

Wiedza - W3 ma wiedze dotyczagca morfologicznych, anatomicznych i BZ_KWO01 1
fizjologicznych podstaw funkcjonowania organizmu ludzkiego oraz
konsekwencji i zagrozern zwigzanych z brakiem aktywnosci
ruchowej

Wiedza - W4 ma wiedze dotyczacg zwigzku pomiedzy wysitkiem i systematyczng BZ_KwWO01 1
pracg a uzyskanym efektem

Umiejetnosci —U1 potrafi dokona¢ analizy poziomu wtasnej sprawnosci fizycznej, BZ_KUO1 1
prawidtowo  zinterpretowa¢ i zidentyfikowaé wystepujace BZ_KUO06 1
problemy w czasie wykonywania zadan i podejmowaé wtasciwe
decyzje w celu ich rozwigzania

Umiejetnosci —U2 potrafi przygotowac organizm do wysitku, kontrolowac i oceniaé BZ_KUO1 1
stan wydolnosci organizmu, wykorzysta¢ nabyte nawyki ruchowe BZ_KUO06 1
w poprawnym wykonywaniu codziennych czynnosci ruchowych

Umiejetnosci —U3 potrafi  zastosowa¢ rézne formy aktywnosci ruchowej BZ_KUO0O1 1
uwzgledniajgce aktualny stan zdrowia, mozliwosci fizyczne i wiek BZ_KUO06 1

Umiejetnosci —U4 potrafi dobrac zestaw ¢wiczen ksztattujacych i kompensacyjnych w BZ_KUO01 1
celu przeciwdziatania negatywnym dla zdrowia skutkom pracy, w BZ_KU06 1
tym pracy w pozycji siedzacej i przy komputerze

Kompetencje —K1 prawidtowo identyfikuje potrzeby organizmu i formy aktywnosci BZ KKO1 1
fizycznej w celu utrzymania zdrowia, jak rowniez zagrozenia - 1
wynikajgce z braku aktywnosci fizycznej BZ_KK02

Kompetencje —K2 rozumie potrzebe uczestnictwa w wybranych aktywnosciach BZ KKO1 1
sportowo-rekreacyjnych jako jedna z form samorealizacji i N 1
racjonalnego spedzania wolnego czasu z pozytkiem dla zdrowia BZ_KKO2
fizycznego i psychicznego.

Kompetencje —K3 potrafi odpowiednio okresli¢ priorytety dotyczace zdrowia jako BZ KKO1 1
wartosci nadrzednej dla cztowieka i zasobu dla spoteczeristwa - 1

BZ_KK02

Kompetencje —K4 ma $wiadomos¢ odpowiedzialnosci za stan wtasnego zdrowia i BZ KKO1 1

innych ( w tym takze w przysztosci wiasnej rodziny) BZ_KKO2 1

*) 3 — zaawansowany i szczegdtowy, 2 — znaczacy,1 — podstawowy,




Nazwa zajeé:

Prawo zywnosSciowe ECTS 4

Nazwa zajec¢ w j. angielskim:

Food law

Zajecia dla kierunku studiow:

Bezpieczenstwo zywnosci

Jezyk wyktadowy: polski Poziom studidw: |
Forma [Xlstacjonarne Status zaje¢: [Jpodstawowe  [Xlobowigzkowe Numer semestru: 5 [Xlsemestr zimowy
studiow:  [njestacjonarne Xlkierunkowe [CJdo wyboru Csemestr letni
Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2019/2020 | Numer katalogowy: NOZ-BZ1-5-05Z-32

Koordynator zajec:

Dr hab. inz. Ewa Majewska

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Katedry Technologii i Oceny Zywnosci Instytutu Nauk o Zywnosci

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci, Katedra Technologii i Oceny Zywnosci

Jednostka zlecajaca:

Wydziat Technologii Zywnosci

Zatozenia, cele i opis zajec:

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentdw z zagadnieniami prawa zywnosciowego krajowego i europejskiego oraz z
problematyka interpretacji prawa w praktyce technologa zywnosci.

Tematyka wyktadéw: Krotka historia prawa zywnosciowego. Podstawy prawa — rodzaje aktéw prawnych obowigzujgcych
w Polsce i Unii Europejskiej, proces legislacyjny. Zasady charakteryzujace system prawny Unii Europejskiej. Podstawowe
akty prawne regulujace bezpieczeristwo zywnosci i pasz. Identyfikowalno$é zywnosci. Wymagania prawne dotyczace
urzedowych kontroli zywnosci ze szczegdlnym ukierunkowaniem na bezpieczeristwo zywnosci. Oméwienie aktéw prawnych
dotyczacych higieny zywnosci oraz Przekazywania informacji konsumentom na temat zywnosci. Problematyka substancji
dodatkowych. Wymagania prawne dotyczace zywnosci tradycyjnej, regionalnej i ekologicznej. Akty prawne zwigzane z
wymaganiami dla srodkéw spozywczych specjalnego przeznaczenia zywieniowego.

Tematyka cwiczen: Zapoznanie sie z podstawowymi krajowymi i europejskimi aktami prawnymi dotyczacymi zywnosci.
Opracowanie wymagan prawnych, jakie powinny spetnia¢ przedsiebiorstwa produkujace artykuty spozywcze. Wykonanie
etykiety zgodnej z aktualnymi wymaganiami prawnymi.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

W —wyktad, liczba godzin.......ccccccvvvevevvcnnnee. 30
C - ¢wiczenia audytoryjne, liczba godzin .........
LC - éwiczenia laboratoryjne, liczba godzin .......
PC - éwiczenia projektowe, liczba godzin ....... 15
TC - ¢wiczenia terenowe,liczbagodzin.......

ZP - praktyki zawodowe,liczbagodzin.......

Metody dydaktyczne: Pokazy multimedialne, analiza i interpretacja tekstéw prawnych, praca w grupie, dyskusja, konsultacje
.\Nym?aga.ma formalne brak
i zatozenia wstepne:
Wiedza: Umiejetnosci: Kompetencje:
W1 -Zna wymagania zawarte w |U1- Potrafi wykorzysta¢ wymagania | K1
Efekty uczenia sie: podstawowych aktach prawnych krajowych | aktéw prawnych w praktyce K2
i europejskich dotyczacych zywnosci U2 - Potrafi pracowaé w grupie

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

W1 - kolokwium z materiatu wyktadowego
U1, U2 — ocena wystapien i prezentacji w trakcie zajec

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw uczenia sie:

Pytania z koricowego kolokwium wyktadowego wraz z listg ocen studentéw, prezentacja

Elementy i wagi majace wptyw
na ocene koricowa:

Prezentacja — 40%
Kolokwium z materiatu wyktadowego — 60%

Miejsce realizacji zajec:

Sale dydaktyczne

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:
1. Aktualne akty prawne krajowe i europejskie dotyczgce prawa zywnosciowego
2.Szymecka-Wesotowska A. (red.), Balicki A., Opoka F., Syska M., Szostek D., Wojciechowski P.: “Bezpieczeristwo zywnosci | zywienia. Komentarz”. LEX a Wolters

Kluwer business, Warszawa, 2013

3.Szymecka-Wesotowska A. (red.), Balicki A., Szostek D.: “Oswiadczenia zywieniowe i zdrowotne w oznakowaniu, prezentacji i reklamie zywnosci. Komentarz”.
LEX a Wolters Kluwer business, Warszawa, 2015

4.Korzycka M., Wojciechowski P.: “System prawa zywnosciowego”. Wolters Kluwer, Warszawa, 2017

5. Kowalska J., Majewska E., Obiedziriski M., Zadernowski M.: “Nowe prawo zywnosciowe Unii Europejskiej a systemy GMP, GHP, HACCP”. ODDK Sp. z 0.0.,

Gdansk 2006

UWAGI

inne godziny kontaktowe nieujete w pensum(konsultacje, kolokwia z materiatu wyktadowego), liczba godzin - 9

Nie zaliczenie kolokwium z materiatu wyktadowego w pierwszym terminie skutkuje tym, iz do oceny koricowej wliczana jest kazda ocena niedostateczna.




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia
zaktadanych dla zaje¢ efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

100 h

taczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:

2,5 ECTS

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow uczenia sie z efektami przedmiotu:

kategoria efektu

Efekty uczenia sie dla zajec:

Odniesienie do efektéw dla programu
studidw dla kierunku

Oddziatywanie
zajec na efekt
kierunkowy*'

Zna wymagania zawarte w podstawowych aktach prawnych BZ_KWO06 3
krajowych i europejskich dotyczacych zywnosci BZ_KWO07 3
Potrafi wykorzysta¢ wymagania aktéw prawnych w praktyce BZ_KU02 1
Potrafi pracowac¢ w grupie BZ_KUO7 1

*) 3 — zaawansowany i szczegdtowy, 2 — znaczacy,1 — podstawowy,




Nazwa zajeé:

Toksykologia zywnosci ECTS 6

Nazwa zajec¢ w j. angielskim:

Food toxicology

Zajecia dla kierunku studiow:

Bezpieczenstwo zywnosci

Jezyk wyktadowy:

polski Poziom studidw: |

Forma [Xlstacjonarne
studiow:  [njestacjonarne

Numer semestru: 5

Xlobowigzkowe [Xlsemestr zimowy

[CJdo wyboru

Status zaje¢: [Jpodstawowe

Xlkierunkowe Csemestr letni

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2019/2020 | Numer katalogowy: NOZ-BZ1-5-05Z-33

Koordynator zajec:

dr inz. Elwira Worobiej

Prowadzacy zajecia:

Wyktad: dr inz. Beata Druzyriska, dr inz. Elwira Worobiej; éwiczenia: Pracownicy Katedry Technologii i Oceny Zywnosci
Instytutu Nauk o Zywnosci

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci, Katedra Technologii i Oceny Zywnosci

Jednostka zlecajgca:

Wydziat Technologii Zywnosci

Zatozenia, cele i opis zajec:

Cel:Zapoznanie studentéw z podstawami toksykologii zywnosci, w szczegdlnosci z wystepowaniem substancji toksycznych
w surowcach i produktach zywnosciowych i wybranymi mechanizmami ich dziatania, przemianami substancji toksycznych w
organizmie cztowieka i srodowisku, a takze z regulacjami prawnymi dotyczacymi wystepowania i mozliwosci ograniczania
zawartosci zanieczyszczen i dodatkdw w zywnosci.

Zdobycie umiejetnosci przeprowadzania analiz wybranych sktadnikéw antyodzywczych i zanieczyszczern zywnosci, z
uwzglednieniem kontaminantéw chemicznych powstajgcych w procesach technologicznych oraz oceny ryzyka zwigzanego z
narazeniem na substancje zanieczyszczajgce poprzez spozywang zywnosc.

Tematyka wyktadow:

Podstawy toksykologii — zakres dziatania i kierunki rozwoju; trucizny, zatrucia i ich przyczyny; czynniki wptywajgce na
toksycznos¢ ksenobiotykdw; absorpcja, dystrybucja, biotransformacja i wydalanie trucizn; mechanizmy dziatania
toksycznego i interakcje ksenobiotykow; podstawy toksykometrii.

Naturalne substancje szkodliwe w zywnosci pochodzenia roslinnego i zwierzecego, toksyny grzybowe i bakteryjne -
klasyfikacja, toksycznos$¢ dziatania. Naturalne Zrdédta alergendw i alergie pokarmowe. Zanieczyszczenia Srodowiskowe i
pozostatosci chemiczne w taricuchu zywnosciowym, kontaminanty powstajace w zywnosci w procesach technologicznych -
wptyw na zdrowie, ocena ryzyka zwigzanego z narazeniem. Substancje dodatkowe do zywnosci. Ocena toksykologiczna
substancji dodatkowych i zanieczyszczen, okreslanie ich poziomdéw uznanych za bezpieczne dla cztowieka oraz
dopuszczalnej zawartosci w produktach spozywczych. Skazenie promieniotwdrcze zywnosci. Rola i zadania krajowych i
unijnych instytucji w zakresie toksykologii zywnosci.

Tematyka cwiczen:

Obliczanie dawki LD50 wybranych substancji toksycznych. Oznaczenie zawartosci i aktywnosci wybranych zwigzkow
antyodzywczychw zywnosci. Wykrywanie i identyfikacja wybranych zanieczyszczeri chemicznych Oznaczanie zawartosci
wybranych substancji konserwujacych i przeciwutleniajgcych w produktach spozywczych z uwzglednieniem wymagan
prawnych dotyczgcych warunkéw oraz dawki ich stosowania. Oszacowanie pobrania wybranych zanieczyszczen (np. metali
ciezkich) z racjag pokarmowa. Charakterystyka toksycznosci pestycyddw. Zajecia audytoryjne dotyczgce aktualnych
problemoéw toksykologicznych.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

W — wyktad, liczba godzin .......ccoveeeererireenenen 30
C - ¢wiczenia audytoryjne, liczba godzin ........ 6
LC - ¢wiczenia laboratoryjne, liczba godzin ..24
PC - éwiczenia projektowe, liczba godzin .......
TC - ¢wiczenia terenowe, liczba godzin .......
ZP - praktyki zawodowe, liczba godzin .......

Metody dydaktyczne:

wyktad, doswiadczenie, dyskusja, praca indywidualna i praca w zespotach

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Podstawowa wiedza z zakresu oddziatywarn makro- i mikrosktadnikéw matryc zywnosciowych, ich przemian w taincuchu
2Zywnosciowym i organizmie cztowieka oraz sposobdw ich analizy i kontroli

Efekty uczenia sie:

Wiedza: Umiejetnosci: Kompetencje:
W1 - zna przyczyny i rodzaje zatrué | Ul - umie przeprowadzi¢ analize | Kl......covvnnnne
substancjami toksycznymi w zywnosci, | wybranych sktadnikow | K2.......cccevvveerennneee.
procesy i czynniki wptywajace na przemiany | antyodzywczych, zanieczyszczen

i toksyczne dziatanie ksenobiotykdw w
organizmie

W2 - zna i potrafi oceni¢ toksycznosé
substancji oraz oszacowaé pobranie
zanieczyszczen chemicznych i dodatkéw ze
sSpozywang zywnoscig

W3 - zna Zrédta i dziatanie toksycznych
substancji w zywnosci, i potrafi dokonaé
oceny zagrozen

zywnosci i dodatkéw do zywnosci oraz
potrafi oceni¢ bezpieczenstwo, jakos¢
zdrowotng zywnosci na podstawie
interpretacji i oceny wynikéw badan
odnoszac sie do aktéw prawnych




Efekty:

W2 — kolokwium ¢wiczeniowe

W4 - pisemne sprawozdanie

W2 - wystgpienia i prezentacje w trakcie zajec¢
W1, W3 - egzamin pisemny

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

Forma dokumentacji osiggnietych

. . Tres¢ pytan z kolokwidw oraz z egzaminu z listg ocen studentéw, sprawozdania z oceng,prezentacja
efektéw uczenia sie:

. kolokwia ¢wiczeniowe (25%)
. sprawozdanie (15%)

. prezentacja (10%)

. egzamin pisemny (50%)

Elementy i wagi majgce wptyw
na ocene koricowa:

A WN -

Miejsce realizacji zajec: Sala wyktadowa, sale laboratoryjne Wydziatu Nauk o Zywnosci

Literatura podstawowa:

1. Sericzuk W.: Toksykologia wspodtczesna, Wyd. Lekarskie PZWL, 2012,

2. Piotrowski J.K.(red.): Podstawy toksykologii, WNT, 2006,

3. Brzozowska A. (red.): Toksykologia zywnosci - przewodnik do éwiczen, Wyd. SGGW, 2010,

4. Zakrzewski Sigmunt F.: Podstawy toksykologii Srodowiska Wyd. PWN, Warszawa, 1997

5. Wigckowski S.: Toksykologia Srodowiska cztowieka, Wyd. Branta, 2010

Literatura uzupetniajaca:

1. Krzystyniak K. L. (Copyright Stefan Ball®): Odtruwanie cztowieka, Wyd. Medyk, Warszawa, 2001,

2. Manahan S. E.: Toksykologia srodowiska: aspekty chemiczne i biochemiczne, Wyd. PWN, 2006,

3. Orzet D., Biernat J.(red.): Wybrane zagadnienia z toksykologii zywnosci, Wyd. Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu, Wroctaw 2012

UWAGI
inne godziny kontaktowe nieujete w pensum(konsultacje, egzaminy), liczba godzin- 11

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia
L . L . . . Ly 150 h
zaktadanych dla zaje¢ efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli
L ) . L 3 ECTS
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow uczenia sie z efektami przedmiotu:

kategoria efektu Efekty uczenia sie dla zajec: Odniesienie do efektow dla programu Oddziatywanie

studidw dla kierunku zajec na efekt

kierunkowy*)
zna przyczyny i rodzaje zatru¢ substancjami toksycznymi w BZ_KwWO01 2
zywnosci, procesy i czynniki wptywajace na przemiany i toksyczne BZ_KWO04 2

dziatanie ksenobiotykdw w organizmie

zna i potrafi oceni¢ toksyczno$¢ substancji oraz oszacowacd BZ_KW02 2
pobranie zanieczyszczeri chemicznych i dodatkéw ze spozywang BZ_KWO04 2
Zywnoscig BZ_KWO05 2
zna zrodta i dziatanie toksycznych substancji w zywnosci, i potrafi BZ_KWO02 2
dokonac oceny zagrozen BZ_KWO05 2
BZ_KWO06 2
umie przeprowadzi¢ analize wybranych sktadnikow BZ_KUO1 2
antyodzywczych, zanieczyszczen zywnosci i dodatkéw do zywnosci BZ_KU02 2

oraz potrafi oceni¢ bezpieczenstwo, jakos¢ zdrowotng zywnosci
na podstawie interpretacji i oceny wynikow badan odnoszac sie do
aktow prawnych

*)
3 — zaawansowany i szczegétowy,
2 —znaczacy,

1 — podstawowy,




Nazwa zajeé:

Instrumentalne metody oceny bezpieczenstwa i jakosci zywnosci ECTS 5

Nazwa zajec¢ w j. angielskim:

Instrumental methods for food safety and quality assessment

Zajecia dla kierunku studiow:

Bezpieczenstwo zywnosci

Jezyk wyktadowy: polski Poziom studidw: |
Forma [ stacjonarne Status zaje¢: [ podstawowe [l obowigzkowe Numer semestru: 5 Klsemestr zimowy
studiow: [ niestacjonarne Xl kierunkowe [ do wyboru Osemestr letni
Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2019/2020 | Numer katalogowy: NOZ-BZ1-5-05Z-34

Koordynator zajec:

Dr hab. Rafat Wotosiak

Prowadzacy zajecia:

Wyktad: dr hab. Rafat Wotosiak i dr hab. Piotr KoczoR; éwiczenia: Pracownicy Katedry Technologii i Oceny Zywnosci oraz
Katedry Chemii Instytutu Nauk o Zywnosci

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci, Katedra Technologii i Oceny Zywnosci oraz Katedra Chemii

Jednostka zlecajgca:

Wydziat Technologii Zywnosci

Zatozenia, cele i opis zajeé:

Celem przedmiotu jest zapoznanie z instrumentalnymi metodami i technikami zwigzanymi z bezpieczeristwem zywnosci
oraz wspieraniem zapewnienia jakosci i kontroli autentycznosci zywnosci.

Tematyka wyktadow:

Spektroskopia UV-VIS, spektrofluorymetria, absorpcyjne i emisyjne spektroskopie atomowe; techniki rozdzielcze:
chromatografia cieczowa, chromatografia gazowa, elektroforeza, spektrometria mas; techniki sprzezone; niepewnos¢
pomiaréw doswiadczalnych, kalorymetria, spektroskopia w podczerwieni, jgdrowy rezonans magnetyczny, techniki analizy
prébki bez koniecznosci rozdziatu.

Tematyka ¢wiczen:

Chromatografia gazowa sprzezona ze spektrometrig mas, chromatografia cieczowa, kalorymetria skaningowa, kalorymetria
klasyczna (bomba kalorymetryczna), wykorzystanie techniki podczerwieni w zakresie klasycznym do badania sktadu

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

2Zywnosci.
Oznaczenia, obliczenia i interpretacja wynikéw prowadzone sg w zespofach.
W —wyktad, liczba godzin ......ccccoeveerivereinenee 30

C - ¢wiczenia audytoryjne, liczba godzin .......
LC - éwiczenia laboratoryjne, liczba godzin ...15
PC - éwiczenia projektowe, liczba godzin .......
TC - ¢wiczenia terenowe, liczba godzin .......

ZP - praktyki zawodowe, liczba godzin .......

Metody dydaktyczne:

wyktad, doswiadczenie, praca w zespotach

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

podstawowa wiedza dotyczaca sktadnikdéw zawartych w zywnosci i sposobdw jej badania

Efekty uczenia sie:

Wiedza: Umiejetnosci: Kompetencje:
W1 - zna podstawy teoretyczne, zasady | Ul - potrafi samodzielnie zaplanowa¢
pomiaru, budowe aparatury, mozliwosci | doswiadczenie, dokonac przeliczen w

wykorzystania i warunki  stosowania | oparciu o] wyniki pomiaréw
réznych technik instrumentalnych | instrumentalnych, przygotowaé raport
stosowanych w pomiarach bezpieczenstwa, | opisujgcy doswiadczenie i jego efekty z
autentycznosci i jakosci zywnosci uwzglednieniem zasad odczytu

pomiaru, zaokraglania i propagacji

niepewnosci pomiaru, a takze dokonac
interpretacji otrzymanych wynikow

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

W1 kolokwia ¢wiczeniowe, pisemny egzamin (maksymalnie 52 punkty)
U1l sprawozdania z ¢wiczen, pisemny egzamin (maksymalnie 20 punktow)

Warunkiem dopuszczenia do egzaminu jest zaliczenie efektéw uczenia sie realizowanych na ¢éwiczeniach.

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw uczenia sie:

Kolokwia, sprawozdania i pisemne prace egzaminacyjne przechowywane przez okres 1 roku akademickiego; tabele
zawierajace uzyskane przez studentéw punkty odnoszace sie do poszczegdlnych efektow - przez 3 lata

Elementy i wagi majgce wptyw
na ocene koricowa:

kolokwia 22% (4 x 4 pkt), sprawozdania 11% (4 x 2 pkt), egzamin 48 pkt (67%)

Miejsce realizacji zajec:

sala wyktadowa, laboratoria

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Cyganski A. Metody spektroskopowe w chemii analitycznej, WNT Warszawa

2. Kealey D., Haines P.J. Chemia analityczna — krétkie wyktady, PWN Warszawa

3. Szczepaniak W. Metody instrumentalne w analizie chemicznej, PWN Warszawa

UWAGI

inne godziny kontaktowe nieujete w pensum: egzamin pisemny (2 terminy) 4 h, konsultacje w ramach przedmiotu z wyktadowcami i pracownikami prowadzacymi

¢wiczenia 6 h ; liczba godzin 10




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych dla zajec¢
efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnic pole ECTS:

125h

tgczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub
innych oséb prowadzacych zajecia:

3 ECTS

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw uczenia sie z efektami przedmiotu:

kategoria efektu

Efekty uczenia sie dla zajec:

Odniesienie do efektow dla programu
studiéw dla kierunku

Oddziatywanie
zajec na efekt
kierunkowy*)

zna podstawy teoretyczne, zasady pomiaru, budowe aparatury, BZ_KwWO01 2
mozliwosci wykorzystania i warunki stosowania réznych technik BZ_KW02 3
instrumentalnych stosowanych w pomiarach bezpieczeristwa,

autentycznosci i jakosci zywnosci

potrafi samodzielnie zaplanowa¢ doswiadczenie, dokonaé BZ_KUO01 3
przeliczen w oparciu o wyniki pomiaréw instrumentalnych, BZ_KUO06 1

przygotowac raport opisujgcy doswiadczenie i jego efekty z
uwzglednieniem zasad odczytu pomiaru, zaokraglania i propagacji
niepewnosci pomiaru, a takze dokonac interpretacji otrzymanych
wynikéw

*) 3 — zaawansowany i szczegdtowy, 2 — znaczacy,1 — podstawowy,




Nazwa zajeé:

Podstawy biologii molekularnej i inzynierii genetycznej ECTS 6

Nazwa zajec¢ w j. angielskim:

Introduction to molecular biology and genetic engineering

Zajecia dla kierunku studiow:

Bezpieczenstwo zywnosci

Jezyk wyktadowy:

polski Poziom studidw: |

Forma [Xlstacjonarne
studiow:  [njestacjonarne

Xlobowigzkowe Numer semestru: 5

[CJdo wyboru

Status zajec: Dpodstawowe Xlsemestr zimowy

Xlkierunkowe Csemestr letni

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2019/2020 | Numer katalogowy: NOZ-BZ1-5-05Z-35

Koordynator zajec:

Prof. dr hab. Grzegorz Bartoszewski

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Katedry Genetyki Hodowli i Biotechnologii Roslin Instytutu Biologii

Jednostka realizujaca:

Instytut Biologii, Katedra Genetyki Hodowli i Biotechnologii Roslin

Jednostka zlecajaca:

Wydziat Technologii Zywnosci

Zatozenia, cele i opis zajec:

Cel przedmiotu:

Przekazanie podstawowej wiedzy z zakresu biologii molekularnej i inzynierii genetycznej umozliwiajacej studiowanie
zaawansowanych przedmiotéw kierunkowych. Zapoznanie studenta z podstawowym sprzetem, podstawowymi metodami i
zasadami pracy w laboratorium biologii molekularnej i inzynierii genetycznej. Ksztattowanie umiejetnosci samodzielnej jak
réwniez zespotowej pracy laboratoryjnej i interpretacji wynikdw doswiadczen.

Tematyka wyktadow:

Geneza biologii molekularnej i inzynierii genetycznej. Struktura i wtasciwosci kwaséw nukleinowych. Organizacja genéw i
genomow. Replikacja DNA i jej podstawowe etapy. Rekombinacja DNA. Mutageny, typy mutacji i ich konsekwencje.
Mechanizmy naprawy uszkodzern DNA. Mutacje, a proces onkogenezy. Transkrypcja i jej gtédwne etapy. Dojrzewanie
transkryptéw eukariotycznych. Wybrane mechanizmy regulacji ekspresji genéw. Budowa rybosoméw i transportowego
RNA. Odkrycie kodu genetycznego. Translacja i jej gléwne etapy. Rdinice pomiedzy translacjg prokariotyczng i
eukariotyczng Podstawowe modyfikacje postranslacyjne biatek, kompartmentyzacja i degradacja biatek. Nowe technologie
sekwencjonowania DNA i rozwdéj genomiki oraz diagnostyki molekularnej.

Tematyka cwiczen:

Wprowadzenie do klonowania DNA: wektory i konstrukcja bibliotek DNA. Izolacja DNA. Ocena jakosciowa kwasow
nukleinowych. Elektroforeza agarozowa DNA. Reakcja taricuchowa polimerazy PCR. Trawienie restrykcyjne DNA. Ligacja
DNA i transformacja genetyczna bakterii. Selekcja zrekombinowanych klonéw. Technologia uzyskiwania rekombinowanych
biatek i enzymow. Hybrydyzacja kwasow nukleinowych. Izolacja RNA. Zaliczenie.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

W —wyktad, liczba godzin .......cccceevveenieniennnen. 30
C - ¢wiczenia audytoryjne, liczba godzin .......

LC - éwiczenia laboratoryjne, liczba godzin ....30
PC - ¢wiczenia projektowe, liczba godzin .......
TC - ¢wiczenia terenowe, liczba godzin .......

ZP - praktyki zawodowe, liczba godzin .

Metody dydaktyczne:

Wyktad z wykorzystaniem komputerowych prezentacji multimedialnych ilustrujgcych omawiang tematyke. Cwiczenia
laboratoryjne, doswiadczenia/eksperymenty, obserwacje, dyskusja.

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Podstawowa wiedza z biologii, chemii, biochemii i mikrobiologii.

Efekty uczenia sie:

Wiedza: Umiejetnosci: Kompetencje:

W1 zna podstawowe pojecia i mechanizmy | U1l potrafi opracowac wyniki prostych | K1  potrafi zdobywa¢ wiedze
molekularne zwigzane z funkcjonowaniem | analiz molekularnych i zinterpretowac | samodzielnie i w zespole wykonujac
informacji genetycznej je krétkie opracowanie

W2 zna podstawowe metody i techniki

wykorzystywane w inzynierii genetycznej

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

W1 - ocena zaliczenia pisemnego z czesci wyktadowe;j
W2 — ocena kolokwiéw z zajeé éwiczeniowych
U1, K1 — ocena wykonania opracowania i sprawozdania

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw uczenia sie:

Tresci pytan z kolokwidw na ¢wiczeniach, lista ocen studentéw z kolokwidéw i opracowan, tres¢ pytan egzaminacyjnych z
ocenga.

Elementy i wagi majace wptyw
na ocene koricowa:

Do weryfikacji efektéw ksztatcenia stuza:

1. Oceny z kolokwidw czgstkowych przeprowadzanych podczas ¢wiczen;

2. Ocena sprawozdania

3. Ocena opracowania

4. Zaliczenie koricowe z czesci wyktadowej sprawdzajacy znajomosé pojec i podstawowych mechanizmédw molekularnych
typowych dla organizméw zywych.

Dla kazdego z tych elementéw okreslana jest maksymalna liczba punktéw do uzyskania. Student, ktéry uzyskat z kazdego
elementu (1, 2, 3 i 4) przynajmniej 51% punktéw zalicza przedmiot otrzymujac ocene koricowa zalezng od wszystkich
uzyskanych punktéw: 51-60% - ocena 3,0; 61-70%— ocena 3,5; 71-80% — ocena 4,0; 81-90% — ocena 4,5 i 91-100% — ocena
5,0.




Wagi elementoéw zaliczenia: 1 — 40%; 2 — 5%, 3 — 5%, 4 — 50%.

Laboratorium biologii molekularnej i inzynierii genetycznej wyposazone w odpowiedni sprzet laboratoryjny oraz sale

Miejsce realizacji zajec: wykfadowe SGGW

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:

1. Allison L.A. 2009. Podstawy biologii molekularnej. Wydawnictwo Uniwersytetu Warszawskiego.

2. Brown T.A. 2009. Genomy. PWN Warszawa.

3. Turner P.C., McLennan A.G., Bates A.D., White M.R.H., 2012. Krétkie wyktady. Biologia molekularna. PWN Warszawa.
4. Weglenski P. 2012. Genetyka molekularna. PWN Warszawa.

5. Primrose S.B., Twyman R.M. 2011. Principles of gene manipulation and genomics. (8th ed.). Wiley-Blackwell, Oxford.
6. BajJ. Markiewicz Z. 2015. Biologia molekularna bakterii. PWN Warszawa.

7. Bal J. 2006. Biologia molekularna w medycynie. PWN Warszawa.

UWAGI
inne godziny kontaktowe ni ujete w pensum(konsultacje, egzaminy), liczba godzin9

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia
S . L . . . g 135h
zaktadanych dla zaje¢ efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli
L ) . L 3 ECTS
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow uczenia sie z efektami przedmiotu:

kategoria efektu Efekty uczenia sie dla zajec: Odniesienie do efektow dla programu Oddziatywanie
studidw dla kierunku zajec na efekt
kierunkowy*)
zna podstawowe pojecia i mechanizmy molekularne zwigzane z BZ_KwWO01 1
funkcjonowaniem informacji genetycznej
zna podstawowe metody i techniki wykorzystywane w inzynierii BZ_KW02 2
genetycznej
potrafi opracowaé wyniki prostych analiz molekularnych i BZ_KUO01 1

zinterpretowac je

potrafizdobywa¢ wiedze samodzielnie i w zespole wykonujac BZ_KKO01 1
krétkie opracowanie

*) 3 — zaawansowany i szczegdtowy, 2 — znaczacy,1 — podstawowy,



Nazwa zajeé:

Mikrobiologia zywnosci ECTS 4

Nazwa zajec¢ w j. angielskim:

Food Microbiology

Zajecia dla kierunku studiow:

Bezpieczenstwo zywnosci

Jezyk wyktadowy:

polski Poziom studidw: |

Forma [Xlstacjonarne
studiow:  [njestacjonarne

Numer semestru: 5

Xlobowigzkowe [Xlsemestr zimowy

[CJdo wyboru

Status zaje¢: [Jpodstawowe

Xlkierunkowe Csemestr letni

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2019/2020 | Numer katalogowy: NOZ-BZ1-5-052-36

Koordynator zajec:

Dr hab. Edyta Lipiniska

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Katedry Biotechnologii i Mikrobiologii Zywnosci Instytutu Nauk o Zywnosci

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci, Katedra Biotechnologii i Mikrobiologii Zywnosci Pracownicy

Jednostka zlecajaca:

Wydziat Technologii Zywnosci

Zatozenia, cele i opis zajec:

Cel:Poznanie podstawowych grup drobnoustrojéw zasiedlajacych naturalne srodowiska i powodujacych zanieczyszczenie
surowcow i produktéw spozywczych. Zrozumienie wptywu Srodowiska zywnosci oraz stosowanych w technologii zywnosci
procesow na zywotnos$¢ drobnoustrojow i utrwalenie zywnosci.

Tematyka wyktadow:

Definicje i pojecia zwigzane z jakosciag i bezpieczennstwem zdrowotnym zywnosci. Wptyw czynnikéw $rodowiska
zewnetrznego na wzrost drobnoustrojow oraz wptyw drobnoustrojéw na to srodowisko. Charakterystyka mikrobiologiczna
surowcow i produktéow zywnosciowych. Metody niszczenia drobnoustrojow. Wykorzystanie drobnoustrojéw w produkcji
zywnosci. Charakterystyka drobnoustrojéw wskaznikowych. Diagnostyka mikrobiologiczna.

Tematyka ¢wiczen:

Mikroflora powierzchni roboczych i opakowan. Przygotowanie prébek zywnosci do badar mikrobiologicznych. Mikroflora
gleby, surowcoéw i produktéow pochodzenia roslinnego oraz zwierzecego. Mikroflora kiszonek i produktéw fermentowanych.
Identyfikacja Gram-ujemnych pateczek i Gram-dodatnich ziarniakéw.

Whptyw konserwantdw i naturalnych srodkéw utrwalajacych na wzrost drobnoustrojéw w zywnosci.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

W —wyktad, liczba godzin ........cccoovevvvueenene 15
C - ¢wiczenia audytoryjne, liczba godzin .......
LC - éwiczenia laboratoryjne, liczba godzin ...30
PC - éwiczenia projektowe, liczba godzin .......
TC - ¢wiczenia terenowe, liczba godzin .......

ZP - praktyki zawodowe, liczba godzin .......

Metody dydaktyczne:

Wyktad, doswiadczenie, dyskusja, praca indywidualna i zespotowa

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Podstawowa wiedza z zakresu mikrobiologii.

Efekty uczenia sie:

Wiedza: Umiejetnosci: Kompetencje:

W1 - zna i rozumie zagrozenia | Ul — stosuje odpowiednie metody | K1- jest gotéw do uznawania
mikrobiologiczne w zywnosci diagnostyczne w  ocenie jakosci | znaczenia wiedzy w 2yciu
W2 - zna mikroflore surowcéw oraz | mikrobiologicznej  surowcéw i | zawodowym oraz krytycznej analizy
produktéw spozywczych oraz czynniki | zywnos$ci pochodzenia roslinnego oraz | posiadanych jej zasobdw
warunkujgce rozwdj drobnoustrojow w | zwierzecego

Zywnosci U2- stosuje odpowiednie metody

eliminacji drobnoustrojow z zywnosci

Sposdb weryfikacji efektow uczenia
sie:

W1, W2, — egzamin pisemny (pytania otwarte)
W1, W2, U1, U2, K1 — kolokwia na ¢wiczeniach laboratoryjnych i ocena eksperymentéw wykonywanych w trakcie zajec¢

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw uczenia sie:

Imienne wykazy czastkowych ocen (punktéw) z kolokwidw wraz z tymi kolokwiami na ¢wiczeniach laboratoryjnych, tresci
pytan egzaminacyjnych z ocena.

Elementy i wagi majace wptyw
na ocene koricowa:

Kolokwia i eksperymenty wykonywane w trakcie ¢wiczen laboratoryjnych — 50%
Ocena z egzaminu — 50%

Miejsce realizacji zajec:

Sala wyktadowa

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Duszkiewicz-Reinhard W., Grzybowski R., Sobczak E. 2003 ,, Teoria i ¢wiczenia z mikrobiologii ogdlnej i technicznej” Wyd. SGGW, Warszawa

2. Btazejak St., Gientka | (red.) 2010 ,, Wybrane zagadnienia z mikrobiologii zywnosci” Wyd. SGGW, Warszawa

3. Burbianka M., Pliszka A., 1983 , Mikrobiologia zywnos$ci” PZWL, Warszawa

4. Libudzisz Z., Kowal K.. 2008 ,, Mikrobiologia techniczna: Mikroorganizmy w biotechnologii, ochronie Srodowiska i produkcji zywnosci” PWN, Warszawa

UWAGI

inne godziny kontaktowe nieujete w pensum (konsultacje, egzaminy), liczba godzin...9...




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy witasnej) niezbedna dla osiggniecia
zaktadanych dla zaje¢ efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

100 h

taczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:

2,5 ECTS

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow uczenia sie z efektami przedmiotu:

kategoria efektu

Efekty uczenia sie dla zajec:

Odniesienie do efektéw dla programu
studidw dla kierunku

Oddziatywanie
zajec na efekt
kierunkowy*'

zna i rozumie zagrozenia mikrobiologiczne w zywnosci BZ_KWO05 2
zna mikroflore surowcéw oraz produktéw spozywczych oraz BZ_KW02 2
czynniki warunkujace rozwéj drobnoustrojéw w zywnosci

stosuje odpowiednie metody diagnostyczne w ocenie jakosci BZ_KUO01 2
mikrobiologicznej surowcdéw i zywnosci pochodzenia roslinnego

oraz zwierzecego

stosuje odpowiednie metody eliminacji drobnoustrojow z BZ_KU02 2
2ywnosci BZ_KUO03 2
jest gotdéw do uznawania znaczenia wiedzy w zyciu zawodowym BZ_KKO1 2

oraz krytycznej analizy posiadanych jej zasobéw

*) 3 —zaawansowany i szczegétowy, 2 — znaczacy,1 — podstawowy,




