Nazwa zajeé:

Wychowanie fizyczne ECTS 0

Nazwa zajec¢ w j. angielskim:

Physical education

Zajecia dla kierunku studiow:

Bezpieczenstwo zywnosci

Jezyk wyktadowy:

polski Poziom studidw: |

Forma [Xlstacjonarne
studiow:  [njestacjonarne

Xlobowigzkowe Numer semestru: 6

[X]do wyboru

Csemestr zimowy
Xlsemestr letni

Status zaje¢: [Jpodstawowe

Okierunkowe

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2019/2020 | Numer katalogowy: NOZ-BZ1-S-06L-38

Koordynator zajec:

mgr Mikotaj Rosa

Prowadzacy zajecia:

Nauczyciele zatrudnieni w Studium Wychowania Fizycznego i Sportu

Jednostka realizujaca:

Studium Wychowania Fizycznego i Sportu

Jednostka zlecajaca:

Wydziat Technologii Zywnosci

Zatozenia, cele i opis zajec:

Ksztattowanie $wiadomej postawy wobec kultury fizycznej i stworzenie wizerunku aktywnosci ruchowej jako elementu zycia
cztowieka niezbednego do prawidtowego funkcjonowania organizmu na réznych etapach zycia. Podnoszenie sprawnosci
fizycznej i wydolnosci organizmu oraz doskonalenie okreslonych nawykéw ruchowych, poprawa postawy ciata i
przyzwyczajenie do systematycznych ¢wiczen. Dostosowanie form ruchu do mozliwosci psychofizycznych i zainteresowan
studentdw. Nabycie umiejetnosci radzenia sobie ze stresem, uczestnictwo we wspdtzawodnictwie sportowym,
doskonalenie umiejetnosci wspdtpracy w zespole.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

W —wyktad, liczba godzin ......ccccceevveeereecanne.

C - ¢wiczenia audytoryjne, liczba godzin ........ 30
LC - éwiczenia laboratoryjne, liczba godzin ..

PC - ¢wiczenia projektowe, liczba godzin .......
TC - ¢wiczenia terenowe, liczba godzin .......

ZP - praktyki zawodowe, liczba godzin .......

Metody dydaktyczne:

Pokaz, objasnienie, samodzielne préby wykonania danego ¢éwiczenia, korekty btedéw, opanowanie ruchu oraz stabilizacja
techniki, metoda powtdrzeniowa, nauczanie techniki w formie zabawowej, Scistej, zadaniowej, nauczanie taktyki we
fragmentach gry, gry szkolnej i gry wtasciwej, wspdtzawodnictwo

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Brak przeciwwskazan lekarskich do odbywania zaje¢ z wychowania fizycznego. Dla studentéw niezdolnych do ¢wiczen
organizowane sg grupy teoretyczne i rehabilitacyjne.

Efekty uczenia sie:

Wiedza: Umiejetnosci: Kompetencje:

W1 ma wiedze dotyczaca przestrzegania | Ulpotrafi dokonaé analizy poziomu | Klprawidtowo identyfikuje potrzeby
zasad bhp, zna regulaminy obiektéw | wtasnej sprawnosci fizycznej, | organizmu i formy aktywnosci
sportowych i zasady bezpiecznego | prawidtowo zinterpretowacd i | fizycznej w celu utrzymania zdrowia,

korzystania z urzadzen sportowych zidentyfikowaé wystepujgce problemy
W2 ma wiedze jak wysitek fizyczny wptywa | w czasie wykonywania zadan i
na rozwdj i funkcjonowanie organizmu podejmowac wiasciwe decyzje w celu | K2 rozumie potrzebe uczestnictwa
W3 ma wiedze dotyczacg morfologicznych, | ich rozwigzania w wybranych aktywnosciach
anatomicznych i fizjologicznych podstaw | U2 potrafi przygotowaé organizm do | sportowo-rekreacyjnych jako jedng
funkcjonowania organizmu ludzkiego oraz | wysitku, kontrolowa¢ i ocenia¢ stan | z form samorealizacji i racjonalnego
konsekwencji i zagrozenn zwigzanych =z |wydolnosci organizmu, wykorzystac | spedzania  wolnego czasu z
brakiem aktywnosci ruchowej nabyte nawyki ruchowe w poprawnym | pozytkiem dla zdrowia fizycznego i
w4 ma wiedze dotyczacg zwiazku | wykonywaniu codziennych czynnosci | psychicznego.

pomiedzy wysitkiem i systematyczng praca | ruchowych K3 potrafi odpowiednio okresli¢
a uzyskanym efektem U3 potrafi zastosowac roine formy | priorytety dotyczace zdrowia jako
aktywnosci ruchowej uwzgledniajace | wartosci nadrzednej dla cztowieka i

jak réwniez zagrozenia wynikajace z
braku aktywnosci fizycznej

aktualny stan zdrowia, mozliwosci | zasobu dla spoteczenstwa
fizyczne i wiek K4 ma Swiadomosé
U4 potrafi dobra¢ zestaw ¢wiczen | odpowiedzialnosci za stan wiasnego

zdrowia i innych ( w tym takze w
przysztosci wtasnej rodziny)

ksztattujacych i kompensacyjnych w
celu przeciwdziatania negatywnym dla
zdrowia skutkom pracy, w tym pracy w
pozycji siedzacej i przy komputerze

Sposdb weryfikacji efektow uczenia
sie:

sprawdzian indywidualnych umiejetnosci technicznych i praktycznych
systematyczny i aktywny udziat w zajeciach

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw uczenia sie:

Oceny w dziennikach zaje¢

Elementy i wagi majgce wptyw
na ocene koricowa:

Aktywne i sumienne uczestnictwo w zajeciach - 60%
Pozytywny wynik sprawdziandéw technicznych i testéw sprawnosciowych zwigzanych bezposrednio z wybrang formg
aktywnosci - 40%

Miejsce realizacji zajec:

Obiekty sportowe SGGW




Literatura podstawowa i uzupetniajaca:
1 Podreczniki metodyczne i przepisy dyscyplin sportowych podane przez nauczycieli w programach autorskich.

UWAGI

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy witasnej) niezbedna dla osiggniecia
zaktadanych dla zaje¢ efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

30 h

taczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:

0 ECTS

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw uczenia sie z efektami przedmiotu:

kategoria efektu

Efekty uczenia sie dla zajec:

Odniesienie do efektow dla programu
studidw dla kierunku

Oddziatywanie
zajec na efekt
kierunkowy*'

Wiedza -W1 ma wiedze dotyczgca przestrzegania zasad bhp, zna regulaminy BZ_KwWO01 1
obiektow sportowych i zasady bezpiecznego korzystania z
urzadzen sportowych

Wiedza - W2 ma wiedze jak wysitek fizyczny wptywa na rozwdj i funkcjonowanie BZ_KwWO01 1
organizmu

Wiedza - W3 ma wiedze dotyczgcg morfologicznych, anatomicznych i BZ_KWO01 1
fizjologicznych podstaw funkcjonowania organizmu ludzkiego oraz
konsekwencji i zagrozen zwigzanych z brakiem aktywnosci
ruchowej

Wiedza - W4 ma wiedze dotyczaca zwigzku pomiedzy wysitkiem i systematyczng BZ_KwWO01 1
pracg a uzyskanym efektem

Umiejetnosci —U1 potrafi dokonac analizy poziomu wtasnej sprawnosci fizycznej, BZ_KUO1 1
prawidtowo zinterpretowac i zidentyfikowac wystepujace BZ_KUO06 1
problemy w czasie wykonywania zadan i podejmowac wtasciwe
decyzje w celu ich rozwigzania

Umiejetnosci —U2 potrafi przygotowaé organizm do wysitku, kontrolowac i ocenia¢ BZ_KUO1 1
stan wydolnosci organizmu, wykorzysta¢ nabyte nawyki ruchowe BZ_KUO06 1
w poprawnym wykonywaniu codziennych czynnosci ruchowych

Umiejetnosci —U3 potrafi zastosowac rézne formy aktywnosci ruchowej BZ_KUO0O1 1
uwzgledniajgce aktualny stan zdrowia, mozliwosci fizyczne i wiek BZ_KUO06 1

Umiejetnosci —U4 potrafi dobra¢ zestaw ¢wiczen ksztattujgcych i kompensacyjnych w BZ_KUO01 1
celu przeciwdziatania negatywnym dla zdrowia skutkom pracy, w BZ_KU06 1
tym pracy w pozycji siedzacej i przy komputerze

Kompetencje —K1 prawidtowo identyfikuje potrzeby organizmu i formy aktywnosci BZ KKO1 1
fizycznej w celu utrzymania zdrowia, jak réwniez zagrozenia - 1
wynikajgce z braku aktywnosci fizycznej BZ_KK02

Kompetencje —K2 rozumie potrzebe uczestnictwa w wybranych aktywnosciach BZ KKO1 1
sportowo-rekreacyjnych jako jedna z form samorealizacji i N 1
racjonalnego spedzania wolnego czasu z pozytkiem dla zdrowia BZ_KKO2
fizycznego i psychicznego.

Kompetencje —K3 potrafi odpowiednio okresli¢ priorytety dotyczace zdrowia jako BZ KKO1 1
wartosci nadrzednej dla cztowieka i zasobu dla spoteczeristwa - 1

BZ_KK02

Kompetencje —K4 ma $wiadomos¢ odpowiedzialnosci za stan wtasnego zdrowia i BZ KKO1 1

innych ( w tym takze w przysztosci wiasnej rodziny) BZ_KKO2 1

*) 3 — zaawansowany i szczegétowy, 2 — znaczacy,1 — podstawowy




Nazwa zajeé:

Zagrozenia chemiczne i fizyczne zywnosci ECTS | 4

Nazwa zajec¢ w j. angielskim:

Food chemical and physical hazards

Zajecia dla kierunku studiow:

Bezpieczenstwo zywnosci

Jezyk wyktadowy:

Forma [Xlstacjonarne
studiow:  [njestacjonarne

polski Poziom studidw: | stopien
Status zaje¢: [Jpodstawowe  [Xlobowigzkowe Numer semestru: 6 Csemestr zimowy
Xlkierunkowe [CJdo wyboru Xlsemestr letni

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2019/2020 | Numer katalogowy: NOZ-BZ1-5-06L-39

Koordynator zajec:

Dr inz. Marta Ciecierska

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Katedry Technologii i Oceny Zywnosci Instytutu Nauk o Zywnosci

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci, Katedra Technologii i Oceny Zywnosci

Jednostka zlecajaca:

Wydziat Technologii Zywnosci

Zatozenia, cele i opis zajeé:

Celem przedmiotu jest zapoznanie studenta z problematyka wystepowania zagrozern chemicznych i fizycznych w taricuchu
zywnosciowym i zywnosci, w tym Zrédtami ich wystepowania i powstawania, jak réwniez metodami zapewnienia
bezpieczerstwa zywnosci i zarzadzania jej bezpieczeristwem w aspekcie metod wykrywania, kontroli oraz eliminacji

i redukcji poziomu wystepowania zagrozen chemicznych i fizycznych w zywnosci.

Tematyka wyktadow:

Ekotoksykologia srodowiskowa, tanicuch troficzny, mechanizmy biokoncentracji i bioakumulacji toksykantow w tancuchu
zywnosciowym. Drogi ekspozycji na substancje toksyczne. Zagrozenia chemiczne i fizyczne zywnosci - Zzrodia
wystepowania, ogdlna charakterystyka wraz z wystepowaniem, wymagania prawa zywnosciowego UE oraz metody
eliminacji i/lub redukcji ich wystepowania: Naturalne toksykanty produktéw rolno-spozywczych. Chemiczne
zanieczyszczenia zywnosci, w tym zanieczyszczenia przemystowe i Srodowiskowe; zanieczyszczenia powstate w wyniku
produkcji rolniczej oraz podczas przechowywania surowcéw rolnych; zanieczyszczenia powstate w procesach
technologicznych taricucha zywnosciowego (toksykanty indukowane termicznie) wraz z mechanizmami ich powstawania.
Migracja niepozadanych substancji chemicznych z opakowarn i materiatéw w kontakcie z Zywnoscig. Zagrozenia fizyczne
zywnosci. Monitoring zagrozen chemicznych i fizycznych. Integracja monitoringu zawartosci kontaminantéw i monitoringu
biologicznego, w tym biomarkeréw ekspozycji.

Tematyka ¢wiczen:

Oznaczenie zawartosci wybranych zagrozernn chemicznych w  produktach spozywczych. Analiza i ocena problemu
wstepowania zagrozen chemicznych i fizycznych zywnosci oraz jego skali na podstawie dostepnych raportéw z dziatalnosci
stuzb urzedowej kontroli zywnosci. ldentyfikacja zagrozen potencjalnie wystepujagcych w wybranych produktach
spozywczych wraz z charakterystyka i oceng poziomu ich wystepowania. Studia przypadkdw.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

W —wyktad, liczba godzin
C - ¢wiczenia audytoryjne, liczba godzin ....
LC - éwiczenia laboratoryjne, liczba godzin
PC - éwiczenia projektowe, liczba godzin
TC - ¢wiczenia terenowe, liczba godzin .......
ZP - praktyki zawodowe, liczba godzin .......

Metody dydaktyczne:

Wyktad z wykorzystaniem komputerowych prezentacji multimedialnych ilustrujgcych omawiang tematyke. Cwiczenia -
doswiadczenia w warunkach laboratoryjnych, projekty wraz z ich prezentacja ustna. Studia przypadkow.

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Podstawowe wiadomosci z biologii, chemii, toksykologii i technologii zywnosci.

Efekty uczenia sie:

Wiedza: Umiejetnosci: Kompetencje:
W1- Student zna i rozumie zagrozenia | Ul  -Student  potrafi  dobra¢ i |K1....
chemiczne i fizyczne zywnosci, zrddta i | scharakteryzowaé odpowiednia | K2...
przyczyny ich wystepowania, metody | procedure analityczng do iloSciowego

eliminacji i redukcji poziomu ich | oznaczania wybranych zagrozen
wystepowania w zywnosci, wymagania | chemicznych w zywnosci.

prawne w tym zakresie, metody | U2— Student potrafi identyfikowaé

zagrozenia potencjalnie wystepujace w
produktach spozywczych oraz dokonaé

monitoringu kontaminantéw, jak réwniez
przenoszenie toksykantéw miedzy sferami

srodowiska oraz mechanizmy ich |analizy i oceny problemu ich
biokoncentracji i bioakumulacji | wystepowania oraz jego skali na
w fancuchu zywnosciowym. podstawie dostepnych raportow z

dziatalnosci stuzb urzedowej kontroli

zywnosci i doniesien naukowych.

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

W1 - egzamin pisemny w formie testu wyboru (test ograniczony czasowo)
U1 - kolokwia przeprowadzane podczas ¢wiczen
U2 - prezentacje ustne projektow

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw uczenia sie:

Tre$¢ pytan egzaminacyjnych wraz z ocena.
Tres¢ pytan z kolokwidw (na éwiczeniach) wraz z ocena.
Imienny wykaz ocen (punktéw) za projekty i ich prezentacje.




Elementy i wagi majace wptyw Ocena z egzaminu - 50%, ocena z ¢wiczen - 50%. Na ocene z ¢wiczer sktadajg sieoceny z kolokwidw - 20% (2 kolokwia x
na ocene koricowaq: 10%) oraz oceny za prezentacje ustne projektéw- 30% (2 prezentacje x 15%).

Miejsce realizacji zajec: laboratorium, sala seminaryjna, pracownia komputerowa

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:

1. BioactiveCompounds in Foods. Gilbert J., Senyuva H.Z. (Ed.), Blackwell Publishing Ltd., 2008.

2. Chemical migration into food: an overview. In: Chemical migration and food contact materials. Castle L., CRC Press, Cambridge, 2007.
. HACCP - Katalog zagrozen biologicznych, fizycznych i chemicznych. Zadernowski M.R. , Zadernowska A.,Obiedzinski M.W., Zadernowski R., ODDK Sp. z 0.0.,
Gdansk, 2008.

5. Pesticide, Veterinary and other Residues in Food. Watson D.H. (Ed.), Woodhead Publishing Limited, Cambridge, 2004.

6. Podstawy toksykologii. Kompendium dla studentéw szkét wyzszych. Piotrowski J.K. (red.), WNT Warszawa, 2008.

7. Preventing Foreign Material Contamination of Foods. D. Peariso. Willey-Blackwell, Hoboken, 2008.

8. Processing Effects on Safety and Quality of Foods. E. Ortega-Rivas (Ed.), CRC Press, 2009.

9. Toksykologia Srodowiska. Aspekty chemiczne i biochemiczne. S.E. Manahan, Wydawnictwo Naukowe PWN,Warszawa, 2012.

10. Zarzadzanie bezpieczeristwem zywnosci. Kotozyn-Krajewska D., Sikora T., Wydawnictwo C. H. Beck, Warszawa,2010.

11. Materiaty przekazane studentom przez prowadzacego ¢wiczenia.

UWAGI
inne godziny kontaktowe nieujete w pensum(konsultacje, egzaminy), liczba godzin - 9

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia 100 h
zaktadanych dla zaje¢ efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:
taczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli 2.5 ECTS
akademickich lub innych oséb prowadzgcych zajecia: ’
Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw uczenia sie z efektami przedmiotu:
kategoria efektu Efekty uczenia sie dla zajec: Odniesienie do efektéw dla programu Oddziatywanie
studidw dla kierunku zajec na efekt
kierunkowy*)
Student zna i rozumie zagrozenia chemiczne i fizyczne zywnosci, BZ_KWO05 3
zrédta i przyczyny ich wystepowania, metody eliminacji i redukcji BZ_KWO04 3
poziomu ich wystepowania w zywnosci, wymagania prawne w tym BZ_KwWO06 3
zakresie, metody monitoringu kontaminantéw, jak réwniez BZ_KWO07 3

przenoszenie toksykantow miedzy sferami $rodowiska oraz
mechanizmy ich biokoncentracji i bioakumulacji w taricuchu
zywnosciowym.

Student potrafi dobraé i scharakteryzowaé odpowiednia procedure BZ_KUO01 3
analityczng do ilosciowego oznaczania wybranych zagrozen
chemicznych w zywnosci.

Student  potrafi  identyfikowa¢ zagrozenia  potencjalnie BZ_KU02 3
wystepujgce w produktach spozywczych oraz dokonaé analizy i
oceny problemu ich wystepowania oraz jego skali na podstawie
dostepnych raportéw z dziatalnosci stuzb urzedowej kontroli
zywnosci i doniesien naukowych.

*) 3 — zaawansowany i szczegétowy, 2 — znaczacy,1 — podstawowy,



Nazwa zajeé:

Analiza ryzyka ECTS 2

Nazwa zajec¢ w j. angielskim:

The risk analysis

Zajecia dla kierunku studiow:

Bezpieczefstwo Zywnosci

Jezyk wyktadowy:

polski Poziom studidw: |

Forma [Xlstacjonarne
studiow:  [njestacjonarne

Status zajec: podstawowe Numer semestru: 6

Okierunkowe

obowigzkowe
[CJdo wyboru

Csemestr zimowy
Xlsemestr letni

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2019/2020 | Numer katalogowy: NOZ-BZ1-S-06L-40

Koordynator zajec:

Dr hab. Jolanta Kowalska

Prowadzacy zajecia:

Dr hab. Jolanta Kowalska

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci, Katedra Technologii i Oceny Zywnosci

Jednostka zlecajaca:

Wydziat Technologii Zywnosci

Zatozenia, cele i opis zajec:

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentdw z narzedziem wspomagajgcym zapewnienie bezpieczerstwa zywnosci.
Studenci zostang zapoznani z réznymi technikami wykorzystywanymi do oceny ryzyka, w tym identyfikacji zagrozenia,

charakterystyki i oszacowania ryzyka, wykorzystania zarzadzania i komunikacji do zapewnienia i doskonalenia
bezpieczenstwa zywnosci.
Opis zajec:

1. Wprowadzenie do analizy ryzyka- podstawowe pojecia

Ocena ryzyka dla wybranego problemu

Okreslenie wartosci priorytetow i ich charakterystyka

Zastosowanie roznych narzedzi do przeprowadzenia oceny ryzyka — diagram Ishikawy, wykres Pareto-Lorenco
. Projekt zarzadzania ryzykiem i formy komunikacji

e

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

W — wyktad, liczba godzin

C - ¢wiczenia audytoryjne, liczba godzin.....

LC - ¢wiczenia laboratoryjne, liczba godzin .......
PC - ¢wiczenia projektowe, liczba godzin ....... 15
TC - ¢wiczenia terenowe, liczba godzin .......

ZP - praktyki zawodowe, liczba godzin .......

Metody dydaktyczne:

przygotowanie, analiza i interpretacja opracowan tematycznych, casestudy, dyskusje, prezentacje, studium przypadku,
konsultacje

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

brak

Efekty uczenia sie:

Wiedza: Umiejetnosci:
W1 - posiada niezbedng wiedze w zakresie | U1 - potrafi przygotowac opracowanie
zagrozen w tancuchu zywnosciowym oraz | w zakresie oceny ryzyka,
zna metody ich identyfikowania i | zaprezentowac wyniki pracy,
ograniczania/usuwania wspotpracowaé w grupie, przyjmujac
rézne funkcje

Kompetencje:

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

W1 — ocena przygotowanych opracowan zespotowych,
U1 - ocena przygotowanych opracowan iprezentacji ustnych oraz aktywnosci podczas zajec,

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw uczenia sie:

Przygotowane prezentacje wraz z oceng, lista studentéw z oceng aktywnosci i oceng umiejetnosci wspotpracy w grupie

Elementy i wagi majgce wptyw
na ocene koricowa:

Ocena przygotowanych opracowarn 40% i ich prezentacji — 40%
Aktywny udziat w zajeciach — 10%
Umiejetnos¢ wspotpracy w grupie i przyjmowania réznych funkcji — 10%

Miejsce realizacji zajec:

Sala dydaktyczna SGGW

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:
1. Rozporzadzenie 178/2002 Parlamentu europejskiego ustanawiajace ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski Urzad
ds. bezpieczeristwa zywnosci oraz ustanawiajace procedury w zakresie bezpieczeristwa zywnosci
2. FAO/WHO. Food safety risk anallysis. A guide for national food safety authorities. Rome 2006
3. FAO/WHO. Working principles for risk analysis for food safety for application by governments. Rome 2007
4.  Kwiatek K. Kowalczyk E. 2010. Wytyczne Kodeksu Zywnosciowego w zakresie funkcjonowania analizy ryzyka w bezpieczeristwie zywnoéci do wdrozenia
przez odpowiednie organy wiadzy panstwowej, Zycie weterynaryjne 85(3)

UWAGI

inne godziny kontaktowe nieujete w pensum(konsultacje), liczba godzin




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy witasnej) niezbedna dla osiggniecia
zaktadanych dla zaje¢ efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

50h

taczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:

1 ECTS

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow uczenia sie z efektami przedmiotu:

kategoria efektu

Efekty uczenia sie dla zajec:

Odniesienie do efektéw dla programu
studidw dla kierunku

Oddziatywanie
zajec na efekt
kierunkowy*'

posiada niezbedna wiedze w zakresie zagrozen w taricuchu BZ_KWO05 3
zywnosciowym oraz zna metody ich identyfikowania i

ograniczania/usuwania

potrafi przygotowad opracowanie w zakresie oceny ryzyka, BZ_KU02 2
zaprezentowac wyniki pracy, wspétpracowac w grupie, przyjmujac BZ_KUO03 2
rézne funkcje BZ_KUO06 2

*) 3 — zaawansowany i szczegdtowy, 2 — znaczacy,1 — podstawowy,




Nazwa zajeé:

Zywnos¢ genetycznie modyfikowana ECTS 3

Nazwa zajec¢ w j. angielskim:

Genetically modified food

Zajecia dla kierunku studiow:

Bezpieczenstwo zywnosci

Jezyk wyktadowy:

polski Poziom studidw: |

Forma [Xlstacjonarne
studiow:  [njestacjonarne

Xlobowigzkowe Numer semestru: 6

[CJdo wyboru

Csemestr zimowy
Xlsemestr letni

Status zaje¢: [Jpodstawowe
kierunkowe

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2019/2020 | Numer katalogowy: NOZ-BZ1-S-06L-41

Koordynator zajec:

Prof. dr hab. Grzegorz Bartoszewski

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Katedry Genetyki Hodowli i Biotechnologii Roslin Instytutu Biologii

Jednostka realizujaca:

Instytut Biologii, Katedra Genetyki Hodowli i Biotechnologii Roslin

Jednostka zlecajaca:

Wydziat Technologii Zywnosci

Zatozenia, cele i opis zajec:

Cele przedmiotu:

Przekazanie podstawowej wiedzy z zakresu tematyki dotyczacej organizméw genetycznie modyfikowanych (GMO) i
zywnosci genetycznie modyfikowanej (GM) umozliwiajacej studiowanie zaawansowanych przedmiotéw kierunkowych.
Zapoznanie studenta z regulacjami prawnymi dotyczacymi GMO i zywnosci GM. Ksztattowanie umiejetnosci samodzielnego
zdobywania informacji i interpretacji przepisow.

Tematyka wyktadow:

Istota zywnosci genetycznie modyfikowanej (GM) i organizmdéw genetycznie modyfikowanych (GMO). Znaczenie
gospodarcze i poznawcze GMO. Sposoby otrzymywania mikroorganizméw, zwierzat i roslin genetycznie modyfikowanych.
Rodzaje GMO uzywanych w procesach technologicznych i produkcji zywnosci oraz ich zmienione wtasciwosci.
Biobezpieczenstwo zywnosci GM. Regulacje prawne miedzynarodowe i krajowe dotyczace autoryzacji i stosowania GMO i
zywnosci GM. Znakowanie zywnosci GM. Odbiér spoteczny GMO i zywnosci GM na Swiecie i w Polsce.

Tematyka ¢wiczen:

Transformacja genetyczna roslin jako przyktad uzyskiwania GMO (laboratorium). Detekcja transgenu z wykorzystaniem
metody PCR (laboratorium). Metodyka wykrywania GMO przy pomocy metody immunologicznej (laboratorium). Bazy
danych GMO i zywnosci GM (katedralna pracownia komputerowa). Przygotowanie i ocena opracowan. Zaliczenie.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

W —wyktad, liczba godzin .......ccccceevveiriinennnene 15.
C - ¢wiczenia audytoryjne, liczba godzin .......

LC - éwiczenia laboratoryjne, liczba godzin ...15.
PC - éwiczenia projektowe, liczba godzin .......

TC - ¢wiczenia terenowe, liczba godzin .......

ZP - praktyki zawodowe, liczba godzin .......

Metody dydaktyczne:

Wyktad z wykorzystaniem prezentacji multimedialnych ilustrujgcych omawiang tematyke. Cwiczenia laboratoryjne.

Studium przypadku.

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Podstawowe wiadomosci z chemii i biochemii oraz biologii molekularnej i inzynierii genetycznej

Efekty uczenia sie:

Wiedza: Umiejetnosci: Kompetencje:
W1- zna podstawowe typy GMO i zywnosci | Ul-potrafi wyszukiwaé informacje na | K1 - potrafi zdobywaé wiedze
genetycznie modyfikowanej GM temat GMO i zywnosci GM i je | pracujgc w zespole wykonujac

W2- zna najwazniejsze metody uzyskiwania
GMO

W3-zna problematyke biobezpieczenstwa i
regulacji prawnych dotyczacych stosowania
GMO i zywnosci GM

W4 zna podstawowe metody detekcji GMO

krytycznie oceniaé krétkie opracowanie

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

W1, W2, W3 ocena zaliczenia pisemnego z czesci wyktadowe;j
W2, W4 ocena kolokwidw czastkowych z éwiczen
U1, K1 ocena opracowania

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw uczenia sie:

Tresci pytan z kolokwidéw czastkowych, lista ocen studentéw z kolokwidéw i opracowania studium przypadku, tresé pytan
zaliczeniowych z ocena.

Elementy i wagi majgce wptyw
na ocene koricowa:

Do weryfikacji efektéw ksztatcenia stuza:

1. Oceny z kolokwidw czastkowych przeprowadzanych podczas ¢wiczen;
2. Ocena opracowania studium przypadku;
3. Zaliczenie koncowe z czesci wyktadowej.

Dla kazdego z tych elementéw okreslana jest maksymalna liczba punktéw do uzyskania. Student, ktéry uzyskat z kazdego
elementu (1, 2 i 3) przynajmniej 51% punktéw zalicza przedmiot otrzymujac ocene koricowa zalezng od wszystkich
uzyskanych punktéw: 51-60% - ocena 3,0; 61-70%— ocena 3,5; 71-80% — ocena 4,0; 81-90% — ocena 4,5 i 91-100% — ocena
5,0.

Wagi elementdéw oceny: 1 —40%; 2 —10%, 3 — 50.




Miejsce realizacji zajec:

Laboratorium, pracownia komputerowa i sale wyktadowe

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:

1. Bednarski W. (red.) 2003. Biotechnologia zywnosci. PWN Warszawa

2. Malepszy S. (red.) 2009. Biotechnologia Roslin (wyd. II). PWN Warszawa.

3. Niemirowicz-Szczytt K. (red.) 2012. GMO w s$wietle najnowszych badan. Wydawnictwo SGGW.
4. Twardowski T. (red.) 2011. Aspekty spoteczne i prawne biotechnologii. Wydawnictwo PAN.

5. Artykuty z pism naukowych i materiaty biezace polecane studentom przez prowadzacego.
UWAGI

inne godziny kontaktowe nie ujete w pensum(konsultacje, zaliczenia), liczba godzin -7

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia
zaktadanych dla zaje¢ efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

65 h

taczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:

1,5 ECTS

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw uczenia sie z efektami przedmiotu:

kategoria efektu

Efekty uczenia sie dla zajec:

Odniesienie do efektéw dla programu
studiéw dla kierunku

Oddziatywanie
zajec na efekt
kierunkowy*)

zna podstawowe typy GMO i zywnosci genetycznie modyfikowanej BZ_KW02 2

GM

zna najwazniejsze metody uzyskiwania GMO BZ_KwWO01 1
BZ_KWO04 1

zna problematyke biobezpieczenstwa i regulacji prawnych BZ_KWO07 2

dotyczacych stosowania GMO i zywnosci GM

zna podstawowe metody detekcji GMO BZ_KwWO01 3

potrafi wyszukiwac informacje na temat GMO i zywnosci GM i je BZ_KU02 2

krytycznie oceniaé BZ_KU06 2

potrafi zdobywaé wiedze pracujgc w zespole wykonujgc krétkie BZ_KKO01 1

opracowanie

*)3 — zaawansowany i szczegétowy, 2 — znaczacy,1 — podstawowy,




Nazwa zajeé:

Autentycznosc i identyfikowalnosé zywnosci ECTS 1

Nazwa zajec¢ w j. angielskim:

Food authenticity and traceability

Zajecia dla kierunku studiow:

Bezpieczenstwo zywnosci

Jezyk wyktadowy:

Forma [Xlstacjonarne
studiow:  [njestacjonarne

polski Poziom studidw: 1
Status zaje¢: [Jpodstawowe  [Xlobowigzkowe Numer semestru: 6 Csemestr zimowy
Xlkierunkowe [CJdo wyboru Xlsemestr letni

Rok akademicki, od ktérego obowiazuje opis (rocznik): | 2019/2020 | Numer katalogowy: | NOZ-BZ1-S-06L-42

Koordynator zajec:

dr hab. Dorota Derewiaka

Prowadzacy zajecia:

dr hab. Dorota Derewiaka, dr inz. Elwira Worobiej

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci, Katedra Technologii i Oceny Zywnosci

Jednostka zlecajaca:

Wydziat Technologii Zywnosci

Zatozenia, cele i opis zajec:

Celem przedmiotu jest poszerzenie wiedzy studentéw na temat autentycznosci i identyfikowalnosci zywnosci
produkowanej na terenie UE, prawa zywnosciowego i systemdw zapewniajacych identyfikowalnos$é zywnosci oraz zdobycie
wiedzy na temat metod umozliwiajgcych wykrywanie ewentualnych zafatszowan produktéw spozywczych.

Tematyka wyktadéw: Identyfikowalno$¢ w taricuchu zywnosciowym — podstawy prawne, prawo UE i krajowe. Wymogi w
zakresie zarzadzania bezpieczerstwem Zzywnosci — systemy zarzadzania bezpieczeristwem zywnosci — HACCP,
identyfikowalno$¢ — aspekty w systemach zarzadzania jakoscig i bezpieczeristwem zywnosci. Bezpieczenstwo zywnosci i
bezpieczenstwo ekonomiczne, fatszowanie, podrabianie zywnosci. Wieloaspektowos¢ i specyficznos¢ sektorowa
autentycznosci zywnosci. Problematyka informacji dla konsumenta i zgodnosci deklaracji producenta. Autentyczno$¢
zywnosci a identyfikowalnos¢ zywnosci. Autentyczno$¢ — produkty regionalne, tradycyjne, specyficznego (geograficznego)
charakteru. Metody i komplementarno$¢ metod badan autentycznosci zywnosci — zastosowania metod bioanalitycznych i
instrumentalnych. Metody zapewnienia monitoringu autentycznos$ci zywnosci. Systemy zarzadzania jakoscig i
bezpieczeristwem, listy sprawdzajace (BRC, IFS) a autentycznosé i identyfikowalnos¢.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

W —wyktad, liczba godzin.........ccccecveverireneen. 15
C - ¢wiczenia audytoryjne, liczba godzin.....

LC - éwiczenia laboratoryjne, liczba godzin .......
PC - éwiczenia projektowe, liczba godzin .......
TC - ¢wiczenia terenowe, liczba godzin .......

ZP - praktyki zawodowe, liczba godzin .......

Metody dydaktyczne:

Wyktad z wykorzystaniem komputerowych prezentacji multimedialnych

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

posiada wiedze podstawowg z zakresu prawa zywnosciowego oraz metod wykorzystywanych w analizie zywnosci

Efekty uczenia sie:

Wiedza:

W1- Zna problematyke autentycznosci
i parametréw jej zapewnienia, zna akty
prawne i systemy zapewniajace
identyfikowalno$¢ zywnosci oraz metody
nadzoru i kontroli nad autentycznoscig
i identyfikowalnoscig w faricuchu
Zywnosciowym

Umiejetnosci: Kompetencje:
Ul- Potrafi samodzielnie wyszukac | Kl.....coovvivernenee.
informacje na temat autentyczno$ci i | K2....oovvveeerenenne
identyfikowalnosci w taricuchu
zywnosciowy

Sposob weryfikacji efektéow uczenia
sie:

W1 - egzamin koricowy
U1 - prezentacja ustna

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw uczenia sie:

prezentacja dotyczgca opracowania studium przypadku w formie elektronicznej, tres¢ pytan egzaminacyjnych wraz z oceng

Elementy i wagi majace wptyw
na ocene koricowa:

Efekt W1 i U1 muszg zostac zaliczone na 51%.

Miejsce realizacji zajec:

Sale wyktadowe i audytoryjne SGGW

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:

1. Food authenticity and traceability; Ed. Michele Lees; Woodhead Publ. Limited, Cambridge, 2003.

2. Handbook of indices of food quality and authenticity; Rekha S. Singhal, Pushpa R. Kulkarni, Dinanath V. Rege; Woodhead Publ.Ltd. Cambridge England, 1997
3. Artykuty z pism naukowych i materiaty przekazane studentom przez prowadzacego.

4. Akty prawne UE i polskie dotyczace tematu identyfikowalnosci i autentycznosci zywnosci.

UWAGI

inne godziny kontaktowe nieujete w pensum(konsultacje, egzaminy), liczba godzin 3




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia
zaktadanych dla zaje¢ efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

26 h

taczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:

0,5 ECTS

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow uczenia sie z efektami przedmiotu:

kategoria efektu

Efekty uczenia sie dla zajec:

Odniesienie do efektéw dla programu
studidw dla kierunku

Oddziatywanie
zajec na efekt
kierunkowy*'

Wiedza -W1 Zna problematyke autentycznosci i parametréw jej zapewnienia, BZ_KW02 3
zna akty prawne i systemy zapewniajgce identyfikowalnos¢ BZ_KWO04
zywnosci oraz metody nadzoru i kontroli nad autentycznoscia i BZ_KWO05
identyfikowalnoscig w taricuchu zywnosciowym BZ_KWO06
BZ_KWO07

Umiejetnosci —U1 Potrafi samodzielnie wyszuka¢ informacje na temat autentycznosci BZ_KUO01 2
i identyfikowalnosci w faricuchu zywnosciowy BZ_KU02
BZ_KU04

*) 3 —zaawansowany i szczeg6towy, 2 — znaczacy,1 — podstawowy,




Nazwa zajeé:

Zagrozenia biologiczne w zywnosci ECTS 6

Nazwa zajec¢ w j. angielskim:

Biological hazards in food

Zajecia dla kierunku studiow:

Bezpieczenstwo zywnosci

Jezyk wyktadowy:

polski Poziom studidw: |

Forma [Xlstacjonarne
studiow:  [njestacjonarne

Xlobowigzkowe Numer semestru: 6

[CJdo wyboru

Status zaje¢: [Jpodstawowe
kierunkowe

Csemestr zimowy
Xlsemestr letni

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2019/2020 | Numer katalogowy: NOZ-BZ1-S-06L-43

Koordynator zajec:

prof. dr hab. Matgorzata Gniewosz i dr Jan Wisniewski

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Katedry Biotechnologii i Mikrobiologii Zywnosci Instytutu Nauk o Zywnosci oraz Katedry Higieny Zywnosci i
Ochrony Zdrowia Publicznego Instytutu Medycyny Weterynaryjnej

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci, Katedra Biotechnologii i Mikrobiologii Zywnosci oraz Instytut Medycyny Weterynaryjnej. Katedra
Higieny Zywnosci i Ochrony Zdrowia Publicznego

Jednostka zlecajgca:

Wydziat Technologii Zywnosci

Zatozenia, cele i opis zajec:

Cel: Zapoznanie studentéw ze szkodliwymi czynnikami biologicznymi w zywnosci, a takze z ryzykiem zwigzanym z ich
wystepowaniem w Zywnosci.

Tematyka wyktadéw: Charakterystyka szkodliwych czynnikdw biologicznych w zywnosci. Podziat i budowa toksyn
bakteryjnych. Drogi kontaminacji mikrobiologicznej zywnosci. Charakterystyka patogennosci bakterii Gram (-) i (+)
przenoszonych przez zywnos¢ i wode. 5 krokéw do bezpiecznej zywnosci. Wybrane choroby pasozytnicze wspdlne dla ludzi i
zwierzat. Dezynfekcja w przemysle spozywczym. Weterynaryjna Ochrona Zdrowia Publicznego jako istotny element zdrowia
publicznego w kwestii zapewnienia bezpieczeristwa zywnosci.

Tematyka cwiczen: Charakterystyka i metody identyfikacji bakterii Enterobacteriaceae, bakterii przetrwalnikujacych,
chorobotworczych gronkowcdw i paciorkowcdw katowych, Listeria wystepujacych w zywnosci. Zagrozenia biologiczne w
zywnosci hermetycznie zamknietej. Wirusy w zywnosci. Wybrane parazytozy odzwierzece.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

W —wyktad, liczba godzin .......cccecvevvvvenvinennne 30.
C - ¢wiczenia audytoryjne, liczba godzin .........

LC - ¢wiczenia laboratoryjne, liczba godzin ....... 45
PC - ¢wiczenia projektowe, liczba godzin .......

TC - ¢wiczenia terenowe, liczba godzin .......

ZP - praktyki zawodowe, liczba godzin .......

Metody dydaktyczne:

Wyktad, doswiadczenia, dyskusja, praca indywidualna i zespotowa.

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Mikrobiologia zywnosci

Efekty uczenia sie:

Wiedza: Umiejetnosci: Kompetencje:
W1- charakteryzuje szkodliwe czynniki | Ul- charakteryzujemetodybadan | K1 - stosuje odpowiednie
biologiczne przenoszone przez zywnos$¢ i | wykrywania czynnikéw biologicznych | postepowanie  prowadzace  do

ocenia ryzyko zagrozenia biologicznego w
zywnosci dla zdrowia konsumentéw

W zywnosci i interpretuje ich wyniki
U2- zna metody identyfikacji bakterii
chorobotwdrczych

uzyskania bezpiecznej zywnosci.

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

W1 — egzamin pisemny (pytania otwarte) — w sesji egzaminacyjnej (punkty),

U1 - kolokwia— na biezgco w trakcie zaje¢ laboratoryjnych (punkty),

U2 - praktyczna identyfikacja bakterii chorobotwdrczych (punkty)

K1-ocena ¢éwiczen i wyktadéw (Katedra Higieny Zywnosci i Ochrony Zdrowia Publicznego)

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw uczenia sie:

Imienne arkusze egzaminacyjne wraz z punktacjg, imienne wykazy punktow z kolokwidw (wraz z tymi kolokwiami).

Elementy i wagi majace wptyw
na ocene koricowa:

Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest uzyskanie minimum 51% sumy punktéw z kazdego efektu ksztatcenia. Waga
punktacji za poszczegdlne efekty: efekt W1 -25%, efekt Ul- 15%, efekt U2-10%, efekt K1-50%. Ocena koricowa jest
wyliczana z sumy procentéw poszczegdlnych elementéw.

Miejsce realizacji zajec:

Pracownia mikrobiologiczna w Zaktadzie Biotechnologii i Mikrobiologii Zywnosci

Literatura podstawowa i uzupetniajca:

1.Btazejak S., Gientka (red.) 2010: Wybrane zagadnienia z mikrobiologii zywnosci. Wyd. SGGW, Warszawa
2.Szewczyk E.M. 2013: Diagnostyka bakteriologiczna. Wydawnictwo naukowe PWN, Warszawa

3.Zakowska Z., Stobifiska H. 2004: Mikrobiologia i higiena w przemysle spozywczym. Wyd. Politechn. tédzkiej, t6dz
4. Salyers A.A., Whitt, D.D. 2010. Mikrobiologia. R6znorodnos¢, chorobotwaérczoscé i Srodowisko., PWN, Warszawa

UWAGI

inne godziny kontaktowe nieujete w pensum: 0,5h tygodniowo - konsultacje, 1h —przeprowadzenie egzaminu / kazdy termin, liczba godzin..8




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia
zaktadanych dla zaje¢ efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

130 h

taczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:

3 ECTS

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow uczenia sie z efektami przedmiotu:

kategoria efektu

Efekty uczenia sie dla zajec:

Odniesienie do efektéw dla programu
studidw dla kierunku

Oddziatywanie
zajec na efekt
kierunkowy*'

charakteryzuje szkodliwe czynniki biologiczne przenoszone przez BZ_KWO05 2
zywnosc i ocenia ryzyko zagrozenia biologicznego w zywnosci dla BZ_KWO06 2
zdrowia konsumentéw

charakteryzuje  metody  badan  wykrywania  czynnikéw BZ_KU02 2
biologicznych w zywnosci i interpretuje ich wyniki

zna metody identyfikacji bakterii chorobotwoérczych BZ_KUO0O1 2
stosuje odpowiednie postepowanie prowadzace do uzyskania BZ_KK02 2

bezpiecznej zywnosci.

*)3 — zaawansowany i szczegotowy, 2 — znaczacy,1 — podstawowy,




Nazwa zajec:

Logistyka w tancuchu zywnosciowym ECTS 3

Nazwa zajec¢ w j. angielskim:

Logistics in food chain

Zajecia dla kierunku studiow:

Bezpieczenstwo zywnosci

Jezyk wyktadowy:

polski Poziom studidw: |

Forma [Xlstacjonarne
studiow: [niestacjonarne

Numer semestru: 6 Csemestr zimowy

Xlsemestr letni

Xlobowigzkowe
[do wyboru

Opodstawowe
Xlkierunkowe

Status zajec:

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2019/2020 | Numer katalogowy: NOZ-BZ1-S-06L-44

Koordynator zajec:

dr hab. Elzbieta Szymarniska, prof. SGGW

Prowadzacy zajecia:

dr hab. Elzbieta Szymariska, prof. SGGW

Jednostka realizujaca:

Instytut Ekonomii i Finanséw, Katedra Logistyki

Jednostka zlecajaca:

Wydziat Technologii Zywnosci

Zatozenia, cele i opis zajec:

Zatozeniem przedmiotu zaznajomienie studentéw z zagadnieniami logistyki w taricuchach zywnosciowych.

Cele przedmiotu:

- zapoznanie stuchaczy z pojeciem i historig rozwoju logistyki,

- wzbogacenie wiedzy studentéw na temat elementéw logistyki w taricuchach dostaw zywnosci,

- wskazanie studentom znaczenia logistyki na rynku zywnosci,

- objasnienie zagadnien dotyczacych funkcjonowania taricuchéw dostaw w gospodarce zywnos$ciowej,

Opis przedmiotu:

Pojecie, istota, koncepcje i zadania logistyki. Historia rozwoju logistyki. Sktadniki proceséw logistycznych. tarcuch
zywnosciowy i jego ogniwa. Ewolucja taricucha zywnosciowego i konsekwencje zmian. Cechy taricucha dostaw zywnosci.
Czynniki oddziatywujace na jako$¢ produktéw w taricuchu zywnosciowym. Logistyka zaopatrzenia w faricuchu dostaw
produktéw zywnosciowych. Zarzgdzanie zapasami. Metoda statego punktu i statego cyklu zamawiania. Wyposazenie i
funkcje magazyndw. Metody rozmieszczania asortymentéw w magazynie. Transport produktéw zywnosciowych. Zalety i
wady poszczegdlnych gatezi transportu. Proces spedycyjny w taricuchu zywnosciowym. Znaczenie i rodzaje infrastruktury
logistycznej. Funkcje centéw logistycznych. Logistyka dystrybucji. Rodzaje kanatéw dystrybucji produktéw zywnosciowych.
Systemy informatyczne w zarzadzaniu faricuchami dostaw zywnosci. Logistyczna obstuga klienta. Logistyka a efektywnos¢
przedsiebiorstw. Pojecie traceability i jego znaczenie dla uczestnikdw taricuchdw i sieci dostaw zywnosci. Rodzaje i funkcje
opakowan. Kody kreskowe w logistyce. Koncepcje zarzgdzania taricuchami dostaw zywnosci: Just in Time, Benchmarking,
Kaizen, Total Quality Management, metoda szybkiej reakcji - QR, metoda efektywnej obstugi klienta — ECR. Sposoby
zagospodarowania odpadéw zywnosciowych.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

W —wyktad, liczba godzin .......ccccceveeviveniunnnee 15
C - ¢wiczenia audytoryjne, liczba godzin .....30
LC - ¢wiczenia laboratoryjne, liczba godzin .......
PC - éwiczenia projektowe, liczba godzin .......
TC - ¢wiczenia terenowe, liczba godzin .......

ZP - praktyki zawodowe, liczba godzin .......

Metody dydaktyczne: Wyktad, ¢wiczenia, prezentacje multimedialne
.\Nym?ga.nla formalne brak
i zatozenia wstepne:
Wiedza: Umiejetnosci: Kompetencje:
W1- zna obszary zastosowan logistyki w | U1 -  potrafi  scharakteryzowad | K1 - ma $wiadomosé znaczenia
Efekty uczenia sie: gospodarce zywnosciowej faricuchy i procesy logistyczne na | logistyki w zapewnianiu
rynku zywnosci bezpieczenstwa zywnosci

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

Efekty W1, U1, K1- prezentacje studentow
Efekty W1, U1, K1- zaliczenie pisemne z ¢wiczen
Efekty W1, U1, K1- egzamin pisemny z wktadéw

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw uczenia sie:

Prezentacje studentdéw na temat wybranych zagadnien logistycznych
Tres$é zadan z zakresu dziatan logistycznych z rozwigzaniami,
Tres$é pytan egzaminacyjnych (test) z odpowiedziami

Elementy i wagi majgce wptyw
na ocene koricowa:

Prezentacje studentéw z zakresu logistyki — 10%
Zaliczenie pisemne (zadania) z ¢wiczen —45%
Egzamin pisemny (test) z wyktadéw — 45%

Miejsce realizacji zajec:

Sala wyktadowa SGGW

Literatura podstawowa:

1. Logistyka (red.) D. Kisperska-Moron i S. Krzyzaniak, Biblioteka Logistyka, Poznar 2009.

2. Szymanowski W., 2008: Zarzadzanie taricuchami dostaw zywnosci w Polsce, Kierunki zmian. Difin, Warszawa.

3. Systemy logistyczne w funkcjonowaniu przedsiebiorstw przetwdrstwa rolno-spozywczego. (red.) B. Klepacki, L. Wicki, Wydawnictwo SGGW, Warszawa 2014,
4. Szymanska E. J., 2014: Rachunek kosztéw logistyki w zarzgdzaniu przedsiebiorstwem. Wydawnictwo. SGGW, Warszawa.

Literatura uzupetniajaca:




1. Gotembska E., 2006: Kompendium wiedzy o logistyce, PWN, Warszawa.

2. Skowronek Cz., Sarjusz-Wolski Z., 2008: Logistyka w przedsiebiorstwie, PWE, Warszawa.

UWAGI

inne godziny kontaktowe nieujete w pensum(konsultacje, egzaminy), liczba godzin - 5

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia 70h
zaktadanych dla zaje¢ efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:
taczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli 2 ECTS

akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow uczenia sie z efektami przedmiotu:

kategoria efektu

Efekty uczenia sie dla zajec:

Odniesienie do efektéw dla programu
studidw dla kierunku

Oddziatywanie
zajec na efekt
kierunkowy*)

Wiedza -W1 zna obszary zastosowan logistyki w gospodarce zywnosciowej BZ_KWO05 2

Umiejetnosci —U1 potrafi scharakteryzowac taiicuchy i procesy logistyczne na rynku BZ_KU02 2
2ywnosci

BZ_KKO01 2

Kompetencje —K1

ma $wiadomos¢ znaczenia logistyki w zapewnianiu
bezpieczenstwa zywnosci

*) 3 —zaawansowany i szczeg6towy, 2 — znaczacy,1 — podstawowy,




Nazwa zajeé:

Podstawy komunikacji spotecznej ECTS 1

Nazwa zajec¢ w j. angielskim:

Social Comunications Basics

Zajecia dla kierunku studiow:

Bezpieczenstwo zywnosci

Jezyk wyktadowy:

polski Poziom studidw: |

Forma [Xlstacjonarne
studiow:  [njestacjonarne

Status zajec: podstawowe Numer semestru: 6

Okierunkowe

Xlobowigzkowe
[CJdo wyboru

Csemestr zimowy
Xlsemestr letni

Rok akademicki, od ktérego obowiazuje opis (rocznik): | 2019/2020 | Numer katalogowy: | NOZ —BZ1-S-06L-45

Koordynator zajec:

Dr Mariusz Kosieradzki

Prowadzacy zajecia:

Dr Mariusz Kosieradzki

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk Socjologicznych i Pedagogiki, Katedra Socjologii

Jednostka zlecajgca:

Wydziat Technologii Zywnosci

Zatozenia, cele i opis zajec:

Celem nauczania tego przedmiotu jest przekazanie stosownej wiedzy oraz rozwijanie kompetencji spotecznych studentéw
(przede wszystkim kompetencji miekkich). Zakres tego przedmiotu obejmuje m.in. przekaz podstawowej wiedzy na temat
komunikowania sie cztowieka i ré6znorodnych grup spotecznych , zasady efektywnego komunikowania sie w réznych
sytuacjach zyciowych, sposoby radzenia sobie w sytuacjach nietypowych (np. dziatania Public Relations w sytuacjach
,Zywnosciowo kryzysowych”).

Opis zajec:

Rodzaje i funkcje procesu komunikacji (komunikacja niewerbalna versus komunikacja werbalna oraz ich znaczenie w zyciu
spotecznym). Komunikacja intrapersonalna, interpersonalna, grupowa, medialna-masowa (z elementami public relations),
komunikacja publiczna i dialog obywatelski. Komunikacja polityczna. Komunikacja w organizacji (przedsiebiorstwa,
instytucje itp.).Etyka w komunikacji miedzyludzkiej. Bariery i zaktocenia w procesie komunikacji.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

W — wyktad, liczba godzin........eccveveveveneinennes

C - ¢wiczenia audytoryjne, liczba godzin ....... 15
LC - ¢wiczenia laboratoryjne, liczba godzin...

PC - ¢wiczenia projektowe, liczba godzin .......
TC - ¢wiczenia terenowe, liczba godzin .......

ZP - praktyki zawodowe, liczba godzin .......

Metody dydaktyczne:

Dyskusja po zaprezentowaniu przyktadéw réznych form porozumiewania sie ludzi (materiaty audio-video), rozwigzywanie
réznorodnych komunikacyjnych problemoéw (zwtaszcza niwelowanie barier i zaktécen; sytuacje kryzysowe a PR);
psychodramy, praca w podgrupach.

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

brak

Efekty uczenia sie:

Wiedza: Umiejetnosci:
ul- posiada

samodzielnego

Kompetencje:
K1- jest gotéw do uznawania
gtebokiego znaczenia wiedzy w zyciu

umiejetnosci
rozwigzywania

probleméw w sytuacjach komunikacji | zawodowym,  krytycznej analizy
interpersonalnej. posiadanych jej zasobéw oraz
poszukiwania jej zrodet wsrdd

ekspertow.

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

U1- ocena aktywnosci podczas zajeé (praca w grupach).
K1 — kolokwium + esej zwigzany z problematyka zajec¢ z uwzglednieniem specyfiki branzy.

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw uczenia sie:

Prace pisemne studentéw

Elementy i wagi majace wptyw
na ocene koricowa:

Praca zaliczeniowa (kolokwium) 50%; aktywnos¢ podczas zaje¢ 30%, esej 20%.

Miejsce realizacji zajec:

Sala dydaktyczna

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:

1. Griffin Em, Podstawy komunikacji spotecznej, GWP, Gdarisk 2003

2. Pisarek W., Wstep do nauki o komunikowaniu, Wydawnictwo Akademickie i Profesjonalne, Warszawa 2008
3. Podkowiriska M., Integracyjny wymiar komunikowania, KOW, Warszawa 2011

4. Dobek-Ostrowska B., Podstawy komunikacji spotecznej, Astrum, Wroctaw 2004

5.Golka M., Bariery w komunikowaniu i spoteczeristwo (dez)informacyjne, PWN, Warszawa 2008

UWAGI

inne godziny kontaktowe nieujete w pensum(konsultacje), liczba godzin- 2




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy witasnej) niezbedna dla osiggniecia
zaktadanych dla zaje¢ efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

25h

taczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:

0,5 ECTS

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow uczenia sie z efektami przedmiotu:

kategoria efektu Efekty uczenia sie dla zajec: Odniesienie do efektéw dla programu
studidw dla kierunku

Oddziatywanie
zajec na efekt
kierunkowy*'

zawodowym, krytycznej analizy posiadanych jej zasobéw oraz
poszukiwania jej zZrédet wsrdd ekspertow.

posiada umiejetnosci samodzielnego rozwigzywania probleméw w | BZ_KU05 2
sytuacjach komunikacji interpersonalne;j.
jest gotéw do uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy w zyciu BZ_KKO1 2

*) 3 —zaawansowany i szczegétowy, 2 — znaczacy,1 — podstawowy,




Nazwa zajeé:

Nadzor weterynaryjny i sanitarny w gospodarce zywnosciowej ECTS 2

Nazwa zajec¢ w j. angielskim:

Veterinary and sanitary supervision in food chain

Zajecia dla kierunku studiow:

Bezpieczenstwo zywnosci

Jezyk wyktadowy:

polski Poziom studidw: |

Forma [Xlstacjonarne
studiow:  [njestacjonarne

Xlobowigzkowe Numer semestru: 6

[CJdo wyboru

Csemestr zimowy
Xlsemestr letni

Status zaje¢: [Jpodstawowe
kierunkowe

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2019/2020 | Numer katalogowy: NOZ-BZ1-S-06L-46

Koordynator zajec:

Dr hab. Agnieszka Jackowska-Tracz

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Katedry Higieny Zywnosci i Ochrony Zdrowia Publicznego Instytutu Medycyny Weterynaryjnej

Jednostka realizujaca:

Instytut Medycyny Weterynaryjnej, Katedra Higieny Zywnosci i Ochrony Zdrowia Publicznego,

Jednostka zlecajaca:

Wydziat Technologii Zywnosci

Zatozenia, cele i opis zajec:

Celem ksztatcenia jest przygotowanie studentdéw do pracy na stanowiskach wymagajacych wiedzy na temat kontroli i
nadzoru nad produkcjg zywnosci pochodzenia zwierzecego w kontekscie zapewnienia bezpieczeristwa zywnosci. Studenci
zapoznaja sie z warunkami produkcji bezpiecznej zywnosci pochodzenia zwierzecego na etapie przetwodrstwa, systemami
zapewnienia jakosci i bezpieczeristwa zywnosci, prawem zywnosciowym, szczegdlnie dotyczacym produktéw pochodzenia
zwierzecego, zasadami urzedowej kontroli zywnosci oraz metodami badan i oceng produktéw pochodzenia zwierzecego.
Tematyka wyktadow:

Urzedowa kontrola w taincuchu zywnosciowym i paszowym. Kompetencje organéw administracji rzagdowej. Urzedowa
kontrola realizacji zasad systemu HACCP. Prywatne systemy zarzadzania jakoscig w urzedowej kontroli faricucha
zywnosciowego. Nadzor sanitarno-weterynaryjny w cateringu lotniczym i nielotniczym. Szczegétowe wymagania dotyczace
organizacji urzedowych kontroli w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez
ludzi. Nadzér nad produkcjg produktow akwakultury.

Tematyka ¢wiczen:

Skoordynowany Program Inspekcji Weterynaryjnej — analiza list kontrolnych. Analiza zagrozern w zaktadzie przetwdrstwa
miesnego. Krytyczne punkty kontrolne w zaktadzie przetwdrstwa miesnego. Urzedowa kontrola prébek zywnosci. Kryteria
mikrobiologiczne srodkéw spozywczych. Decyzja administracyjna i postanowienie.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

W —wyktad, liczba godzin .......cccceeveenieniennnen. 15
C - ¢wiczenia audytoryjne, liczba godzin .......

LC - éwiczenia laboratoryjne, liczba godzin ....15
PC - éwiczenia projektowe, liczba godzin .......
TC - ¢wiczenia terenowe, liczba godzin .......

ZP - praktyki zawodowe, liczba godzin .......

Inne liczba godzin .......

Metody dydaktyczne:

Wyktady sg prowadzone z zastosowaniem $rodkéw audiowizualnych (prezentacje multimedialne PPT). Na ¢wiczeniach (w
czesci teoretycznej) stosuje sie prezentacje multimedialne PPT (prowadzacy zajecia i studenci), filmy. W czesci praktycznej
¢wiczen studenci przygotowuja postanowienia i decyzje administracyjne, analizuja wyniki badan, przeprowadzajg analize
zagrozen i wyznaczajg krytyczne punkty krytyczne, ustalajg wymagania mikrobiologiczne dla danych produktéow na
podstawie obowigzujgcych aktéow prawnych. Dyskusje, praca indywidualna i praca w zespotach.

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Umiejetnosé krytycznego myslenia i wyciggania wnioskdw. Umiejetnos¢ pracy w zespole. Wiedza dotyczaca podstaw
mikrobiologii. Wiedza dotyczgca technologii produkcji zywnosci.

Efekty uczenia sie:

Wiedza: Umiejetnosci:
W1- zna i rozumie zasady ochrony zdrowia | Ul- potrafi wykorzysta¢ wiedze w
cztowieka realizowane poprzez wtasciwy | procesie analizy zagrozen i ustalaniu

Kompetencje:
K1- jest gotéw do wspétpracy z
przedstawicielami innych zawoddéw

nadzér nad produkcjg zywnosci kryteriow  mikrobiologicznych  dla | w  zakresie  ochrony zdrowia
réznych rodzajow zywnosci publicznego
u2- potrafi napisac decyzje

administracyjna

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

W1 - egzamin pisemny
U1, U2, K1 — pisemne sprawozdanie (karta pracy studenta) i prezentacja wynikéw pracy

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw uczenia sie:

Tres¢é pytan testowych z oceng
Dokumentacja kart pracy studenta

Elementy i wagi majace wptyw
na ocene koricowa:

70% wagi - test koricowy; student zobowigzany jest do uzyskania minimum 60% maksymalnej liczby punktow; test
obejmuje materiat wyktadowy i éwiczeniowy
30% wagi — ocena kart pracy studenta (forma, tresc) i prezentacji wynikow

Miejsce realizacji zajec:

Sale ¢wiczeniowe i wyktadowe SGGW

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:
1.Rozporzadzenie (WE) NR 2073/2005z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywczych

(Dz.U. L338722.12.2005, s. 1)




2.Rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegdlne przepisy dotyczace higieny w
odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego

3.Rozporzadzenie (WE) nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegdlne przepisy dotyczace organizacji
urzedowych kontroli w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego przeznaczonych do spozycia przez ludzi

4.Zawiadomienie Komisji w sprawie wytycznych dotyczacych wdrazania systemoéw zarzadzania bezpieczeristwem zywnosciobejmujgcych programy warunkéw
wstepnych i procedury oparte na zasadach HACCP, uwzgledniajac utatwienia/elastycznos¢ w zakresie wdrazania w niektdrych przedsiebiorstwach spozywczych
(2016/C 278/01)

5.Molenda Jerzy (2010) Mikrobiologia zywnosci pochodzenia zwierzecego; UWP.

6. Jaworska Danuta (2014). Zywno$¢ pochodzenia zwierzecego - wybrane zagadnienia z przetwdrstwa i oceny jako$ciowej. Wydawnictwo SGGW.

7. Stowinski Mirostaw (2014). Wybrane zagadnienia z technologii zywnos$ci pochodzenia zwierzecego i podstaw gastronomii. Wydawnictwo SGGW.

8. Pisula Andrzej, Pospiech Edward. Mieso - podstawy nauki i technologii. Wydawnictwo SGGW.

6. Doyle M.P., Beuchat L.R., Montwille T.J.: Food microbiology: Fundamentals and frontiers. USA 2001. ASM Press.

UWAGI
inne godziny kontaktowe nieujete w pensum(konsultacje, egzaminy), liczba godzin- 4

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy witasnej) niezbedna dla osiggniecia 50 h
zaktadanych dla zaje¢ efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:
taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli 1ECTS
akademickich lub innych oséb prowadzacych zajecia:
Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw uczenia sie z efektami przedmiotu:
kategoria efektu Efekty uczenia sie dla zajec: Odniesienie do efektéw dla programu Oddziatywanie
studiow dla kierunku zajec na efekt
kierunkowy*'
zna i rozumie zasady ochrony zdrowia cztowieka realizowane BZ_KWO05 3
poprzez whasciwy nadzér nad produkcja zywnosci BZ_KWO06 3
potrafi wykorzysta¢ wiedze w procesie analizy zagrozen oraz BZ_KU02 3
okreslaniu kryteriow mikrobiologicznych dla réznych rodzajow BZ_KUO6 3
2ywnosci
potrafi napisa¢ decyzje administracyjng BZ_KUO5 3
jest gotéw do wspdtpracy z przedstawicielami innych zawodéw w BZ_KKO01 3
zakresie ochrony zdrowia publicznego

*)3 — zaawansowany i szczegotowy, 2 — znaczacy,1 — podstawowy,



Nazwa zajec: Praktyka zawodowa ECTS 4
Nazwa zajec¢ w j. angielskim: Professional practice
Zajecia dla kierunku studiow: Bezpieczenstwo zywnosci

Jezyk wyktadowy: polski Poziom studidw: | stopien

Forma [X] stacjonarne
studiow: [ niestacjonarne

[ podstawowe Numer semestru: 6

Xlkierunkowe

Status zajec: obowigzkowe

do wyboru

Csemestr zimowy
Xlsemestr letni

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2019/2020 | Numer katalogowy: NOZ-BZ1-S-06L-47

Koordynator zajec:

Koordynator ds. Praktyk

Prowadzacy zajecia:

Zaktadowy opiekun praktyk, pracownicy Instytutu Nauk o Zywnosci

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci

Jednostka zlecajgca:

Wydziat Technologii Zywnosci

Zatozenia, cele i opis zajec:

Celem praktyki jest pogtebienie wiedzy teoretycznej zdobytej w toku studiéw poprzez praktyczne przeszkolenie w ramach
wybranego kierunku studiéw a w szczegdlnosci praktyczne przeszkolenie z zakresu bezpieczenstwa zywnosci. Celem
praktyki jest rowniez préba praktycznego wykorzystania wiedzy teoretycznej zdobytej w trakcie trwania studiéw oraz
zdobycie praktycznych doswiadczen w obszarze zgodnym z kierunkiem studiéow, w tym doswiadczen w wykonywaniu
obowigzkéw zawodowych.

Opis:

W trakcie praktyki student zapoznaje sie z organizacja pracy w laboratorium naukowo-badawczym lub jednostce urzedowe;j
kontroli zywnosci, lub zaktadzie przemystu spozywczego, szczegétowo poznaje metody kontroli jakosci i bezpieczerstwa
zywnosci, poznaje funkcjonowanie systemdéw zapewnienia bezpieczeristwa zywnosci, zbiera informacje o zarzadzaniu
laboratorium naukowo-badawczym lub przyzaktadowym, lub zaktadem przetwdrstwa zywnosci, a takze zapoznaje sie z
praca na réznych stanowiskach obstugi linii technologicznych lub stanowiskach pracy laboratorium naukowo-badawczego,
lub zaktadowego.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

W —wyktad, liczba godzin
C - ¢wiczenia audytoryjne, liczba godzin
LC - éwiczenia laboratoryjne, liczba godzin ....
PC - éwiczenia projektowe, liczba godzin
TC - ¢wiczenia terenowe, liczba godzin
ZP - praktyki zawodowe, liczba godzin

Metody dydaktyczne:

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Student posiada wiedze w zakresie ogdlnej technologii zywnosci oraz w zakresie analizy i oceny jakosci zywnosci.

Efekty uczenia sie:

Wiedza: Umiejetnosci: Kompetencje:

W1 - student zna rodzaj $wiadczonych | Ul — student potrafi opisa¢ strukture | K1 — student jest gotéw do
ustug przez zaktad pracy oraz zadania i | zaktadu i organizacje pracy w zaktadzie | uznawania gtebokiego znaczenia
specyfike dziatalnosci poszczegdlnych jego | U2 - student potrafi opisaé dziaty | wiedzy w  2zyciu zawodowym,
dziatéw pomocnicze i ustugowe zaktadu | krytycznej analizy posiadanych jej
W2 — student zna charakterystyke, warunki | przemystowego lub  laboratorium | zasobéw oraz poszukiwania jej

magazynowania oraz wyrozniki jakosci i
bezpieczenstwa zywnosci (surowcéw i
produktéw) oraz zasady funkcjonowania
systemow zapewnienia jakosci i
bezpieczenstwa zywnosci

W3 - student zna podstawowe procesy
technologiczne stosowane w produkgji
gtéwnych asortymentéw produktéw oraz
metody kontroli ich jakosci i
bezpieczenstwa

W4 — student zna wyposazenie maszynowe
linii  produkcyjnych: budowe i zasady
funkcjonowania maszyn i urzadzen lub
wyposazenie laboratorium badania
2Zywnosci

W5 - student zna zasady gospodarki
odpadami oraz gospodarki odczynnikami w
laboratorium

W6 — student zna formalne i nieformalne
sposoby obstugi klienta przedsiebiorstwa
oraz rodzaje i obieg dokumentéw

W7 - student zna  problematyke
zarzadzania w zaktadzie oraz sposoby
kontrolowania realizacji planéw

zajmujacego sie badaniem zywnosci i
wymienic ich zadania

U3 - student potrafi dokonywac
krytycznej analizy rozwigzan
istniejagcych w  zaktadzie pracy,
zwigzanych z procesami
przetwdrczymi, oceng jakosci i

zarzadzaniem

zrédet wsrdd ekspertéw

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

1. dziennik studenckiej praktyki zawodowej prowadzony przez studenta, potwierdzony przez zaktadowego opiekuna

praktyk,




2. pozytywna opinia zaktadowego opiekuna praktyk na temat przebiegu praktyk, Swiadczgca o zrealizowaniu przez studenta
celow praktyki,
3. sprawozdanie z praktyki zawodowej (praca pisemna przygotowana w ramach wtasnej pracy studenta).

Dziennik studenckiej praktyki zawodowej, opinia zaktadowego opiekuna praktyk o przebiegu praktyki, sprawozdanie

Forma dokumentadji osiagnietych pisemne z praktyki specjalizacyjnej. Potwierdzenie zaliczenia praktyki przez upowaznionego nauczyciela akademickiego

efektéw uczenia sie:

WNoZ.

Upowazniony nauczyciel akademicki Wydziatu Nauk o Zywnosci dokonuje zaliczenia praktyki na podstawie: dokumentu
Elementy i wagi majgce wptyw poswiadczajgcego odbycie praktyki w miejscu odpowiadajgcym kierunkowi studiéw i w wymiarze zgodnym z programem
na ocene koricowa: studidw, pozytywnej opinii przedstawiciela zaktadu pracy na temat realizacji praktyki, prawidtowo prowadzonego dziennika

praktyki oraz samodzielnie przygotowanego i poprawnego merytorycznie sprawozdania z praktyk.

Laboratorium naukowo-badawcze lub przyzaktadowe zajmujgce sie badaniem zywnosci, lub jednostka urzedowej kontroli

Miejsce realizacji zajec: 2ywnosci, lub zaktad przemystu spozywczego.

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:

1. Wybrane instrukcje technologiczne

2. Schematy organizacyjne i zarzadzenia w zaktadzie przemystu spozywczego
3. Normy i przepisy laboratoryjne

4. Wybrane instrukcje i dokumentacje aparatow i urzadzen

5. Instrukcje BHP

UWAGI
Praktyki zalicza sie na oceny uogdlnione (tj.: zaliczono (zal.), niezaliczono (nzal.)).

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych dla zaje¢ 160 h
efektdw uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnic¢ pole ECTS:
taczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub OECTS
innych oséb prowadzacych zajecia:
Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw uczenia sie z efektami przedmiotu:
kategoria efektu Efekty uczenia sie dla zajec: Odniesienie do efektéw dla programu Oddziatywanie
studidw dla kierunku zajec na efekt

kierunkowy*)

Wiedza -W1 student zna rodzaj Swiadczonych ustug przez zaktad pracy oraz BZ_KwWO01 1
zadania i specyfike dziatalnosci poszczegdlnych jego dziatow

Wiedza - W2 student zna charakterystyke, warunki magazynowania oraz BZ_KwWO01 1
wyrézniki - jakosci i bezpieczenstwa zywnosci (surowcéw i BZ_KW02

produktow) oraz zasady funkcjonowania systeméw zapewnienia
jakosci i bezpieczenstwa zywnosci

Wiedza - W3 student zna podstawowe procesy technologiczne stosowane w BZ_KWO01, 1
produkcji gtéwnych asortymentéw produktéw oraz metody BZ_KWO03, 1
kontroli ich jakosci i bezpieczenstwa BZ_KWO04 1

Wiedza - W4 student zna wyposazenie maszynowe linii produkcyjnych: budowe BZ_KwO03 1
i zasady funkcjonowania maszyn i urzadzen lub wyposazenie
laboratorium badania zywnosci

Wiedza - W5 student zna zasady gospodarki odpadami oraz gospodarki BZ_KwO07 1
odczynnikami w laboratorium

Wiedza - W6 student zna formalne i nieformalne sposoby obstugi klienta BZ_KWO07 1
przedsiebiorstwa oraz rodzaje i obieg dokumentow

Wiedza - W7 student zna problematyke zarzadzania w zaktadzie oraz sposoby BZ_KWO07 1
kontrolowania realizacji planow BZ_KWO08 1

Umiejetnosci — U1 student potrafi opisa¢ strukture zaktadu i organizacje pracy w BZ_KUO01 1
zaktadzie BZ_KU02 1

Umiejetnosci — U2 student potrafi opisa¢ dziaty pomocnicze i ustugowe zaktadu BZ_KUO01 1
przemystowego lub laboratorium zajmujgcego sie badaniem BZ_KU02 1
zywnosci i wymienic ich zadania

Umiejetnosci — U3 student potrafi dokonywaé krytycznej analizy rozwigzan BZ_KUO03 1

istniejgcych w  zaktadzie pracy, zwigzanych z procesami
przetwdrczymi, oceng jakosci i zarzagdzaniem

Kompetencje — K1 student jest gotéw do uznawania gtebokiego znaczenia wiedzy w BZ_KKO01 2
zyciu zawodowym, krytycznej analizy posiadanych jej zasobdéw
oraz poszukiwania jej zrodet wsrdd ekspertdw

*)3 — zaawansowany i szczegétowy, 2 — znaczacy,1 — podstawowy,



