Rok o .
AeaEiaE 2017/2018 | Grupa przedmiotow: Numer katalogowy: Tow Ist 7.1
Nazwa przedmiotu: Sensoryczne metody oceny produktow ECTS 3

Thimaczenie nazwy na jez.
angielski:

Sensory methods in evaluation of product quality

Kierunek studiow:

Towaroznawstwo w biogospodarce

Koordynator przedmiotu:

dr hab. inz. Eliza Kostyra

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy i doktoranci Katedry Zywnosci Funkcjonalnej i Ekologicznej Instytutu Nauk
o Zywieniu Czlowieka

Jednostka realizujgca:

Instytut Nauk o Zywieniu Cztowieka, Katedra Zywnoéci Funkcjonalnej I Ekologicznej

Wydziat, dla ktorego przedmiot
jest realizowany:

Wydziat Technologii Zywnoéci

Status przedmiotu:

a) przedmiot obligatoryjny b) stopien I rok IV c) stacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr zimowy jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Dodaj tekst

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

a) wyktad: liczba godzin 20;
b) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 20;

Metody dydaktyczne:

Wyklady: Prezentacja multimedialna. Cwiczenia: laboratoryjne, pracowania analizy
sensorycznej wraz z wyposazeniem

Pelny opis przedmiotu:

Analiza sensoryczna jako dziedzina analityki i jej rola w ksztattowaniu jakosci produktow.
Metody wykorzystywane w badaniach sensorycznych i konsumenckich (przedmiot oceny,
zadanie oceny, liczba wyrdznikow, warunki badan, wymagania oceny). Specyfika metod
roznicowych 1 zastosowanie w szkoleniu oceniajacych oraz kontroli jakosci produktow.
Charakterystyka metod uwzgledniajacych pomiar ilo$ciowo-jakosciowy oraz czasowy
(koncepcja 1 wymiar praktyczny w badaniach naukowych/przemysle). Sensoryczne
badania konsumenckie — kierunki zastosowan, realizacja badan, konsumenci (kryteria
rekrutacji). Pomiar wrazen emocjonalnych i wizualnych w ocenie jakosci produktow.
Zatozenia i realizacja systemu zapewniania jako$ci sensorycznej. Krotka charakterystyka
metod statystycznych stosowanych do interpretacji wynikow.

Cwiczenia: Testy stosowane w badaniu wrazliwoici sensorycznej oceniajacych
(specyfika, podzial, interpretacja wynikéw). Wykrywanie réznic w cechach jakosciowych
z uwzglednieniem roztworéw wodnych i produktow (wybrane metody rdznicowe i
skalowania). Koncepcja metody profilowej (wybor atrybutow, ilo§¢ sesji ocen i
whioskowanie). Pomiar wrazen sensorycznych w czasie w kontekscie jakosci produktow.
Okreslenie emocji i wrazen wizualnych w ocenie produktow z wykorzystaniem
specjalnych metod. Prezentacja projektow odnoszacych si¢ do problemu badawczego z
wykorzystaniem metod sensorycznych.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajace):

Zatozenia wstgpne:

Efekty ksztalcenia:

01 - student ma wiedz¢ zwigzang ze
specyfika analizy sensorycznej jako
dziedziny analityki i stosowanych
metod w badaniach sensorycznych i

konsumenckich . Sy Lo
04 - student posiada umiejetno$¢ zestawiania i

02 - student posiada umiejetnosé L o ,
L . . przedstawiania wynikow uzyskanych z badan

przygotowywania i podawania probek sensorycznych

produktéw do ocen sensorycznych z 05 - potrafi pracowaé zespolowo przy

uwzglednieniem warunkéw ocen i - Lo : .
" opracowaniu i realizacji pracy projektowej
metodologii

03 - student posiada umiejetnosé
wyboru atrybutow  jako$ciowych i
realizacji ocen  wybranych  grup
produktéw za pomoca réznych metod




01 - egzamin pisemny

Spos6b weryfikacji efektow 02, 03, 04, 05 - prezentacja multimedialna, inne: obserwacja pracy studenta na

ksztatcenia: L . . N Lo .
¢wiczeniach, weryfikacja przedstawiania i omawiania wynikow

Forma dokumentacji

osiggnictych efektow Prezentacja multimedialna, protokdt z egzaminu

ksztatcenia:

Elementy i wagi majgce wplyw

, Ocena za prezentacje multimedialne - 30%; egzamin - 70%
na oceng¢ koncows:

Miejsce realizacji zajec: Sala wyktadowa, laboratorium

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:

Barylko-Pikielna N., Matuszewska I. (2009): Sensoryczne Badania Zywnosci. Podstawy — Metody — Zastosowania, Wyd.
Naukowe PTTZ, Krakow.

Kostyra E. (2009): Wybrane zagadnienia z analizy zywnosci. [w:] Obiedzinski M. (red.): Ocena jakoS$ci sensorycznej
produktéw zywnosciowych. Wyd. SGGW, Warszawa, rozdziat 15, s. 186-208.

Barytko-Pikielna N., Kostyra E. (2007): Sensoryczna analiza zywnosci. [w:] Gawecki J. i Barytko-Pikielna N. (red.):
Zmysty, a jakos¢ zywnosci i zywienia. Wyd. Akademii Rolniczej, Krakow, rozdziat 11, s. 143-169.

Kostyra E., Barytko-Pikielna N. (2010): Towaroznawstwo zywnosci przetworzonej. [w:] Swiderski F. i Waszkiewicz-Robak
B. (red.): Analiza sensoryczna w towaroznawczej ocenie zywnosci, rozdziat 4, s. 55-84

UWAGI: -

Wskazniki ilosciowe charakteryzujace modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wlasnej) niezbedna dla 80 h
osiggni¢cia zaktadanych efektow ksztatcenia - na tej podstawie nalezy wypeti¢ pole ECTS:
Laczna liczba punktow ECTS, ktora student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 15ECTS
nauczycieli akademickich: '

Laczna liczba punktow ECTS, ktorg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich 15ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.: '

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektow dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01 ma wiedzg zwigzang ze specyfika analizy sensorycznej jako | K_WO05
dziedziny analityki i stosowanych metod w badaniach
sensorycznych i konsumenckich
02 posiada umiejetno$¢ przygotowywania i podawania probek | K_UO3

produktéw do ocen sensorycznych z uwzglednieniem
warunkow ocen i metodologii

03 posiada umiejetnos¢ wyboru atrybutéw jakosciowych i K_U03
realizacji ocen wybranych grup produktéw za pomocg réoznych
metod

04 posiada umiejetnos¢ zestawiania i przedstawiania wynikow K_U03, K_U07, K_U09
uzyskanych z badan sensorycznych

05 potrafi pracowaé zespolowo przy opracowywaniu i realizacji | K_U13

pracy projektowej




Rok o .
AeaEiaE 2017/2018 | Grupa przedmiotow: Numer katalogowy: Tow Ist 7.2
Nazwa przedmiotu: Strategie rynkowe w biogospodarce ECTS 3

Thimaczenie nazwy na jez.
angielski:

Marketing strategies in bioeconomy

Kierunek studiow:

Towaroznawstwo w biogospodarce

Koordynator przedmiotu:

Dr inz. Marzena Lemanowicz

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Instytutu Zarzadzania i Katedry Polityki Rozwoju i Marketingu Instytutu
Ekonomii i Finanséw

Jednostka realizujaca:

Instytut Zarzadzania

Instytut Ekonomii i Finansow, Katedra Polityki Rozwoju i Marketingu

Wydziat, dla ktorego przedmiot
jest realizowany:

Wydziat Technologii Zywnosci

Status przedmiotu:

a) przedmiot obligatoryjny b) stopien | rok 1V c) stacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr zimowy jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Zapoznanie studentow ze specyfika i funkcjonowaniem rynku zywno$ciowego
Zapoznanie studentow z istota problematyki dotyczacej strategii rynkowych w
biogospodarce; Prezentacja strategii marketingowych przedsiebiorstw w przyktadowych
sektorach biogospodarki; Pogtebiona analiza postrzegania zjawisk i procesow
zachodzacych na rynku zywno$ciowym

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

a) wyktad: liczba godzin 20;
b) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 20;

Metody dydaktyczne:

dyskusja; rozwigzywanie problemu; analiza i interpretacja tekstow zrodtowych; studium
przypadku, zespotowe projekty studenckie

Pelny opis przedmiotu:

Wyktady: Specyfika rynku zywno$ciowego. Gospodarka rynkowa jako podstawa
sprawnego funkcjonowania rynku zywnosciowego. Agrobiznes i jego znaczenie w
gospodarce. Charakterystyka rynku zywno$ciowego. Procesy integracji i globalizacji
wspolczesnego rynku. Specyfika marketingu produktow zywnosciowych. Segmentacja
rynkéw konsumenckich. Strategie rynkowe producentéw branzy migsnej (rozwdj z
udziatem inwestorow zagranicznych, zarzadzanie portfelem marek). Strategie rynkowe
producentéw w branzy mleczarskiej (strategia budowania silnej marki, strategia
challengera, strategia ekologiczna). Strategie dziatania przedsigbiorstw handlowych na
rynku. Strategia marki wiasnej stosowana przez sieci handlowe. Podstawowe formaty
handlu produktami FMCG w Polsce.

Cwiczenia: Sposoby okreslania stopnia lojalnosci na rynku dobr zywnosciowych.
Organizacja wybranych rynkéw produktow zywnosciowych. Rozpoznawanie orientacji
marketingowych w przedsi¢biorstwach biogospodarki. Rola marketingu w ksztaltowaniu
konsumpcji zywnosci. Marketing produktow unikalnych np. tradycyjnych i regionalnych.
Strategie marketingowe na rynku produktow ekologicznych. Strategie rozwoju
supermarketow w Polsce (np. Piotr i Pawel). Strategie rozwoju handlu dyskontowego
(Biedronka, Lidl). Rola hipermarketow we wspotczesnym handlu. Handel internetowy.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajace):

Podstawy marketingu, Zarzadzanie marketingowe

Zatozenia wstegpne:

Znajomo$¢ podstawowych zagadnien zwigzanych z rynkiem, przedsigbiorstwem i
konsumentem

Efekty ksztalcenia:

01 - posiada umiejetno$é swobodnego | 03 - potrafi analizowaé zjawiska i procesy
postugiwania si¢ aparaturg pojeciowg z | wystepujace w biogospodarce

zakresu gospodarki rynkowej, strategii |04 - organizuje prace (realizacja projektu) i
marketingowych przedsigbiorstw dzieli si¢ obowiazkami, wspolpracujac z innym
02 - charakteryzuje poszczegolne |studentem w trakcie przygotowania, realizacji
strategie rynkowe w biogospodarce oraz prezentacji projektu.




Sposob weryfikacji efektow
ksztalcenia:

01 - 04: Ocena wystapien i prezentacji podczas zajeé
04: Przygotowanie zespotowej analizy zdefiniowanego problemu (projekt)
02, 03: Egzamin pisemny

Forma dokumentacji
osiagnigtych efektow Przestane prezentacje, arkusze egzaminacyjne
ksztatcenia:

Elementy i wagi majace wptyw
na ocen¢ koncowa:

Ocena wystapien i prezentacji podczas zajg¢ 25%
Przygotowanie zespotowej analizy zdefiniowanego problemu (projekt) 25%
Egzamin pisemny 50%

Miejsce realizacji zajec: sale wyktadowe i dydaktyczne

arwn

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:
1.

Joanna Prystrom: Innowacje w procesie rozwoju gospodarczego istota i uwarunkowania podrecznik akademicki, Wyd.
Difin 2012

Philip Kotler, Fernando Trias de Bes: Innowacyjno$¢ Przepis na sukces Model od A do F, wyd. Rebis 2013
Red.Thomas Neil: Kreatywnos¢ i Innowacja Wedtug Johna Adaira, 2009, Wolters Kluwer

Clayton M. Christensen: Przetomowe innowacje, 2010, PWN

Krzysztof Klincewicz: Dyfuzja Innowacji. Jak Odnie$¢ Sukces w Komercjalizacji Nowych Produktow i Ustug,
2011,Wydzial Zarzadzania Uniwersytetu Warszawskiego

Andrzej Skonieczek, Wojciech Krzysztof Szalkiewicz: Dynamiczny Wskaznik Innowacyjnos$ci Metoda Badania
Innowacyjnosci, 2009, Olsztynska WSZII

Jakub Szpon, Edyta Pawlak, Agnieszka Owczarek, Julita Stanczuk, Karolina Sosnowska, Maciej Nosal: Innowacje Jako
Zrédto Konkurencyjnosci Nowoczesnego Przedsiebiorstwa, 2009, Economicus

UWAGI: -

Wskazniki ilociowe charakteryzujace modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wlasnej) niezbedna dla 75h

osiggni¢cia zaktadanych efektow ksztatcenia - na tej podstawie nalezy wypeic¢ pole ECTS:

Laczna liczba punktow ECTS, ktora student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 15ECTS

nauczycieli akademickich: '

Laczna liczba punktow ECTS, ktora student uzyskuje w ramach zajgé o charakterze praktycznym, takich

. o X . o 1ECTS

jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu:
Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektow dla programu

efektu ksztalcenia na Kierunku

01 posiada umiejetnos¢ swobodnego postugiwania si¢ aparaturg | K-U06, K_UO01
pojeciowa z zakresu gospodarki rynkowej, strategii
marketingowych przedsigbiorstw

02 charakteryzuje = poszczegblne  strategie  rynkowe — w | K_WO07, K_W09, K_S03
biogospodarce

03 potrafi analizowaé zjawiska 1 procesy wystepujace w | K_U04, K_U06, K_U13
biogospodarce
04 organizuje prace (realizacja projektu) i dzieli sic obowigzkami, | K_U13

wspolpracujac z innym studentem w trakcie przygotowania,
realizacji oraz prezentacji projektu




Rok o _
etk 2017/2018 Grupa przedmiotow: Numer katalogowy: Tow Ist 7.3
Nazwa przedmiotu: Seminarium dyplomowe TECHNOL ECTS 4

Thimaczenie nazwy na je¢z.
angielski:

Diploma seminar TECHNOL

Kierunek studiow:

Towaroznawstwo w biogospodarce

Koordynator przedmiotu:

Prodziekan

Prowadzacy zajecia:

Samodzielni pracownicy naukowo-dydaktyczni Instytutu Nauk o Zywnosci lub
pracownicy innych Instytutow SGGW

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci lub inne Instytuty SGGW

Wydziat, dla ktérego przedmiot
jest realizowany:

Wydziat Technologii Zywnosci

Status przedmiotu:

a) przedmiot
obligatoryjno-fakultatywny

b) stopicti | rok IV c) stacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr zimowy jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Poszerzenie zasobu wiedzy z zakresu towaroznawstwa ze szczeg6élnym uwzglgdnieniem
towaroznawstwa produktéw spozywczych w aspekcie technologii ich wytwarzania.
Przygotowanie do wykonania pracy dyplomowe;j (inzynierskiej). Umiejetnos¢ korzystania
z zasobow bibliotecznych i internetowych w celu zgromadzenia literatury dotyczace;j
realizacji okre§lonego tematu badawczego. Przygotowanie konspektu pracy inzynierskiej.
Umiejetno$¢ prezentowania zagadnien zwigzanych z praca dyplomowa i dyskus;ji.
Przygotowanie do egzaminu dyplomowego m.in. poprzez opracowania, referaty i dyskusje
nad wspotczesnymi zagadnieniami zwigzanymi z szeroko rozumianym towaroznawstwem
w biogospodarce.

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

a) wyktad: liczba godzin 0;
b) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 45;

Metody dydaktyczne:

Praca indywidualna, praca w =zespolach, dyskusja, wyktad, referat, prezentacja
multimedialna

Pelny opis przedmiotu:

Cele i zakres realizowanych prac dyplomowych, literatura krajowa i zagraniczna zwigzana
z tematyka prac dyplomowych, zapoznanie studentéw z sylabusami Seminarium
dyplomowego i Pracy dyplomowej. Prezentacja odbytych praktyk oraz wybranych
zagadnien poszerzajacych zasob wiedzy z zakresu kierunku studiow. Przygotowanie
konspektu pracy inzynierskiej. Przedstawienie prezentacji, w ktoérych sformutowano cel,
zatozenia i zakres pracy oraz omowiono i przedyskutowano zebrane dane zwigzane z
problematyka pracy dyplomowe;j.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajace):

Catoksztatt wiedzy, umiejetnosci i kompetencji zdobytych w ramach przedmiotow
podstawowych i kierunkowych realizowanych na pierwszym stopniu studiow na kierunku
towaroznawstwo w biogospodarce

Zatozenia wstepne:

Dodaj tekst

Efekty ksztatcenia:

01 - ma wiedze¢ z zakresu
wspotczesnego  towaroznawstwa —w
biogospodarce ze szczegblnym | 02 — potrafi dyskutowaé, stosujac wiasciwag
uwzglednieniem procesOw | argumentacj¢ oraz dokonaé¢ oceny wypowiedzi
przetworczych 1 tematyki pracy | innych uczestnikow seminarium dyplomowego;
dyplomowej; umie pozyskiwaé¢ dane |jest §wiadomy konieczno$ci statego poglebiania
literaturowe niezbe¢dne do | zdobytej wiedzy i umiej¢tnosci w dobie postepu
przygotowania pracy dyplomowej; | naukowego i technologicznego

potrafi przygotowywa¢ 1 wyglaszaé
prezentacje na zadany temat

Sposob weryfikacji efektow
ksztalcenia:

Kazdy student przygotowuje i przedstawia 4 prezentacje, a ich szczegdtowy zakres
tematyczny i forme okre$la prowadzacy zajecia: efekt 01 — ustne prezentacje
przygotowane i wygtoszone w ramach seminarium: z odbytych praktyk, wybranych
zagadnien poszerzajacych zasob wiedzy z zakresu kierunku studiéw oraz konspektu pracy
(kazda prezentacja oceniana w skali 0-2 pkt) i prezentacja pracy dyplomowej (oceniana w
skali 0-4 punktow), efekt 02 — ocena aktywnosci studenta i udziatu w dyskusji podczas
seminariow (maksymalna sumaryczna liczba punktow do uzyskania 5 pkt)




Forma dokumentacji
osiggnietych efektow
ksztatcenia:

Prezentacje multimedialne uczestnikoéw seminarium utrwalone w formie elektronicznej,
punkty uzyskane za przygotowane i wygtoszone prezentacje oraz za udziat w dyskusji

Sumaryczna liczba punktéw uzyskanych na zajgciach stanowi podstawe do wystawienia
oceny z przedmiotu: 8-9 dostateczny, 9,5-10,5 dostateczny plus, 11-12 dobry, 12,5-13,5
dobry plus, 14-15 bardzo dobry. Minimalna liczba punktow niezbedna do uznania efektow
ksztatcenia wynosi 5,5 pkt za prezentacje oraz 2,5 pkt za aktywnosc.

Elementy i wagi majace wplyw
na oceng koncowa:

Migjsce realizacji zaj¢é: Sale seminaryjne

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:
Specjalistyczne pismiennictwo zalezne od tematyki realizowanych prac dyplomowych (podreczniki oraz publikacje z
czasopism naukowych krajowych i zagranicznych zwigzanych z tematyka prac dyplomowych)

UWAGI: Dodaj tekst

Wskazniki ilo$ciowe charakteryzujace modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wlasnej) niezbedna dla 100 h
osiggniecia zaktadanych efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetié pole ECTS:
Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 2 ECTS
nauczycieli akademickich:
Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich 2 ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:
Tabela zgodno$ci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu:
Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01 ma wiedzg z zakresu wspotczesnego towaroznawstwa w | K_W11, K W12, K_W14

biogospodarce ze szczegblnym uwzglednieniem procesow | K_UO05, K_U09
przetworczych i tematyki pracy dyplomowej; umie pozyskiwaé
dane literaturowe niezbedne do przygotowania pracy
dyplomowej; potrafi przygotowywac i wyglasza¢ prezentacje

na zadany temat

02 potrafi dyskutowacd, stosujac wiasciwa argumentacje oraz | K_U03, K_U13, K_U14,
dokona¢ oceny wypowiedzi innych uczestnikow seminarium | K_S01, K_S03
dyplomowego; jest $wiadomy konieczno$ci  statego

poglebiania zdobytej wiedzy i umiejetnosci w dobie postepu
naukowego i technologicznego




Rok o _
el e 2017/2018 Grupa przedmiotow: Numer katalogowy: TOW Ist 7.3
Nazwa przedmiotu: Seminarium dyplomowe EKON ECTS 4

Thumaczenie nazwy na jgz.
angielski:

Diploma seminar ECON

Kierunek studiow:

Towaroznawstwo w biogospodarce

Koordynator przedmiotu:

Prodziekan

Prowadzacy zajecia:

Samodzielni pracownicy naukowo-dydaktyczni Instytutu Nauk o Zywnosci lub
pracownicy innych Instytutow SGGW

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci lub inne Instytuty SGGW

Wydzial, dla ktérego przedmiot

jest realizowany:

Wydziat Technologii Zywnosci

Status przedmiotu:

a) przedmiot C) stacjonarne

obligatoryjno-fakultatywny b) stopiefi I rok IV

Cykl dydaktyczny:

semestr zimowy jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Poszerzenie zasobu wiedzy z zakresu towaroznawstwa ze szczegblnym uwzglednieniem
aspektow marketingowych i ekonomicznych produkeji. Przygotowanie do wykonania
pracy dyplomowej (inzynierskiej). Umiej¢tnos¢ korzystania z zasobdw bibliotecznych i
internetowych w celu zgromadzenia literatury dotyczacej realizacji okreslonego tematu
badawczego. Przygotowanie konspektu pracy inzynierskiej. Umiejetno$¢ prezentowania
zagadnien zwigzanych z praca dyplomowa i dyskusji. Przygotowanie do egzaminu
dyplomowego m.in. poprzez opracowania, referaty i dyskusje nad wspotczesnymi
zagadnieniami zwigzanymi z szeroko rozumianym towaroznawstwem w biogospodarce.

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

a) wyktad: liczba godzin 0;
b) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 45;

Metody dydaktyczne:

Praca indywidualna, praca w zespotach, dyskusja, wyklad, referat, prezentacja
multimedialna

Pelny opis przedmiotu:

Cele i zakres realizowanych prac dyplomowych, literatura krajowa i zagraniczna zwigzana
z tematyka prac dyplomowych, zapoznanie studentow z sylabusami Seminarium
dyplomowego i Pracy dyplomowej. Prezentacja odbytych praktyk oraz wybranych
zagadnien poszerzajacych zasob wiedzy z zakresu kierunku studiow. Przygotowanie
konspektu pracy inzynierskiej. Przedstawienie prezentacji, w ktorych sformutowano cel,
zatozenia i zakres pracy oraz omowiono i przedyskutowano zebrane dane zwigzane z
problematyka pracy dyplomowe;j.

Wymagania formalne

(przedmioty wprowadzajace):

Caloksztatt wiedzy, umiej¢tnosci i kompetencji zdobytych w ramach przedmiotow
podstawowych i kierunkowych realizowanych na pierwszym stopniu studiéw na kierunku
towaroznawstwo w biogospodarce

Zatozenia wstegpne:

Efekty ksztalcenia:

01 - ma wiedze¢ z zakresu
wspotczesnego  towaroznawstwa =~ w
biogospodarce ze szczegllnym
uwzglednieniem aspektow
marketingowych i ekonomicznych
produkc;ji i tematyki pracy
dyplomowej; umie pozyskiwaé¢ dane
literaturowe niezbgdne do
przygotowania pracy dyplomowej;
potrafi przygotowywa¢ 1 wyglaszaé
prezentacje na zadany temat

02 — potrafi dyskutowaé, stosujac wiasciwg
argumentacj¢ oraz dokona¢ oceny wypowiedzi
innych uczestnikow seminarium dyplomowego;
jest swiadomy koniecznosci statego poglebiania
zdobytej wiedzy i1 umiejetnosci w dobie postepu
naukowego i technologicznego

Sposdob weryfikacji efektow
ksztatcenia:

Kazdy student przygotowuje i przedstawia 4 prezentacje, a ich szczegotowy zakres
tematyczny i forme okre$la prowadzacy zajecia: efekt 01 — ustne prezentacje
przygotowane i wygtoszone w ramach seminarium: z odbytych praktyk, wybranych
zagadnien poszerzajacych zasob wiedzy z zakresu kierunku studidw oraz konspektu pracy
(kazda prezentacja oceniana w skali 0-2 pkt) i prezentacja pracy dyplomowej (oceniana w
skali 0-4 punktow), efekt 02 — ocena aktywnosci studenta i udziatu w dyskusji podczas




seminariow (maksymalna sumaryczna liczba punktow do uzyskania 5 pkt)

Forma dokumentacji
osiagnigtych efektow
ksztalcenia:

Prezentacje multimedialne uczestnikow seminarium utrwalone w formie elektronicznej,
punkty uzyskane za przygotowane i wygloszone prezentacje oraz za udziat w dyskusji

Elementy i wagi majace wptyw

na ocen¢ koncowa:

Sumaryczna liczba punktéw uzyskanych na zajeciach stanowi podstawe do wystawienia
oceny z przedmiotu: 8-9 dostateczny, 9,5-10,5 dostateczny plus, 11-12 dobry, 12,5-13,5
dobry plus, 14-15 bardzo dobry. Minimalna liczba punktéw niezb¢dna do uznania efektow
ksztatcenia wynosi 5,5 pkt za prezentacje oraz 2,5 pkt za aktywnos¢.

Miejsce realizacji zajgc:

Sale seminaryjne Wydziatlu Technologii Zywnosci lub jednostek wspotpracujacych

Literatura podstawowa i uzupehiajaca:

Specjalistyczne pismiennictwo zalezne od tematyki realizowanych prac dyplomowych (podreczniki oraz publikacje z
czasopism naukowych krajowych i zagranicznych zwigzanych z tematykg prac dyplomowych)

UWAGI: -

Wskazniki ilosciowe charakteryzujace modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wilasnej) niezbedna dla 100 h
osiagni¢cia zaktadanych efektow ksztatcenia - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje na zajgciach wymagajacych bezposredniego udziatu
nauczycieli akademickich:

2 ECTS

Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

2ECTS

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektow dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku

01 ma wiedze¢ z zakresu wspolczesnego towaroznawstwa w | K_W11, K W12, K_W14
biogospodarce ze szczegbélnym uwzglednieniem aspektow | K_UO05, K_U09
marketingowych i ekonomicznych produkcji i tematyki pracy
dyplomowej; umie pozyskiwaé dane literaturowe niezbgdne do
przygotowania pracy dyplomowej; potrafi przygotowywac i
wyglasza¢ prezentacje na zadany temat

02 potrafi dyskutowaé, stosujac wiasciwg argumentacje oraz | K_U03, K_U13, K_U14,
dokona¢ oceny wypowiedzi innych uczestnikow seminarium | K_SO01, K_S03
dyplomowego; jest $wiadomy konieczno$ci statego poglebiania
zdobytej wiedzy i umiej¢tnosci w dobie postgpu naukowego i
technologicznego




Rok o _
el 2017/2018 Grupa przedmiotow: Numer katalogowy: TOW Ist 7.3
Nazwa przedmiotu: Seminarium dyplomowe TOWAR ECTS 4

Thumaczenie nazwy na jgz.
angielski:

Diploma seminar COMM

Kierunek studiow:

Towaroznawstwo w biogospodarce

Koordynator przedmiotu:

Prodziekan

Prowadzacy zajecia:

Samodzielni pracownicy naukowo-dydaktyczni Instytutu Nauk o Zywnosci lub
pracownicy innych Instytutow SGGW

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci lub inne Instytuty SGGW

Wydzial, dla ktoérego przedmiot

jest realizowany:

Wydziat Technologii Zywnosci

Status przedmiotu:

a) przedmiot
obligatoryjno-fakultatywny

b) stopieni | rok IV ¢) stacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr zimowy jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Poszerzenie zasobu wiedzy z zakresu towaroznawstwa ze szczegblnym uwzglednieniem
towaroznawczej oceny produktéw i systemow zapewnienia ich jakosci. Przygotowanie do
wykonania pracy dyplomowej (inzynierskiej). Umiejetnos¢ korzystania z zasobow
bibliotecznych i internetowych w celu zgromadzenia literatury dotyczacej realizacji
okreslonego tematu badawczego. Przygotowanie konspektu pracy inzynierskiej.
Umiejetno$¢ prezentowania zagadnien zwigzanych z praca dyplomows i dyskus;ji.
Przygotowanie do egzaminu dyplomowego m.in. poprzez opracowania, referaty i dyskusje
nad wspotczesnymi zagadnieniami zwigzanymi z szeroko rozumianym towaroznawstwem
w biogospodarce.

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

a) wyktad: liczba godzin 0;
b) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 45;

Metody dydaktyczne:

Praca indywidualna, praca w zespotach, dyskusja, wyklad, referat, prezentacja
multimedialna

Pelny opis przedmiotu:

Cele i zakres realizowanych prac dyplomowych, literatura krajowa i zagraniczna zwigzana
z tematyka prac dyplomowych, zapoznanie studentéw z sylabusami Seminarium
dyplomowego i Pracy dyplomowej. Prezentacja odbytych praktyk oraz wybranych
zagadnien poszerzajacych zasoéb wiedzy z zakresu kierunku studiow. Przygotowanie
konspektu pracy inzynierskiej. Przedstawienie prezentacji, w ktérych sformutowano cel,
zatozenia i zakres pracy oraz omowiono i przedyskutowano zebrane dane zwigzane z
problematyka pracy dyplomowe;j.

Wymagania formalne

(przedmioty wprowadzajace):

Catoksztalt wiedzy, umiej¢tnoéci i kompetencji zdobytych w ramach przedmiotow
podstawowych i kierunkowych realizowanych na pierwszym stopniu studiéw na kierunku
towaroznawstwo w biogospodarce

Zalozenia wstepne:

Dodaj tekst

Efekty ksztalcenia:

01 - ma wiedze¢ z zakresu
wspotczesnego  towaroznawstwa =~ w
agrobiznesie ze szczegblnym | 02 — potrafi dyskutowac, stosujac wihasciwg

uwzglednieniem towaroznawczej oceny | argumentacje¢ oraz dokona¢ oceny wypowiedzi
produktow i systemow zapewnienia ich | innych uczestnikow seminarium dyplomowego;
jakosci i tematyki pracy dyplomowej; | jest $wiadomy konieczno$ci statego poglebiania
umie pozyskiwa¢ dane literaturowe | zdobytej wiedzy i umiejg¢tnosci w dobie postepu
niezbedne do przygotowania pracy | naukowego i technologicznego

dyplomowej; potrafi przygotowywaé i
wygtasza¢ prezentacje na zadany temat

Sposob weryfikacji efektow
ksztatcenia:

Kazdy student przygotowuje i przedstawia 4 prezentacje, a ich szczegdtowy zakres
tematyczny i forme okre$la prowadzacy zajecia: efekt 01 — ustne prezentacje
przygotowane i wygloszone w ramach seminarium: z odbytych praktyk, wybranych
zagadnien poszerzajacych zasob wiedzy z zakresu kierunku studiow oraz konspektu pracy
(kazda prezentacja oceniana w skali 0-2 pkt) i prezentacja pracy dyplomowej (oceniana w
skali 0-4 punktow), efekt 02 — ocena aktywnosci studenta i udziatu w dyskusji podczas




seminariow (maksymalna sumaryczna liczba punktow do uzyskania 5 pkt)

Forma dokumentacji
osiagnigtych efektow
ksztalcenia:

Prezentacje multimedialne uczestnikow seminarium utrwalone w formie elektronicznej,
punkty uzyskane za przygotowane i wygloszone prezentacje oraz za udziat w dyskusji

Elementy i wagi majace wpltyw

na ocen¢ koncowa:

Sumaryczna liczba punktéw uzyskanych na zajeciach stanowi podstawe do wystawienia
oceny z przedmiotu: 8-9 dostateczny, 9,5-10,5 dostateczny plus, 11-12 dobry, 12,5-13,5
dobry plus, 14-15 bardzo dobry. Minimalna liczba punktow niezbedna do uznania efektéw
ksztatcenia wynosi 5,5 pkt za prezentacje oraz 2,5 pkt za aktywnos¢.

Miejsce realizacji zajgc:

Sale seminaryjne Wydzialu Nauk o Zywnosci lub jednostek wspotpracujacych

Literatura podstawowa i uzupehiajaca:

Specjalistyczne pismiennictwo zalezne od tematyki realizowanych prac dyplomowych (podreczniki oraz publikacje z
czasopism naukowych krajowych i zagranicznych zwigzanych z tematyka prac dyplomowych)

UWAGI: Dodaj tekst

Wskazniki ilosciowe charakteryzujace modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wilasnej) niezbedna dla 100 h
osiggni¢cia zaktadanych efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypeié pole ECTS:

Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje na zajgciach wymagajacych bezposredniego udziatu 2 ECTS
nauczycieli akademickich:

Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich 2 ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektow dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01 ma wiedze¢ z zakresu wspolczesnego towaroznawstwa w | K_W11, K W12, K_W14
biogospodarce ze szczegblnym uwzglednieniem | K_U05, K_U09
towaroznawczej oceny produktow i systemOéw zapewnienia ich
jakosci i tematyki pracy dyplomowej; umie pozyskiwac¢ dane
literaturowe niezbedne do przygotowania pracy dyplomowej;
potrafi przygotowywaé i wyglasza¢ prezentacje na zadany
temat
02 potrafi dyskutowaé, stosujac wiasciwg argumentacje oraz | K_U03, K_U13, K_U14,
dokona¢ oceny wypowiedzi innych uczestnikow seminarium | K_SO01, K_S03
dyplomowego; jest $wiadomy konieczno$ci statego
poglebiania zdobytej wiedzy i umiej¢tnosci w dobie postgpu
naukowego i technologicznego




Rok o .
T 2019/2020 Grupa przedmiotow: Numer katalogowy: TOW Ist7.4
Nazwa przedmiotu: Praca dyplomowa A ECTS 5

Thimaczenie nazwy na je¢z.
angielski:

Diploma dissertation A

Kierunek studiow:

Towaroznawstwo w biogospodarce

Koordynator przedmiotu:

Dziekan lub Prodziekan

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Instytutu Nauk o Zywnoéci lub pracownicy innych Instytutow SGGW

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywno$ci oraz inne Instytuty SGGW zaproszone do realizacji prac
dyplomowych

Wydziat, dla ktérego przedmiot
jest realizowany:

Wydziat Technologii Zywnosci

Status przedmiotu:

a) przedmiot
obligatoryjno-fakultatywny

b) stopicti | rok IV c) stacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr zimowy jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Praktyczne wykorzystanie przyswojonej przez studenta podstawowej wiedzy,
umiejetnosci analitycznych i inzynierskich charakterystycznych dla kierunku studiow w
celu przygotowania pracy inzynierskiej opisujacej typowe zagadnienia inzynierskie i
uwzgledniajacej rozwigzanie postawionego problemu

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

a) wyktad: liczba godzin O;
b) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 0;

Metody dydaktyczne:

Dyskusja, rozwigzywanie problemu, do$wiadczenie/badania rynku/badania ankietowe,
analiza 1 interpretacja literatury zrodtowej, analiza i interpretacja wynikoéw, konsultacje

Pelny opis przedmiotu:

Kazdy dyplomant przygotowuje przeglad pisSmiennictwa na zadany temat, a ponadto w
celu przygotowania ekspertyzy wykonuje zadania technologiczne, analizy i pomiary,
badania rynku lub badania opinii wedlug indywidualnego harmonogramu badan
ustalonych w odniesieniu do tematyki pracy dyplomowej

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajace):

Wszystkie przedmioty przewidziane programem studiow

Zatozenia wstepne:

Efekty ksztatcenia:

01 - student potrafi zdefiniowaé
problem badawczy i jego poszczegodlne
elementy praktyczne, w dostosowaniu
do potrzeb merytorycznych i
cywilizacyjnych; potrafi przeprowadzi¢
badania obejmujace dziatania
niezbg¢dne do kompleksowego
rozwigzania prostego problemu
inzynierskiego; potrafi sformutowac
prawidtowe i konstruktywne wnioski
oraz sady w oparciu o wyniki
wykonanych badan

02 - student potrafi w sposob zrozumiaty
przedstawi¢ zagadnienia teoretyczne, bedace
podstawg do okre$lenia rozwigzania zadanego
prostego problemu inzynierskiego, zwigzanego
z kierunkiem studiow; potrafi przedstawi¢ i
zinterpretowa¢ wyniki badan

03 - student ma $wiadomo$¢ koniecznosci
ciagtego uczenia si¢ 1 podnoszenia swoich
umiejetnosci zawodowych, jest zaangazowany
w rzetelne przygotowanie pracy dyplomowej

Sposob weryfikacji efektow
ksztalcenia:

efekt 01 — ocena merytoryczna pracy

efekt 02 — ocena poprawnosci jezykowej tekstu

efekt 03 — ocena zaangazowania studenta w przygotowanie pracy dyplomowej
spetniajacej kryteria przyj¢te na Wydziale

Forma dokumentacji
osiagnigtych efektow
ksztalcenia:

Pisemna praca dyplomowa na poziomie inzynierskim, recenzje wykonane przez
promotora i recenzenta pracy, karta oceny promotora i recenzenta

Elementy i wagi majace wpltyw
na ocen¢ koncows:

Warunkiem dopuszczenia pracy do obrony jest spetnienie wymagan odnoszacych si¢ do
prac dyplomowych realizowanych na Wydziale Nauk o Zywnosci.

Ocena promotora: ocena merytoryczna 0-60 pkt., ocena poprawnosci jezykowej 0-20 pkt.,
ocena zaangazowania studenta 0-20 pkt.

Ocena recenzenta: ocena merytoryczna 0-70 pkt., ocena poprawnosci jezykowej 0-30 pkt.
Ocena koncowa jest §rednig arytmetyczng ocen promotora i recenzenta.

Minimalne warto$ci pozwalajace na zaliczenie poszczeg6élnych efektow ksztalcenia




stanowig potowe odpowiedniej maksymalnej liczby punktéw w ocenie promotora lub
recenzenta.

Pomieszczenia Szkoty Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, inne lokalizacje

Migjsce realizacji zajeC: wynikajace z postawionego celu pracy

Literatura podstawowa i uzupetiajgca:
Literatura dotyczgca tematu pracy dyplomowe;j

UWAGI: -

Wskazniki ilo$ciowe charakteryzujace modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wilasnej) niezbedna dla 375 h

osiggnigcia zakladanych efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

Laczna liczba punktow ECTS, ktora student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 5 ECTS

nauczycieli akademickich:

Laczna liczba punktow ECTS, ktora student uzyskuje w ramach zajg¢ o charakterze praktycznym, takich 3ECTS

jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu:
Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektow dla programu

efektu ksztatcenia na kierunku

01 student potrafi zdefiniowa¢ problem badawczy i jego | K_U03, K _U06, K_U07
poszczegodlne elementy praktyczne, w dostosowaniu do potrzeb | K_U13

merytorycznych i cywilizacyjnych; potrafi przeprowadzi¢
badania obejmujace dziatania niezbedne do kompleksowego
rozwigzania prostego problemu inzynierskiego; potrafi
sformutowa¢ prawidtowe i konstruktywne wnioski oraz sady w
oparciu o wyniki wykonanych badan

02 student potrafi w sposob zrozumiaty przedstawi¢ zagadnienia | K_U03, K_U05, K_U06, K_U08
teoretyczne, bedace podstawa do okreslenia rozwigzania
zadanego prostego problemu inzynierskiego, zwigzanego z
kierunkiem studiow; potrafi przedstawi¢ 1 zinterpretowac
wyniki badan

03 student ma $wiadomos¢ koniecznosci cigglego uczenia si¢ i K_S01, K_U14
podnoszenia swoich umiejetnosci zawodowych, jest
zaangazowany w rzetelne przygotowanie pracy dyplomowej




Rok o _
el e 2019/2020 Grupa przedmiotow: Numer katalogowy: TOW Ist 7.4
Nazwa przedmiotu: Praca dyplomowa B ECTS 5

Thumaczenie nazwy na jgz.
angielski:

Diploma dissertation B

Kierunek studiow:

Towaroznawstwo w biogospodarce

Koordynator przedmiotu:

Dziekan lub Prodziekan

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Instytutu Nauk o Zywnosci lub pracownicy innych Instytutow SGGW

Jednostka realizujaca:

Instytut Nauk o Zywnosci oraz inne Instytuty SGGW zaproszone do realizacji prac
dyplomowych

Wydzial, dla ktérego przedmiot
jest realizowany:

Wydziat Nauk o Zywnosci

Status przedmiotu:

a) przedmiot
obligatoryjno-fakultatywny

b) stopieni | rok IV c) stacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr zimowy jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Praktyczne wykorzystanie przyswojonej przez studenta podstawowej wiedzy,
umiejetnosci analitycznych i inzynierskich charakterystycznych dla kierunku studiow w
celu przygotowania pracy inzynierskiej opisujacej typowe zagadnienia inzynierskie i
uwzgledniajacej rozwigzanie postawionego problemu

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

a) wyktad: liczba godzin 0;
b) ¢wiczenia laboratoryjne: liczba godzin 0;

Metody dydaktyczne:

Dyskusja, rozwigzywanie problemu, analiza i interpretacja literatury zrodtowej, analiza i
interpretacja wynikow badan, konsultacje

Petny opis przedmiotu:

Kazdy dyplomant przygotowuje przeglad pisSmiennictwa na zadany temat, a ponadto w
celu przygotowania ekspertyzy dokonuje samodzielnej, krytycznej analizy danych
dostepnych w wybranych bazach (np. dane RASFF, GUS, FAO, WHO, itp.).

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajace):

Wszystkie przedmioty przewidziane programem studiow

Zatozenia wstegpne:

Efekty ksztatcenia:

01 - student potrafi zdefiniowad
problem badawczy i jego poszczegbdlne
elementy praktyczne, w dostosowaniu |02 - student potrafi w sposdb zrozumiaty
do  potrzeb  merytorycznych i | przedstawi¢ zagadnienia teoretyczne, begdace
cywilizacyjnych; potrafi przeprowadzi¢ | podstawa do okreslenia rozwigzania zadanego
analize danych literaturowych | prostego problemu inzynierskiego, zwiazanego
obejmujaca postepowanie niezbedne do |z kierunkiem studiow; potrafi przedstawié i
kompleksowego rozwigzania prostego | zinterpretowa¢ wyniki badan

problemu  inzynierskiego;  potrafi |03 - student ma $wiadomo$¢ koniecznosci
sformutowac prawidtowe i|cigglego uczenia si¢ i podnoszenia swoich
konstruktywne wnioski oraz sady w |umiejetnosci zawodowych, jest zaangazowany
oparciu 0 wyniki opublikowanych | w rzetelne przygotowanie pracy dyplomowej
badan

Sposob weryfikacji efektow
ksztalcenia:

efekt 01 — ocena merytoryczna pracy

efekt 02 — ocena poprawnosci jezykowej tekstu

efekt 03 — ocena zaangazowania studenta w przygotowanie pracy dyplomowej
spetniajacej kryteria przyjete na Wydziale

Forma dokumentacji
osiagnigtych efektow
ksztalcenia:

Pisemna praca dyplomowa na poziomie inzynierskim, recenzje wykonane przez
promotora i recenzenta pracy, karta oceny promotora i recenzenta

Elementy i wagi majace wptyw
na ocen¢ koncows:

Warunkiem dopuszczenia pracy do obrony jest spelnienie wymagan odnoszacych si¢ do
prac dyplomowych realizowanych na Wydziale Nauk o Zywnosci.

Ocena promotora: ocena merytoryczna 0-60 pkt., ocena poprawnosci jezykowej 0-20 pkt.,
ocena zaangazowania studenta 0-20 pkt.

Ocena recenzenta: ocena merytoryczna 0-70 pkt., ocena poprawnosci jezykowej 0-30 pkt.




recenzenta.

Ocena konicowa jest §rednig arytmetyczng ocen promotora i recenzenta.
Minimalne warto$ci pozwalajace na zaliczenie poszczegdlnych efektow ksztalcenia
stanowig potowe odpowiedniej maksymalnej liczby punktéw w ocenie promotora lub

Miejsce realizacji zajgc:

wynikajace z postawionego celu pracy

Pomieszczenia Szkoty Gtownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, inne lokalizacje

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:
Literatura dotyczgca tematu pracy dyplomowej

UWAGI: -

Wskazniki ilociowe charakteryzujace modul/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wilasnej) niezbedna dla 375 h
osiggniecia zaktadanych efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetié pole ECTS:

Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje na zajgciach wymagajacych bezposredniego udziatu 5ECTS
nauczycieli akademickich:

Laczna liczba punktéw ECTS, ktora student uzyskuje w ramach zajgé o charakterze praktycznym, takich 3ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu:

Nr /symbol
efektu

Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia:

Odniesienie do efektow dla programu
ksztalcenia na kierunku

01

student potrafi zdefiniowa¢ problem badawczy 1 jego
poszczegolne elementy praktyczne, w dostosowaniu do potrzeb
merytorycznych i cywilizacyjnych; potrafi przeprowadzi¢
analiz¢ danych literaturowych obejmujaca postgpowanie
niezb¢dne do kompleksowego rozwigzania prostego problemu
inzynierskiego;  potrafi ~ sformutlowa¢  prawidlowe i
konstruktywne wnioski oraz sady w oparciu o wyniki
opublikowanych badan

K_U03, K_U06, K_U07
K_U13

02

student potrafi w sposob zrozumiaty przedstawi¢ zagadnienia
teoretyczne, bedace podstawa do okreslenia rozwigzania
zadanego prostego problemu inzynierskiego, zwigzanego z
kierunkiem studiow; potrafi przedstawi¢ i zinterpretowaé
wyniki badan

K_U03, K_U05, K_U06, K_U08

03

student ma $wiadomos¢ koniecznosci ciaglego uczenia si¢ i
podnoszenia swoich umiejetnosci zawodowych, jest
zaangazowany w rzetelne przygotowanie pracy dyplomowej

K_S01, K_U14




