PROGRAM NIESTACJONARNYCH STUDIOW I STOPNIA
Wydzial Nauk o Zywnosci
KIERUNEK: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE CZLOWIEKA

. Liczba godzin Punkt
Semestr Przedmiot g , E CTSy
Wyktady Cwiczenia
Ekonomia 16 16 3
Matematyka 24 24 6
| Chemia ogo6lna i nieorganiczna 24 21 6
Podstawy inforamtyki 16 16 4
Fakultet 1 21 0 3
Razem 101 77 22
Wychowanie fizyczne 0 10 1
Chemia organiczna 14 21 5
I Fizyka 14 21 4
Statystyka 10 10 3
Rysunek techniczny z elementami maszynoznastwa 14 16 4
Informatyka I 0 21 3
Razem 52 99 20
Jezyk obcy 0 15 1
Biochemia 21 21 5
m Chemia zywnosci 16 21 4
Mikrobiologia zywnosci 21 28 8
Chemia fizyczna 16 15 4
Razem 74 100 22
Analiza i ocena jakosci zywnosci 21 28 8
Ogodlna technologia zywnoS$ci 24 28 9
\Y Maszynoznawstwo przemystu spozywczego 21 28 6
BHP i ergonomia 10 0 1
Jezyk obcy 0 15 1
Razem 76 99 25
Technologia zb6z 18 18 5
Inzynieria procesowa 28 24 9
Vv Technologia tluszczow i koncentratow spozywczych 21 21 5
Ekonomika i organizacja przedsi¢biorstwa zywnosciowego 16 16 5
Jezyk obcy 0 15 1
Podstawy technologii gastronomicznej 14 15 4
Razem 97 109 29
Podstawy zywienia cztowieka 21 14 4
Toksykologia zywnosci 21 0 3
Technologia owocow i warzyw 18 18 4
Vi Technologia migsa 24 21 8
Technologia przemystu fermentacyjnego 14 15 3
Praktyka specjalizacyjna 0 0 4
Jezyk obcy 0 21 2
Razem 98 89 28
Opakowania zywnosci 14 0 2
Wihasciwosci fizyczne produktow spozywczych 7 21 4
Technologia mleka 21 21 5
Gospodarka energetyczna 14 0 2
Vil Ekologia i ochrona $rodowiska 16 0 2
Zarzadzanie przedsigbiorstwem zywno$ciowym 12 12 3
Przedmioty obieralne 4 30 0 3
Rachunkows¢ 10 10 3
Jezyk obcy 0 21 2
Razem 124 85 26
Seminarium dyplomowe 0 24 4
Drobnoustroje patogenne przenoszone przez wode i zywno$¢ 8 12 2
Vil Ochrona wiasnosci intelektualnych 10 0 1
Prawo zywnos$ciowe 14 0 2
Przedmioty obieralne 4 60 0 9
Technologiczne projektowanie zaktadow przemyshu spozywczego 16 21 5
Praca dyplomowa 0 0 15
Razem 108 57 38
Razem 3, 5 roku 730 715 210
Suma (wyklady+¢éwiczenia) 1445




