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Zalacznik nr 1
Uzasadnienie
do Uchwaly Komisji habilitacyjnej z dnia 04 grudnia 2019 roku
powolanej przez Centralng Komisje ds. Stopni i Tytulow
w sprawie przeprowadzenia post¢epowania habilitacyjnego
dr inz. Joanny Brys
w dziedzinie nauki rolnicze, dyscyplinie technologia Zywnosci i Zywienia

Dr inz. Joanna Brys jest absolwentkg Wydziahu Technologii Zywnosci Szkoty Gléwnej
Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie. Prace dyplomowa pt.: .,,Wplyw iloéci katalizatora na
wlasciwosci przeestryfikowanych mieszanin loju wotowego z olejem rzepakowym” wykonata
w Katedrze Chemii Wydziatu Technologii Zywnosci SGGW pod kierunkiem prof. dr hab.
Bolestawa Kowalskiego, uzyskujac tytut zawodowy magistra inzyniera w zakresie technologii
zywnosci 1 zywienia. W 2005 r. uzyskala stopien naukowy doktora nauk rolniczych w zakresie
technologii zywnosci i zywienia, nadany uchwatg Rady Wydziatu Nauk o Zywnosci Szkoly
Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, za rozprawe pt. ,,Badanie wihasciwosei
produktéow przeestryfikowania mieszanin thuszczu mlecznego 1 olejow roélinnych™.
Promotorem pracy byt prof. dr hab. Bolestaw Kowalski. Dziatalno$¢ zawodowa dr inz. Joanny
Brys zwigzana jest ze Szkola Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, gdzie
w 2005 roku podjeta prace jako asystent na Wydziale Technologii Zywnosci (dawniej Wydzial
Nauk o Zywnosci), obecnie w Instytucie Nauk o Zywnosci w Katedrze Chemii, a od 2006 roku
na stanowisku adiunkta, gdzie pracuje do chwili obecne;.

Dr inz. Joanna Bry$ systematycznie podwyzszata swoje kwalifikacje zawodowe. Juz w
okresie studiow magisterskich Kandydatka odbyla 3-miesigeczny staz w ramach programu
Sokrates/Erasmus w uczelni francuskiej Ecole Nationale Superieure des Industries Agricoles et
Alimentaires (ENSIA). W okresie studiow doktoranckich uczestniczyta w stazach naukowych
w Instytucie Przemystu Miesnego i Thuszczowego oraz Zakladzie Przemystu Thuszczowego w
Warszawie. W 2002 roku ukoniczyta Studia Podyplomowe w zakresie Doskonalenia
Pedagogicznego na Wydziale Ekonomiczno-Rolniczym SGGW. W latach 2010-2011 odbyla
roczny staz naukowy w Instytucie Zywnosci, Zywienia i Zdrowia Politechniki Federalnej w
Zurychu w Szwajcarii. W roku 2013 odbyla staz naukowy w przedsigbiorstwie Kent-Garden
Daniel Walendzik, a w 2014 roku staz naukowy w przedsigbiorstwie WITPOL. Ponadto
Kandydatka odbyta klika kurséw doszkalajacych: Szkolenie w zakresie HACCP — System
Zapewnienia Bezpieczenstwa Zdrowotnego Zywnosci (2002 r.); ,,Sensory analysis methods
and applications” (2002 r.); ,,Pracownicy SGGW wobec studentéw niepelosprawnych”
(2009 r.); ECDL (European Computer Driving Licence) - 1,5-roczny kurs zakonczony
egzaminami; uzyskanie certyfikatu ECDL — Europejski Certyfikat Umiejetnosci
Komputerowych (2012 r.).



Jako swoj dorobek ilustrujacy wklad do rozwoju nauki dr inz. Joanna Bry$
przedstawila osiggniecie naukowe w postaci powigzanego tematycznie cyklu 10 publikacji z lat
2010-2017 pod wspolnym tytutem ,.Zamienniki thuszczu mleka kobiecego - charakterystyka
innowacyjnych lipidéw strukturyzowanych uzyskanych na drodze przeestryfikowania
enzymatycznego", ktére zgodnie z art. 16. ust. 2 Ustawy z dnia 14 marca 2003 r. mogg by¢
podstawg do ubiegania si¢ o stopien doktora habilitowanego. Cztery z tych prac zostaly
opublikowane w czasopismach posiadajacych IF tj.: Journal of Thermal Analysis and
Calorimetry (3 prace) oraz Zywno$é. Nauka. Technologia. Jako$é (1 praca), a pozostate w
czasopismach bez IF takich jak Postepy Techniki Przetwérstwa Spozywezego, Bromatologia i
Chemia Toksykologiczna (2 prace), Chemine Technologija (2 prace) oraz monografii XLIII
Sesji Naukowej KNoZiZ PAN ,Zywno$¢ dla przysztosci". Publikacje sa $cisle zwigzane z
tytulem rozprawy. Laczna liczba punktéw za te prace wg list z roku publikacji wynosi 113,
a sumaryczny Impact Factor zgodnie z rokiem opublikowania 6,647. Przedstawione prace s3
pracami zespolowymi. Kandydatka jest pierwszym autorem w o$miu z tych publikacji, a w
dwoch autorem drugim. Kandydatka wykazata wiodacy udzial (60 - 90%) w przygotowaniu
prezentowanych publikacji. Jej udziat polegat na okresleniu koncepcji badan, zebraniu i
zanalizowaniu materialu publikacyjnego, zaplanowaniu metodyki badan i wykonaniu czesci
badan, opracowaniu czgsci wynikow, sformutowaniu wnioskéw i przygotowaniu manuskryptu,
wykonaniu korekty artykulu wynikajacej z przedstawionych recenzji. Petnila réwniez funkcje
autora korespondujacego. Wszystkie prace to oryginalne osiggniecia tworcze Habilitantki i Jej
zespotu badawczego.

Recenzenci i Czlonkowie Komisji stwierdzili, ze podjety temat habilitacji z uwagi na
wspolczesne trendy zwigzane z projektowaniem produktow spozywczych o okreslonych
cechach, wlasciwosciach i przeznaczeniu jest wazny. Celem prac bylo uzyskanie lipidéw
strukturyzowanych zblizonych pod wzgledem skladu kwaséw tluszczowych oraz ich
rozmieszczenia w czasteczkach triacylogliceroli do tluszczu mleka kobiecego, jak réwniez
dokonanie charakterystyki uzyskanych zamiennikéw pod wzgledem ich stabilnosci
hydrolitycznej i oksydacyjnej, a takze przydatnosci technologicznej. Habilitantka postawita
nastepujace hipotezy badawcze:

o tluszcz mleka krowiego oraz smalec charakteryzujg si¢ zblizona do tluszczu mleka
kobiecego strukturg triacylogliceroli, jednak w przeciwienstwie do tluszczu mleka
kobiecego nie zawierajg wielonienasyconych kwasow thuszczowych;

e oleje roslinne oraz olej rybi zawierajg niezbedne nienasycone kwasy tluszczowe,
ktorych nie majg w skladzie smalec i thuszcz mleka krowiego, dlatego tez mogg znalez¢
zastosowanie we wzbogacaniu tych thuszczoéw w kwasy z rodziny n-3 i n-6;

e przeestryfikowanie z uzyciem enzyméw regiospecyficznych pozwala na otrzymanie
lipidow strukturyzowanych o podobnym do tluszczu mleka kobiecego dzialaniu
fizjologicznym;

e proces przeestryfikowania wplywa na jako$¢ hydrolityczng i oksydacyjng uzyskanych
produktow.

W dyskusji o osiagnieciu naukowym Habilitantki dr hab. Marek Adamczak, prof. UWM

stwierdzil, ze strukturowane lub zaprojektowane lipidy, w tym acyloglicerole, fosfolipidy, sa
od kilku lat przedmiotem szczegolnej uwagi, poniewaz naleza do grupy zywnosci funkcjonalnej
i nutraceutykow, a z biegiem czasu obszar badan nad lipidami strukturowanymi zwigkszyt sie
i obejmuje tluszcze piekarnicze, cukiernicze, substytut masta kakaowego, substytut tluszczu
mleka kobiecego. W rzeczywistosci stosowanie strukturowanych lipidéw wykroczylo poza
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przemyst spozywczy i obejmuje ich stosowanie jako biopaliwa, plastyfikatoréw, smarow,
sktadnikow kosmetykéw i1 produktéw farmaceutycznych. Prof. Marek Adamczak wskazal, ze
cel okreslony jako glowny habilitantka podzielita na cele czastkowe, ktore jednak mozna
zawrze¢ w dwoch zakresach. W obszarze ,,Otrzymania lipidow strukturyzowanych zblizonych
pod wzgledem sktadu kwasow thuszczowych i struktury triacylogliceroli do ttuszczu mleka
kobiecego” Pani dr Brys wykazata, ze warunki reakcji enzymatycznej nie mialty wptywu na
sktad i budowe stereochemiczng otrzymanych triacylogliceroli. Jednoczesnie zastosowane
parametry reakcji, dobdr substratow, umozliwity habilitantce otrzymanie substytutu thuszczu
mleka kobiecego, w tym produktéw zawierajacych korzystne dla niemowlat kwasy polienowe
(DHA, EPA, ARA). Natomiast w aspekcie ,,Charakterystyki lipidow strukturyzowanych
uzyskanych na drodze modyfikacji enzymatycznej pod katem ich stabilnosci hydrolitycznej i
oksydatywnej” gléwnym i1 wartosciowym celem prac realizowanych przez dr Bry$ bylo
okreslenie podatnosci otrzymanych produktow na zmiany hydrolityczne i oksydacyjne.
Recenzent podkreslil, ze Habilitantka wykazata i potwierdzila niebezpieczenistwo zmniejszenia
opornosci otrzymanych produktéw na zmiany oksydacyjne oraz zwigkszong zawartos¢
wolnych kwasow tluszczowych i frakcji polarnej. Niekorzystne zwigkszenie zawartosci
wolnych kwasow tluszczowych moze skutkowac wigksza podatnoscig na zmiany oksydacyjne.
Pan profesor podkreslit, ze Pani dr Joanna Bry$ zamierza kontynuowaé parce z tego zakresu,
stosujac inne surowce oraz wykorzystujac reakcje latwiejsze do kontroli, np. acydolize.

W  przedstawionych rozwigzaniach, podjetych tematach badawczych, widaé
doskonalenie, ale takze powigzanie z tradycja, wiedza i do$wiadczeniem wlasnej jednostki
naukowej. Uzyskane wyniki oprécz znacznej wartosci naukowej sg innowacyjne i mogg by¢
atrakcyjne dla rozwigzan proceséw przemystowych.

Jednak z obowiazku recenzenta dr hab. Marek Adamczak, prof. UWM uznal, ze tytut
osiagniecia mozna sformulowaé precyzyjniej. Ponadto dodal, ze uwagi wymaga takze
stownictwo, tak wiec ,,strukturyzowany” czy ,,strukturowany”, ,lipid” czy ,.triacyloglicerol”,
.przeestryfikowanie” czy ,transestryfikacja” a moze ,.interestryfikacja”? Czy rzeczywiscie
mamy do czynienia z ,,...drogg przeestryfikowania enzymatycznego™?

W ocenie pracy prof. dr hab. inz. Jacek Domagata podkreslit trafno$¢ dokonanego przez
Kandydatke wyboru publikacji do jednotematycznego cyklu, ktéry stanowi Jej osiagniecie
naukowe w postgpowaniu habilitacyjnym. W ocenie Pana Profesora w wyniku
przeprowadzonych badan Habilitantka poprawnie wykazala, ze produkty uzyskane po procesie
przeestryfikowania badanych mieszanin charakteryzowaly sie zblizonym do tluszczu mleka
kobiecego rozmieszczeniem kwasoéw tluszczowych, a takze zawieraly nienasycone kwasy
thuszczowe niezbedne do prawidtowego funkcjonowania mlodego organizmu. Smalec i thuszcz
mlekowy oraz wybrane oleje roslinne, jak rowniez koncentrat oleju rybiego sg zatem
odpowiednimi surowcami pozwalajacymi na uzyskanie zamiennikéw tluszczu mleka
kobiecego o pozadanym skladzie i rozkladzie kwasoéw tluszczowych. Przeestryfikowanie z
uzyciem enzymow wykazujgcych specyficzno$¢ w stosunku do wigzan sn-1,3 w czasteczkach
triacylogliceroli jest skuteczng metoda pozwalajaca na uzyskanie lipidéw strukturyzowanych o
zblizonej do tluszczu mleka kobiecego strukturze triacylogliceroli, a takze bogatych w
wielonienasycone kwasy thuszczowe, ktore nie ulegaja rozkladowi w trakcie tego procesu.
Otrzymane produkty moga znalezé zatem zastosowanie, jako zamienniki tluszczu mleka
kobiecego m.in. w odzywkach dla niemowlat. Ponadto Pan profesor Domagata, podobnie jak
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Kandydatka stwierdzil, ze proces przeestryfikowania spowodowal wzrost zawartosci wolnych
kwasow tluszczowych i frakcji polarnej w otrzymanych zamiennikach tluszczu mleka
kobiecego w poréwnaniu z surowcami wyjsciowymi. Duza zawarto$¢ wolnych kwasow
thuszczowych w produktach przeestryfikowania moze byé przyczyng gorsze] stabilnosci
oksydacyjnej otrzymanych produktéw. Celowe jest zatem 1 pozadane dazenie do
zminimalizowania  zawarto$ci  wolnych  kwaséw  tluszczowych ~w  produktach
przeestryfikowania. Recenzent wskazuje, ze Habilitantka poprawnie wskazuje na pewne
mozliwosci w tym zakresie, opisane w literaturze, jednak sama nie podaje wtasnych propozycji,
co czytelnikowi pozostawia pewien niedosyt.

W podsumowaniu Recenzent wskazal, ze Habilitantka wykonala obszerne i dobrze
zaplanowane badania, osiagajgc ciekawe wyniki o znacznej wartosci naukowej. Za szczegolnie
warto$ciowe uznal wykazanie, ze reakcja enzymatycznego przeestryfikowania przy uzyciu
lipazy regiospecyficznej okreslonych mieszanin thuszczéw w okreslonych warunkach pozwala
na uzyskanie zamiennikow tluszezu mleka kobiecego, ktore potencjalnie mozna wykorzystac
w produkcji mleka modyfikowanego dla niemowlat.

Podobnie stwierdzita Pani prof. dr hab. Matgorzata Gniewosz uznajgc, ze wyniki
zaprezentowane w pracach tworzacych cykl habilitacyjny sa oryginalne i majg duzy potencjal
praktyczny i mozna je uzna¢ za cenny i wartosciowy wklad do wiedzy z zakresu technologii
zywnosci i zywienia. Przeprowadzone badania byly poprawnie zaplanowane i konsekwentnie
realizowane. Pani Recenzent zwrécita uwage na przydatno$¢ zastosowanej metody do
otrzymywania produktéw, ktore moga by¢ brane pod uwage jako zamienniki tluszczu mleka
kobiecego, przy czym parametry procesu przeestryfikowania surowcéw decyduja o ich
przydatnosci technologicznej. Na podkreslenie zastuguje fakt, ze wyniki uzyskanych badan
zostaly zrealizowane w ramach dwdch projektow; pierwszego pt. ,,Substytuty thuszczu mleka
kobiecego™ podczas rocznego stazu naukowego w Instytucie Zywnosci, Zywienia i Zdrowia
Politechniki Federalnej w Zurychu oraz drugiego pt. ,,Badania nad otrzymaniem zamiennik6w
ttuszczu mleka matki na drodze enzymatycznego przeestryfikowania i ich technologicznym
zastosowaniem” finansowanego przez MNiSzW w latach 2010-2012, w ktorym dr inz. Joanna
Brys$ petnita funkcje kierownika.

W ocenie merytorycznej osiggniecia naukowego pozostali czlonkowie Komisji
stwierdzili, ze osiggnigcie jest wieloaspektowym i poglgbionym naukowo studium z zakresu
nowoczesnej technologii i chemii zywnosci. Podjete w pracy zagadnienia sg aktualne i bardzo
wazne, zaréwno dla konsumenta, jak i producentéw zywnosci. Wiedza z tego zakresu jest
potrzebna, nie tylko przy doskonaleniu surowcéw czy komponentéw zywnosci, ale rowniez
w ich przetwarzaniu. Na uwagg zasluguje zastosowanie przez Habilitantk¢ do badan szerokiego
spektrum prowadzonych analiz z wykorzystaniem wiasciwych technik analitycznych, co
wskazuje na bardzo dobre opanowanie warsztatu badawczego oraz umiejetnos¢ pracy
w zespole.

Calo$ciowy dorobek naukowo-badawczy dr inz. Joanny Bry§ jest znaczny i
obejmuje lgcznie 232 opracowania. Na dorobek skladaja sig: 76 oryginalnych prac twoérczych
w postaci publikacji w czasopismach naukowych (z 9 pracami stanowigcymi osiggnigcie
naukowe), 3 artykuly przegladowe, 8 rozdziatdw w monografiach oraz 139 postery i ustne
komunikaty naukowe oraz 6 opracowan zbiorowych z dokumentacji prac badawczych.

Wsréd 87 opublikowanych prac, 78 ukazalo si¢ po uzyskaniu stopnia doktora, co
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wskazuje na bardzo duzg aktywnos¢ publikacyjna po ostatnim awansie naukowym. Publikacje
naukowe (26) ukazaly si¢ w renomowanych czasopismach m.in.: Food Chemistry, Microbial
Cell Factories, LWT- Food Science and Technology, Journal of Thermal Analysis and
Calorimetry, Food Analytical Methods. W zdecydowanej wiekszosci publikacji Habilitantka
jest pierwsza lub drugg autorka.

Suma punktéw za publikacje z listy MNiSzW wynosi 927. Po uzyskaniu stopnia doktora
dorobek publikacyjny Habilitantki wyniést 906 pkt. W tej wartosci 113 pkt. przypada na
publikacje wchodzace w sklad osiagnigcia habilitacyjnego. Prace Habilitantki byty cytowane,
wedlug bazy WoS 123 razy, a sumaryczny impact factor czasopism, w ktorych ukazaty sie
publikacje naukowe dr inz. Joanny Brys$, wedlug bazy JCR wynosi 49,498, w tym 6,647 to
suma IF czasopism, w ktérych ukazaly sie publikacje z osiggniecia habilitacyjnego. Indeks
Hirscha wg bazy WoS wynosi 7.

Recenzenci i Czlonkowie Komisji wskazali, ze wskazniki bibliometryczne dobitnie
swiadcza o wysokiej efektywnosci i jakosci badan naukowych prowadzonych przez
Kandydatkg. W okresie od ostatniego awansu naukowego do chwili obecnej zwielokrotnita
dorobek publikacyjny i stata si¢ rozpoznawalna w $rodowisku naukowym.

Dzialalnos¢ naukowa Habilitantki jest wielowgtkowa 1 interdyscyplinarna,
podejmowane przez Nig problemy badawcze dotycza zagadnien z zakresu technologii i chemii
zywnosci, a pod wzgledem tematycznym jest dorobkiem jednorodnym i spdjnym. Dominuja w
nim zagadnienia szczegblowe zwigzane z chemig thuszezow i wlasciwosciami termicznymi
zywnosci. Prace naukowo-badawcze prowadzone obok zasadniczego tematu przedstawionego
w osiaggnigciu naukowym Habilitantki dotycza m.in.: modyfikacji thuszczéw na drodze
przeestryfikowania, zastosowania uzyskanych lipidow strukturyzowanych w Zywnosci,
charakterystyki thuszczéw naturalnych i wyekstrahowanych z Zzywnosci, zastosowania [3-
laktoglobuliny jako nosnika rozpuszczalnych w thuszczach witamin.

Wedhug Recenzentow i Czlonkéw Komisji interesujacy obszar badawczy, ktorym
zajmowata sie¢ Habilitantka dotyczyt zastosowania [-laktoglobuliny jako nosnika
rozpuszczalnych w tluszczach witamin oraz technologicznej charakterystyki uzyskanych
produktow. W efekcie badan otrzymano proszki zawierajagce w swoim skladzie
p-laktoglobuline, cholekalcyferol/palmitynian retinylu oraz uktad trehaloza/maltodekstryna,
ktére moglyby znalez¢ zastosowanie jako dodatki do zywnosci wzbogacajace produkty,
0 obnizonej zawartosci ttuszczu lub beztluszczowe, w witaminy A i D. Wyniki badan zostaly
opublikowane w dziewieciu artykutach. W ocenie pozostalego dorobku naukowego
prof. dr hab. inz. Jacek Domagata podkreslit, ze wazng cz¢scia dorobku naukowego habilitantki
byly tez prace poswiecone ocenie stabilnodci oksydacyjnej tluszczéw naturalnych,
modyfikowanych oraz wyizolowanych z produktéw spozywczych. Postugujac sig technikami
roznicowej kalorymetrii skaningowej (DSC) 1 cisnieniowe] rdéznicowej kalorymetrii
skaningowej (PDSC) Kandydatka badata m.in. takie produkty jak owies, kukurydza, platki
zbozowe, ciastka zbozowe, mieso z dziczyzny, orzechy laskowe czy olej z nasion wiesiolka.
Kandydatka wykorzystata takze metod¢e modulowanej réznicowej kalorymetrii skaningowej
(MDSC) do wyznaczenia temperatury przejscia szklistego i przemian fazowych zywnosci
sproszkowanej, m.in. mleka w proszku, laktozy krystalicznej i bialek serwatkowych oraz
metody analizy termograwimetrycznej do badania réznych rodzajéow czekolady. Opanowanie
przez Kandydatke tych nowoczesnych metod analitycznych przyczynito si¢ do Jej wspdlpracy
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z roznymi zespotami badawczymi i w konsekwencji do wspdtudzialu w wielu publikacjach
naukowych w czasopismach z bazy JCR.

Czlonkowie Komisji prof. dr hab. Renata Zawirska-Wojtasiak i dr hab. Dorota Pietrzak
podkreslity fakt, ze wyniki badan publikowanych przez Kandydatke sa czesto rezultatem
wspoélpracy z innymi wydzialami swojej macierzystej uczelni SGGW w Warszawie, jak i
innymi os$rodkami naukowymi w kraju, a takze zagranica: Wydzial Inzynierii Produkcji
SGGW, Warszawski Uniwersytet Medyczny, Wydzial Zywienia i Zdrowia Politechniki
Federalnej w Zurychu, Wydzial Technologii Zywnosci i Biotechnologii Uniwersytetu w
Zagrzebiu (Chorwacja), Wydzial Biotechnologii Katolickiego Uniwersytetu w Porto
(Portugalia) czy Instytut Pare Vitoria w Alcoy (Hiszpania). Ta umiejetnos¢ wspolpracy, takze
z przedsigbiorstwami przetworstwa zywnosci, zastuguje na podkreslenie, tak samo jak odbyte
staze w Hiszpanii i Szwajcarii oraz krajowe. Ponadto Kandydatka kierowata jednym projektem
badawczym finansowanym przez MNiSzW oraz dwoma projektami realizowanymi we
wspolpracy z przedsigbiorcami, ponadto uczestniczyla lub uczestniczy w realizacji trzech
projektdw badawczych lub inwestycyjnych.

Zdaniem Recenzentéw i Czlonkéw komisji przedstawiony do oceny dorobek naukowo-
badawczy Habilitantki ma silny charakter poznawczy i aplikacyjny. Podejmowane przez
Habilitantke aktywnosci wymagaly opracowania warsztatu badawczego i starannego
przygotowania calego uktadu do$wiadczen oraz umiejetnosé pracy w zespotach badawczych.
Prowadzone przez Habilitantke badania znajduja rdéwniez stosowny 0ddzw1e;k w $wiecie
naukowym, na co wskazujg cytowania Jej publikacji.

Za swa dzialalnos¢ naukowa dr inz. Joanna Bry$ zostala 2-krotnie wyrdzniona nagroda
zespotowa stopnia III i II (2013 i 2018 r.) przez JM Rektora SGGW. Uzyskane nagrody
potwierdzaja warto$¢ naukowa badan prowadzonych przez Habilitantke.

W podsumowaniu dziatalnoéci naukowej Recenzenci i Czlonkowie Komisji stwierdzili,
ze zgodnie z wyzej przedstawionymi danymi dorobek naukowy Habilitantki jest wlasciwie
ukierunkowany, znaczny i warto$ciowy z punktu widzenia naukowego, jak i aplikacyjnego
i prawdopodobnie w przyszlosci bedzie rozwijany przez Kandydatke jako samodzielnego
pracownika naukowego.

W ocenie osiggni¢é¢ dydaktycznych 1 organizacyjnych i wspélpracy
mi¢dzynarodowej Czlonkowie Komisji jednomyslnie stwierdzili, ze dr inz. Joanna Brys jest
nauczycielem akademickim o duzym doswiadczeniu dydaktycznym, ktore zdobywala
sukcesywnie od poczgtku pracy na macierzystym Wydziale. Habilitantka prowadzi zajecia
dydaktyczne - wyklady i ¢wiczenia laboratoryjne dla studentéw studiéw stacjonarnych i
niestacjonarnych I i II stopnia zajecia na czterech kierunkach nauczania: technologia zywnosci
i zywienie czlowieka, bezpieczenstwo zywnosci, inzynieria §rodowiska i rolnictwo oraz
realizuje zajecia studiow doktoranckich i studiow anglojezycznych z programu Erasmus plus.
Prowadzi zajecia dydaktyczne z przedmiotéw tj. Chemia ogélna i nieorganiczna, Chemia
zywnosci, Chemia organiczna, Wspodlczesne trendy badawcze w chemii zywnosci. W jezyku
angielskim prowadzi zajecia z przedmiotow: Nutritional and technological properties of fats
and oils. W ramach podnoszenia kompetencji zawodowych podczas pobytu na uniwersytecie
w Zagrzebiu w Chorwacji, brala udzial w programie Erasmus Staff Teaching Mobility pt.
.Indywidualny program nauczania”.

Wspottworzyta wiele instrukcji i nowych stanowisk badawczych do prowadzenia zajec
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laboratoryjnych i realizacji prac naukowych. Jako wspélautorka, uczestniczyla réwniez w
opracowaniu waznej pomocy dydaktycznej dla studentow w postaci skryptéow: ,,Cwiczenia
laboratoryjne z chemii zywnosci” (2009); ,,Charakterystyka wybranych surowcéw 1 produktéw
roslinnych w aspekcie ich utrwalania réznymi metodami” (2017).

Swoje predyspozycje do ksztaltowania wlasciwych postaw studentow w podejéciu do
probleméw naukowych Habilitantka rozwijata pelnigc role promotora 10 prac magisterskich i
3 prac inzynierskich. Byla rowniez opiekunem naukowym w charakterze promotora
pomocniczego obronionej w 2016 r. pracy doktorskiej mgr inz. Hanny Ciemniewskiej —
Zytkiewicz oraz pelni te role w drugim otwartym przewodzie doktorskim w 2017 r. mgr inz.
Justyny Kadzinskiej. W latach 2012-2019, pieciokrotnie pelnita funkcj¢ opiekuna naukowego
studentoéw zagranicznych z programu Erasmus plus (studenci z Hiszpanii, Portugalii, Turcji i
Francji) oraz raz studentki z Politechniki Poznanskiej. Aktywnie uczestniczy w pracach
studenckiego kola naukowego .Zielona Chemia”, koordynujac 3 projekty badawcze
realizowane przez studentéw i pomaga studentom w przygotowaniach prezentacji na
konferencje naukowe. Byla réwniez opiekunkg pierwszego roku na WNoZ SGGW.

Aktywno$¢ Kandydatki popularyzujgca nauke i organizacyjna zostata wysoko oceniona
przez czlonkéw Komisji. Recenzenci wskazali, ze Kandydatka nie ogranicza si¢ tylko do
prezentacji plakatow i referatdéw na konferencjach naukowych krajowych i migdzynarodowych
(tacznie 139, uczestniczyla w 47 konferencjach, sympozjach i seminariach, w tym 30
krajowych 1 17 zagranicznych, wygtlosita referaty na trzech seminariach w Zurychu w
Szwajcarii oraz na pigciu polskich konferencjach), ale réwniez uczestniczy w organizacji Dni
SGGW, opracowata program warsztatow dla uczniéw technikum w Opocznie oraz zaje¢ w
ramach programu naukowo-edukacyjnego ADAMED SmartUP, prowadzita kursy z chemii dla
maturzystow na Uniwersytecie Otwartym SGGW oraz otwarte laboratoria dla dzieci ze szkot
podstawowych w Warszawie.

Dopelieniem dorobku dr inz. Joanny Bry$ jest wspdlipraca z przedsigbiorstwami.
Habilitantka byla wykonawca ekspertyz na rzecz podmiotéw gospodarczych z zakresu badan
jakosci tluszezu pochodzgcego z produktéw $niadaniowych oraz w napojach fermentowanych
i jogurtach, monitorowania zmian zachodzacych w czasie przetwarzania i przechowywania
innowacyjnych produktéw $niadaniowych oraz jakosci tlhuszezu w mleku kobiecym
poddawanym réznym metodom utrwalania.

W ramach wsp6tpracy miedzynarodowej na przelomie 2010/2011 dr inz. J. Bry$ odbyla
roczny staz naukowy w Szwajcarii, w Instytucie Zywnosci, Zywienia i Zdrowia Politechniki
Federalnej w Zurychu (ETHZ) oraz 2,5-miesieczny staz naukowy we Francji w I’Ecole
National Superieure des Industries Agricoles et Alimentaires, w ramach ktérego realizowata
projekt badawczy pt. ,,Produkcja diacetylu przez bakterie Lactoccocus lactis subsp. lactis ser.
diacetylactis”. Oprocz tego Habilitantce powierzono opracowanie 4 recenzji publikacji
naukowych w czasopismach wyrdznionych w bazie JCR.

Poza publikacjami dr inz. J. Bry$ angazuje si¢ w dzialalnos¢ popularyzujaca nauke.
Uczestniczyla w opracowaniu publikacji ,,Projekty badawcze realizowane w ramach Funduszu
Stypendialnego SCIEX-NMS - cele i osiggnigeia” i innych materialdéw dla Punktu
Kontaktowego Funduszu Stypendialnego SCIEX i 8-krotnie upowszechniata dzialalno$¢ tej
Jednostki. Jest cztonkiem towarzystw naukowych tj. Polskiego Towarzystwa Technologow
Zywnosci, European Federation for the Science and Technology of Lipids oraz peni funkcje
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sekretarza w stowarzyszeniu ,,Strefa Otwarta”. Za dziatalno$¢ dydaktyczng byla nagrodzona
przez JM Rektora SGGW w Warszawie zespotowa nagroda II stopnia w 2009r.

W podsumowaniu dziatalnosci dydaktyczne;, organizacyjnej, popularyzatorskiej i
zwigzanej ze wspotpracg miedzynarodowa cztonkowie Komisji wskazali, ze Pani dr inz. Joanna
Bry$ jest zaangazowanym nauczycielem akademickim, realizujacym duzy zakres zadan
dydaktycznych i wychowawczych, uczestniczagcym w pracach organizacyjnych na rzecz
Wydziatu i macierzystej Uczelni, propagujacym wspolczesng wiedze o postepach w nauce oraz
uczestniczacym w migdzynarodowej wspotpracy naukowej i dydaktycznej.

Biorac pod uwage pozytywne oceny osiaggniecia naukowego w postaci
jednotematycznego cyklu publikacji pt.: ,,Zamienniki tluszczu mleka kobiecego -
charakterystyka innowacyjnych lipidéw strukturyzowanych uzyskanych na drodze
przeestryfikowania enzymatycznego" stanowiacego podstawe do ubiegania si¢ o stopien
doktora habilitowanego oraz caloksztaltu dorobku naukowego, dydaktycznego
i organizacyjnego, wyrazone przez wszystkich Recenzentow i Czlonkéw Komisji, a takze
dyskusje i jednomyslne glosowanie na posiedzeniu w dniu 04.12.2019 roku, Komisja
Habilitacyjna powotana przez Centralng Komisje ds. Stopni 1 Tytuléw w sprawie
przeprowadzenia postgpowania habilitacyjnego dr inz. Joanny Bry$ pozytywnie opiniuje
wniosek o nadanie w/w stopnia naukowego doktora habilitowanego w dziedzinie nauk
rolniczych, w dyscyplinie Technologia Zywnosci i Zywienia i rekomenduje go Radzie
Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia Szkoty Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego w
Warszawie.

Sekretarz Komisji Przewodniczacy Komisji
dr hab. Krzysztof Dasiewicz prof. dr hab. Zdzistaw Targonski
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