Warszawa, 17.12.2014 r.

Zalacznik nr 1 - Uzasadnienie
do Uchwaly Komisji habilitacyjnej z dnia 17 grudnia 2014 roku powolanej
przez Centralng Komisje ds. Stopni i Tytulow
w sprawie przeprowadzenia postgpowania habilitacyjnego
dr inz. Malgorzaty Renaty Cyran

w dziedzinie nauki rolnicze, dyscyplinie technologia Zywnosci i Zywienia

Doktor inzynier Malgorzata Renata Cyran jest absolwentkag Wydzialu Technologii
Zywnosci (obecnie wydziat Nauk o Zywnosci) SGGW. Po ukonczeniu studiow w 1986 roku
podijeta prace w Zakladzie Biochemii i Fizjologii Roglin Instytutu Hodowli i Aklimatyzacji
Roslin w Radzikowie kolejno na stanowisku stazysty, asystenta, a obecnie adiunkta. Pracg
doktorska pod tytulem ,,Badania nad sktadem polisacharydéw nieskrobiowych ziarna pszenzyta
i zyta, ich degradacjg w organizmie jednozotadkowcdw oraz zwiazkiem z wartoscig wypiekowa
maki” wykonata pod kierunkiem prof. dr hab. Marii Rakowskiej i obronita przed Rada Wydziatu
Technologii Zywnosci SGGW w Warszawie w 1997 roku uzyskujgc stopien doktora nauk

rolniczych w dyscyplinie technologii Zywnosci 1 zywienia.

W ciagu kolejnych lat pracy w IHAR zainteresowania naukowe dr inz. Malgorzaty Cyran
koncentrowaty sie gléwnie na badaniach nieskrobiowych polisacharydéw Sciany komorkowej
zboz w kontekscie wartosci technologicznej i zZywieniowe] ziarna. Podczas pracy zawodowe]
Habilitantka wielokrotnie uczestniczyta w roznego rodzaju szkoleniach, pracach badawczych
oraz stazach naukowych majacych na celu jej dalszy rozwdj naukowy. W latach 1989 - 1994
czterokrotnie odbywata staze naukowe w jednostkach badawczych naszego kraju, takich jak
Instytut Przemysthu Fermentacyjnego (Pracownia Spektroskopii) w Warszawie, Pracownia
Chromatografii w Centrum Zdrowia Dziecka, Instytut Fizjologii i Zywienia Zwierzat w
Jablonnej oraz SHR Laski. W 1997 roku wyjechala na 7 miesi¢czny staz w Department of
Animal Science, Manitoba University, a w 1999 roku ponownie na roczny staz finansowany
przez strone kanadyjska w Grain Research Laboratory, Canadian Grain Commission oraz
Department of Food Science University of Manitoba. Po powrocie do kraju jeszcze czterokrotnie
odbyta krétsze staze w INRA, Nantes we Francji, Katholieke Universiteit Leuven w Belgii oraz
Central Food Research Institute w Budapeszcie. Jest czlonkiem PTNZ, czionkiem
miedzynarodowego towarzystwa naukowego American Chemical Society oraz ekspertem

Rumunskiej Akademii Nauk (Uniwersytet w Bukareszcie).




Dokumentacja dorobku naukowego dr inz. Malgorzaty Cyran obejmuje w sumie 20 prac
opublikowanych w czasopismach z listy JCR (z pracami wchodzacymi w sklad habilitacji
wigcznie). Prace te ukazaly si¢ w takich czasopismach jak: Food Chemistry, Journal of
Agricultural and Food Chemistry, Journal of the Science of Food and Agriculture, Bioresource
Technology, Cereal Chemistry i Carbohydrate research. W znakomitej wigkszosci prac
Habilitantka; jest pierwszym autorem lub jedynym autorem. Prace dr inz. Malgorzaty Cyran
byly cytowane 94 razy (bez autocytowan), indeks Hirscha wynosi 6 wg Web of Science, a
sumaryczny IF 31,75. Ponadto dr inz. Malgorzata Cyran jest autorkg rozdziatu w wydawnictwie
ksiazkowym (Elsevier), ktore ukaze sie w 2015 roku oraz 10 publikacji o mniejszym zasiggui 10
komunikatéw konferencyjnych. Wyglosila takze cztery referaty - trzy na konferencjach IHAR i
jeden na konferencji ,,Nauka dla Hodowli Zb6z” w Zakopanem w 2003 roku. Sumaryczna ilos¢
punktow uwzgledniajacych wszystkie publikacje dr inz. Malgorzaty Cyran wg listy MNiSW
wynosi 385.

Dorobek naukowy dr inz. Malgorzaty Cyran zostal bardzo dobrze oceniony przez
recenzentéw: prof. dr hab. Wiktora Obuchowskiego, prof. dr hab. Haling Gambus, prof. dr hab.
Ewe Bialecka-Florjanczyk. Prof. dr hab. Wiktor Obuchowski stwierdzil, ze dr inz. Malgorzata
Cyran jest osoba aktywng naukowo i zawodowo, wykazujaca ch¢é do poszerzania wiedzy oraz
doskonalenia swojego warsztatu badawczego, doceniang przy tym przez zagraniczne oSrodki
badawcze z zakresu nauk chemicznych, rolniczych i zywieniowych. Recenzent zauwazyl, ze
waznym etapem rozwoju warsztatu badawczego Habilitantki bylo poznanie, opanowanie i
rozwiniecie przez nig nowych metod analizy chromatograficznej, obejmujacej metodyki
przygotowania materiatu do tej analizy a nastepnie charakterystyki ilosciowej i jakosciowej
polisacharydéw $cian komoérkowych réznych materiatow roslinnych. Warsztat ten postuzyt
Habilitantce nie tylko do realizacji jej pracy doktorskiej, ale wykorzystywany jest w kolejnych
projektach badawczych do chwili obecnej. Znaczace w rozwoju naukowym Habilitantki byly
takze dwa dlugookresowe staze zagraniczne w University of Manitoba. W pierwszym okresie
studiéw podoktoranckich prowadzita badania nad biodostgpnosdcia skladnikéw odzywezych w
érucie rzepakowej i mozliwosciami zwiekszenia ich wykorzystania na drodze degradacji
enzymatyczne]j polisacharydow scian komoérkowych.

Oceniajgc catosciowo dorobek naukowy dr inz. Matgorzaty Cyran prof. dr hab. Halina
Gambu$ podkreslila umiejetnosé Habilitantki do wspoétpracy w zespotach badawczych, zardwno
krajowych jak i migdzynarodowych. Znaczna cze$¢ swoich prac Habilitantka wykonata dzigki
funduszom pozyskanym w ramach 9 projektow badawczych, w tym 5 zagranicznych. Natomiast

biorge pod uwage warto$¢ naukows ocenianego dorobku, Recenzentka stwierdzita, ze jest on
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znaczacy, wnosi wiele niezwykle nowatorskich rozwiazan do nauki oraz stanowi zrodio
oryginalnej wiedzy pozwalajacej zrozumie¢ rolg polisacharydéw zawartych w Scianie
komérkowej rodlin (glownie zb6z) w ksztattowaniu ich wartosci technologicznej oraz
uzytecznosei gospodarczej. Jest on wystarczajacy o ubieganie si¢ o stopiefi doktora
habilitowanego.

Zardéwno prof. dr hab. Wiktor Obuchowski, jak i prof. dr hab. Halina Gambus podkreslili,
7e w dorobku dr inz. M. Cyran brak jest publikacji popularno-naukowych, ktére mogtyby
stanowi¢ bardzo wazny material edukacyjny dla szerokiego grona praktykéw w krajowych
zaktadach przemystowych.

Prof. dr hab. Ewa Bialecka-Florjanczyk wskazala, ze zainteresowania naukowe dr inz.
Matgorzaty Cyran po doktoracie koncentrowaly si¢ gléwnie na badaniach nieskrobiowych
polisacharydéw $ciany komorkowej zboz w kontekscie wartosci technologicznej ziarna.
Prowadzone przez Habilitantke badania byly szeroko zakrojone i wymagaly odpowiedniego
warsztatu badawczego poczynajac od wykonania rozmaitych oznaczen skiadu chemicznego i
oceny wiasciwosci fizykochemicznych zaréwno ziarna zboza jak i maki, nastgpnie wypiek
pieczywa i oceng jego parametrow wypiekowych. Problematyka, ktorg zajmowala si¢
Habilitantka, miata oprécz tego aspekty zywieniowe, poniewaz polisacharydy nieskrobiowe
wchodzg w sklad btonnika pokarmowego - substancji o wielkim znaczeniu prozdrowotnym
(profilaktyka otylosci, choréb serca i cukrzycy), a ponadto w $cianie komoérkowej ziaren zb6z
zawarte sa znaczne ilodci substancji biatkowych i kwasow fenolowych — szczegdlnie te ostatnie
sa istotne ze wzgledu na swoj potencjal antyoksydacyjny. W badaniach nad polisacharydami
nieskrobiowymi umiejetnie tez zostaly wykorzystane przez Habilitantke metody hydrolizy
enzymatycznej. Recenzentka zwrocila uwage na nowatorski charakter badan i ich znaczenie dla
rozwoju technologii Zywnosci i zywienia, ktory potwierdzaja wysokie wskazniki
scjentometryczne dorobku Habilitantki oraz otrzymywane $rodki finansowe na ich realizowanie.

Podobnie jak Recenzenci, réwniez pozostali czlonkowie Komisji wysoko oceniaja
dorobek publikacyjny dr inz. Malgorzaty Cyran podkreslajac, ze Habilitantka w znakomite]
wiekszodci jest pierwszym i ponadto korespondencyjnym autorem lub publikacje sg sygnowane
przez dwoch do czterech autordw.

Jako swoj dorobek ilustrujgcy wklad do rozwoju nauki dr inz. Malgorzata Cyran
przedstawita cykl szesciu publikacji zatytulowany ,Struktura makromolekularna
arabinoksylanéw $ciany komoérkowej zyta (Secale cereale L.) ekstrahowalnych wodg jako
czynnik warunkujacy lepki potencjal pieczywa”. Prace te =zostaly opublikowane w

renomowanych czasopismach: Journal of Agricultural and Food Chemistry, Journal of the
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Science of Food and Agriculture oraz w Food Chemistry. Sa to publikacje dwu- lub
tréjautorskie, a w kazdym przypadku Habilitantka jest pierwszym, a takze korespondujacym
autorem. Habilitantka okreslita swoj udziat w tych pracach od 75 do 90%.

W ocenie prac stanowigcych podstawe postgpowania habilitacyjnego zarowno
prof. dr hab. Wiktor Obuchowski, jak i prof. dr hab. Halina Gambus$ oraz prof. dr hab. Ewa
Biatecka-Florjanczyk wskazuja, ze bardzo waznym utylitarnym osiagni¢ciem ocenianych
badan, z perspektywy przecigtnego konsumenta, jest wykazanie przez Autorke, ze lepkos¢
wynikajaca z obecnosci arabinoksylanow pieczywa zytniego jasnego wytwarzanego na kwasie
mlekowym jest nawet dwukrotnie wyzsza w poréwnaniu z pieczywem zytnim razowym.
Wskazywaé to moze, ze zytnie pieczywo jasne nie ustgpuje razowemu pod wzgledem
okre$lonych parametrow wartosci zywieniowej. Wyniki te stanowig cenne uzupelnienie
dotychczasowej wiedzy na temat réznych form blonnika pokarmowego, roli doboru
odmianowego surowca oraz procesOw przetwarzania zbdz na stopien degradacji polisacharydow
nieskrobiowych a takze doboru surowca do wytwarzania atrakcyjnego pod wzgledem
sensorycznym jasnego pieczywa zytniego o wysokich walorach dietetycznych 1
profilaktycznych w nekajacych nasza cywilizacje dolegliwosciach. Ponadto prof. dr hab. Halina
Gambus$ stwierdzita, ze opierajac sie na prawidlowo zastosowanych metodach badawczych,
dysponujac nowoczesng aparaturg pomiarowa 1 znakomicie opanowanym warsztatem
badawczym, Habilitantka wykonala wiele interesujgcych eksperymentéw naukowych i uzyskala
wyniki, ktore stanowig znaczgcy wklad w postepujacy rozwoj badan dotyczacych struktury
arabinoksylan6w zytnich i ich roli w ksztaltowaniu jakosci pieczywa zytniego.

Réwniez prof. dr hab. Ewa Bialecka-Florjanczyk wskazata, iz autorka zmierzyla sig¢ z
problemem struktury i przemian arabinoksylanéw w catym ciggu technologicznym poczynajac
od ich budowy chemicznej i zawartosci w ziarnach do wypieczonego chleba wigcznie. Ponadto
Recenzentka podkreslita wilasciwe wykorzystanie nowoczesnych metod badawczych
(spektroskopia i zaawansowane techniki chromatograficzne — HPSEC, GPC) w poszukiwaniu
rozwigzan dla tak ztozonych uktadéw, z ktérymi mamy do czynienia w naukach o zywnosci. Z
tego wzgledu rezultaty pomiaréw sg czasem trudne do interpretacji, jak w przypadku widm IR,
ktdre sa superpozycjg wielu skladnikow.

Pozostali cztonkowie komisji réwniez zwrécili uwage na fakt, ze waznym wnioskiem
przedstawionych badan byto stwierdzenie, ze pieczywo jasne zytnie moze by¢ tak samo

skuteczne w profilaktyce choréb dietozaleznych jak pieczywo petnoziarnowe.




W ocenie osiggnie¢ dydaktycznych, wspolpracy naukowej i popularyzacji nauki
prof. dr hab. Wiktor Obuchowski podkreslit, ze dr inz. Matgorzata Cyran jest pracownikiem
Instytutu Hodowli i Aklimatyzacji Roslin - jednostki o charakterze scisle naukowo
wdrozeniowym, nie prowadzgcym dziatalnosci o charakterze dyddktycznym 1 z tego tez
wzgledu zrozumialy jest brak w przypadku Kandydatki udokumentowanych osiggnig¢ typowo
dydaktycznych. Ponadto Recenzent dodal, Ze na uwage zasluguje szeroka wspotpraca, jaka
Kandydatka w okresie swojej pracy zawodowej prowadzi z naukowymi jednostkami
zagranicznymi. Wyraza si¢ to licznymi wspdlnymi z autorami z o$rodkéw zagranicznych
publikacjami, a takze wspdlnymi projektami badawczymi, w ktorych uczestniczy. Swiadczy to
dobrze o postrzeganiu Habilitantki, jako do$wiadczonego naukowca, ktory potrafi rozwigzywac
problemy badawcze o charakterze ogdlnym, wykraczajgcym poza obszar zainteresowan jednego
ofrodka naukowego i bedgcych przedmiotem zainteresowan rdéwniez innych, w tym
zagranicznych osrodkéw badawczych.

Podobnie  Pani prof. dr hab. Halina Gambu$, jak i Pani prof. dr hab. Ewa
Biatecka-Florjanczyk uwazaja, ze wszystkie wskazniki naukometryczne spelniaja wymagania
MNIiSW stawiane kandydatom do uzyskania stopnia doktora habilitowanego, bowiem $wiadczg
0 znaczeniu i upowszechnieniu wynikéw badan Habilitantki w nauce $wiatowej.
Potwierdzeniem uznania Jej wiedzy na forum miedzynarodowym jest takze zlecenie wykonania
15 recenzji publikacji w czasopismach o zasiegu $wiatowym oraz 3 recenzji w czasopiSmie
krajowym, jak réwniez imienne zaproszenie do przygotowania rozdziatu pt."Dietary fiber
arabinoxylans in processed rye: milling and breadmaking induced changes" w ksigzce:

Processing and Impact on Active components in Food”.

Przedstawione powyzej fakty dowodza, ze dr inz. Maltgorzata Cyran posiada znaczace
osiggniecia naukowe, po otrzymaniu stopnia doktora wniosta swoj indywidualny, oryginalny
wkiad w rozw(j dyscypliny technologia zywnosci i zywienia. Habilitantka wykazuje duzg
aktywno$¢ naukows, pozwalajacg oczekiwaé na Jej dalszy rozwdj w zakresie badan nad
zywnoscig w przyszlosci.

Bioragc pod uwage jednoznacznie pozytywne oceny cyklu publikacji naukowych
zebranych pod wspolnym tytulem , Struktura makromolekularna arabinoksylanéw $ciany
komorkowej zyta (Secale cereale L.) ekstrahowalnych wodg jako czynnik warunkujacy lepki
potencjal pieczywa” przedstawionej jako Osiagniecie naukowe stanowigce podstawe ubiegania
sie o stopien doktora habilitowanego oraz catoksztattu dorobku naukowego, dydaktycznego 1
organizacyjnego, wyrazone przez wszystkich Recenzentéw, a takze dyskusje 1 jednomyslne
glosowanie na posiedzeniu w dniu 17.12.2014 roku, Komisja Habilitacyjna powolana przez
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Centralna Komisje ds. Stopni i Tytuléw w sprawie przeprowadzenia postgpowania
habilitacyjnego dr inz. Matgorzaty Renaty Cyran pozytywnie opiniuje wniosek o nadanie w/w
stopnia naukowego doktora habilitowanego nauk rolniczych w zakresie technologii zywnosci i
zywienia i rekomenduje go Radzie Wydziatu Nauk o Zywnosci Szkoty Glownej Gospodarstwa

Wiejskiego w Warszawie.

sekretarz Komisji przewodniczacy Komisji

dr hab. Krzysztof Dasiewicz prof. dr hab. Zdzistaw Targonski
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